ANUNT DE PARTICIPARE

privind achizitia: Cacao praf (alcanizati)
(se indicd obiectul achizitiei)
prin procedura de achizitie: Cererea ofertelor de pret
(tipul procedurii de achizitie)

Denumirea entititii contractante: ,,Franzeluta” S.A.

IDNO: 1002600004030

Adresa: MD 2032, Republica Moldova, mun. Chisinau, str. Sarmizegetusa, 30
Numarul de telefon/fax: 022 55-14-45, fax 022 52-81-23

Adresa de e-mail si de internet: anticamera@franzeluta.md, www.franzeluta.md

ok~ w0 F

6. Adresa de e-mail sau de internet de la care se va putea obtine accesul la documentatia de atribuire:
https://franzeluta.md/achizitii/ ; SIA “RSAP”

7. Obiectul principal de activitate al intreprinderii: activitatea de fabricare a painii si altor produse de
prima necesitate

8. Cumparitorul invita operatorii economici interesati, care ii pot satisface necesitatile, sa participe la
rocedura de achizitie privind livrarea/prestarea/executarea urmitoarelor bunuri /servicii/lucrari:

Denumirea Vatl‘oar;e?
bunurilor | Unitatea| Canti- . Ce estimata
3'/';)- Cod CPV | /serviciilor/ de ltatea esti- Specificarea tehnica d:e[)flel:iz:l ts;‘)llmtata, Standarde de| (se va Indlca
lucririlor | misuri | mati ; pentru fiecare
solicitate lot Tn parte)
Lotl

Document normativ: Cerinte de calitate pentru
”Produse de cofetarie”, aprobat prin HG 204 din
11.03.2009
Locul de provenienti: Provenite atit din produs autohton
cit i din import.
Sursa (exemplu, animal, mineral sau vegetal): Vegetal
Metoda de productie Produs obtinut prin
transformarea boabelor de cacao curatate preventiv,
decojite si prajite, In pudra.
Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietiti organoleptice:
Aspectul exterior — in forma de pulbere fina,
omogena si fara aglomerdri. Cand se trece printre
degete nu se admite senzatia de granule.
Culoarea — bruna pana la maro-inchis. Nu se

; admite culoarea cu nuanta gri.
1 15800000-6 é?zzgig;?a) kg 5000 g;;it;imninrigsz t;isigecifice produsului de cacao, fara
Proprietiti fizico-chimice:

850 000,00

Conditii de

Caracteristici admisibilitate

Fractia masica a
umeditatii, %, 7,5
maximum

Fractia masica a
grasimii (unt de 10-12
cacao), %

Gradul de macinare
- reziduul dupa
cernere,%,
maximum

1,5 (pe sita de matase
nr. 38 sau pe sita
metalicd nr. 016)
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pH, max. 7,1-8,9

Fractie in masa de
cenusa insolubila in
acid clorhidric ntr- 0,2
o fractie in masa de
10%,%, maximum

Fractia in masa a
impuritatii
metalomagnetice
(particule nu mai
mult de 0,3 mm in 0,0003
cea mai mare
dimensiune
liniard),%,
maximum

Proprietati microbiologice

Caracteristici: Conditii de
admisibilitate

Numarului de colonii

n 1 g de produs, 1,0x10°
max.
Bacteriilor nu se admite

coliforme, in 0,019

Drojdii si micete, in ,
1 g de produs max. 1,0x10

Salmonellain 25 g nu se admite

Criterii de contaminanti:

Micotoxine Niveluri maxime
Ocratoxina A

(Mg/kg) 3,0
Cadmiu (mg/kg) 0,6

Ambalare si livrare: In timpul depozitarii, transportarii
si comercializarii, ambalajul de desfacere, materialele
de ambalaj si modul de ambalare trebuie sa asigure
mentinerea calitatii si siguranta produselor .
Ambalajele de transport trebuie sd asigure integritatea
produsului, sa fie curate, uscate, in stare buna,
neinfectate si fard miros strain.

Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de catre
autoritatea sanitar-veterinara, care sa asigure, pe toata
perioada transportarii, pastrarea nemodificata a
caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-
chimice, microbiologice, precum si protectia
impotriva prafului, ddunitorilor si altor posibilitati de
alterare §i contaminare

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate
stabilit de producator pana la care produsele
mentionate isi pastreaza caracteristicile specifice..
Conditii de depozitare: Cacao-praf trebuie depozitat in
depozite curate, uscate, bine ventilate, care nu sunt
contaminate de daundtorii de cereale, la temperatura
(18 £ 3) ° C si umiditatea relativd nu mai mult de
75%.

- DOCUMENTE DE INSOTIRE: Certificat de calitate.

- Certificat de conformitate.

- Raport de incercari eliberat de un laborator acreditat in
RM.

- Raport de incercari cu indicarea valorilor nutritionale
pentru fiecare lot nou sau produs.
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FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT.

Valoarea estimativa totala, lei fara TVA 850 000,00
9. Tn cazul In care contractul este impartit pe loturi un operator economic poate depune oferta
(se va selecta):
1) Pentru un singur lot;
2) Pentru mai multe loturi;
3) Pentru toate loturile;
4) Alte limitari privind numarul de loturi care pot fi atribuite aceluiasi ofertant
10. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative: nu se admite

(indicati se admite sau nu se admite)

11. Termenii si conditiile de livrare/prestare/executare solicitati: Se livreazd cu transportul

vinzatorului autorizat sanitar, care sa asigure mentinerea calitatii si siguranta marfii. Livrarea se va efectua in
perioada martie-mai a anului 2026, in zilele de luni-vineri, de la ora 09:00 pina la ora 15:00. Data si cantitatea:
conform cererii Cumparatorului, remise prin posta electronica a operatorului economic.

12. Termenii si conditiile de achitare: prin transfer bancar in decurs de 30 zile de la receptia marfii

13. Termenul de valabilitate a contractului: pana la indeplinirea tuturor obligatiunilor
contractuale.

14. Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot determina
eliminarea acestora si a criteriilor de selectie; nivelul minim (nivelurile minime) al (ale) cerintelor
eventual impuse; se mentioneazi informatiile solicitate (documentatie):

Nr. Descrierea criteriului/cerintei Mod de demonstrare a indeplinirii Nivelul minim/
d/o ’ criteriului/cerintei: Obligativitatea
Oferta Original (conform formularului anexat), Obligatoriu
1 confirmat prin aplicarea semnaturii
electronice gi/sau semnata si stampilata de
catre ofertant.
Specificatia tehnica Original (conform formularului anexat), Obligatoriu
2 confirmat prin aplicarea semnaturii

electronice si/sau semnata si stampilata de
catre ofertant.

Certificat/Decizie de Tnregistrare a | Copie, confirmata prin aplicarea semnaturii | Obligatoriu/La
3 | intreprinderii/Extras din Registrul electronice si/sau semnata si stampilatd de | necesitate

de Stat al persoanelor juridice catre ofertant.
Acte ce denota calitatea produsului: Copii ale originalelor, semnate si stampilate | Obligatoriu
Certificat de calitate. Certificat d.e de catre ofertant §i/sau confirmate prin
conformitate. Raport de incercari aplicarea semnaturii electronice
4 eliberat de un laborator acreditat in RM.
Raport de incercari cu indicarea
valorilor nutritionale pentru fiecare lot
nou sau produs.Fisa tehnica a
produsului livrat .
o o . Copie a originalului, confirmata prin Obligatoriu/La
Autorizatie sanitard de functionare p sina’uiul, aap g
5 . aplicarea semnaturii electronice si/sau necesitate
pentru depozit . . e <
semnatd si stampilata de catre ofertant.
Autorizatia sanitar-veterinara pe Copie a originalului, confirmata prin Obligatoriu/La
g | umtate de transport sau pasaportul aplicarea semnaturii electronice si/sau necesitate
sanitar al transportului cu care se Vor | semnata si stampilati de catre ofertant.
efectua livrarile.
Ofertantul are obligatia de a prezenta gratuit Obligatoriu
7 | Mostre mostrele pana la ora 15:00 in ziua lucratoare

imediat urmatoare termenului-limita de
depunere a ofertelor de pret pe platforma
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electronica de achizitii (SIA RSAP). (Tel.de
contact pentru receptionarea mostrelor:

Tn caz de
neprezentare a

060777951). mostrelor in

Mostrele vor fi prezentate in ambalaj fara termenul

indicarea producatorului/ofertantului. stabilit,

Cantitatea mostrelor pentru testarea in ofertantul risca

producere si identificarea calitatii materiei sa fie

prime pentru procesul tehnologic:minim 5 kg | descalificat
Garantia de buna executie a Se va depune pe contul beneficiarului la Obligatoriu la
contractului Tn cuantum de 10% din | incheierea contractului incheierea

valoarea totald a contractului fara

TVA

contractului

15. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daca este cazul specificati daca se va utiliza acordul-
cadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronica): licitatia electronica in 3 runde cu pasul
minim 1%

16. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului (indicati dupa caz): -

17. Criteriul de evaluare aplicat pentru adjudecarea contractului: cel mai bun raport calitate-pret

18. Factorii de evaluare a ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic, precum si

ponderile lor:
. Punctaj .
Nr. St 8 maxim SO gl 82 Punctaj de referinta
evaluare evaluare ’
alocat
Oferta cu pretul cel mai 99
Pretul ofertei 99 scazut :
(PO) Pret cel mai scazut S
1 Oferta cu alt pret x Punctaj maxim
Pret oferta
Algoritmul de calcul: Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat; pentru
un alt pret ofertat punctajul se calculeaza proportional.
5 Disponibilitatea 1 Se atribuie 1 punct pentru confirmarea in stoc a cantitatii minime
stocarii (DS) lunare necesare de livrat (circa 1 600 kg)
Total punctai maxim Notd: In cazul in care doud sau mai multe oferte vor acumula
P J 100 acelasi punctaj, prioritate va avea ofertantul care a acumulat cel

acumulat

mai mare punctaj la factorul ,,Pretul ofertei”

Punctajul acumulat se calculeaza ca suma a punctajelor pentru fiecare criteriu: PA=PO+DS, unde:

PA este Punctajul Acumulat;

PO — Punctajul atribuit conform criteriului Pretul Ofertei;

DS — Punctajul atribuit conform criteriului Disponibilitatea stocului.

19.

20.

Termenul limita de depunere/deschidere a ofertelor:

pana la: [ora exacta] 17:00

pe: [data] 16.02.2026

Adresa la care trebuie transmise ofertele sau cererile de participare:
Ofertele sau cererile de participare vor fi depuse electronic prin intermediul SIA RSAP

21. Termenul de valabilitate a ofertelor: 60 zile din data deschiderii ofertelor

22. Locul deschiderii ofertelor: electronic prin intermediul SIA RSAP

Ofertele Tntirziate vor fi respinse.




23. Persoanele autorizate sa asiste la deschiderea ofertelor:
Ofertantii sau reprezentantii acestora au dreptul sa participe la deschiderea ofertelor, cu exceptia
cazului cind ofertele au fost depuse prin SIA “RSAP”.

24. Limba sau limbile in care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: Roméana
25. Alte informatii relevante:
Contractul urmeaza a fi incheiat pentru o cantitatea de 1 700 kq.

In cazul in care pe perioada desfisuririi contractului la 2 livriri consecutive a mirfii se
depisteaza necorespunderea calitatii in procesul testarii/utilizarii cu mostra de referinta pastrata la
S.A. ,.,Franzeluta” pe perioada derulirii contractului, S.A. ..Franzeluta” va rezolutiona contractul in
mod unilateral cu instiintarea vinzitorului despre acest fapt. Garantia de buna executie a contractului
depusi la incheierea contractului va raméine in posesia S.A. ..Franzeluta”.

In cazul in care se va constata ci preturile pe piati pentru produsele necesare sunt mai
avantajoase comparativ _cu preturile depuse de céitre participantii la licitatie, S.A. ..,Franzeluta” isi
rezerva dreptul de a anula procedura de achizitie la orice etapa de desfasurare si de a lansa 0 noua
procedura de achizitie pentru obtinerea unor preturi mai competitive si a asigura astfel principiul
utilizarii eficiente a resurselor financiare

Tn cazul in care la etapa de examinare a ofertelor se identifici dependenta a doi sau mai multi
operatori, acestia vor fi considerati ca unul singur, iar oferta de pret va fi aleasa cea care a fost
identificata ca cea mai avantajoasa conform criteriului de cel mai mic pret la cea mai buna calitate
ofertata.

Digitally signed by Spinu Aurelia
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Anexanr. 1

(Denumirea operatorului economic)

adresa completa

tel, fax, e-mail

OFERTA

Catre: ,,Franzeluta” S.A., mun. Chisiniu, str. Sarmizegetusa, 30
(denumirea beneficiarului si adresa completa)

Examinand documentatia de achizitie referitor la achizitia:

Cacao praf (alcanizata) (licitatia nr.28/02-26)

(denumirea contractului de achizitie anuntate de beneficiar)

prezentam oferta privind executarea contractului de achizitie susmentionat, si anume:

l. Furnizarea (executarea, prestarea):

Nr. Denumirea Unitate de Ce::tri]rtllqtz?tt: Pret unitar, Suma, (f:fadclllec 3:?;?11)
d/o masura . | Leifara TVA | Lei fara TVA AT s
per 3 luni (*Nota)
1 2 3 4 5 6 7
Lotl
Cacao praf
. (alcanisaté) kg 5000
Total oferta

*Nota.: Colonita 7 se completeaza obligatoriu prin indicarea tarii si uzinei producdtoare.

Livrarea bunurilor se va face la adresa: depozitul central, or. Chisinau, str. Sarmizegetusa, 30.
Furnizorul prezinta oferta comerciald cu transportarea bunurilor pina la adresa indicata. Furnizorul va
suporta toate cheltuielile si riscurile legate de livrarea bunurilor la adresa indicata.

.. Disponibilitatea stocului:

Vanzitorul declara pe proprie riaspundere existenta in stoc a cantitatii minime lunare necesare
de livrat pentru 1 luna (1600 kg) :: Dano Nuo

(obligatoriu se bifeaza)

Data completarii:

(Numele, prenumele §i functia persoanei autorizate sd reprezinte operatorul economic)

(semnatura) si L.S.



Anexa 2
Specificatii tehnice

[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar —n
coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei: Cacao praf (alcanizata)

Denumirea | Tara | Produ- | Specificarea tehnica deplina solicitata Specificarea Standarde
bunurilor de citorul de catre autoritatea contractanta tehnica deplina de
origine propusa de catre | referinta
ofertant
1 2 3 4 5 6
Lotul 1

Document normativ: Cerinte de calitate pentru
”Produse de cofetarie”, aprobat prin HG 204 din
11.03.2009

Locul de provenienti: Provenite atit din produs
autohton cit si din import.

Sursa (exemplu, animal, mineral sau vegetal): Vegetal
Metoda de productie Produs obtinut prin
transformarea boabelor de cacao curitate
preventiv, decojite si prajite, in pudra.
Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice:

Aspectul exterior — in forma de pulbere fina,
omogena si fara aglomerari. Cand se trece
printre degete nu se admite senzatia de granule.
Culoarea — bruna pana la maro-inchis. Nu se
admite culoarea cu nuanta gri.

Gust si miros — specifice produsului de cacao,
fara gust si miros strain..

Proprietiti fizico-chimice:

Conditii de

Caracteristici admisibilitate

Fractia masica a

Cacao praf umeditatii, %, 75
(alcanizata) maximum
Fractia masica a
grasimii (unt de 10-12
cacao), %
Gradul de macinare - | 1,5 (pe sita de matase
reziduul dupa nr. 38 sau pe sita
cernere,%, maximum metalicd nr. 016)
pH, max. 7,1-8,9

Fractie in masa de

cenusa insolubila in
acid clorhidric intr-o 0,2
fractie in masa de
10%,%, maximum

Fractia in masa a
impuritatii
metalomagnetice
(particule nu mai mult 0,0003
de 0,3 mm in cea mai
mare dimensiune
liniara),%, maximum

Proprietiti microbiologice




Caracteristici: Conditii de
admisibilitate
Numarului de colonii
n 1 g de produs, 1,0x10°
max.
Bacteriilor ;
coliforme, in 0,019 nu se admite
Drojdii si micete, in 2
1 g de produs max. 1,0x10
Salmonellain 25 g nu se admite
Criterii de contaminanti:

Micotoxine Niveluri maxime
Ocratoxina A
(Hg/k) 3,0
Cadmiu (mg/kg) 0,6

Ambalare si livrare: In timpul depozitarii,
transportérii si comercializarii, ambalajul de
desfacere, materialele de ambalaj i modul de
ambalare trebuie sa asigure mentinerea calitatii si
siguranta produselor .

Ambalajele de transport trebuie sa asigure
integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in
stare buna, neinfectate si fara miros strain.
Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de
catre autoritatea sanitar-veterinara, care sia
asigure, pe toata perioada transportarii, pastrarea
nemodificata a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice, microbiologice,
precum si protectia impotriva prafului,
contaminare

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate
stabilit de producator pana la care produsele
Mentionate 1si pastreaza caracteristicile
specifice..

Conditii de depozitare: Cacao-praf trebuie
depozitat Th depozite curate, uscate, bine
ventilate, care nu sunt contaminate de daunatorii
de cereale, la temperatura (18 = 3) ° C Si
umiditatea relativa nu mai mult de 75%.

- DOCUMENTE DE INSOTIRE:

- Certificat de calitate.

- Certificat de conformitate.

- Raport de incercari eliberat de un laborator acreditat
in RM.

- Raport de incercari cu indicarea valorilor nutritionale
pentru fiecare lot nou sau produs.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT.

Semnat: Numele, Prenumele: Tn calitate de:
Ofertantul: Adresa:
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