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CAIET DE SARCINI

Bunuri/Servicii
Obiectul: Servicii de catering (Servicii de preparare si distribuire a dejunului la pachet)
pentru elevii claselor V-1X , Institutia Publica Liceul Teoretic ,,.Stefan Voda”, or. Stefan

Voda, str. Libertatii 8, pentru perioada de prestare 01.09.2025 — 31.12.2025
(denumirea, adresa)

Autoritatea contractanta: Institutia Publicd Liceul Teoretic ..Stefan Voda”, or. Stefan
Voda, str. Libertatii 8
(denumirea, adresa)

1. Informatii generale.

1.1 Obiectul achizitiei: Servicii de catering (Servicii de preparare si distribuire a
dejunului la pachet) pentru elevii claselor V-1X

1.2 Perioada de prestare: 01.09.2025 - 31.12.2025

1.3 Zile de prestare: 78 zile (5 zile pe saptamina, de luni pina vineri, fara zilele de
vacanta scolara si sarbatori legale in vigoare, care vor fi comunicate prestatorului
in prealabil cu 5 zile)

1.4 Numir de beneficiari: 420 elevi.

1.5 Pret unitar pe zi: 17,20 lei inclusiv TVA.

1.6 Valoarea totala estimati: 17.20 x 420 elevi x78 = 563472,00 lei (inclusiv TVA -
469560 lei).

2. Conditiile de organizare a alimentatiei elevilor prin oferirea micului dejun
la pachet prin servii de catering

Organizarea alimentatiei elevilor prin oferirea micului dejun la pachet prin sistem
catering se v-a desfasura in conformitate cu prevederile Regulamentului sanitar pentru
institutiile de ITnvatdmint primar si secundar, cicliul I si II si profesional tehnic aprobat prin
HG nr. 492 din 10.07.2024, cu respectarea urmatoarelor conditii:

1. Compania de catering si unitatea de alimentatie care presteaza servicii de alimentatie la
pachet, trebuie sa detina urmatoarele documente:

a) Autorizatie sanitar-veterinara de functionare, sau certificat de inregistrare in
domeniul siguraniei alimentelor pentru activitatea de catering (in conformitate cu
prevederile legislative in domeniu)



b) Autorizatie sanitar-veterinara sau certificat de inregistrare in domeniul
siguraniei alimentelor pentru mijlocul de transport concret (in conformitate cu
prevederile legislative in domeniu)
2. Meniul zilnic de repartitie si continutul pachetului alimentar se elaboreaza si se
semneaza de catre lucratorul medical al institutiei de invatamint pe baza meniului — model
pentru 10 zile ,( conform Ordinului comun nr. 488/834 din 03.06.2025 al Ministerului
Séanatatii si Ministerului Educatiei si Cercetarii, cu privire la organizarea si asigurarea
sanatatii nutritionale a copiilor si elevilor din institutiile de invatamint general), coordonat
cu conducatorul institutiei de invatamint si in colaborare cu un specialist in nutritie din
cadrul companiei de catering si aprobat de subdiviziunile teritoriale ale ANSP. Meniul
zilnic de repartitie si continutul pachetului alimentar vor fi insotite de o listd a
ingredientelor, cu indicarea gramajului per portie individuala, in functie de grupul de
varsta.
3. Produsele alimentare gata preparate vor fi transportate in recipiente permise de
legislatie, cu asigurarea temperaturii corespunzatoare pentru produsele alimentare finite,
iar produsele care fac obiectul pachetului alimentar vor fi livrate in portii individuale, in
ambalaje alimentare, care sa respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul,
sigilate si etichetate corespunzator.
4., Personalul va utiliza echipament special: halat, manusi de unica folosinta si boneta.
Acesta trebuie sd detina dovada examenelor medicale, cu mentiuni ce atesta ca a fost supus
controlului medical si instruirii igienice.
5. Pastrarea de probe zilnice, in recipiente sterile, in cantitati de cel putin 150 g per produs
din toate produsele alimentare, la o temperatura cuprinsa intre 1 °C si 4 °C, timp de 72 de
ore, Insotite de meniul zilnic de distributie in institutia de invatamant si in cadrul
companiei de catering.
6. Compania de catering si unitatea de alimentatie care presteaza servicii de alimentatie la
pachet sunt responsabile de efectuarea analizei calitative si cantitative a alimentatiei
copiilor.
7. Produsele alimentare pentru pachetul alimentar sunt procurate, transportate,
receptionate, pastrate si preparate, dupa caz, in stricta conformitate cu prevederile Legii
nr.279/2017 privindind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare, ale Legii nr.306/2018 privind siguranta alimentelor
si ale Regulamentului sanitar pentru unitatile de alimentatie publica, aprobat
prin Hotararea Guvernului nr.206/2023 cu privire la aprobarea regulamentelor si a
regulilor din comertul interior.

3. Ambalarea si conditii de igiena:

1. Portionarea si ambalarea produselor se v-a efectua in conditii de igiena intr-un spatiu
rezervat: curat, igienizat, bine ventilat de catre persoanal instruit si echipat corespunzétor.
2. Pachetele alimentare livrate institutiei de invatamint vor fi ambalate individual in ziua
llivrarii in ambalaje curate de unica folosinta, ecologice, care nu modificd gustul sau
proprietatile alimentelor in strictd conformitate cu Legea nr. 296/2017 privind cerintele
generale de igiena a produselor alimentare.
3. Fiecare pachet alimentar in parte trebuie sa fie insotit de prosop de unica folosinta si

pahar de unica folosinta (pahar de carton biodegradabil), pentru servirea bauturilor.
4. Se interzice refolosirea ambalajelor si reutilizarea alimentelor ramase neconsumate.

4. Utilizarea, pastrarea, protectia, calitatea produselor/serviciilor

Prepararea si distribuirea
1. Prepararea si distribuirea hranei se va face 5 zile pe sdptamana, de luni pana vineri, cu
exceptia sarbatorilor legale Tn vigoare si a perioadelor de vacanta, care vor fi comunicate
prestatorului in prealabil cu 5 zile.
2.Distribuirea hranei la institutie se va face zilnic la ora 9.20 luind in consideratie ca:



- masa de “dejun” tur I va fi la ora 9.50 - 210 elevi;
- masa de “dejun” tur II va fi la ora 11.05- 210 elevi;
3. Zilnic, o proba din hrana preparata si distribuitd, de la meniul servit, ce va constitui
cantitatea unei portii per elev va fi pusa la dispozitia personalului desemnat de directorul
institutiei, pentru a fi verificata si pastrata la frigider corespunzator timpului necesar.
4. Bucatele se prepara nu mai devreme de 2 ore inainte de a fi consumate, inclusiv si
timpul de transportare.
5. Prestatorul se obliga sa asigure prepararea hranei din produse de calitate, autohtone,
insotite obligatoriu de certificate ( Legea nr. 221 din 19.10.2007 privind activitatea sanitar
veterinara, LP nr. 306 din 30.11.2018 privind siguranta alimentelor):
- Certificat sanitar-veterinar - pentru produsele de origine animala, precum carne,
peste, miere, produse lactate, oua;
- Certificate de calitate — eliberate de catre producator
-inclusiv sa se conformeze prevederilor actelor normative (Legea nr. 10 din 03.02.2009,
privind supravegherea de stat a sanatatii publice)
6. In procesul de preparare se va tine cont de:
- Continut crescut de grasimi, zahar si sare;
- Conditii igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare pentru depozitarea si
pastrarea produselor agroalimentare, respective pentru distribuirea hranei.

5. Transportarea/livrarea
1. Transportarea produselor alimentare se va efectua in conformitate, cu prevederile legii
nr.306 din 30.11.2018 privind siguranta alimentelor, in mijloace de transport speciale, care
sa asigure conditiile de igiena si de temperatura prevazute la art. 12 din Legea nr. 296 din
21.12.2017 privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare, si va fi insotit de
autorizatie sanitar-veterinara obtinuta in modul stabilit la art. 18 din Legea nr. 221 din
19.10.2007, privind activitatea sanitar-veterinara.
2 . Livrarea se va efectua direct in cantina Institutiei Publice Liceul Teoretic “Stefan
Voda” or. Stefan Vodai, str. Libertatii 8.
3. La livrare obligatoriu se va prezenta fisa de insotire a alimentelor care va fi semnata de
catre reprezentantii prestatorului si de catre directorul institutiei, sau de catre asistenul
medical al institutiei si/sau de alta persoana calificatd imputernicita prin ordin.

6. Cerinte privind calculul costului/pretului
Oferta financiara v-a fi pregatita luindu-se in calcul meniul-model anexat pentru 78 zile,
420 elevi si norma financiara pentru pentru un elev/zi de 17,20 lei inclusiv TVA

( Ordinul comun al MEC nr.8/2025 si al MF nr.2/2025 cu privire la normele
financiare pentru alimentarea copiilor/elevilor din institutiilorde nvatamint, cu
modificarile ulterioare).

7. Observatii
In cazul in care se constati abateri ce pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sanatate a copiilor distribuirea hranei va fi stopatd si va fi inlocuita in decurs de 30 minute
cu alta, fara sa se perceapa plata suplimentara.

Documentele obligatorii la depunerea ofertei si Documentele de calificare se regasesc in
Anuntul de participare publicat in SIA RSAP.

Autoritatea contractantd Institutia Publica Liceul Teoretic Stefan Voda
Conducatorul grupului de lucru : Cornitel Elena

Nota: Prezentul model al caietului de sarcini este orientativ si poate fi completat, modificat, precizat de
catre autoritatea contractantd, in functie de tipul si specificul bunurilor/serviciilor. Autoritatea contactantd

este obligata sa respecte legislatia o ) )
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