Caiet de sarcini privind achizitionarea serviciilor de catering pentru
Institutia Publica ""Laboratorul central de testare a biuturilor alcoolice/nealcoolice si a
produselor conservate'

Prezentul Caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de achizitie si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la procedura va elabora oferta sa, in
vederea atribuirii contractului de achizitii publice avand ca obiect prestarea servicilor de catering
pregdtirea, prepararea si livrarea zilnici a hranei(doar masa de amiaza-pranzul), in 2 locatii:

1. mun. Chisindu, or. Codru, str. Grenoble 128, Iit ,,U”

2. mun. Chisinau, str. Uzinelor 19.

Situatia personald a ofertantului:

- nu se afld 1n proces de insolvabilitate ca urmare a hotirarii judecatoresti; si-a indeplinit
obligatiile de platda a impozitelor, taxelor si contributiilor de asiguriri sociale in
conformitate cu prevederile legale in vigoare in Republica Moldova sau in tara in care este
stabilit;

- nua fost condamnat, in ultimii 3 ani, prin hotararea definitiva a unei instante judecitoresti,
pentru o faptd care a adus atingere eticii profesionale sau pentru comiterea unei greseli in
materie profesionali;

- nuaprezentat informafii false in scopul demonstrarii indeplinirii criteriilor de calificare si
selectie;

- nueste inclus in Lista de interdictie a operatorilor economici, nu practic sau nu a practicat
pseudoactivitate de intreprinzitor;

- intreprinderea, fondatorii si/sau administratorul nu a fost privat de dreptul de a practica o
anumita activitate

Capacitatea de exercitare a activititii profesionale a ofertantului:
obligatoriu se prezinta forma de inregistrare ca persoand fizicd sau juridicd autorizatia
privind activitatea de: prestari servicii de "preparare si distribuire a hranei (catering)

Capacitatea economici si financiar a ofertantului:
raportul financiar

Standarde de asigurare a calitatii:

- certificatele, emise de organjsme independente, prin care se atestd faptul ci operatorul
economic respectd anumite standarde de asigurare a calitaii, acestea trebuie si se raporteze la
sistemele de asigurare a calitatii, bazate pe seriile de standarde europene relevante, certificate de
organisme conforme cu seriile de standarde europene privind certificarea, sau la standarde
internationale pertinente, emise de organisme acreditate;

- definerea certificatului ISO 22000:2005, sistemul de management al Sigurantei
Alimentului;

- detinerea certificatului HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point);

- prezintd certificate de inofensivitate a produselor sau asigurd sub raspundere proprie
inofensivitatea produselor livrate

Cerinte tehnice:
- asigurarea, pregitirea, prepararea si livrarea zilnici a hranei pentru angajatii
institutiei, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana previzute in
legislatia in vigoare $i meniul aprobat in modul stabilit (anexa la prezentul contract)
- comanda pentru numarul de portii (pentru angajati) ce vor trebui preparate si servite
se va primi zilnic pentru masa prinz pana la ora 09:00 in ziua respectiva.




Prepararea/distribuirea

Prepararea si distribuirea hranei se va face 5 zile pe saptimana, de luni pand vineri, cu
exceptia sarbatorilor legale in vigoare si a perioadelor de vacantd, care vor fi comunicate
prestatorului in prealabil cu 5 zile.

Distribuirea hranei la Institutia Publici "Laboratorul central de testare a bauturilor
alcoolice/nealcoolice si a produselor conservate", se va face, dupa cum urmeazi:

. pentru masa *’pranz” de la orele 12.00 hrana va fi distribuita pana cel tarziu la orele
12.15;

Zilnic, o proba din hrana preparata si distribuita, de la meniul servit, ce va constitui cantitatea
unei portii persoana va fi pusa la dispozitia personalului desemnat de directorul Institutiei, pentru
a fi verificata si pastrata in frigider corespunzitor timpului necesar.

Prestatorul se obligd s asigure prepararea hranei din produse de calitate, insotite obligatoriu
de certificate:

- certificat sanitar-veterinar pentru produsele de origine animaliere, peste, miere, produse
lactate si oud);

- certificat de inofensivitate (pentru produsele non-animala:legume, fructe, b#cinie,
cofetarie etc.),

- certificate de calitate si conformitate (pentru toate tipurile de produse).
conform legislatiei sanitare (Legea 10-XVI privind supravegherea de stat a sanatitii
publice din 03.02.2008);

in procesul de preparare se va tine cont de:

o continut crescut de grasimi, zahdr, sare;

. conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare pentru depozitarea
si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia hranei;

Transportarea/livrarea:

Transportarea se va efectua cu mijloace de transport specializate ce corespund normelor de
igiena si temperatura nsotite de autorizatie sanitar - veterinara i echipament sanitar de protectie
(Legea nr. 78 din 18.03.2014 privind produsele alimentare, art. 15 pct.3, Legea nr. 221 din
19.10.2007 privind activitatea sanitar-veterinara);

Produsele vor fi transportate in recipiente de unica folosinta pe portie, in conformitate cu
normele de igiena in vigoare;

Livrarea se va efectua direct la Institutia Publicii "Laboratorul central de testare a biuturilor
alcoolice/nealcoolice si a produselor conservate", in doud locatii:

1. mun. Chisindu, or. Codru, str. Grenoble 128, lit ,,U”:
2. mun. Chisinau, str.Uzinelor 19.

La livrare se va prezenta fisa de insotire a alimentelor care va fi semnati de citre

reprezentantii prestatorului si/sau de altd persoani calificati imputernicita prin ordin;




