
Anexa пr. 2

la Documentalia standard пr._115_
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ДNUNТ DE РДRТIСIРДRЕ INCLUSIV PENTRU PROCEDURILE DE
РRЕ SELECTIEЛROCEDURILE NEGOCьTE

privind achizi{ionarea
cornesti r-ul unqheni

prin рrосеdurа de achizi{ie е9Ц
(se indicd obiectul achiziliei)

(tipul рrосеdurii de achizitie)

*Рrосеdчrа а fost inclusй iп planul de achizilii publice а autoritйlii contractante (DаД{u): DA

Link-ul сitrе рlапul de achizi{ii publice publicat:
https:lld riче.фоgЬ.соп/fi le/d7lj OrYi7fu 0ЬшS_76zаIdР2хY_gДDYшосF/чiеw

1. Dепumirеа autoritilii contractante: Directia Educatie Uпghепi

3.

4.

2. IDNO: 187509

Adresa

Numirчl de tеlеfоп/fахз 023622о94

дdrеsа de e-mail;i pagina web oficiali ale autoritй{ii сопtrасtапtе: deungheni@gmail.com"

eduungheni.md

б. дdrеsа de e-mail sau pagina web oficiali de la саrе ýе va putea оЬ{iпе accesul la documentafia

de atribuir ez documeito|io а, atribuire este апехаtd tп cadrul procedurii tп SIA,RS/P

7. Tipul autoriti{ii сопtrасtапtе qi obiectul principal de activitate (daci este cazul, menfiunea сё

autoritatea сопtrасtапti este о autoritate centrata de achizilie sau сй achizilia implicй о alti

fоrmё de achizi{ie соmuпi): institutie Ьugеtаrй in sistemul de invatimint

8. Счmрirйtоrчl invitЁ ореrаtоrii economici interesafi, саrе ii pot satisface necesitй{ile, sй

ind liv rеа urmitоаrеlоr bunuri/servicii:rtiсiре la urа de achi
vаlоаrеа estimati

(se va indica репtru
Specificarea tehnici deplini

solicitatй, Standarde de

servicii de alimentatie а

copiilor la tаЬёrа de odihnй

Соdrеапса, оr. Comesti r-

ul Ungheni

Denumirea bucatelor
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zahar
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piine
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з
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чаrZа
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75/100Cu-. fiarta cu pireu din cartofi
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саmе de gaina
faina de фu
сеара
pasta de tomate
ulei de floarea soarelui
cartofi
1apte

unt
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proaspata
ulei de
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Bors cu саmе de vita
cartofi
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mоrсоч
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tomate
verdeturi
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24
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floarea



Soarelui

J. Puding din brinza cu

mоrсоч

200 Ыtnza
zahar
oua de gaina
mоrсоч
smintina
unt
faina
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50
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2
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5))
40

рruпе
proaspete

115 100
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de фu 60
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444. Compot dir] mеrе
mereproaspete zйar
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5. piine de secara

Gustarea
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1. Pateu cu magiun
faina de фu
drojdie
1apte

unt
ulei de floarea soarelui
zahar
mаgfim
оuа de gaina

110 100
2. fTucte de sezon (cirese, visine,

caise, pnine, pere,
mеrе. struguri)

100

40
24
1,7

46
|26

.rд
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1. Vinegret
sfecla
mоrсоч
сеара verde
castraveti
oar-tofi
yжZa
ulei de flоаrеа soarelui

_
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50
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|15

30
10

60 52
2. Oua de gaina 52

0,2
10

a
J. ceai сu zаhаr

ceai
zahar

200

90
4. Нlпе de griu 90



Co-ponenta chimica: proteine-98,2; 1ipido-103; ДЫС.-З В 2; va|oarca calorica- 2827kca1l

l20
з4
20
1

omleta cu саrпе
саrпе fiarta de gaina
oua de gaina
1apte

unt

Pirjoale din cartofi сu
castraveti "proaspeti
cartofi

pesmeti
ulei de flоаrеа soarelui
castraveti

Ceai
ceai
zаhж

90/i0Piine de griu сu unt
piine de griu
unt

Tomate/ardei gras dulce tomate

ardei gras dulce

|44
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J

Rasolnic din bulion cu сilпе

cartofi
castraveti murati
mоrсоч
сruра de alpacas
соара
ulei de floarea soarelui

L25
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s0/200Gulas ouyatza inabusita саmе

de vita
paste de tomate

сеара
unt
mоrсоч
faina de griu



ceai de macies
macies
zйж

200
20
10

4.

5. piine de secara 100 100

1 Brinzoaica
briлza proaspata de vaci
faina
drojdie
zahat
оuа de gaina lapte
unt

,rlai rle. flсrяrеа soarelui
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100 i10 100) Fruсtе de sezon (cirese, visine,
caise, рruпе, реrе, mеrе,
stnlguri')

aJ. Ceai
ceai
zahat

200
0,2
10

1
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8,,/

Budinca din brinza
brinza proaspata de vaci
1apte

ou de gaina
zйar
сruре de gris
unt
smintana
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6
6
6
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2. Terci din gris ре lapte

1apte

сruре de фs
zahar
unt
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200
0,2
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ceai сu zahar

ceai
zahat

100/10
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4. Piine de griu cu unt

piine de griu
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8

8

5
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2, Lapte 200 200

100/10/20

100
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aJ. Piine de griu сu unt s i
brinza tare
piirre de grirr

unt
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1. Legume proaspete:

Prinz
-т--100

55
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50
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castraveti

300/5

130
100

20
10

5

5

72
16
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2. Supa cu arpacas si legume ре
bulion de came s i smintina

crupa de аrрасаs
cartofi
morcovi
verdea{a
ulei de flоаrеа soarelui
smintina

250
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4
4

160
12

8,4

||2,5

a
J. sarmale cu саmе

ужZа
mоrсоч
сеара orez
саmе de gaina
ulei de flоаrеа soarelui
paste de tomate

200

50
10
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4. Compot din coacaza proaspata

coacaza
zahar

100
5. l piine de secara 100

I.

\JцБL.1r

ББ*iti 50 50

110 100
2. fructe de sezon (cirese, visine,

caise, pnine, pere,
mеrе, strugrrri)

100

Cina



I. Terci din hriscape lapte сruро

de hrisca
1apte

150/200
60
200

2. Ou fiеrt 4з,5 50 4з,5

Ceai
ceai
zahar

200
0,2
10

4. piine de sriu I 90 90

Ulna Il

Chefir 200 200

5; valoarea calorica- 3117 kcal
Componenta chimica: proteine-l05; pide-t07; glucldo-4
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unt
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paSaro
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З. I Currr. fiаrtа cu рirеu de
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l .urn" de gaina
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I castravete proaspat

125l200 l10



4. Compot din caise
proaspete

caise
zahat

200

50
10

44

Gustarea

l. Biscuiti 50 50
2. fructe de sezon (cirese, visine,

caise, prtine, реrе,
mеrе, struguri)

100 110 100
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1 Papanasi ct} sos din smintina
binzaproaspata de vaci
сruре de gri
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ou de gaina
zahar
smintina
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faina de griu
1apte
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-TC},..fi" l 200 200

Componenta chimica: proteine- 1 02; lipide-1 04; glucide-4 1 3;

А сiпсеа zi
Dеjuп

valoarea calorica- 3080 kcal
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1 Legume proaspete
чаrZа
mоrсоч
castraveti
verdeata
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20
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2. Bors cu smintina cu
bulion din саrпе
sfecla
mоrсоч
yarza
paste de tomate
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ulei de floarea soarelui
faina de griu
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J. саmе cu sos si terci din
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5. piine de secara 100 100
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2, Fructe de sezon (cirese,
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2. Legume
inabusite lapte
varza
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з. Brinzoaica
brinza proaspata de vaci
faina de griu
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oua de gaina
ulei de flоаrеа soarelui
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4, ceai сu zahar
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Chefir 200 200
idе-107;g1uсidе.З73;va1oareaсa1oriсa.2900kсa1

А spsea zi
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1. саrtоfi inabusiti cu
came si tomate

саmе de galna
cartofi
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unt
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2. Supa cu legume cu
smintina de bulion din

з50/5



сztmе
yatza
mоrсоч
mazate
roSii
unt
smintina
сеара
verdeata
dovlicei
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24
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aJ. Budinca din cartofi cu
catme
саrtоfi
саmе de bovina
сеара
ulei de floarea soarelui
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4. ceai de macies
macies
ziltar

200
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1. Cowigei t00 100

2. Fructe de sezon (cirese,
visine, caise, рruпе,
oere- mеrе. struquri)

100 110 100

a
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1. sufleu din brinza сu

smintina
brinza proaspata de vaci
lapte
zahat
OU de gaina
unt
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2. Теrсi de orez ре lapte
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1apte
unt
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5
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4. Ceai cu lapte
ceai
1apte
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zahar 10

Cina II
Сhеfir 200 200

Componenta chimica: proteine-lQ3: lipide-103;glucide-4O3; чаlоаrеа calorica-2996 kccal
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Ragu din legume
proaspete сu саmе
саmе de gaina
faina de griu
cartofi
mоrсоч
castraveti
сеара
mаzже verde
ulei de floarea soarelui
чжzа
tomate
pasta de tomate
verdeturi

ceai cu zahar
ceai
zahar
Piine de griu cu unt
piine de griu
unt

Prinz
Моrсоч1 у alza proaspata
morcovi
yarza

20
90
10
aJ
10

5

10
10

Supa din lеgumе cu
orez si smintina
orez
cafiofi
mоrсоч
paste de tomate
сеара
unt
utei de floarea soarelui
smintina



a
J. Legume inabusite cu

peste
peste
faina de griu
ulei de floarea soarelui
lapte
cartofi
чжzа
mоrсоч
сеара
paste de tomate
ulei de floarea soarelui

200170

140

8
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50
80
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J
7
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5,1,6
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16
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4. Compot dinpiersici
proaspete
piersici
zahat

200

50
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44

5. piine de secara 100 100

Gustarea
1. Pesmeti 200 200

2. Fructe de sezon (cirese,
visine, caise, рruпе, ре{е,
mеrе, struguri)

100 110 100

Cina
1. теrсi hercules

Неrсulеs
lapte
zahar

200
55
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2. Puding din brinza cu
mоrсоч
Ыiпzа proaspata de vaci
zahar
оuа de gaina
morcov
smintina
unt
faina de griu
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ceai
zahar
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4. Piine de griu 90 90
Cina II

-тсБыffi
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,20|)

. ] r] ::: : ;: ::= ; ; ; ;;;;i
1ucide-397; valoarea calorica- 2882 kcal



А opta zi
Dеiuп

1. Papanasi cu mоrсоч:
Ыапzа
mоrсоч
сruре de
gris
faina de grau
zahar
оuа de gaina
unt
smintina

200
100

55
|2
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10
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.,
J

5

45

в
aJ

5

2. Lapte 200

Piine de griu cu unt
piine de фч
unt

100/10
100
10

Prinz
1. Tomate/castraveti

proaspeti:
tomate
castaveti

100

55
50

50
45

2. Supa din legume cu
perisoare din саmе:
yatza
mоrсоч
Сеара
pasta de tomate
ulei de flоаrеа soarelui
smintina
Perisoare:
саmе de vita
сеара
oua de gaina
оrеZ

200/50
85
10
10
J

J
5

80
10

20
5

68
8
8



a
J.

Chiftea рrераrаtа in
аьur cu mоrсоч si
pnrnepscate inфusite:
саmе de viи
piine de griu
1apte

unt
mоrсоч
pnrne uscate

751150

80
12

20
2

160

20

56

I28
20

4. Compot din ftucte
proaspete:
чýlпе
zahar

200
60
10

50
10

5. piine de secara 100 100

Gustarea

1. Biscuiti 50 50

2. fructe de sezon (cirese,
visine, cdise, рruпе,
pere,

100 110 100

Cina
1. ваьа cu brinza s i

smintina taitei
brinza
zahar
oua

200
35
100

8
25
5

2I,5
5

2, Invirtita cu mere
faina de griu
OU de gaina
mеrе
ulei de flоаrеа soarelui
r lnt

,75

50
10

25
J
aJ

8

22

J. Сасао cu lapte:
caQao
1apte
zahar

200
2

100
10

4. Piine de фu 90 90

Cina II

СhеГrr 200 200
03;glucide-З9.7;va1oarеaсa1oriсa-2882kca|

А поuа zi
Dеjuп



1. Tocana din legume:
саrtоfi
mоrсоч
сеара
yatza

bostan
mazare conservata
1apte

сruре de gri
ulei de flоаrеа soarelui

200
70
50
30
40
50
10

50
5
aJ

50
40
25
эz
35
7

2. Lapte 200 200

J. Piine de griu сu unt s i
brinza tare
piine
unt
brinza tare

100/10/20

100
10
22 20

Prinz
1.

castraveti
tomate

100
50
60

45
55

2. Supa de mazare: l 300

mazare 
llпоrсоч 
lсеара 
l

uiei de flоаrеа soarelui l

з5
15

10
2

|2
8

л Pirj о аlе clJ у atza inabusita
саmе de vita

75l|з0
100 72

piine de griu 10

1apte 20

pesmeti 4

ulei de floarea soarelui
yatza

aJ

mоrсоч I45 116

сеара 10 в

faina de griu 5 4

unt 4

pasta de tomate 1



4. Compot din

рruпе 40 зб

zahar 10
piine de secara 100 100

Gustarea
1. Biscuiti 50 50

2. fructe de sezon (cirese,
visine, cdise, рruпе, реrе,
mеrе, struguri)

100 110 100

Cina

1 Qаrфfi iпаЬщili cu
tructe
Cartofi
Рruпе
Stafide
Curaga
Zаhfu
Fйiпа de griu
Unt
Smintinё

250 200

15

20

5

2

5

5

10

160

12

Lapte 200 200
) Piine de griu 90 90

Cina 2

Chefir 200 200

Соmропеп{а chimic*protein- 1 03;1ipid.- 1 03 ;g1

Azecreazi
Dejun

Peqte hec сu cartofi
Peqte
Lapte
Oua de gЁiпё
ulei de flоаrеа soarelui
Cartofi
сеарй

50/150

90

50

30
aJ

210

10

44

24

150

8

Lapte 200 200

Piine de grlu сu unt:
Pine de griu
unt

90/10

90

10

Рr{r,
1 Аrdеi dulci/tomate

Ardei dulci
tomate

100

50

55

45

50

сiоrьй сч саrtогt з00



Cartofi
Morcovi
Сеарб
ulei de floarea soarelui
Smintinй

l20
12

6

J

5

86,4

10

5

pilaf cu саrпе
Саrпе de gйinй
Сеарй
Orcz
Ulei de flоаrеа soarelui
Morcovi

130/70

100

20

40

5

20

7|

|7

16

Compot din piersici
Piersici
Zahбr

200

50

8

44

8

piine de sесаrй 100 100

Gustarea

1 Covrigei 100 100

fructe de sezon (cirese,
visine, cdise, рruпе, pere,
mеrе, struguri)

100 110 100

Cina

Puding din orez
Orcz
Lapte
Zahar
Oua de gaina
Stafide
caise uscate fara simburi
IJnt
Pesmeti
smintini

200

30

10

5

2а

10

10

5

5

10

|7,4

ceai сч zahar
Ceai
zahat

200 0,2

10

Piine de griu сu unt
Pine de griu
unt

100/10

100

10

Cina

Chefir 200 200

с.rр*."И .hirrica: protein-98 ; Iipide- 1 ОТ ; 
glu.id.-3 7 3 ; uulour.u .alo,i,

VаIоаrеа esfimafivi totaldo lei (Йrй ТVА) 750 000,00



9. iп cazul рrосеdчrilоr de preselec{ie se indici пumirчl minim al candida{ilor gi, daci este

cazul, пumirul mахim al acestora
10. iп cazul in саrе contractul este impirfit ре loturi uп ореrаtоr economic poate dерuпе oferta

(se va selecta):
1) Pentru un singur lot

11. Admiterea sач interzicerea оfеrtеlоr alternative: пu se admite
(indicali se admite sau nu se admite)

12. Теrmепii qi condi{iile de livrare/prestare solicita|i: l7.06.2024-26.08,2024

13. Теrmепul de valabilitate а contractului: de la data incheierii сопtrасtului рiпi la 31.12.2024.

14. Contract de achizilie rezervat atelierelor protejate sаu сi acesta poate fi executat пumаi iп
cadrul uпоr рrоgrаmе de angajare protejati (dupn caz): дц

(indicali da sau nu)

15. Рrеstаrеа setTiciului este rеzеrчаtЕ чпеi anumite profesii in temeiul uпоr legi sач al uпоr acte
administrative (dupi caz): цц

(se mепliопеаzё respectivele acte cu рutеrе de lege qi acte administrative)

1б. Scurta dеsсriеrе а eriteriilor privind eligibilitatea ореrаtоrilоr economici саrе pot dеtеrmiпа
eliminarea асеstоrа;i а сritеriilоr de selec{ie/de preselec{ie; nivelul minim (nivelurile minime)
al (ale) сеriп{еlоr ечепtшаl impuse; se men{ioneazi informa{iile solicitate (DUAE,
documenta

Nr.
d/o

Cгiteriile de calificare Ei de seleclie
(Dеsсriеrеа сritегiuIui/сеriп{еi)

Mod de demonstrare а indeplinirii
criteri ului/cerintei:

Nivelul minim/
oblisativitatea

1 DUAE

Cornpletat si autentificat prin mijloace
electronice de соmuпiсаrе iar ре
оfеrtеlе electronice se aplicй semnёtura
electronicб

obligatoriu

2
Copia Extrasului еliЬегаt de Catrrera
iпгеgistrаrii de stat

semnat electronic оЬligаtогiu

a
J

Certifi catldecizie de inregistrare а intreprinderii
- copie

Emis de Саmеrа Inregistrlrii de Stat,
prin mijloace electronice de

соmuпiсаrе iаr ре ofertele electronice
se арliсё sеmпёturа еlесtrопiсЁ

obligatoriu

4 Сеrеrе de participare

Сопfопп anexei пr.7 а documentaliei
staлdafi арrоЬаtй prin Огdiпul МFаl
RM пr.115 din |5.09.2021, semnat
electronic

obligatoriu

5 Liсеп!й de activitate - copie

Сопfi tmatё рriп nrij loace electronice
de соmuпiсаrе iаr ре oferlele
electronice se aplicб sеmпйturа
еlесtrопiсё

obligatoriu

6 Informatii privind asocierea

Сопfоrm anexei пr.1 l а documentaliei
standart аргоЬаtЁ prin Ordinul MFal
RM пr.1 15 din |5.09.Z02|, semnat
еlесtrопiс

obligatoriu

7
Certificat de еfесtuаrе sistematica а platii
impozitelor - copie

ЕliЬегаt de inspectoratul Fiscal
(valabilitatea certifi catului - сопfоrm
сеri ntel оr inspectoratului
Fiscal al Republicii Moldova)
сопfirmаt рriп mijloace еlесtгопiсе de

соmuпiсаrе iаr ре oferlele electronice
se aplic6 sеmпёtuга electronicd

obligatoriu



8 Specificatiatehnica si speoificatia de рrеt

Апеха пr.22 si пг.2З, originale ргiп
mijloace electronice de соmuпiсаrе
iar ре ofertele electronice se aplicё
sеmпйturа еlесtrопiсй

obligatoriu

9 DECLARATIE privind valabilitatea ofertei

Сопfоrm anexei пr. 8 la Doc. Standard
арrоЬаtа prin Ordinul Ministerului
fiпап{еlоr а1 RM пr.1 1 5 din l5.09.2021
completat- confi гmаt рriп aplicarea
semnйturii electronice

obligatoriu

10

Declaratie pгivind 1ista principalelor
livrёri/prestёri efectuate in ultimii З ani de
activitate

Сопfоrm anexei пr.12 а documentaliei
standafi арrоЬаtё рriп Ordinul МFаl
RM пr. l 1 5 din 15.09 .2021, semnat
еlесtrопiс

obligatoriu

11
Declaratie privind реrsопаlul de specialitate

ргорus репtгu implementarea сопtгасtului

Conform anexei пr,1,2 а documentaliei
standatt aprobatd рriп Огdiпul МFаl
RM пr,115 din 15.09.2021, semnat
electronic

obligatoriu

12

Declara{ia privind сопfi rmаrеа identitatii
benefi сiаrilоr efectivi qi пеiпсаdrаrеа асеstоrа

in situalia сопdаmпёrii репtru раrtiсiраrеа la
activitati аlе unei organizalii sau gtuрбri

criminale, репtгu corup{ie, fl,audй gi/sau spйlare

de Ьапi

Fоrmulаr completat - сопfirmаt рriп
арliсаrеа semnбturii electronice,
сопfоrm Ordinul Ministerului
Fiпап!еlоr пr. 145 din 24 noiembrie
2020.

obligatoriu

13 Meniul zilnic-model

Meniul-model de l0 zile luсrбtоаrе -
сооrdопаt de centrul de sёпёtаtе publicl
Ungheni.
Рrеzепtаrеа meniului - model variat pentru
l0 zile сu indicarea valorii energetice 9i
costului zilei.
Оrdiпului Мiпistеrului Sйпitй{ii al R.M
пr. 638 din 12.08.2016 9i Оrdiп пr.910
din 02.10.2020 сц ргiчirе la
implementarea rесоmапdirilоr репtru
uп regim.alimentar sinitos qi activitate
fizici adecvati in institu{iile de
iпчi{imýпt din Republica Moldova.
Сопfirmаt рriп арliсаrеа sеmпёtчrii
electronice.

obligatoriu

14 Sсrisоаrе de garantie Ьапсаrа репtru оfеrtа
Emisa de catre о banca comerciala,
Апеха пr.9 din documentatia standard,
corTpletata si semnata еlесtгопiс

obligatorir"r

15
Gагапtiа de buna executie in cuantum de 5о/о

din valoarea contractului atribuit.

Emisa de саtrе о banca соmеrсiаlа,
Апеха пr.10 din documentatia
standard, completata si semnata
electronic

obligatoriu

16 Ultimul rароfi financiar
Copie, сопfirmаtа prin арliсагеа
sеmпаturii electronice а participantului

obligatoriu

17. Garanlia pentru оfеrtй, сопfоrm domentatiei standard Апеха пr.9, сuапtumul____1-%.-.
18. Gаrап{iа de Ьчпй execulie а сопtrасtului, cuantumul de 57о din valoarea contractului

atribuit, сопfоrm аrt.б8, Р.8, Legea пr.131 din 03.07.2015, se prezinta la Sеmпаrеа

сопtrасtului (modalitatea depunerii se precizeaza dupa selectarea agentului economic

potential castigator).



19. Motivul rесurgеrii la рrосеdurа acceleratй (in cazul licitatiei deschise, restrffnse 9i а

procedurii negociate), duрй caz пu este cazul

20. Tehnici qi instrumente specifice de atribuire (dacй este cazul specifica{i dасЙ se va utiliza
асоrdul_саdru, sistemul dinamic de achizilie sаu licita{ia еlесtrопiсй): licitatia electronicf,,3
rчпdе. L%o ( 7500.00 lei)

21. Condi{ii speciale de саrе depinde indeplinirea сопtrасtului (indicafi dupб caz): дц_9ý!9_gаZцl

22. Ofertele se prezintй in valuta MDL

23. Criteriul de ечаluаrе aplicat репtru аtriЬuirеа contractului: cel mаi mic pret

24. Factorii de ечаlчаrе а ofertei celei mai avantajoase din рuпсt de чеdеrе economico рrесum qi

ponderile lor:

conform SIA RSAP /рfiпй |az [ora ехссrd/ informatia о gasiti

ре:Idclc/ informatia о gasiti

2б. дdrеsа la саrе trebuie transmise ofertele sач сеrеrilе de participare:

ofertele sau cererile de participare vorJi depase electroпic рriп iпtermediul sIA RsAp

27. Теrmепul de valabilitate а оfеrtеlоr: Щ
28. Locul deschiderii ofertelor: SIA RSAP

(SIA RSAP sau adresa deschiderii)

Otertele futarziate vor li respiпse.

29. persoanele autorizate si asiste la deschiderea ofertelor:
Ofertaпlii Sач rерrеzепtапlii acestota аu dreptul sd participe la deschiderea ofertelor, сu

exceplia cazului сiпd ofertele aufost depuse рriп SIA RSAP,

з0. Limba sau limbile in саrе trеьчiе redactate ofertele sau сеrеrilе de participare: rоmflпй

зL. Respectivul contract se rеfеrё la un proiect Ei/sau рrоgrаm finan{at din fonduri ale unirrnii
Еurорепе: цц

(se specificё denumirea proiectului Eiisau рrоgrаmului)

32. Denumirea;i adresa organismului соmреtепt de solulionare а contestafiilor:
Аgепliа Nаliопаld репtru Sоluliопаrеа Coпtestaliilor
лЪеsа: muп. Сhiqiпdu, bd. $tеfuп cel Mare;i Sfad пr.124 (et.4), MD 2001;

Т el/F аж/еm ail : 0 2 2 - 8 2 0 6 5 2, 0 2 2 8 2 0, 6 5 1, со пt е st ati i@рпs с. md

зз. Data (datele) qi rеfеriп{а (rеfеriп{еlе) publicirilor апtеriоаrе in JurпаIul Oficial al Uniunii
Ечrорепе privind сопtrасtul (contractele) la саrе se rеfеrй апuп{ul respectiv (dасй este

cazul):

з4. iп cazul achizi{iilor periodice, calendarul estimat репtru publicarea апuп{urilоr
viitoare:

з5. Data publicirii anun{ului de inten{ie sau, dupi caz,, precizarea сй пu а fost publicat uп astfel

de апчпt: . ццз

Nr.
d/o

Dепчmirеа factorului de ечаlчаrе Ропdеrеа%о

25. Теrmепul limit5 de depunere/deschidere а оfеrtеlоr:

3б. Data transmiterii sрrе рuЬliсаrе а апuп{чlui de раrtiсiраrе: сопfоrm SIA RSAP



37. п саdrul procedurii de achizitie publicй se va ut
Dепчmirеа instrumentului electronic se ча utiliza/accepta sач пч
Depunerea electronicЁ а ofertelor sau а сеrеrilоr de participare se accepta
sistemul de comenzi electronice Nu se accepta
Fасturаrеа electronicб Se accepta
Plйlile electronice se accepta

38. Сопtrасtul intri sub inciden(a Асоrdчlui privind achizi{iile guчеrпаmепtаlе al Organiza{iei
Mondiale а Соmеr{ului (numai in cazul апuп{urilоr trапsmisе sрrе рuЬliсаrе in Jurпаlul
Oficial al Uniunii Ечrорепе): _ щ .(se specificё da sau nu)

39. Alte informalii releyante: пч

Conducйtorul gruрului de luсru: Pancu


