ANUNT DE PARTICIPARE

privind achizitionarea Servicii alimentare 2020
(se indic# obiectul achizitiei)
prin procedura de achizitie Cererea Ofertelor de Preturi
(tipul procedurii de achizitie)

Denumirea autorititii contractante: IP gim. “Dumitru Matcovschi”

IDNO: 1015620000173
Adresa: G.Meniuc 22
Numairul de telefon/fax: 076005978

. Adresa de e-mail si de internet a autorititii contractante:

I

. Adresa de e-mail sau de internet de la care se va putea obtine accesul la documentatia de
atribuire: documentatia de atribuire este anexatd in cadrul procedurii in SIA RSAP

7. Tipul autorititii contractante si obiectul principal de activitate (daca este cazul, mentiunea ci
autoritatea contractanti este o autoritate centrali de achizitie sau ci achizitia implici o alti
forma de achizitie comuni): Invitimant

8. Cumpiritorul invitd operatorii economici interesati, care i pot satisface necesititile, si
participe la procedura de achizitie privind livrarea/prestarea/executarea urmitoarelor bunuri
/servicii/lucrari:

| | - '
~ Denumirea | Unitatea - , Specificarea tehnica Valoarea estimata
- Nr. | Cod - S oL ] .
dlo | CPV bunurilor/serviciilor/lucr de Cantitatea deplina solicitata, (se va indica pentru
drilor solicitate masuri Standarde de referinta fiecare lot in parte)

Servicii de alimentare
Dejun CL1-IV 86el.¥171zi*
13,651ei =200736,90 lei
Dejun CLV-IX

i Lotul 1 Servicii de 25el.*171zi* 13,65lei

g alimentatie :583_5?{’75 1e-i

= ) Portii Servicii de alimentare Pranz

9 IP gim. “Dum.ltru +dejun Grupa cu regim 281458,87
Matcovschi” prelungit 20el*171zi*23,00

lei =78660,00 lei
Total: 337750,65

Maximum kcalorii

Valoarea estimativa totali 281458,87

9. 1In cazul in care contractul este impirtit pe loturi un operator economic poate depune oferta
(se va selecta):
1) Pentru toate loturile;

10. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative: Nu se admite
(indicati se admite sau nu se admite)

11. Termenii si conditiile de livrare/prestare/executare solicitati: pe parcursul anului 2020 (171
zile).
12. Termenul de valabilitate a contractului: 31.12.2020.

13. Contract de achizitie rezervat atelierelor protejate sau ci acesta poate fi executat numai in
cadrul unor programe de angajare protejata (dupa caz): nu

14. Prestarea serviciului este rezervati unei anumite profesii in temeiul unor acte cu putere de ~

lege sau al unor acte administrative (dupa caz): nu.
(se mentioneazd respectivele acte cu putere de lege si acte administrative)



15. Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot determina
eliminarea acestora si a criteriilor de selectie; nivelul minim (nivelurile minime) al (ale)
cerintelor eventual impuse; se mentioneaza informatiile solicitate (DUAE, documentatie):toate
actele obligatoriu vor fi prezentate in sistemul STA RSAP semnate electronic.

Nr. Descrierea criteriului/cerintei Mod de demonstrare a indeplinirii Nivelul minim/
d/o criteriului/cerintei: Obligativitatea
1 DUAE Original, semnate electronic obligatoriu
2 Oferta, specificatiile tehnice si de pret F3.1 F4.1 Original, semnate electronic obligatoriu
F4.2
. .. i g : 3 obligatoriu
3 Certificat/Decizie, Extras de inregistrare (extrasul va | Copie confirmati prin semnatura
contine domeniul de activitate alimentar) electronica
4 Certificat eleberat de citre Inspectoratul Fiscal Copie confirmata prin semnatura ohligmirii
privind lipsa sau existenta datoriilor,valabil in ziua electronica
desfasurarii.
S Raport financiar 2018 Copie confirmata prin semnétura EH eI
electronica
; : . — . . ligatori
6 Certificat pentru existenta contului bancar, rechizite | Copie confirmat prin semnatura Goligaarin
bancare electronica
. : . ‘ ligatori
9 Date generale despre ofertant, care va contine toate Copie confirmata prin semnatura B,

datele complete despre intreprindere (denumire ,cod | electronica
fiscal, administrator, adresa, telefon,etc )

8 Meniul-model Meniul-model de 10 zile lucratoare o
coordonat de Centrul de Sanatate Publica
Chisindu. Prezentarea meniului — model
variat pentru 10 zile cu indicarea valorii
energetice si costului zilei. Ordinului
Ministerului Sidnéatatii al R.M nr.638 din
12.08.2016 si nr.622 din 21.05.2018 cu
privire la implementarea recomandarilor
pentru un regim alimentar sdndtos si
activitate fizicd adecvaté in institutiile de
invitdmant din Republica Moldova.
Demonstrarea experientei profesionale specifice in .y . obligatoriu
2 domeniul alimentatiei in institutiile de invitimant. SO ST B e
Pentru demonstrarea experientei profesionale
specifice, operatorul economic va prezenta
contractele In baza cédrora se intrunesc cerintele
stabilite, pentru fiecare dintre acestea prezentdndu-se
informatii detaliate conform urmatoarelor
documente:
— copii autentificate ale respectivului/ respectivelor
contract/ contracte, astfel incat autoritatea
contractantd s poatd identifica obiectul, valoarea
acestora si pretul;
— Actul de receptie/alt document care atestd
executarea sarcinilor,contractului;
— recomandare/recomandari din partea
beneficiarului.
obligatoriu

10 | Experienta de minim 3 ani in domeniul alimentatiei | Copie confirmata prin semnétura
pulice In institutiile scolare, cu prezentarea electronicd

scrisorilor de recomandare,contractelor de achizitie
publicd in valoare de min.50% a sumei contractante
si dovada privind executarea contractelor.




11 Autorizatie sanitar- veterinard a transportului, Copie confirmata prin semnétura alipnidy
eliberata de catre ANSA electronica

12 Autorizatia sanitar-veterinara a intreprinderii, Copie confirmata prin semnatura QUi
eliberatd de catre ANSA electronica

13 Autorizatia sanitar-veterinard a depozitului, eliberata | Copie confirmati prin semnatura alogatiy
de cétre ANSA electronica

14 Declaratie pe propria raspunde privind existenta original semnat electronic obligatoriu
numdrului suficient de austensii,conform cerintelor
din evaluare.

15 Declaratie pe propria raspundere privind asigurarea | original semnat electronic obligatoriu
cu detergenti si dezinfectanti

Nota: Conditii obligatorii pentru operatorii economici participanti la licitatia
publici pentru executarea contractului. La sfirsitul anului 2020 operatorul
economic in baza procesului verbal predid administratiei utilajul si inventarul din
blocul alimentar si depozitele in stare de lucru.

16. Motivul recurgerii la procedura accelerati (in cazul licitatiei deschise, restrinse si al
procedurii negociate), dupi caz, nu este necesar.

17. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daca este cazul specificati daci se va utiliza
acordul-cadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronici): nu.

18. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului :

* Prezenta setului necesar de documente pentru functionarea obiectivelor de alimentatie publici in
cauzd (art. 15 HG 956 din 23.08.2004).

e Regimul de lucru al intreprinderii — anul calendaristic (171 zile) cu exceptia zilelor de odihnd,
sdrbatorilor si vacantelor (art.17,18 HG.956 din 23.08.2004)

S dispund de 1-2 unitdti de transport specializat, atestat tehnic, asigurati cu pasaport sanitar;
conducdtorii — auto asigurafi cu carnet medical. Transportarea produselor alimentare, calitatea
produselor, originea produselor, va fi insotiti de acte ce vor demonstara provinienta si calitatea lor.
Vor fi asigurate toate conditiile de transportare a produselor alimentare. Vor fi create conditii
speciale pentru transportarea produselor usor alterabile si a celor ce necesitd transportarea in
sisteme frigorifice. Cantina va comercializa produse alimentare de calitate, insotite de pasaportul
calitdtii. Evidenta produselor alimentare se tine in conformitate cu legislatia in vigoare. Operatorul
economic rdspunde in totalitate de calitatea produselor livrate. (cap ILHG 956 din 23.08.2004 )

e Personalul angajat a intreprinderii trebuie obligatoriu si dispund de controlul medical, instruire
igienicd, iar pentru specialisti, minim necesar de studii pentru activitate in domeniul serviciilor de
alimentatie a copiilor. Angajatii vor fi asigurati cu echipament pentru lucru, intretinerea statelor de
personal, remunerarea angajatilor.Bucdtarii vor fi asigurati cu fise tehnologice, indicindu-se ratia
produselor alimentare si cantitatea produsului gata,tehnologia succiti de preparare a bucatelor
(cap.IV,HG 956 din 23.08.2004).

* Asigurarea conditiilor sanitaro-igienice pentru functionarea cantinelor. Pdstrarea, prepararea,
prelucrarea produselor alimentare, repartizarea produsului finit se efectueazdi in corespundere cu
cerintele tehnologice de pregitire a bucatelor in blocul alimentar.

® Meniul de repartitie se perfecteazd de catre lucritorul medical si tehnologul angajat (conform
anexei nr.2 al HG 956 din 23.08.2004), aprobat de citre CSP teritorial. Distribuirea bucatelor se
permite numai dupd ce comisia de triere a apreciat calitatea organolepici a fiecirui fel de
bucate:aspectul, culoarea, consistenta,mirosul si gustul. Portia pentru aprecierea calititii se ia
nemijlocit din vasele de pregitire a produselor alimentare. Rezultatele aprecierii se inregistreazd
intr-un registru. (cap.Il, HG 956 din 23.08.2004)
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® Operatorul economic va intretine ordinea in blocul alimentar, sala/silile de servire, dezinfectarea si
curdtarea veselei conform normelor previzute in HG nr.22 din 29.12.2015. Asigurarea cu
detergenti, dezinfectanti si repartia utilajului tehnologic cit mentinerea lui ii revine
operatorului economic.

® Evacuarea deseurilor solide se v-a efectua in bazi de contract.

19. Criteriul de evaluare aplicat pentru adjudecarea contractului: cel mai bun raport caliate —
pret.

20. Factorii de evaluare a ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic, precum si
ponderile lor:

Nr. \ Denumirea factorului de evaluare Ponderea
d/o , ' , %

Se va aplica criteriul de avaluare: ce mai bun raport calitate-pret

Conform formulei:

Nr. Factorii Punctajul
d/o de evaluare acordat
L. Pretul ofertei - Prezentarea ofertei privind costul zilei de alimentatie per/copil 50

in zi Normele financiare stabilite pentru alimentatia unui elev/zi din
institutiile de invatdmant primar si secundar, au fost stabilit in temeiul Legii
nr. 10 din 03.02.2009,privind supravegherea de stat a sanatitii publice, HG
nr. 722 din 18.07.2018 pentru aprobarea Instructiunii privind organizarea
alimentatiei copiilor si elevilor in institutiile de invatimant general, Deciziei
Consiliului municipal Chisinu nr. 9/4 din 19.12.2018, ordinul DGETS nr.
947 din 29.08.2019 — dupa cum urmeaza : 13,65 lei —dejun cald; 23,00 lei —
elevii grupelor cu program prelungit. (Dejun+pranz)

2. Meniul-model - Prezentarea meniului — model variat care ar contine diverse 15
asortimemte de carne, peste, legume, fructe, pateserii etc. (pulpa de bovina
dezosatd, refrigeratd, piept de pui, fileu de peste de mare congelat etc.) pentru
10 zile coordonat cu Centrului de Sanitate Publici Chisindu, cu indicarea
valorii energetice a ratiei alimentare si costului per/zi. maximum 2800
kilocalorii pentru dejun, dejun + pranz - 15 pet.

mai putin de 2700 kilocalorii pentru dejun, dejun + pranz - 10 pet. (nu mai
putin DE 1390 kilocalorii pentru dejun, dejun + pranz.

3. Numarul personalului calificat - Operatorul economic confirma prezenta in 20
state de personal: - un tehnolog, - lucrator medical, - personalul de
specialitate de la blocul alimentar, - personalul auxiliar, (cu prezenarea listei
lucrdtorilor si documentele confirmative ( diplome, certificate, etc)) cu
indicarea anilor de activitate pentru fiecare domeniu de activitate al fiecirei
persoane. (Operatorul economic va pune la dispozitia autorititii contractante
personal calificat in domeniul alimentatiei, conform normelor pentru anumit
numdr de copii din institutie conform HG nr. 956 din 23.08.2004.)

Cu experientd mai mult de 3 ani la personalul de specialitate - 20 pet.

Cu experientd mai putin de 3 ani la personalul de specialitate - 10 pet.

4. Nivelul caloric si structura nutritivd a meniului - Meniul si structura nutritiva: 15
15 pct. (se va tine cont de caloriile stabilite conform actelor normative
aprobate prin ordinul nr. 638 din 12.08.2016, compatibilitatea produselor la
formarea meniului. Meniul obligatoriu va contine elementele si produsele
folosite la prepararea bucatelor pentru fiecare zi, continutul de proteine,
grdsimi,carbohidrati,valoarea energiei,cantitatea de sare, cantitatea de
lichid.Raportul dintre proteine, lipide si glucide trebuie s fie de 1:1:4.
Opertorii economici la momentul procedurii vor prezenta meniulmodel
pentru iarnd, ulterior vor prezenta meniurile pentru primavara,toamna.)
Meniul pentru masa simpla - 7 pet.

Meniu pentru masa suedezi - 8 pet.

Total: 100

Propunerile tehnice ale operatorilor economici vor fi evaluate in conformitate cu descrierile de mai jos.

1. Punctajul pentru factorul de evaluare ,,pretul ofertei” se acords astfel:
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a) pentru cel mai scizut dintre preturile ofertelor se acorda punctajul maxim alocat factorului de
evaluare respectiv;

b) pentru alt pref decat cel previzut la lit.a) se acorda punctajul astfel:
P(n) = (pret minim/pret (n) x punctajul maxim alocat).

Preturile care se compari in vederea acordirii punctajului sunt preturile totale ofertate pentru
prestarea serviciului inclusiv TVA.

1. Meniul si structura nutritiva: 15 pet. (se va tine cont de caloriile stabilite conform actelor
normative aprobate prin ordinul nr. 638 din 12.08.2016, compatibilitatea produselor la
formarea meniului. Meniul obligatoriu va contine elementele si produsele folosite la
prepararea bucatelor pentru fiecare zi, continutul de proteine, grasimi,carbohidrati,valoarea
energiei,cantitatea de sare, cantitatea de lichid.Raportul dintre proteine, lipide si glucide
trebuie sd fie de 1:1:4. Opertorii economici la momentul procedurii vor prezenta meniul-model
pentru iarnd, ulterior vor prezenta meniurile pentru primivari,toamna .)

- Meniul pentru masa simpla - 7 pct.
- Meniu pentru masa suedeza -8 pct.

3. Punctajul pentru factorul de evaluare ,,numérul personalului calificat” se va acorda astfel:
jul p p

a) pentru ofertantul care demonstreazd angajarea unui numir mare de personal calificat se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare respectiv;

b) pentru alt numér de personal calificat decét cel previzut la lit.a) se acorda punctajul astfel:
N(p) = (Numirul propus de ofertant/ Numérul maxim x punctajul maxim glocat).

Numarul personalului calificat:* Total 20 pct.

Asigurarea completd a personalului pentru fiecare cantina in parte conform normelor stabilite

pentru numérul de copii care se alimenteaza (HG nr. 956 din 23.08.2004 anexa nr. 5). Informatia ya
fi|prezentatd conform tabelului de mai jos, numarul personalului existent.

Nume Experienta Experienta Studii |Functii| Calificar | Carnet
Nr.o|Prenume| Institutia | de muncd profesionali (in T e medica
total ani domeniul 1
alimentatiei) ani
g2 3 B S 6 7 8 9

e Asigurarea completi cu personal — 9 pct.
e Asigurarea cu un numir mai mare de personal calificat — 11 pct.

*operatorul economic obligatoriu va prezenta copiile contractelor de muncd.

Notd: Personalul calificat include: bucdtarul sef, tehnician de productie alimentard si dietician. La
stabilirea numdrului de personal calificat, autoritatea va fine cont, ca personalul propus pentru
executarea contractului sd fie calificat in domeniul alimentatiei.

4. Punctajul pentru factorul de evaluare ,,nivelul caloric si structura nutritivii a meniului”se va acorda
in baza metodologica de determinare a valorii calorice si nutritive a alimentelor.

Pretul ofertei (Pn) Normele financiare pentru alimentatia unui elev/zi din institutile de
invitimant primar si secundar au fost stabilite in temeiul Legii 10/2009, HG nr.
722/2018, Decizia Consiliului mun.Chisindu nr. .... din .... ordinul DGETS nr .... din




21. Termenul limita de depunere/deschidere a ofertelor:

- péana la: fora exacti] SIA RSAP
- pe: [data] SIA RSAP

22. Adresa la eare trebuie transmise ofertele sau cererile de participare:

Ofertele sau cererile de participare vor fi depuse electronic prin intermedinl SIA RSAP

23. Termecnul de valabilitate a ofertelor: 30 zile
24. Locul deschiderii ofertelor: SIA RSAP

Ofertele intirziate vor fi respinse.

(SIA RSAP sau adresa deschiderii)

25. Persoanele autorizate sa asiste la deschiderea ofertelor:
Ofertantii sau reprezentantii acestora au dreptul sa participe la deschiderea ofertelor, cu exceptia
cazului cind ofertele au fost depuse prin SIA “RSAP”,

26. Limba sau limbile in care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: de stat.

27. Respectivul contract se referi la un proiect si/sau program finantat din fonduri ale Unjunii

Europene: Nu se cere.
(se specifica d

enumirea proiectulul si/sau programului)

28. Denumirea si adresa organismului competent de solutionare a contestatiilor:
Agentia Nationala pentru Solutionarea Contestatiilor B

Adresa: mun. Chisindu, bd. Stefan cel Mare s

i Sfant nr.124 (et.4), MD 2001;

Tel/Fax/email: 022-820 652, 022 820-651, contestatii@ansc.md

29, Data (datele) si referinta (referintele) publiea

irilor anterioare In Jurnalul Oficial al Uniunii

Europene privind contractul (contractele) la care se refera anuntul respective (daca este

cazul):Nu se cere.

30. In cazul achizitiilor periodice, calendarul estimat pentru publicarea anunturilor viitoare:Nu

§S¢ cere.

31. Data publicirii anuntului de intentie sau, dupa caz, precizarea ¢i nu a fost publicat un astfel

de anunt:

32. Data transmiterii spre publicare a anuntului de participare:

33, In cadrul procedurii de achizitie publica se va utiliza/accepta:

| Denumi instrumentului electronic.
depunerea electronica a ofertelor sau a cererilor de
participare

Se va utiliza/accepty sau nu

Se accepta

sistemul de comenzi electronice

Nu se accepta

facturarea clectronica

Se acceptd

platile electronice

Se accepta

34. Contractul intra sub incidenta Acordului privind achizitiile guvernamentale al Organizatiei
Mondiale a Comertului (numai in cazul anunturilor transmise spre publicare in Jurnalul

Oficial al Uniunii Europene): nu

(se specificd da sau nu)

35. Alte informatii relevante: Operatorii economici vor prwentd infor m¢1§u si acte suplimentare

la cerinta autoritatii contractante in termen de 3

Conducittorul grupului de lueru: Logvinenco Viadimir

zile.

&



