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ANUNT DE PARTICIPARE

privind achizitionarea Serviciilor de alimentare a elevilor din cadrul Institutiei Publice
Liceul Teoretic ,,Hyperion” pentru 02.03.2020 — 24.12.2020

(se indic obiectul achizitiei)

prin procedura de achizitie licitatie deschisi

(tipul procedurii de achizitie)

Denumirea autorititii contractante: Institutia Publici Liceul Teoretic ,,Hyperion”

. IDNO: 1013620006230

. Adresa: or. Durlesti, str. Cartusa.3

Numirul de telefon/fax: 079728014, (022)584476

Adresa de e-mail si de internet a autoritatii contractante: Ithyperion@mail.ru

. Adresa de e-mail sau de internet de la care se va putea obtine accesul la documentatia de

atribuire: documentatia de atribuire este anexatd in cadrul procedurii in SIA RSAP

Tipul autorititii contractante si obiectul principal de activitate (daci este cazul, mentiunea
cd autoritatea contractanti este o autoritate centrali de achizitie sau cii achizitia implica o
altd formd de achizitie comuni): autoritatea contractantd ce efectueazi achizitiile de
sinestititor.

. Cumpiritorul invitd operatorii economici interesati, care fi pot satisface necesititile, si

participe la procedura de achizitie privind livrarea/prestarea/executarea urmitoarelor
bunuri /servicii/lucriri:

>L0tu|1 : - , . | | 1425300,60

lor din cadrul Institutiei Publice Liceul Teoretic »Hyperion”
pentru 02.03.2020 - 24.12.2020 ’
' - . 496 elevi/zi, calorii 893692,80
min. -470 kkal, la ‘
pretde 13,65
leilelev/zi, 132 zile
76 elevi/zi, calorii 136936,80
min. -550 kkal, la
pret de 13,65
lei/elev/zi, 132 zile

125 elevi/zi, calorii 379500,00
- min. -1500 kkal, la
pret de 23,00
lei/elev/zi, 132 zile

5 elevi/zi, caloriimin. | 15180,00
-1500 kkal, lapretde | .
23,00 lei/elev/zi, 132 |

e P

__ Valoarea estimativ totald, inclusi TVA , 1425309,60

In cazul in care contractul este impirtit pe loturi un operator economic poate depune
oferta (se va selecta):
1) Pentru un singur lot;



10. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative: nu se admite
(indicati se admite sau nu se admite)

11. Termenii si conditiile de livrare/prestare/executare solicitati: 02.03.2020- 24.12.2020 (132
zile)

12. Termenul de valabilitate a contractului:31 decembrie 2020

13. Contract de achizitie rezervat atelierelor protejate sau cii acesta poate fi executat numai in

cadrul unor programe de angajare protejati (dupa caz): nu se aplica
(indicati da sau nu)

14. Prestarea serviciului este rezervati unei anumite profesii in temeiul unor acte cu putere de
lege sau al unor acte administrative (dup: caz): nu se aplica
(se mentioneaza respectivele acte cu putere de lege si acte administrative)

15. Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot
determina eliminarea acestora si a criteriilor de selectie; nivelul minim (nivelurile minime)
al (ale) cerintelor eventual impuse; se mentioneazi informatiile solicitate (DUAE,
documentatie), toate actele obligatoriu vor fi prezentate in sistemul SIA RSAP semnate
electronic:

Nivelul minim/

Mod de :demonstnv'ét\'e.‘g ‘
| Obligativitatea

indeplinirii .
criteriului/cerintei:

~ Descrierea criteriului/cerintei

1. DUAE Original confirmat prin Obligatoriu

aplicarea semnaturii electronice

2 Oferta, specificatiile tehnice si de pret, Formularul Original confirmate prin Obligatoriu
F3.1; F4.1; F4.2 aplicarea semnaturii electronice

3. Certificat/Decizie de inregistrare a intreprinderii/Extras | Copie confirmata prin aplicarea | Obligatoriu

din Registrul de Stat al persoanelor juridice (va contine | sendturii electronice
domeniul de activitate alimentar)

4. Certificat eliberat de Inspectoratul Fiscal privind lipsa | Copie confirmata prin aplicarea | Obligatoriu
sau existenta datoriilor la buget, valabil in ziua | semniturii electronice
desfasurarii

3. Situatii Financiare 2018 Copie confirmat prin aplicarea | Obligatoriu
semndturii electronice
6. Garantia pentru ofertd 1% Original. Eliberat de banca Obligatoriu
comerciala
1. Certificat de atribuire a contului bancar Copie confirmata prin aplicarea | Obligatoriu
semndturii electronice.
8. Autorizatic sanitar — veterinara a intreprinderii, | Copie confirmata prin aplicarca Obligatoriu
eliberatda de ANSA semndturii electronice.
9. Autorizatie sanitar — veterinard a depozitului, eliberata Copie confirmata prin aplicarea | Obligatoriu
de ANSA semnaturii electronice.
10. | Autorizatie sanitar — veterinard a transportului, | Copie confirmata prin aplicarea | Obligatoriu
eliberatid de ANSA semnaturii electronice.
11. Existenta de minim 3 ani in domeniul alimentatiei Copie confirmatd prin aplicarea | Obligatoriu

publice in institutiile scolare inclusiv pe teritoriul RM, | semniturii electronice.
cu prezentarea scrisorilor de recomandare, contractelor
de achizitii publice in valoare de min. 50% a sumei
contractante si dovada privind executarea contractelor.
Pentru demonstrarea experientei profesionale specifice,
cdrora se Intrunesc cerintele stabilite, pentru fiecare
dintre acestea prezentindu-se informatii detaliate
conform urmatoarelor documente: - copii autentificate
ale reprezentantului/reprezentatelor contract/contracte,
astfel incat autoritatea contractantd si poata indetifica
obiectul, valoarea acestora si pretul;- recomandare/

2




recomandari din partea beneficiarului.

12. | Declaratic pe propie rdspundere privind existenta Original confirmat prin Obligatoriu
numdrului suficient de austensii, conform cerintelor | aplicarea semniturii electronice
din evaluare.

13. | Declaraie pe proprie rispundere privind asigurarea cu Original confirmat prin Obligatoriu
detergenti si dezinfectanti aplicarea semndturii electronice

16. Motivul recurgerii la procedura accelerati (in cazul licitatiei deschise, restrinse si al
procedurii negociate), dupa caz nu se aplica

17. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daci este cazul specificati daca se va utiliza
acordul-cadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronici): licitatie deschisa in
cadrul procedurii in SIA RSAP

18. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului (indicati dupa caz):

Prezenta setului necesar de documente pentru functionarea obiectivelor de alimentatie
in cauzi (art. 15 HG 956 din 23.08.2004).
Regimul de lucru a intreprinderii — anul calendaristic (132 zile) cu exceptia zilelor de
odihnd, a sarbatorilor si vacantelor (art. 17, 18 HG 956 din 23.08.2004).
Sa dispuni de 1-2 unitati de transport specializat, atestat tehnic, asigurate cu pasaport
sanitar, conducitorii auto — asigurati cu carnet medical. Transportarea produselor
alimentare, calitatea produselor, originea produselor, va fi insotiti de acte ce vor
demonstra provenienta si calitatea lor. Vor fi asigurate toate conditiile de transportare
a produselor alimentare. Vor fi create conditii speciale pentru transportarea
produselor usor alterabile si a celor ce necesitd transportare in sisteme frigorifice.
Cantina va comercializa produse alimentare de calitate, insotite de pasaportul calititii.
Bufetul din cantina scolari va fi dotat cu masina de casa si control fiscal si produsele
finite vor fi comercializate in baza bonului de casa. Evidenta produselor alimentare se
tine in conformitate cu legislatia in vigoare. Operatorul economic raspunde in
totalitate de calitatea produselor livrate (cap. II, HG 956 din 23.08.2004).
Asigurarea unui numir suficient de cadre (bucatari, spilitorese, bufetari, lucritori de
bucatorie, personal tehnic). Personalul angajat al operatorului economic trebuie
obligatoriu sa dispuna de controlul medical si instruire igienici, iar pentru specialisti -
minimul necesar de studii pentru activitatea in domeniul serviciilor de alimentatie
publica. Angajatii vor fi asigurati cu echipament pentru lucru, intretinerea statelor de
personal, remunerarea angajatilor va fi efecutata de citre operatorul economic.
Bucatarii vor fi asigurati cu fise tehnologice, indicindu-se ratia produselor alimentare
si cantitatea produsului finit, tehnologia succintd de preparare a bucatelor (cap.lV,
HG 956 din 23.08.2004).
Asigurarea conditiilor sanitaro-igienice pentru functionarea cantinelor. Pastrarea,
prepararea, prelucrarea produselor alimentare, repartizarea produsului finit se
efectueaza in corespundere cu cerintele tehnologice de pregatire a bucatelor in blocul
alimentar.
Meniul de repartitie se perfecteazi de citre lucriatorul medical si tehnologul angajat
(conform anexei nr. 2 al HG 956 din 23.08.2004), aprobat de CSP teritorial.
Distribuirea bucatelor se permite numai dupé ce comisia de triere a apreciat calitatea
organoleptica a fiecirui fel de bucate: aspectul, culoarea, consistenta, mirosul si gustul.
Portia pentru aprecierea calititii se ia nemijlocit din vasele de pregitire a produselor
alimentare. Rezultatele aprecierii se inregistreaza intr-un registru (cap. II, GH 956 din
23.08.2004).
Operatorul economic va intretine ordinea in blocul alimentar, sala/silile de servire,
dezinfectarea si curitirea veselei conform normelor prevazute in HG nr. 22 din
29.12.2015. Asigurarea cu detergenti, dezinfectanti, vase pentru prepararea
produselor, tacamuri, vesela, ustensile etc.
Operatorul economic la livrarea produselor alimentare in institutiile scolare se va
conduce strict conform instructiunilor indicate in HG pentru aprobarea instructiunii
privind organizarea alimentatiei copiilor si elevilor in institutile de inviitiméint general
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nr. 722 din 18.07.2018. Responsabilii blocului alimentar vor receptiona produsele

livrate cu inscrierea lor in registrul de predare — primire conform anexei nr. 1 al
Instructiunii nr. 722 din 18.07.2018.

- Operatorul economic este rispunzitor de pastrarea si folosirea eficienti a utilajului
tehnologic din blocul alimentar predat pentru utilizare de citre institutie, precum si de
reparatia utilajului in caz de defectare.

- Operatorul economic va efectua reparatii cosmetice si va intretine in ordine blocurile
alimentare, silile de servire a bucatelor.

- Operatorul economic va folosi eficient energia termo — electrica, api si canalizare.
19. Criteriul de evaluare aplicat pentru adjudecarea contractului: cel mai bun raport calitate - pret
20. Factorii de evaluare a ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic, precum

si ponderile lor:
: : . . ‘ - T T T T s

Denumirea factorului de evaluare ' Ponderea%

Se va aplica criteriul de evaluare: cel mai bun raport calitate — pret

Conform formulei:

Nr. ord Factorii de evaluare Punctajul acordat
1 Pretul ofertei . 40
2 Intretinerea, reparatia, procurarea utilajului 30
tehnologic
3 Numdrul personalului calificat 15
4 Nivelul caloric i structura nutritiva a 15
meniului
Total ..} 100
Propunerile tehnice ale operatorilor economici vor fi evaluate in conformitate cu descrierile de
mai jos:

1. Punctajul pentru factorul de evaluare “Pretul ofertei” se acorda astfel:

Pretul Ofertei (Pn) va fi stabilit in baza normelor financiare pentru alimentarea unui elev/zi
din institutiile de invatamant primar si secundar in temeiul Legii nr. 10/2009, HG nr.
722/2018, Decizia Consiliului mun. Chisinau nr. 6/4 din 26.12.2019. Norma zilnici per/elev
nu va fi modificata. La prezentarea ofertelor, operatorii ecpnomici vor fi evaluati egal cu 40
de puncte.

Nota: Preturile care se compard in vederea acorddirii punctajului sunt preturile totale
ofertate pentru prestarea serviciului fird TVA.

In invatamantul primar, gimnazial si liceal preturile sunt stabilite dupa cum urmeaza:
-Dejun cald cl. 1-4 pret 13,65 lei
-Dejun cald cl. 5-9 pret 13,65 lei

-Grupa cu program prelungit (20%) pret 23,00 lei (include dejun 13,65 lei + pranz cald 9,35
lei)
-Copii care au contactat focarele cu TBC pret 23,001ei( include dejun 13,65lei + prénz 9,35
lei)

Norma valorii energetice si cantitatilor de nutrienti a dejunurilor si prinzurilor in institutiile de
invatdmant primar, gimnazial si liceal, conform ord. 638 din 12.08.2016 cu modificirile
ulterioare, dupa cum urmeazi:

-dejun pentru vérsta 7-10 ani 470 kkal, prinz — 850 kkal:
-dejun vérsta 11 — 17 ani 550 kkal, pranz — 950 kkal:

1. Punctajul pentru factorul de evaluare ,investitia in dotarea tehnici” se va
acorda astfel:

a) pentru valoarea maxima a investitiei oferitd se acorda punctajul maxim alocat
factorului de evaluare respectiv;

b) pentru altd valoare de investitie decét cea prevdzutd in lit. (a) se acorda punctajul
astfel:




I'= Valoarea investitiei propuse/Valoarea maxim3 a investitiei x Punctajul maxim alocat.

Nota: La calcularea valorii investitiei (mdrimea sprijinului acordat) autoritatea contractantd
va tine cont de performata si utilitatea utilajului tehnic propus de cdtre operatorul economic.

Intretinerea, reparatia, procurarea utilajului tehnologic cuprinde urmatoarele;

A. - Deservirea si reparatia utilajului de ciitre operatorul economic: operatorul
economic, la expirarea contractului de achizitie publicd va returna autorititii
contractante utilajul in starea initiald a contractului. — 8p

- Deservirea si reparatia utilajului de citre autoritatea contractanti — Op.

B. Procurarea utilajului nou de citre operatorul economic (Utilajul nou procurat va fi
transmis institutiei prin actul de predare — primire cu titlul gratuit. Necesitatea va fi
stabilitd n conlucrare cu directorul institutiei. Norma zilnica de alimentare per/elev
nu va fi modificatd. Investitia va fi efectuata in decurs de 4 luni de la semnarea
contractului (neexecutarea conditiilor contractuale reflectd dupa sine aplicarea art. 25
al Legii 131/15. Operatorul economic va prezenta planul de investitie conform
tabelului de mai jos) — total 22 p.

Nr. Denumirea Procentajul | Suma Bunul/serviciul | Perioada | Alte
ord institutiei investit investitiei | investit de informatii
investitie | relevante
1-4 luni
(concret
luna)
1 2 3 4 S 6 7

a) Investitia in mirime de 1% pentru procurarea bunurilor cum ar fi: stelaje de
inox, mese de producere, dulapuri pentru pastrarea painii, fierbator, aparat pentru
ceai, veseld, tacamuri — 5 p.
b) Investitia in mirime de 2% pentru procurarea bunurilor: cadd pentru spilarea
veselei, masina de tocat carne, tigaie electricd, masind pentru aluat — 7p.
¢) Investitia in marime de 3 % pentru procurarea bunurilor: camera frigorifica,
cuptor electric, plitd electrica — 10p.
- Fara investitie proprie — Op.

1. Punctajul pentru factorul de evaluare ,,numairul personalului calificat” se va acorda
astfel:

a) pentru ofertantul care demonstreazi angajarea unui numar mare de personal calificat
se acordd punctajul maxim alocat factorului de evaluare respectiv;

b) pentru alt numar decét cel prevazut in lit. (a) se acordad punctajul astfel:

N(p) = Numadrul propus de ofertant/Numdrul maxim x Punctajul maxim alocat.

Notd: Personalul calificat include: bucdtarul — sef, tehnician de productie alimentard si
dietician. La stabilirea numdrului de personal calificat, autoritatea va tine cont ca personalul
propus pentru executarea contractului sd fie calificat in domeniul alimentatiei publice.

Asigurarea completd a personalului pentru fiecare cantind in parte este reflectatd in
conformitate cu normele stabilite pentru numarul de elevi care se alimenteaza (HG nr. 956
din 23.08.2004 anexa nr. 5). Informatia va fi perfectatd conform tabelului de mai jos, numarul
personalului existent pentru fiecare institutie in parte.

Nr. | Numele, Institutia | Experienta | Experienta Studii Functii | Calificare | Carnet
ord | prenumele de munei profesionali medical
total ani (in domeniul
alimentatiei
publice)
1 2 3 4 5 6 7 8 9

- Asigurarea completi cu personal — 7 p. (experienta minim 3 ani)

- Asigurarea cu un numir mai mare de personal calificat — 8p (experienta mai
mare de 3 ani)
Nota: Operatorul economic obligatoriu va prezenta copiile contractelor de muncd.

2. Punctajul pentru factorul de evaluare ,nivelul caloric si structura nutriviti a
meniului” se acordd in baza metodologiei de determinare a valorii calorice si
nutritive a alimentelor.

La stabilirea punctajului pentru structura nutritiva si meniul se va tine cont de caloriile
- stabilite conform actelor normative aprobate prin ord. 638 din 12.08.2016,
compatibilitatea produselor la formarea meniului. Meniului obligatoriu va contine
elementele si produsele folosite la prepararea bucatelor pentru fiecare zi, continutul de
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proteine, grasimi, carbohidrati, valoare energiei, cantitatea de sare, cantitatea de lichid.
Raportul dintre proteine, lipide si glucide trebuie sa fie 1:1:4. Operatorul economic la
momentul producerii va prezenta meniul model de iarna, ulterior meniul pentru
primavara si toamna.

- Meniul pentru masa simpli - p

- Meniul pentru masa suedez - 8p.

22,

23.
24.

25.

26.

27

28.

29.

30.

31.

32.
33

34.

35

21. Termenul limiti de depunere/deschidere a ofertelor:

- panala: fora exactd Informatia o gasiti in SIA RSAP

- pe: [data] Informatia o gisiti in SIA RSAP

Adresa la care trebuie transmise ofertele sau cererile de participare:

Ofertele sau cererile de participare vor Jfidepuse electronic prin intermediul SIA RSAP
Termenul de valabilitate a ofertelor: 60 zile

Locul deschiderii ofertelor: SIA RSAP
(SIA RSAP sau adresa deschiderii)

Ofertele intirziate vor fi respinse.

Persoanele autorizate si asiste la deschiderea ofertelor:
Ofertantii sau reprezentantii acestora au dreptul sd participe la deschiderea ofertelor, cu
exceptia cazului cind ofertele au fost depuse prin SIA “RSAP”,

Limba sau limbile in care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: Limba
romana

Respectivul contract se referii la un proiect si/sau program finantat din fonduri ale
Uniunii Europene: nu se aplici
(se specifica denumirea proiectului si/sau programului)

Denumirea si adresa organismului competent de solutionare a contestatiilor:
Agentia Nationald pentru Solutionarea Contestatiilor

Adresa: mun. Chisindu, bd. Stefan cel Mare si Sfint nr.124 (et.4), MD 2001;
Tel/Fax/email: 022-820 652, 022 820-651, contestatii@ansc.md

Data (datele) si referinta (referintele) publicirilor anterioare in Jurnalul Oficial al Uniunii

Europene privind contractul (contractele) la care se referi anuntul respective (daca este
cazul): nu se aplica

In cazul achizitiilor periodice, calendarul estimat pentru publicarea anunturilor
viitoare:nu se aplica

Data publicirii anuntului de intentie sau, dupi caz, precizarea cii nu a fost publicat un
astfel de anunt: nr. 1 din 29.10.2019

Data transmiterii spre publicare a anuntului de participare

in cadrul procedurii de achizitie publica se va utiliza/accepta:

Denumirea instrumentului electronic Se va utiliza/accepta sau nu

depunerea electronicd a ofertelor sau a cererilor de Se accepta
participare

sistemul de comenzi electronice Nu se accepta
facturarea electronica Se accepta
platile electronice Se accepta

Contractul intra sub incidenta Acordului privind achizitiile guvernamentale al

Organizatiei Mondiale a Comertului (numai in cazul anunturilor transmise spre publicare

in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene): nu se aplici
(se specificd da sau nu)

Alte informatii relevante:
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Conducatorul grupului de lucru: Tamara Pasat

7o,

\ ’yk :2,]/\? 017“ 0\1“\ '5\'?*

3
oo MO0 g 1w0dS "y ¥
= Zrupa pyeS



