CAIET DE SARCINI

Obiectul achizitiei: Servicii de preparare si distribuire a hranei pentru elevii_din I. P.Gimnaziul
Vasile Lupu s. Susleni”, pentru ianuarie -mai 2026

Autoritatea contractanta: Institutie Publicd Gimnaziul Vasile Lupu s.Susleni

Cerinte tehnice
1. Asigurarea, pregatirea, prepararea si livrarea zilnicd a hranei, in cantitatile si continutul
caloric stabilit prin normele de hrand prevazute in legislatia in vigoare si meniul aprobat
in modul stabilit, conform programului de servire al meselor care este anuntat o singura
datd la inceputul activitatii si/sau de cate ori va suferi modificari:
e Masa pentru “dejunul” zilnic
- Dejunturl-ora9:15
- Dejuntur Il —ora 10:15
- Dejuntur lll--ora 11:15

2. Comanda pentru numarul portii ce vor trebui preparate si servite se va transmite
prestatorului zilnic:
e pentru masa dejun (turul I si 11 si 111) Tn ziua de curs pani la 08%

Prepararea/distribuirea

3. Prepararea si distribuirea hranei se va face 5 zile pe sdptimana, de luni pana vineri, cu
excepttia sdrbatorilor legale in vigoare si a perioadelor de vacanta, care vor fi
comunicate prestatorului in prealabil cu 5 zile.

4. Temperatura bucatelor intrate in institutie conform HG nr. 722 din 18.07.2018, art. 83:
e Dbucatele fierbinti (sosuri, bauturi) — nu mai mica de 75°C;
e ceai, cacao cu lapte — 50-55°C;
e felul doi, garnituri — nu mai mica de 65°C;
e bauturile racoritoare, chefirul, iaurtul, sucul — nu mai mica de 14°C.

5. Distribuirea hranei la Institutie se va face, dupa cum urmeaza:
e Pentru masa de “dejun” tur I va fi livrata pana la orele 8:15 - 100elevi;
e Pentru masa de “dejun” tur II va fi livrata pana la orele 9:15— 101 elevi;
e Pentru masa de “dejun”tur III va fi livrat pina la orele 10:15—100elevi

6. Zilnic, o proba din hrana preparata si distribuita, de la meniul servit, ce va constitui
cantitatea unei portii per elev ce va fi pusa la dispozitia personalului desemnat de
directorul institutiei, pentru a fi verificata si pastrata la frigider corespunzator timpului
necesar.

7. Bucatele se prepara nu mai devreme de 2 ore inainte de a fi consumate, inclusiv si
timpul de transportare.



8.

Prestatorul se obligd sa asigure prepararea hranei din produse de calitate, autohtone,

insotite obligatoriu de certificate:

e Certificat sanitar-veterinar F2 pentru produsele de origine animaliere (carne, peste,
produse lactate si oud, etc.);

e Certificat de inofensivitate (pentru produsele vegetal[: legume, fructe, bacanie,
cofetarie, etc.);

e Conform legislatiei sanitare (Legea nr. 10 din 03.02.2009, privind supravegherea
de stat a sanatatii publice din 03.02.2008);

e Certificate de calitate si conformitate (pentru toate tipurile de produse).

In procesul de preparare se va tine cont de :

e Identic anexelor nr. 10 si 11 al Regulamentului sanitar pentru institutiile de
educatie timpurie, aprobat prin HG nr. 1211 din 04.11.2016, aprobate de ANSP

e Continut crescut de grasimi, zahar si sare

o Conditii igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare pentru
depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respective pentru distribuirea
hranei.

Transportarea/livrarea

9.

10.

11.

12.

Transportarea se va efectua cu mijloace de transport specializate, ce corespund
normelor de igiend si temperatura insotite de autorizatie sanitar-veterinard si
echipament sanitar de protectie (legea nr. 306 din 30.11.2018 privind produsele
alimentare, art. 15 pct. 3, Legea nr. 221 din 19.10.2007 privind activitatea sanitar-
veterinara)

Produsele vor fi transportate in recipiente inoxidabile, inchise etans, individuale pentru
fiecare fel de mancare, respectiv in recipiente separate pentru masa de dejun, in
conformitate cu normele de igiena in vigoare.

Livrarea se va efectua direct la sediul Institutiei Publice Gimnaziul Vasile Lupu
s.Susleni

La livrare obligatoriu se va prezenta fisa de insotire a alimentelor care va fi semnata
de catre reprezentantii prestatorului si de cdtre directorul institutiei, sau de catre
asistenul medical al institutiei si/sau de alta persoana calificata imputernicita prin ordin.

Observatii

13.

14.

In cazul in care se constata abateri ce pot conduce la cocsecinte grave pentru starea de
sandtate a copiilor distribuirea hranei va fi stopata si va fi inlocuitd in decurs de 30
minute cu alta, fard sa se perceapa plata suplimentara

Autoritatea contractanta va delega o persoana responsabila la necesitate pentru a
monitoriza procesul de preparare si distribuire a hranei, cu asigurarea cheltuielilor de
transport din partea operatorului economic.



15. Oferta financiara va fi pregatita luandu-se in calcul meniul model anexat pentru
91 de zile si pentru 301 elevi.

Documentele obligatorii la depunerea ofertei si Documentele de calificare se regdsesc in
Anuntul de participare publicat in SIA RSAP.

Nota: Prezentul model al caietului de sarcini este orientativ, si poate fi
completat/modificat/precizat de catre autoritatea contractantd, in functie de tipul si
specificul serviciilor.

Autoritatea contractanta Institutia Publicd Gimnaziul “Vasile Lupu s.Susleni”

Conducatorul grupului de lucru: Svetlana Marcenco
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