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ORDINUL

mun. Chisindu

“«Afh v t?sze/ 202() Nr. ﬂfffju

Cu privire la aprobarea Recomandirilor-cadru
pentru definirea calitatii produselor alimentare
admise pentru achizitii publice de produse

in scopul organizarii alimentatiei

in institutiile de Invatimint general

In temeiul Dispozitiei Guvernului Republicii Moldova nr. 56-d din 26.04,2016,
Hotdrarii Guvernului nr. 600 din 27.06.2018 cu privire la organizarea si functionarea
Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor

ORDON:
L. Se aproba ,,Recomanddri-cadru pentru definirea calititii produselor alimentare

admise pentru achizitii publice de produse in scopul organizdrii alimentatiei in
institufiile de invdatamdnt general”, conform anexei.

2. Se abroga Ordinul nr. 148 din 16.03.2018 pentru aprobarea Recomandarilor-cadru
pentru definirea calitd{ii produselor alimentare admise pentru achizitii publice de
produse in scopul organizarii alimentatiei in institutiile de invatdmant general.

3. Directia unitd(i de comert, alimentatie public si protectia consumétorilor va aduce
la cunostinta institutiilor de resort prevederile prezentului Ordin.

4. Sefii Subdiviziunilor Teritoriale ale Agentiei, vor aduce la cunostinta Consiliilor
Municipale/Raionale prevederile prezentului Ordin si vor asigura implementarea
acestuia.

5. Prezentul ordin se va publica pe pagina web: www.ansa,gov.md

6. Controlul asupra executirii prezentului Ordin 11 exercit personal.

.
Director general /ﬁ%\, I7V’Vladislav COTICI




Proiectul prezentului ordin a fost elaborat de citre Directia unititi de comert,
alimentatie publicd gi protectia consumatorilor

Inspector superior Silvia MOCAN
Coordonat:
| | ¢
Director general adjunct =il Oleg LISCENCO
Se:f Direct.iei unfifﬁt;fi ,c!e comert 4 . L
alimentatie publiei si 55, ST 2P Sergiu SIRGHI
protectia consumatorilor <

Sef adjunct Directia juridics % ? +  Cristina GRADINARU
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1. Documente de referinti

Prezentele recomandari s-au Tntocmit in conformitate cu prevederile legale:

a) Legeanr. 221 din 19.10.2007 privind activitatea sanitar-veterinara,

b) Legea nr. 306 din 30.11.2018 privind siguranta alimentelor;

¢) Legea nr. 296 din 21.12.2017 privind cerinte generale de igiend a produselor
alimentare;

d) Legea nr. 279 din 15.12.2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare;

e) Hotararea Guvernului nr. 1209 din 08.11.2007 cu privire la prestarea serviciilor
de alimentatie publicd;

f) Ordinul Ministerului Sanatatii nr. 322 din 27.04.2016 privind consumul
produselor de carne in institutiile de Invatgmént general,

g) Ordinul Ministerului Sanatati nr. 638 din 12.08.2016 cu privire la
implementarea Recomandarilor pentru un regim alimentar sdndtos i activitate
fizicd adecvati 1n institutiile de Invdtamant din Republica Moldova;

h) Ordinul Ministerului S&n#tatii nr. 622 din 21.05.2018 cu privire la modificarea
Ordinului nr. 638 din 12.08.2016 privind implementarea Recomandarilor
pentru un regim alimentar sdndtos i activitatea fizicd adecvatd in institutiile de
invatamént din Republica Moldova;

i) Hotarfrea Guvernului nr. 1211 din 04.11.2016 cu privire la aprobarea
Regulamentului sanitar pentru institufiile de educatie timpurie;

2. Scop

Prezentele recomandari sunt realizate in scopul atingerii unui inalt nivel de
protectic a sdndtatii si a intereselor prescolarilor si elevilor privind siguranta
alimentelor, tinind cont de diversitatea aproviziondrii cu produse alimentare,
asigurdnd functionarea eficientd a achizitiilor publice de produse alimentare
destinate alimentatiei in institutiile educationale.
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3. Actiuni si recomanddri privind siguranta alimentelor

Principiul de bazd al politicii privind siguranta alimentelor consté in aplicarea
unei abordari integrate de tipul ,,de la furcd la furculitd” care sa includa toate
sectoarele lantului alimentar,

Operatorii care activeazd in diferite segmente din lantul alimentar, dar si
consumatorii, trebuie s& fie informati si sd cunoasca ca alimentele (materiile prime
sau produsele finite) au capacitatea si riscul cumularii de factori de contaminare,
care se Impart in:

— Contaminare biologica — reprezentatd de bacterii, fungii, virusi sau paraziti;
— Contaminare chimicd — prin substante poluante din mediu (contaminare
Intdmplétoare) prin aportul suplimentar de compusi chimici proveniti din
tehnologia agricold sau alimentard (contaminare deliberatd) prin reziduuri de
medicamente de uz veterinar, metale grele sau alte reziduuri;
— Contaminare fizicd — prin particule de lemn, metal, sticla, praf, ierburi,
corpuri strdine de origine organicd sau neorganicé;
— Intentia ilicitd de falsificare a alimentelor prin:
a) Substituirea totald sau partiald a uneia sau a mai multor componente
ale materiei prime;
b) Adaosul de substante sau sintetice in vederea mascérii unor defecte;
¢) Utilizarea de ingrediente sau aditivi alimentari neadmisi, sau in doze
mai mari decét cele recomandate,
d) Punerea pe piatd a unui produs de imitatie in locul produsului original,

Din acest motiv este absolut necesar ca siguranta produselor alimentare si
poatd fi realizatd si controlatd prin metode care sd asigure identificarea si
inldturarea pericolelor potentiale de contaminare, inainte de consumul produsului
finit.

In acest context, pentru a asigura piata nationald de desfacere cu produse
alimentare de calitate si sigure, specialistii din cadrul Agentiei Nationale pentru
Siguranta Alimentelor implementeaza an de an diverse proceduri si mecanisme de
control, care sd asigure cd alimentele care ajung pe masa consumatorului sint
comestibile si ca riscul contamindrii este redus la minim, prin:
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— Realizarca unei baze de date cit mai complete prin identificarea si
autorizarea tuturor agentilor economici din tard care au activitate de
producere, procesare, de transport, de depozitare si comercializare a
produselor alimentare de origine animali si vegetala;

— Asigurarea asistentei de specialitate In functie de cerintele legislative, la
nivel teritorial, la unititile agentilor economici din domeniul alimentatiei
publice si in unitatile de procesare si desfacere cu produse alimentare;

— Implementarea legislatiei privind clasificarea obiectivelor identificate, in
conformitate cu activitatile lor specifice, prin evaluiri anuale, incadrarea in
categoria de risc si monitorizarea progreselor acestora;

— Monitorizarea implementérii principiilor HACCP (Analiza Riscurilor si
Punctelor Critice de Control).

Efectuarea controalelor si inspectiilor oficiale, corelate cu gradul de risc a
unitatilor, stabilit in urma evaludrii si luarea de masuri corective, urméarindu-se:

— Respectarea normelor legale care reglementeazd productia, procesarea,
depozitarea si distributia produselor de origine animald si non-animali
destinate consumului uman;

— Conditiile generale de functionare si de igiend a unititilor de profil;

— Conditiile optime la receptie, la procesare, depozitare, expunere si desfacere
a materiilor prime si a produselor finite;

— Existenta documentelor care atestd originea (trasabilitatea), cantitatea,
calitatea produselor si efectuarea actiunilor DDD;

— Etichetarea produselor, cu informarea corectd privind producatorul,
denumirea corecta, lista ingredientelor, informatii referitoare la valabilitatea
produsului alimentar, conditiile speciale de péstrare;

~ Supravegherea calitatii si sigurantei alimentelor, prin prelevéari de probe la
materii prime, semifabricate, produse finite, pentru examen microbiologic,
fizico-chimic, a contaminantilor, pesticidelor si altor reziduuri, teste de
sanitatie pentru supravegherea stérii de igiena a unitatilor.

Atentionarea agentilor economici, unitétile care nu vor aplica cerintele de
igiené impuse de legislatia UE armonizata la legislatia nationald nu vor fi capabili
sé realizeze produsele alimentare sigure si vor fi eliminate de pe piata.
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4. Caracteristicile principale ale produselor alimentare

1. Se refera la continutul lor ridicat in substante nutritive, continutul echilibrat
in grésimi de calitate superioard, proteine si vitamine, precum si calitatile
organoleptice (aspect, miros, gust) si procedeele de preparare.

2. Ambalarea, marcarea si etichetarea se efectueazi conform prevederilor
legale in vigoare.

3. Ambalajele, trebuie si fie rezistente la soc, uscate, curate si in stare buni si
sd fie facute din materiale care si protejeze alimentele de mirosuri striine Si
de riscul deteriorarii calititii.

4. Pentru asigurarea trasabilitétii produselor si a identificarii producatorului si
agentului economic care comercializeazi produsele alimentare, legislatia
prevede reglementari foarte severe privind marcarea produselor si
ambalajelor.

in acest sens Art. 11 din Legea nr. 306 din 30.11.2018 ”privind siguranta
alimentelor”, mentioneaza ca trasabilitatea produselor alimentare si a oricaror alte
substante destinate a fi incorporate in alimente, se stabileste pentru toate etapele
productiei, prelucrarii si distributiei (lantului alimentar). Operatorii din domeniul
alimentar trebuie sd dispund de sisteme care si permitd identificarea
intreprinderilor de la care au fost aprovizionati cu alimente sau cu orice substante
destinate sa fie incorporate 1n alimente.

Aceste informatii sunt puse la dispozitia Agentiei Nationale pentru Siguranta
Alimentelor la solicitare,

5. Scopul etichetdrii este de a oferi consumatorilor informatiile necesare,
suficiente, verificabile si usor de comparat, astfel incat si permitd acestora
sd aleagd acel produs care corespunde exigentelor lor din punct de vedere al
nevoilor i posibilitétilor lor financiare, precum si de a cunoaste eventualele
riscuri la care ar putea fi supusi.
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5. Acte necesare la achizitia alimentelor

Achizitia materiei prime si a produselor alimentare, destinate organizarii
alimentatiei in institutiile educationale, se realizeaza doar de la agentii economici
din domeniul alimentar inregistrati/autorizati sanitar-veterinar.

Conform reglementirilor nationale privind siguranta alimentelor, operatorul
economic furnizor de produse alimentare este responsabil pentru calitatea §i
siguranta acestora si confirma acest lucru prin documentele de insotire, emise
pentru fiecare sortiment si lot de marfa prevazut pentru comercializare/livrare,
precum si prin etichetd cu date informative privind sortimentul, lista ingredientelor,
informatii referitoare la valabilitatea produsului alimentar, conditiile speciale de
pastrare etc.

Produsele alimentare ce urmeazd a fi livrate In institutiile de invatdmant
general, trebuie si fie Tnsotite de urmétoarele documente, in dependentd de

legislatia in vigoare a Republicii Moldova si produsele alimentare solicitate (vezi
Anexa):

— Certificat de calitate — eliberat de catre producator;

_ Certificat de inofensivitate — pentru produsele alimentare de origine non-
animala;

— Certificat sanitar-veterinar — pentru produsele de origine animal;

— Ultimul buletin a incercirilor de laborator pentru produsul dat.

— Certificat de conformitate sau declaratie de conformitate;

Aceste certificate au la bazi buletine de analizd emise de laboratoare de
referintd, in urma analizelor efectuate din probe de materii si produse finite
recoltate in cadrul programului de autocontrol a operatorului respectiv.

6. Cerintele generale cu privire la transport

Transportul produselor alimentare se realizeaza cu mijloace de transport care
indeplinesc cerintele legislatiei in vigoare conform Legii nr. 221 din 19.10.2007
,cu privire la activitatea sanitar-veterinard” i Legii nr. 306 din 30.11.2018
"privind siguranta alimentelor”.

Transportul produselor alimentare se va efectua in functie de perisabilitatea

acestora, numai cu mijloace autorizate sanitar, igienice, care si asigure pe toatd
6
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durata  transportuluj pastrarea nemodificaty g caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice si microbiologice, precum si protectia impotriva
contamindrii (cu praf, daunstori si alti poluanti).

Mijloacele de transport a produselor alimentare vor f] amenajate si dotate in
functie de natura produsuluj transportat.

Astfel, agentii economici participanti la licitatii privind achizitiile produselor
alimentare pentry institutiile de tnvitimant general sunt obligati s3 aplice cerintele
de igiend cu privire la transport si la personalul care asigurd transportarea si
manipularea produselor alimentare, impuse de legislatia nationals, fapt ce va fi
demonstrat prin urmitoarele documente:

— Autorizatia sanitar-veterinari, obfinutdi in modul stabilit, pentru
transportul produselor alimentare;

— Carnetul medical si certificatul de instruire igienicd a persoanclor ce
asigura transportarea st manipularea produselor alimentare,

Produsele alimentare perisabile vor fi transportate cu mijloace de
transport frigorifice, previzute si_dotate cu mijloace de riacire, ventilatie, si
echipamente de monitorizare a temperaturii si umiditatii,

- La transportare produsele alimentare vor fi insotite de documente care
certificd provenienta si calitatea acestora, conform legislatiei in vigoare,

— Personalul care asiguri transportarea_si manipulares produselor
alimentare, va purta vestimentatie speciali de protectic sanitari a
produselor alimentare (pdstratd in vehiculul respectiv, in conditii de igiend),
la fiecare acces in compartimentul ,,Produse alimentare” si in timpul tuturor
operatiunilor in care acesta vine in contact direct cy produsele alimentare, de
asemenea, personalul va avea carnetul medical cu mentiunile respective
despre controlul medical sj instruirea igienics.

7. Cerinfe generale cy privire la preambalarea, ambalareq $i elichetarea
produselor alimentare

in conformitate cuart. 12 din Legea nr. 306 din 30.] 1.2018 ”privind siguranta
alimentelor” si Art, § din Legea nr. 279 din 15.12.2017 *privind informarea

Anax('ihia_ O_I.Im ]
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consumatorului cu privire la produsele alimentare” etichetele alimentelor trebuie

sd cuprindi in mod obligatoriu;

a) denumirea produsului alimentar;
b) lista ingredientelor;

¢) orice ingredient sau adjuvant tehnologic mentionat in anexa nr. 1 ori provenit
dintr-o substanti sau dintr-un produs mentionat in anexa nr. 1, care provoaci

alergii sau intolerant, utilizat la fabricarea sau prepararea unui produs alimentar si

incd prezent in produsul finit, chiar si intr-o forma modificata;
d) cantitatea de anumite ingrediente sau categorii de ingrediente;
e) cantitatea netd de produs alimentar;
f) informatii referitoare la valabilitatea produsului alimentar:;
~ data-limita de consum ori data durabilitatii minimale; sau
— data fabricarii si termenul de valabilitate;
g) conditiile speciale de pastrare si/sau conditiile de utilizare;

h) numele sau denumirea comercials si adresa operatorului din businessul
alimentar mentionat la art. 7 alin. (1);

i) tara de origine sau locul de provenientd, in cazurile mentionate la art. 24;

J) instructiuni de utilizare, in cazul in care omiterea lor ar ingreuna utilizarea
corecta a produsului alimentar;

k) pentru bauturile ce contin mai mult de 1,2% de alcool in volum, concentratia
alcoolicd dobindita;

[) o declaratie nutritionala cu urmitoarele informatii obligatorii:

— valoarea energetici;
— cantitatea de grasimi;
— acizii gragi saturati;
— glucide;

— zaharuri;

— proteine;
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— sare;
m) o mentiune privind identificarea lotuluj.

Aceste mentiuni trebuie si fie complete, corecte si precise, pentru a evita
utilizarea gresitd a produsului st deci, riscul mboln#virii ce pot fi produse de
consumul acestuia.

Ambalajul va proteja fizic produsul si, de asemenea, va actiona ca o barierd
impotriva contaminarij microbiologice sau chimice.

8. Produse alimentare nerecomandate prescolarilor si elevilor

In scopul asigurdrii sanatatii nutritionale, promovarii cunostintelor si formarii
deprinderilor de alimentatie rationald, reducerii consumuluj de produse alimentare
cu valoare energeticd ridicats, condifionatd de grasimi si zahar, dar sirace in
nutrimente si pentry asigurarea accesului copiilor la produsele alimentare
sanatoase, in conformitate cu art. 20 alin 5 g Legii nr. 306 din 30.11.2018 ”privind
siguranta alimentelor”, precum si a Ordinelor Ministeruluj Sanatitii: nr. 638 din
12.08.2016 si ordinul nr. 622 din 21.05.201 8, se interzice:

Prepararea, comercializarea si  distribuirea  produselor alimentare
nerecomandate prescolarilor si elevilor 1n institutii de invatimint general i
profesional tehnic, precum si in tabere de odihng si intremare a sanatatii copiilor si
adolescentilor.

Lista produselor alimentare inrezise pentru alimentatia prescolarilor st
elevilor in institutiile de invdtimant:

1) Produse alimentare cy confinut de zaharuri de 15 g si mai multla 100 g
produs (conuri de zahar, rulouri din fructe, brénzici glazurats in clocolati,
caramel din porumb, alte produse similare), cu exceptia magiunului.

2) Produse alimente cu continut de grisimi de 20 g si mai mult la 100 g produs
(hamburgheri, gogosi, sandwich, pizza, produse préjite in friteuza, inclusiv
pateuri, cartofi prajiti in ulei, alte alimente preparate prin préjire, maioneza,
brénza topitd, branzeturi tartinabile cu continut de grasime peste 20% si alte
produse similare), cu exceptia untului fara grasimi vegetale.
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3) Produse alimentare cu continut de sare de 1,5 g $1 mai mult la 100 g produs
(biscuiti sarati, covrigei sarati, sticksuri sérate, snacksuri, alune sirate,
seminte sarate, brinzeturi sirate, alte produse similare).

4) Produse alimentare cu valoarea energetica de 300 kcal pe unitate de vanzare.

5) Produse alimentare cu adaos de aditivi alimentari (b&uturi nealcoolice cu
adaos de aditivi alimentari, bauturi pentru sportivi, produse de preparare
rapidd, gume de mestecat).

Carne si produse din carne:

carne de animale si pasiari salbatice;

materie prima din carne de pasire cu coninut de colagen;

carne de categoriile II, I1I gi IV;

carne cu continutul de oase, grisime sau colagen mai mult de 20%,;
subproduse, cu exceptia ficatului, limbii si inimii;

mezeluri (crenvursti, safalade, parizer, etc.);

carne de pasire (neprelucrata);

carne de pasari inotatoare;

carne afumata.

Bucate, preparate din carne de pasire si peste:

tobd, bucate preparate din ramasite de carne, diafragma, rulade din tesuturile moi
din capete;

bucate, care nu au fost supuse prelucrérii termice, cu exceptia scrumbiei,
somonului, pastravului;

peste afumat;

farsmac din scrumbie, piftie, clatite cu carne.

Conserve:

conserve cu semne de deermetizare, bombate, cu ambalajul ruginit sau deformat
fard etichete;

bl

conserve cu adaos de conservanti artificiali, aromatizatori, coloranti, potentiatori
de gust etc.

10
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Grasimi:

grasimi culinare, grasime de porc sau oaie, margarini;

unt cu grasimi vegetale;

bucate si produse culinare prajite In grasimi (in friturs), cipsuri;

grisimi vegetale (partial)hidrogenate (palmier, spread, grisimi trans etc);
uleiuri rafinate pentru asezonarea legumelor si a salatelor.

Lapte si produse lactate:

lapte si produse lactate din gospodarii nevaforabile epidemiologic;

lapte nepasteurizat;

produse lactate, brinzica preparati cu grasimi vegetale;

inghetat;

brinza din lapte nepasteurizat;

smintind neambalatd fira prelucrare termica;

lapte acru preparat in conditii casnice;

»produs de iaurt”, ,produs de brinza”, ., produs de sméantana”,

produse lactate cu adaos de zahar, cum ar fi iaurtul indulcit, laptele condensat;
brinzeturi cu adaos de grasimi vegetale.

Oua;

oud de paséri Inotitoare;
oua cu coaja murdard, cu o gradatie neuniforms si sparte;
oud din gospodarii nevaforabile la salmonelozi.

Produse de patiserie:
produse de patiserie cu crems (préjituri, torte) si creme;
zefir, bezele, marmelads;

ciocolati, ciocolate care contin mai putin de 80% de cacao, bomboane de
ciocolati;

galete, krekere, napolitane, turte dulci, keksuri, chipsuri;

biscuiti cu ulei de palmier sau ulejuri hidrogenate.

11
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Alte produse:

orice produse culinare §i bucate preparate in conditii casnice (nu industriale) si
aduse de la domiciliu (inclusiv, pentru organizarea sarbatorilor si zilelor
onomastice);

felurile I si II de bucate preparate in baza concentratelor alimentare de preparare
rapidé;

crupele, fdina, fructele uscate si alte produse alimentare impurificate cu impuritati,
produsele infestate cu diunitori de ambar;

ciupercile i bucatele preparate din ele;

bauturile carbogazoase, energizante si cvasul;

sucuri care contin indulcitori artificiali;

otetul, mustarul, hreanul, ardeiul jute si alte condimente picante, care contin aceste
produse, inclusiv sosurile iuti, ketcipul, maioneza si sosurile din maionezi;

fructele si legumele marinate (castraveti, tomate, prune, mere etc);

cafeaua solubild si naturali;

simburi de caise si arahide;

caramele, inclusiv acadele;

produse alimentare, inclusiv produse de patiserie, cu continut de alcool;

clétite cu brinza, paste fainoase pregatite ,,po flotski”, peltea

Se permite folosirea in cantitdfi limitate (una doud ori pe sdptimand) a
consumului de produse de patiserie fird creme si bomboane la copiii din centrele
de plasament, institutiile de tip internat, tabere de odihna sl intremare a sanataii
copiilor,

9. Alte recomandiri:

Includerea in caietele de sarcini Ia organizarea licitafiilor privind
aprovizionarea cu produse alimentare a institutiilor de invafimant primar,
gimnazial, liceal, prescolar, tabere de odihng si altor institutii similare pentru copii
a cerinfelor obligatorii, dupa cum urmeaza:

1. Operatorii din domeniul alimentar trebuie i fie autorizati sanitar-
veterinar sau Inregistrafi de cditre Directiile raionale/municipale pentru
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siguranta  alimentelor, cu prezentarea documentului confirmativ in
original;

Produsele alimentare s Jie insotite cu documente ce atesta provenienta §i
siguranta lor, eliberate in conformitate cu legislatia in vigoare,
Transportarea produselor alimentare s fle efectuatd cu transport
specializat si autorizat sanitar-veterinar,

Produsele alimentare sd fie ambalate, etichetate §i marcate in
conformitate cu legislatia in vigoare;

Se interzice in scopul prepardrii bucatelor asigurarea cu carne de pasdre
in formd de semifabricate marinate, inclusiv cu adaosul unor aditivi
alimentari §i condimente;

Pegstele congelat trebuie s Jie in stare evisceratd gi fiird cap;

Se interzice asigurarea unitdfilor mentionate cu produse lactate, care
confin grdsimi vegetale, cum ar Ji: produs de brdnzd, produs de cagcaval,
produs de smdntind, etc. ;

Produsele de panificatie in special pdinea sd fie ambalatd si etichetats
obligatoriu in conformitate cu cerinfele legislatiei in vigoare;

Se admit spre consum i procesare fructe §i legume numai in stare
proaspatd.

10. Caietele de sarcini s Jie coordonate cu Directiile raionale/municipale

pentru siguranja alimentelor sub aspeciul sigurantei alimentelor.

11. In cazul produselor usor perisabile (lactate, carne, peste, oud) care

necesitd conditii speciale la fransportare si pdstrare, recomanddim,
acestea sd provind din raza teritoriald administrativd,

13
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Anexd
Legislatia de referint:

1. Hotiarirea Guvernului nr. 929 din 31.12.2009 cu privire la aprobarea
"Cerintelor de calitate §i comercializare pentru fructe si legume proaspete ”

2. Hotdrirea Guvernului nr. 158 din 07.03.2019 cu privire Ia aprobarea
“Cerintelor de calitate pentru lapte si produsele lactate”

3. Hotirirea Guvernului nr. 1208 din 27.10.2008 cu privire la aprobareq
"Normei sanitar-veterinare privind comercializarea oudlor pentru consum
uman’

4. Hotdrirea Guvernului nr. 773 din 03.10.2013 cu privire la aprobarea
"Normei sanitar-veterinare de stabilive a cerintelor de comercializare a
cdrnii de pasdre”

J. Hotdrirea Guvernului nr. 696 din  04.08.2010 pentry aprobarea
"Cerintelor privind producerea, importul si plasarea pe piati a cirnii-
materie primd”

6. Hotirirea Guvernului nr. 460 din 21.05.2018 cu privire la modificarea gi
completarea Hotdririi Guvernului ny. 696 din 04 august 2010

7. Hotdrirea Guvernului nr. 205 din 11.03.2009 cu privire la aprobareq
Reglementarii Tehnice ”Produse si leguminoase proaspete si uscate,
Cerinte de comercializare. ”

8. Hotdrirea Guvernului ny. 1523 din 29.12.2007 cu privire la aprobareq
Reglementdrii Tehnice *Fructe si legume uscate (deshidratate)”’

9. Hotirirea Guvernului nr, 68 din 29.01.2009 cu privire Ig aprobarea
Reglementdrii Tehnice "Fdina, grisul gi larita de cereale”

10.Hotirirea Guvernului nr. 202 din 11.03.2009 cu privire Ia aprobareq
Reglementdrii Tehnice "Griul, orzul, ovézul, secara, porumbul §i sorgul de
uz alimentar”

11.Hotirivea Guvernului ny. 775 din 03.07.2007 cu privire la aprobarea
Cerintelor ”Produselor de panificatie 5i paste fiinoase ”

12.Hotiarirea Guvernului nr. 774 din 03.07.2007 cu privire la aprobarea
Reglementdirii tehnice "Zahsr Producerea §i comercializareq”

3. Hotdrirea Guvernului ny. 661 din 13.06.2007 cu privire la aprobareq
Reglementdrii Tehnice " Miere naturala”
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14. Hotdrirea Guvernului nr, 174 din 02.03.2009

Reglementdrii Tehnice "Frycte de culturi nucifie
comercializare ™

cu privire la aprobareq
re. Cerinte de calitate St

15. Hotdrirea Guvernului ny. 206 din 1
Reglementdrii Tehnice
produse de ceai”

16. Hotirirea Guvernulyi nr. 434 din 2
Cerintelor

1.03.2009 cu privire Ig aprobarea

Cafea. Extracte de cafea si de cicoare. Ceqiyri ol

7.05.2010 cu privire
"Uleiuri vegetale comestibile”

7. Hotirirea Guvernulyi hr. 934 din 15.08.2007 ¢y privire la instituireq
Sistemului informational automatizar "Registrul de stat al apelor miner.
naturale, potabile si béuturilor nealcoolice imbuteliate ”

la aprobarea

ale
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