S T A

ANUNT DE PARTICIPARE

privind achizitia: Faina de grau in asortiment

(se indica obiectul achizitiei)

prin procedura de achizitie: Cererea ofertelor de pret

(tipul procedurii de achizitie)

Denumirea entitatii contractante: S.A. ,,Franzeluta”

IDNO: 1002600004030

Adresa: MD 2032, Republica Moldova, mun. Chisiniu, str. Sarmizegetusa, 30
Numirul de telefon/fax: 022 55-14-45, fax 022 52-81-23

Adresa de e-mail si de internet: anticamera@franzeluta.md, www. franzeluta.info

https://franzeluta.info/achizitii/ ; SIA “RSAP”

Adresa de e-mail sau de internet de la care se va putea obtine accesul la documentatia de atribuire:

7. Obiectul principal de activitate al intreprinderii: activitatea de fabricare a piinii si altor produse de
prima necesitate 8. Cumparatorul invita operatorii economici interesati, care ii pot satisface
necesititile, sa participe la procedura de achizitie privind livrarea/prestarea/executarea
urmatoarelor bunuri /servicii/lucrari:

Denumirea Valoarea
bunurilor ; i estimatii
Z‘/:)- Cod CPV lservivci.ilor/ Unl(tjztea g?g ;I Specificarea tehnica dresfl::ii :;)licitati, Standarde de (seva i_n dica
lucrdrilor |y 50urs | estimati ’ pentru fiecare
solicitate lot in parte)
Lot1l
Document normativ: Reglementate tehnica ,,Faina,
grisul si tarata de cereale”, aprobata prin Hotararea
Guvernului nr. 68 din 29.01.2009 Indicii de calitate ai
fainii:
Proprietiti organoleptice:
Gust, fara gust strdin, amar sau acru.
Miros, fara miros strain, de mucegai.
Proprietiti fizico-chimici:
Cantitatea glutenului, min.% 24
Calitatea glutenului, 1JIK 60 —80
Cenusa, max % 0,55
Gradul de alb, min u.c. 58
o Umiditatea, max % 15,0
Faina de Indicele de cadere, min sec. 220
1 |15612100-2 grau,cgllta:[e kg 2600000 | 1y festarea si impurificarea cu daunatori ai cerealelor,nu 10 920 000,00
superioara se admite

Impuritati metalomagnetice, mg/1 kg faind — max. 3,0
Infestarea cu spori de Bacillus, nu se admite.
Ambalare si livrare: Faina de grau (in vrac sau
ambalatd ) trebuie transportatd in mijloace de
transport (remorca pneumaticd pentru faind in vrac
sau remorca mecanica pentru faina in saci) care sa
pastreze calitatile igienice, nutritionale si tehnologice
si sa asigure siguranta alimentara a produsului.
Ambalajele trebuie sa fie fabricate numai din
materiale nepericuloase si adaptate scopului pentru
care sunt folosite. Ele nu trebuie sa confere

produsului nici o substanta toxicd, nici miros sau gust



https://franzeluta.info/achizitii/
https://franzeluta.info/achizitii/

nedorit si sa corespunda reglementarilor legale in
vigoare.

Ambalajele utilizate pentru ambalarea si
comercializarea fainii de grau vor fi marcate si
etichetate conform reglementarilor legale in vigoare.
Termen de valabilitate: Data durabilitatii minimale -
data stabilita de producétor pana la care faina isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Pregitirea si/sau manipularea inainte de utilizare
sau prelucrare: Trecerea prin cernatorul de faina
(sita cu diametrul 3mm) si prin cernatorul de
metalomagniti.

Documente de insotire: Certificat de calitate,
certificat de inofensivitate, certificat de conformitate,
raport de Incercari.

Lot 2

15612100-2

Faina de
grau, calitatea |

kg

1000 000

Document normativ: Reglementate tehnica ,,Faina,
grisul si tarata de cereale”, aprobata prin Hotararea
Guvernului nr. 68 din 29.01.2009 Indicii de calitate ai
fainii: Proprietati organoleptice: Gust, fara gust
strain, amar sau acru. Miros, fard miros striin, de
mucegai. Proprietati fizico-chimici:

. Cantitatea glutenului, min.% 24

. Calitatea glutenului, 1JIK 60 —80

. Cenusa, max % 0.75

. Gradul de alb, u.c. 48-53

. Umiditatea, max % 15,0

. Indicele de cadere, min sec. 220

~N N OB W DN

. Infestarea si impurificarea cu daunatori ai
cerealelor, nu se admite

8. Impuritati metalomagnetice, mg/1 kg faina — max.
3,0 9. Infestarea cu spori de Bacillus, nu se admite.
Ambalare si livrare: Féaina de grau (in vrac sau
ambalatd ) trebuie transportatd in mijloace de
transport (remorca pneumatica pentru faina in vrac
sau remorca mecanicd pentru faind in saci) care sa
pastreze calitatile igienice, nutritionale si tehnologice
si sa asigure siguranta alimentara a produsului.
Ambalajele trebuie sa fie fabricate numai din
materiale nepericuloase si adaptate scopului pentru
care sunt folosite. Ele nu trebuie sa confere
produsului nici o substanta toxicd, nici miros sau gust
nedorit si sa corespunda reglementarilor legale in
vigoare.

Ambalajele utilizate pentru ambalarea si
comercializarea fainii de grau vor fi marcate si
etichetate conform reglementarilor legale in vigoare.
Termen de valabilitate: Data durabilitatii minimale -
data stabilitd de producator pana la care faina isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Pregitirea si/sau manipularea Thainte de utilizare
sau prelucrare: Trecerea prin cernatorul de faina
(sita cu diametrul 3mm) si prin cernatorul de
metalomagniti.

Documente de insotire: Certificat de calitate,
certificat de inofensivitate, certificat de conformitate,
raport de incercari.

4100 000,00




Termen de valabilitate: Data durabilititii minimale -

data stabilitd de producator pana la care faina isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Pregitirea si/sau manipularea inainte de utilizare
sau prelucrare: Trecerea prin cernatorul de faina
(sita cu diametrul 3mm) si prin cernatorul de
metalomagniti.

Documente de insotire: Certificat de calitate,
certificat de inofensivitate, certificat de conformitate,
raport de Incercari.

Lot 3

15612100-2

Faina de
gréu, calitatea
|

kg

600 000

Document normative: Reglementarea tehnica
,Faina, grisul si tarita de cereale” aprobata prin
Hotararea Guvernului Republicii Moldova nr. 68 din
29.01.2009

Sursa: Vegetal

Locul de provenienta: Provenite atit din productia
autohtona cit si din import

Metoda de productie: Produs din boabe de griu
moale, de griu tare (durum) sau din amestec de griu
moale cu adaos de maximum 20 % griu tare, obtinut
prin procedee de maruntire sau macinare, in care
tarita si germenele sint partial eliminate, iar restul se
macind pina la gradul de maruntire corespunzator.
Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice:

Culoare: alba cu nuanta galbuie sau cenusie;

Miros: Caracteristic fainurilor, fard miros strain, de
mucegai sau Tnchis.

Gust: Caracteristic fainurilor, fara gust strain, amar
Sau acru.

Impuritati minerale: Fara scrignet la masticatie
Proprietati fizico- chimice

1.Fractia masica de umiditate, % -Max 15,0,
umiditatea fainii de griu, destinate pentru depozitare
indelungata, nu trebuie sa depaseasca 14,5
2.Continutul de cenusa raportat la substanta uscata,
%, max. 1,25

3.Continutul de gluten umed:cantitatea, %, min.
calitatea la aparatul IDK u.c-21,0 , minimum de
grupa a doua (75-85)

4.Gradul de alb, u.c. minim 28,0

5.Indicile de cidere, s, min. 220
6.Infestare cu daunatori ai cerealelor nu se
admite

7.Impurificare cu daunatori ai cerealelor nu se
admite

8.Impuritati metalomagnetice, mg/1 kg faina:

- cu dimensiunea particulelor izolate in masura liniara
max. 0,3 mm si (sau) masa de max. 0,4 mg, max. —
3.0

- cu marimea §i masa fragmentelor peste valorile
stabilite mai sus — nu se admit

Criterii de contaminanti

2 400 000,00




Niveluri
Micotoxine maxime (ug/kg)

Aflatoxine B,

max. 2
Suma dintre B, By, Gs si
G, max. 4
Ocratoxina A Max. 3
Deoxinivalenol max. 750

Toxinele T-2 si HT-2 orientative 50

Ambalare si livrare: Faina de grau (in vrac sau
ambalatd ) trebuie transportatd In mijloace de
transport (remorca pneumaticd pentru faind in vrac
sau remorca mecanica pentru faind in saci) care sa
pastreze calitatile igienice, nutritionale si tehnologice
si sa asigure siguranta alimentara a produsului.
Ambalajele trebuie sa fie fabricate numai din
materiale nepericuloase si adaptate scopului pentru
care sunt folosite. Ele nu trebuie sd confere
produsului nici o substanta toxica, nici miros sau gust
nedorit $i sa corespunda reglementarilor legale in
vigoare.

Ambalajele utilizate pentru ambalarea si
comercializarea fainii de grau vor fi marcate si
etichetate conform reglementarilor legale in vigoare.
Termen de valabilitate: Data durabilitatii minimale -
data stabilitd de producator pana la care faina isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Pregitirea si/sau manipularea inainte de utilizare
sau prelucrare: Trecerea prin cernitorul de faina
(sita cu diametrul 3mm) si prin cerndtorul de
metalomagniti.

Documente de insotire: Certificat de calitate,
certificat de inofensivitate, certificat de conformitate,
raport de incercari.

Valoarea estimativa totala, lei fara TVA 17 420 000.00
9. In cazul in care contractul este impirtit pe loturi un operator economic poate depune oferta (se va
selecta):
1) Pentru un singur lot;
2) Pentru mai multe loturi;
3) Pentru toate loturile;
4) Alte limitari privind numarul de loturi care pot fi atribuite aceluiasi ofertant
10. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative: nu se admite

(indicati se admite sau nu se admite)

11. Termenii si conditiile de livrare/prestare/executare solicitati: Se livreaza cu transportul vinzatorului,

12.

cu mijloace de transport autorizate sanitar de catre autoritatea sanitar-veterinara, care sa asigure
mentinerea calitatii la depozitul cumparatorului. Livrarea se va efectua incepand cu data de 01 martie
2024, in zilele de luni-vineri, de la ora 09:00 pina la ora 15:00. Data si cantitatea: conform cererii
Cumparatorului, remise prin posta electronica a operatorului economic (in mediu a cite 1000 tone/lunar
pentru calitate superioara, 400 tone/lunar pentru calitate superioara si 200 tone/lunar pentru calitatea Il).

Termenii si conditiile de achitare: prin transfer bancar in decurs de 30 zile de la receptia marfii




13. Termenul de valabilitate a contractului: pana la indeplinirea tuturor obligatiunilor contractuale.

14. Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot determina
eliminarea acestora si a criteriilor de selectie; nivelul minim (nivelurile minime) al (ale) cerintelor
eventual impuse; se mentioneaza informatiile solicitate (documentatie):

confirmat prin aplicarea semnaturii
electronice si/sau semnata si stampilata
de catre ofertant.

Nr.| Descrierea criteriului/cerintei Mod de demonstrare a indeplinirii Nivelul minim/
d/o criteriului/cerintei: Obligativitatea
1 |Oferta Original (conform formularului anexat), |(Obligatoriu
confirmat prin aplicarea  semnaturii
electronice si/sau semnata si stampilatd de
catre ofertant.
2 [Specificatia tehnica Original (conform formularului anexat), Obligatoriu/La

necesitate

Lot 1) si de 3% (pt Lot 2 si 3) din
valoarea estimata de livrare a

contractului, Lei fara TVA

3 | Certificat/Decizie de inregistrare a Copie, confirmata prin aplicarea Obligatoriu/La
intreprinderii/Extras din Registrul semnaturii electronice si/sau semnata si necesitate
de Stat al persoanelor juridice stampilata de

catre ofertant.
4 | Acte ce denota calitatea produsului: | Copii ale originalelor, semnate si | Obligatoriu/La
Certificat de calitate (eliberat de| stampilate de catre ofertant si/sau | necesitate
intreprinderea furnizor); Certificate de| confirmate prin aplicarea semnaturii
inofensivitate; Raport de incercari. electronice

5 | Autorizatie sanitard de functionare | Copie a originalului, confirmata prin Obligatoriu/La
pentru depozit aplicarea semnaturii electronice si/sau necesitate

semnatd si stampilata de catre ofertant.

6 | Autorizatia sanitar-veterinard pe | Copie a originalului, confirmata prin Obligatoriu/La
unitate de transport sau pasaportul | aplicarea semnaturii electronice si/sau necesitate
sanitar al transportului cu care se vor | semnata si stampilata de catre ofertant.
efectua livrarile

7 | Mostre Ofertantul are obligatia de a prezenta Tn caz de
gratuit mostrele pana la ora 17:00 in ziua neprezentare a
lucrdtoare imediat urmatoare termenului- | mostrelor n
limita de depunere a ofertelor de pret pe termenul
platforma electronica de achizitii (SIA stabilit,
RSAP). ofertantul
(Tel.de contact pentru receptionarea risca 5_5‘ .ﬁe
mostrelor: 060777951). descalificat
Mostrele vor fi prezentate in ambalaj fara
indicarea producatorului/ofertantului.
Cantitatea mostrelor pentru testarea in
producere si identificarea calitatii materiei
prime pentru procesul tehnologic:
cate 20 kg per fiecare lot.

8 | Garantia de buna executie a | Sevadepune pe contul beneficiarului la Obligatoriu la

contractului Tn cuantum de 1% (pt | incheierea contractului Tncheierea

contractului




15. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daca este cazul specificati daca se va utiliza
acordulcadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronica): licitatia electronici in 3
runde cu pasul minim 0,6%

16. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului (indicati dupa caz): -

17. Criteriul de evaluare aplicat pentru adjudecarea contractului: cel mai bun raport calitate-pret
18. Factorii de evaluare a ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic, precum si

ponderile lor:
. Punctaj .
Nr. Fee\l/(;tﬁj glfle maxim Me';?l(;?L(;(}rI: Ee Punctaj de referinta
alocat
Oferta cu pretul cel mai 99

Pretul ofertei 99 scazut : :

(PO) Oferta cu alt pret unitar| Pretcel mai scazut . .
1 x Punctaj maxim

Pret oferta

Algoritmul de calcul: Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat; pentru un

alt pret ofertat punctajul se calculeaza proportional.
5 Termen de livrare 1 Se atribuie 1 punct pentru confirmarea efectuarii livrarilor in

(TL) termen de 2 zile din data plasarii comenzilor de catre Cumpdrator

Nota: In cazul in care doud sau mai multe oferte vor acumula acelasi
100 punctaj, prioritate va avea ofertantul care a acumulat cel mai mare
punctaj la factorul ,,Pretul ofertei”

Punctajul acumulat se calculeaza ca suma a punctajelor pentru fiecare criteriu: PA=PO+TL, unde:

Total punctaj maxim
acumulat

PA este Punctajul Acumulat;

PO — Punctajul atribuit conform criteriului Pretul Ofertei;

TL — Punctajul atribuit conform criteriului Termen de livrare.

19. Termenul limita de depunere/deschidere a ofertelor:

pana la: [ora exacta] 17:00
pe: [data] 22.02.2024

20. Adresa la care trebuie transmise ofertele sau cererile de participare:
Ofertele sau cererile de participare vor fi depuse electronic prin intermediul SIA RSAP

21. Termenul de valabilitate a ofertelor: 60 zile din data deschiderii ofertelor

22. Locul deschiderii ofertelor: electronic prin intermediul SIA RSAP Ofertele ntirziate vor fi
respinse.

23. Persoanele autorizate sa asiste la deschiderea ofertelor:

Ofertantii sau reprezentantii acestora au dreptul sd participe la deschiderea ofertelor, cu exceptia
cazului cind ofertele au fost depuse prin SIA “RSAP”.

24. Limba sau limbile Tn care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: Romana

25. Alte informatii relevante:

Contractul urmeaza a fi incheiat pentru cantitatea de 2 600 000 kg per Lot 1, 1 000 000 kg per Lot
2 si_ 600 000 kg per Lot 3. cu posibilitatea dublarii_cantititii_si_mentinerii_pretului_unitar_sau
diminuarea acestuia.

Tn cazul in care pe perioada desfisuriirii contractului la 2 livriri consecutive a mirfii se depisteazii
necorespunderea calititii in _procesul testarii/utilizirii cu mostra de referinta pastrati la S.A.
~Franzeluta” pe perioada derulirii contractului, S.A. ..Franzeluta” va rezolutiona contractul in mod

6



4


unilateral cu instiintarea vinzatorului despre acest fapt. Garantia de buni executie a contractului
depusa la incheierea contractului va ramiane in posesia S.A. ,.,Franzeluta”.

1n_cazul in care la etapa de examinare a ofertelor se identifici dependenta a doi sau mai multi
operatori, acestia vor fi considerati ca unul singur, iar oferta de pret va fi aleasa cea care a fost
identificata ca cea mai avantajoasa conform criteriului de cel mai mic pret la cea mai buna calitate
ofertata.

La solicitarea ofertantilor, beneficiarul va pune la dispozitia acestora, contra plata, rezultatele

incercirilor de laborator a mostrelor prezentate in conformitate cu tarifele stabilite pentru efectuarea
incercirilor la materii prime si produse finite in Laboratorul de Incerciiri S.A. .,Franzeluta”.

in cazul in care se va constata cii preturile pe piati pentru produsele necesare sunt mai
avantajoase comparativ cu preturile depuse de catre participantii la licitatie, S.A. ,,Franzeluta” isi
rezerva dreptul de a anula procedura de achizitie la orice etapa de desfasurare si de a lansa o noua
procedura de achizitie pentru obtinerea unor preturi mai competitive si a asigura astfel principiul
utilizarii eficiente a resurselor financiare.

Digitally signed by Spinu Aurelia
Date: 2024.02.13 11:39:10 EET

Presedintele Comisiei de Achizitiif®son: MoldSign Signature

W &
atrofrIvioTaover




Anexa 1
(Denumirea operatorului economic)

adresa completa tel,

fax, e-mail

OFERTA

Catre: S.A. ,.Franzeluta”, mun. Chisinau, str. Sarmizegetusa, 30

(denumirea beneficiarului si adresa completa)

Examinand documentatia de achizitie referitor la achizitia:

Fiini de grau in asortiment (licitatia nr.50-02/24)

(denumirea contractului de achizitie anuntate de beneficiar)

prezentam oferta privind executarea contractului de achizitie susmentionat, si anume: I.
I. Furnizarea (executarea, prestarea):

. . Pret
. Unitate| Cantitatea L Suma,
N Denumirea de estimata ur."tarl Lei fara (*) Nota
dlo masura| per 3 luni Lei fard TVA
TVA
1 2 3 4 5 6=col.5*col .4 7
Lot1l
1 | Faind de gru, calitate superioara | kg | 2600 000 |
Total Lot 1 X
Lot 2
1 | Faina de gréu, calitate | | kg | 1000000 |
Total Lot 2 X
Lot 3
1 | Faina de gréu, calitate I | kg | 600000 |
Total Lot 3 X

(*)Nota: in cazul in care ofertantul nu poate asigura toatd cantitatea estimatd necesard, se va completa
suplimentar si colonita 7 prin declararea cantitatilor disponibile pe care le poate asigura spre livrare.

Livrarea la adresa: depozitul central, or. Chisinau, str. Sarmizegetusa, 30
Furnizorul prezinta oferta comerciala cu transportarea materialelor pina la locul indicat. Furnizorul trebuie
sa suporte toate cheltuielile si riscurile legate de aducerea marfii in acest loc.

Il. Termen de livrare:

Vanzatorul declara pe proprie raspundere ca va asigura efectuarea livrarilor in termen de 2 zile din data
plasarii comenzilor de catre Cumpdrator : Dano Nuo

(obligatoriu se bifeaza)

Data completarii:

(Numele, prenumele si functia persoanei autorizate sd reprezinte operatorul economic)

(semnatura) si L.S.



[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar — n

Specificatii tehnice

coloanele 1, 4,]

Anexa 2

Obiectul achizitiei: Faina de grau in asortiment

Denumirea
bunurilor

Tara de
origine

Produ-
catorul

Specificarea tehnica deplina solicitata de
citre autoritatea contractanta

Specificarea
tehnica deplina
propusa de catre
ofertant

Standarde
de

referinta

4

5

6

Lotul 1

Faina de
grau,
calitate
superioara

Document normativ: Reglementate tehnica ,,Faina,
grisul si tarata de cereale”, aprobata prin Hotararea
Guvernului nr. 68 din 29.01.2009 Indicii de calitate ai
fainii:

Proprietati organoleptice:

Gust, fara gust strdin, amar sau acru.

Miros, fara miros strain, de mucegai.

Proprietati fizico-chimici:

Cantitatea glutenului, min.% 24

Calitatea glutenului, 1JIK 60 —80

Cenusa, max % 0,55

Gradul de alb, min u.c. 58

Umiditatea, max % 15,0

Indicele de cadere, min sec. 220

N oA wN e

. Infestarea si impurificarea cu daundtori ai
cerealelor, nu se admite

8. Impuritati metalomagnetice, mg/1 kg faina —
max. 3,0

9. Infestarea cu spori de Bacillus, nu se admite.
Ambalare si livrare: Faina de grau (in vrac sau
ambalatd ) trebuie transportatd in mijloace de
transport (remorca pneumaticd pentru faina in vrac
sau remorca mecanicd pentru faind in saci) care sa
pastreze calitatile igienice, nutritionale si tehnologice
si sa asigure siguranta alimentara a produsului.
Ambalajele trebuie sa fie fabricate numai din
materiale nepericuloase si adaptate scopului pentru
care sunt folosite. Ele nu trebuie sa confere produsului
nici o substanta toxica, nici miros sau gust nedorit §i
sd corespunda reglementarilor legale in vigoare.
Ambalajele utilizate pentru ambalarea si
comercializarea fainii de grau vor fi marcate i
etichetate conform reglementérilor legale in vigoare.
Termen de valabilitate: Data durabilitatii minimale -
data stabilita de producator pana la care faina isi
péstreaza caracteristicile specifice.

Pregatirea si/sau manipularea inainte de utilizare sau
prelucrare: Trecerea prin cernatorul de faina (sita cu
diametrul 3mm) si prin cernatorul de metalomagniti.
1. Documente de insotire: Certificat de

calitate, certificat de inofensivitate, certificat
de conformitate, raport de incercari.

Lotul 2




Faina de
grau,
calitate |

Document normativ: Reglementate tehnica ,,Faina,

grisul si tarata de cereale”, aprobata prin Hotararea

Guvernului nr. 68 din 29.01.2009 Indicii de calitate ai

fainii:

Proprietati organoleptice:

Gust, fara gust strdin, amar sau acru.

Miros, fara miros strain, de mucegai.

Proprietati fizico-chimici:

1. Cantitatea glutenului, min.% 24

2. Calitatea glutenului, 1JIK 60 —80

3. Cenusa, max % 0.75

4. Gradul de alb, u.c. minim 48-53

5. Umiditatea, max % 15,0

6. Indicele de cadere, min sec. 220

7. Infestarea si impurificarea cu daunétori ai

cerealelor, nu se admite

8. Impuritati metalomagnetice, mg/1 kg faina — max.

3,0 9. Infestarea cu spori de Bacillus, nu se admite.

Ambalare si livrare: Faina de grau (in vrac sau

ambalatd ) trebuie transportatd In mijloace de

transport (remorca pneumatica pentru faina in vrac

sau remorca mecanicd pentru faind in saci) care sa

pastreze calitatile igienice, nutritionale si tehnologice

si sa asigure siguranta alimentara a produsului.

Ambalajele trebuie sa fie fabricate numai din

materiale nepericuloase si adaptate scopului pentru

care sunt folosite. Ele nu trebuie sa confere produsului

nici o substanta toxicd, nici miros sau gust nedorit si

s corespunda reglementarilor legale in vigoare.

Ambalajele utilizate pentru ambalarea si

comercializarea fainii de grau vor fi marcate si

etichetate conform reglementarilor legale in vigoare.

Termen de valabilitate: Data durabilitatii minimale -

data stabilitd de producator pana la care faina isi

pastreaza caracteristicile specifice.

Pregdtirea si/sau manipularea inainte de utilizare sau

prelucrare: Trecerea prin cernatorul de faind (sita cu

diametrul 3mm) si prin cernatorul de metalomagniti.

Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat

de inofensivitate, certificat de conformitate, raport de

incercari.

Termen de valabilitate: Data durabilitatii minimale -

data stabilitd de producator pana la care faina 1si

pastreaza caracteristicile specifice.

Pregitirea si/sau manipularea inainte de utilizare sau

prelucrare: Trecerea prin cernatorul de faina (sita cu

diametrul 3mm) si prin cernatorul de metalomagniti.
Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat de
inofensivitate, certificat de conformitate, raport de
incercari.

Lotul 3

Faina de
grau,
calitate Il

Document normative: Reglementarea tehnica ,,Faina,
grisul si tarita de cereale” aprobata prin Hotararea
Guvernului Republicii Moldova nr. 68 din 29.01.2009
Sursa: Vegetal

Locul de provenienta: Provenite atit din productia
autohtona cit si din import

Metoda de productie: Produs din boabe de griu moale, de
griu tare (durum) sau din amestec de griu moale cu adaos
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de maximum 20 % griu tare, obtinut prin procedee de
madruntire sau macinare, in care tarita si germenele sint
partial eliminate, iar restul se macind pina la gradul de
marungire corespunzator.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice:

Culoare: alba cu nuanta galbuie sau cenusice;

Miros: fara miros strain, de mucegai sau inchis.

Gust: fard gust strain, amar sau acru.

Impuritati minerale: Fara scrignet la masticatie
Proprietati fizico- chimice:

1.Fractia masica de umiditate, % -Max 15,0,
umiditatea fainii de griu, destinate pentru depozitare
indelungata, nu trebuie sa depaseasca 14,5

2.Continutul de cenusa raportat la substanta uscata, %,
max. 1,25

3.Continutul de gluten umed:cantitatea, %, min.
calitatea la aparatul IDK u.c-21,0 , minimum de grupa a
doua (75-85)

4.Gradul de alb, u.c. minim 28

5.Indicile de cadere, s, min. 220

6.Infestare cu daunatori ai cerealelor nu se admite
7 Impurificare cu daunatori ai cerealelor ~ nu se admite
8.Impuritati metalomagnetice, mg/1 kg faina:

- cu dimensiunea particulelor izolate in masura liniara
max. 0,3 mm si (sau) masa de max. 0,4 mg, max. — 3.0

- cu marimea gi masa fragmentelor peste valorile stabilite
mai sus — nu se admit

Criterii de contaminanti

Micotoxine Niveluri maxime (pg/kg)

Aflatoxine B1 max. 2

Suma dintre B1, B2, G1 si G2 max. 4
Ocratoxina A max. 3

Deoxinivalenol max. 750

Toxinele T-2 si HT-2 orientative 50
Ambalare si livrare: Fiina de grau (in vrac sau ambalata
) trebuie transportata in mijloace de transport (remorca
pneumaticd pentru fiind in vrac sau remorcd mecanica
pentru faind in saci) care sa pastreze calitatile igienice,
nutritionale si tehnologice si sd asigure siguranta
alimentara a produsului.

Ambalajele trebuie sa fie fabricate numai din materiale
nepericuloase si adaptate scopului pentru care sunt
folosite. Ele nu trebuie sa confere produsului nici o
substanta toxica, nici miros sau gust nedorit $i sa
corespunda reglementarilor legale 1n vigoare.
Ambalajele utilizate pentru ambalarea si comercializarea
fainii de grau vor fi marcate si etichetate conform
reglementarilor legale in vigoare.

Termen de valabilitate: Data durabilitatii minimale - data
stabilitd de producator pana la care faina 1si pastreaza
caracteristicile specifice.

Pregatirea si/sau manipularea Tnainte de utilizare sau
prelucrare: Trecerea prin cernatorul de faina (sita cu
diametrul 3mm) si prin cernatorul de metalomagniti.
Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat de
inofensivitate, certificat de conformitate, raport de
incercari

Semnat:

Ofertantul:

Numele, Prenumele: Tn calitate de:

Adresa:
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