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CERTIFiCAT DE CALITATE

Denumirea produsului

Antricot fara os Ficat porc Piept porc cu os degresat Snitel din pulpa de porc**
Antricot vita*” Ficat vita Piept porc ¢u os degresat Tacam de miel
Burta de vita Fleica porc Piept porc cu os sorici* T-bone vitel

Carcasa iepure

Fleica porc degresata

Prapur porc

Vrabioara de vita fara os

Carcasa miel

Fricandou vita

Pulpa de oaie dezosata

Aripi pui marinate

Carcasa oaie

Friptura din pulpa de vita*™

Pulpa de vita cu os

Carnati "De casa™ ™

Carcasa porc

Greaban vitel cu os

Pulpa de vita fara os**

Carnati "Deliciosi™ **

Carcasa vita

Gulag din pulpa de porc™*

Pulpa miel cu.os

Carnati “Picanti" **

Carcasa vitel

Gulag din pulpa de vita**

Pulpa porc dezosat degresat

Carne tocata amestec*

Carne oaie dezosata integral

Inima porc

Purcel lapte

Carne tocata porc*

Carne porc lucru {(CPL)

inima vita

Rasol de porc cu os

Carne tocat . vita*

Carne vita lucru (CVL)

Jambon porc degresat

Rasol de vita cu os**

Costita porc marinata

Ceafa de oaie cu os

Jambon porc**

Rasol nemtesc

Cotlet porc pentru grill

Ceafa _e vita**

Limba porc

Rinichi porc

Fresh mixt grill

Ceafa porc cu os

Limba vita

Rinichi vita

Frigarui marinat

Ceata porc fara os™*

NMiel jumatati

Rulouri din fleica de porc

Frigarui meaiteranean porc

Ceafa vi{a ci os™

Muschi file porc**

Slanina

Frigarui moldovnesc ($aslic)

Ceafa vita fara os**

Muschi vita

Spata cu os si gat de miel

Gambe pui marinate

Chiulota pulpa de vita**

Muschiulef porc

Spata de iepure cu os

Mici “Favoriti"

Costita din vitel

Muschiulet vita*

Spata de oaie cu cs

Mici "La gustare "

Cotlet de oaic cu os Oase garf Spata de oaie dezosata Mici “Bucur” **
Cotlet miel cu os QOase porc Siata de vita cu os Piept de porc pentru grill
Cotlet porc cu os Oase vita Spata de vita fara os Piept pui meditcranean

Cotlet porc pariiai dezosat

Picioare porc

Spata pore clos, slanina

Pul broiler marinat

Cotlet si piept de iepure

Piept de vita cu os

Spata porc cu os, degresata

Fulpe pui marinate

Cotlet vita cu os**

Piept intreg porc dezosat

Spata porc dezos degresata**

Solduri pui marinate

Cozi vita

Piept oaie cu os

Stroganoff din pulpa de vita**

Tocatura mici “Bucur”

Ficat de iepure

Piept parc

Stroganoff pulpa porc

Produsul corespunde caracteristicllor conform documentelor normative: SF 40141561-001:2017
Produs refrigerat carne tocata: a se pastra la 0 pdna la 2°C.*; produs refrigerat: a se pastra la 0 pana la 4°C;

Produs congelat carne porc/vita pentru tocat : a se pastra la-18 °C.*
Termenul de valabilitate:carne tocata - 24 ore; produse din came refrigerate - 48
120 ore**; produse congelate din carne porc/vita pentru tocat - 90 zile** de Ja daf

Lotul produsului este :adicat pe eficheta.
Cantifatea: conform Facturii Fiscale Nr.
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Directia Teritoriala pentru Siguranta Alimentelor

o CHISINAU:-

1019547

13 August o )
‘ Firmei
S.R.L." AXEDUM"
Carcase pui-broiler,semifabricate si organe comestibile de pui broiler
refrigerata/congelata
1210 ~ 14800

pungi/iizi material polimeric

Abator S.C." Axedum"S.R.L. Nr.AS1*VF*0021553 VF

mun.Chisinau, com.Graticsti str.Mihai Viteazu 99
favorabila

; 7 52 . P
rcalizare fara restrictn

Reteaua de comert pe teritoriu R. Moldova

auto specializat,autorizat

mun.Chisindu“$P° P& teritorii RIVE

3 ' lui imentar de laboraigr
Riportde fncereti N P74 ait 15.0Y.
Conditii de pastrare la temperatura si termenul de valdbilitate

conform indicilor de pe ambalaj dat de producator.
sc anexeaza certificat de calitate nr.188

din data 13.08.2019




CERTIFICAT DE CALITATE
LOTUL NR.126

Eliberat la produsele refrigerate/congelate fabricate de SC AXEDUM S.R.L.,
cod fiscal 1003605002935 cu sediuf in R-ul Hincesti s.Butenl.

Nr.188

din

13.08.2019

%gﬂ/ 21?/ Co

Expediate
Nr. dlo Dennmirea produsului :{e::kg ::‘::::_::n fr:::llajului :.::: ::l:mb;?!:l:e Documente normative
Carne de pui broiler yi elemente, refrigerate sau/yi congelste:
1 Carcase de pui broiler(vrac,sac.simple.cas.) 3880(+4°C/-18°C |Léazi/tavite |[-//- |3/5 zile/180zile {HG Nr.773 din 03 10 2013
2 Jumatdti de pui broiler(cas) 2|24°C/-18°C [LAzi/tavite |-/~ |3 /5zile/180zile |HG Nr 773 din 03 10 2013
3 Pui oktoberfest(cas) 186|£4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |3 zile/180zile {HGNr773din 03 10 2013
4 Mix de friptura (vrac,cas) 42|£4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |3 zile/180zile {HG Nr.773 din 03.10.2013
S File cu os de ghtin#(vrac,cas) 1270|+4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |3 zile/270zile |HG Nr.773 din 03 102013
6 Piept de giina, fara os fara sfirc(vrac,cas) 132|:4°CI-18°C |Lazi/tavite |-//- 13 zile/180zile |HG Nr.773din 03.10.2013
7 Piept de pui(vrac,cas, MAP) 1595{£4°C/-18°C |Laziftavite |-//« §3/5-zile/270zile |HG Nr.773 din 03 10 2013
8 Piept de pui inimioare(MAP) 91£4°C/-18°C |Laziftavite |-/~ {5 zile/270zile [HG Nr.773 din 03.10 2013
9 Piept de pui cubulefe(cas) 3}{+4°C/-18°C jLuziftavite |-//- {3 zile/180zile }HG Nr.773din 03.102013
10 Piept de pui feliat pentru snitel(cas) 35{+4°CI-18°C {Lazi/tavite |-/~ |3 zile/180zile ]HG Nr.773 din 03.10.2013
I Pulpe de pui, (vrac,cas, MAP) 654{+4°C/-18°C |[Laziftavite {-//~ §3/5 zile/270zile [HO Nr.773 din 03 10.2013
12 Pulpe dezosate de pui(vrac,cas, MAP) 18|+4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |3/5 zile/270zile |HG Nr.773 din 03 10,2013
13 Sold de pui(vrac,cas, MAP) 73R|+4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |3/5 zile/270zile JHG Nr.773 din 03 10.2013
14 Sold dezosat (vrac,cas, MAP) 36{+4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- ]3/5 zile/270zile }HG Nr.773 din 03 10.2013
15 Sold dezosat fara piele (vrac,cas, MAP) 181[t4°C/-18°C |Luziftavite |-//- ]3/5 zile/270zile {HG Nr 773 din 03.10.2012
16 Sold + gamba(vrac,cas) 12|+4°Ci-18°C |LAzi/tavite |-//- {3 zile/270zile |HG Nr 773 din 03 10.2013
17 Sold + spate(vrac,cas) 311+4°C/-18°C |Laziftavite |-//- |3 zile/270zile |HG Nr.773 din 03.10.2013
18 Aripi de pui (vrac, cas, MAP) 588|+4°C/-18°C |L#zi/tavite |-//- [3/5 zile/270zile [HG Nr.773 din 03 10 2013
19 Gamb# de pui(vrac,cas, MAP) 678]14°C/-18°C |L&zi/tavite |-/~ }3/5 2ile/270zile |[HG Nr 773 din 03.10.2013
20 Gambita de pui{vrac,cas) 80{£4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |3 zile/270zile {HG Nr.773 din 03.10 2013
21 Spindri de pui(vrac,cas) 582]+4°C/-18°C |Laziltavite |-//- |3 zile/270zile ]HG Nr.773 din 03.10.2013
22 Tacim de pui(vrac,cas) 816]+4°Cl-18°C |Luziftavite [~/ {3 zile/270zile ]HG Nr.773 din 03102013
23 Grasime de pui(vrac) 221x4°C/-18°C |Lizi -f/~ |3 zile/270zile {HGNr.773din03.10.2013
24 Piele de pui(vrac) 0[{+4°C/-18°C |Lazi /{13 zile/270zile [HG Nr.773 din 03.10.2013
25 Picioare de pui(vrac) 626{+4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- {3 zile/270zile }HGNr.773 din 03 10.2013
26 Git de pui(vrac,cas) 124]24°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |3 zile/270zile |HG Nr.773 din 03 10,2013
27 Cap de pui(vrac) 180|t4°C/-18°C |Lizi <//- |3 zile/270zile {HG Nr773din 03 10.2013
28 Qase de pui{vrac) 351/x4°C/-18°C |Lzzi /- 13 zile/270zile {HG Nr.773 din 03.10.2013
Semifabricate din subproduse:
29 Pipotd de pui, refrigerat/congelat(vrac,cas) 263|£4°C/-18°C |Lazi/tavite {-//- |3 zile/180zile {HG Nr.773 din 03 10.2013
30 Ficat de pui, refrigerat/congelat(vrac,cas) 416{+4°C/-18*C |[Lazi/tavite }-//~ |3 zile/180zile {HG Nr 773 din 03.10.2013
31 Inimi de pui, refrigerat/congelat(vrac,cas) 200|+4°C/-18°C |Lazi/tavite {-//- {3 zile/180zile [HG Nr773 din 03 102013
Carne de pui broiler §l bucliti de carne marinate in sos, refrigerate sau/yi congelate
32 Carcase de pui broiler marinatd ,.La Grill"(vrac) 1001+4°C/-18°C {Laziftavite |-//- }3/5 zile/180zile |SF 67-38877935-001:2018
33 Semicarcasé pui broiler marinati 40{+4°C/-18°C {Lazi/tavite {-//- |5 zile/180zile |SF €7-38877935-001:2018
34 Pui oktoberfest marinat 0{+4°C/-18°C {L#zi/tavite {-//- |5 2ile/180zile |SF €7-38877935-001:2018
35 Steak de pui marinat(cas) 32|x4°C/-18°C [Laziftavite {-//- |5 zile/180zile |SF 67-38877935-001:2018
36 Piept de pui feliat marinat 60]:4°C/-18°C |Lazi/tavite |-/- |3 zile/180zile [SF 67-38877935-001:2018
37 Pulpe de pui marinata de pui ,Barbeque”{MAP) 10{z4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |5 zile/180zile |SF 87-3887M¢a5-001:2018
38 Sold de pui marinat (|+4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |5 zile/18Qzile |SF 67-38877035-001:2018
39 Sold dezosat faré piele in marinat 92]£4°C/-18°C |Luzi/tavite |-//- |5 zile/180zile |SF 67-38877035-001:2018
40 Gamba de pui marinat# , Barbeque”(MAP) 47(£4°CI-18°C |Lazi/tavite |-/~ |5 zile/180zile |SF 67-38877935-001:2018
41 Perisoare de pui (MAP) 79|24°CI-18°C |Laziftavite {-//- |5 zile/180zile |SF 87-38877935-001:2018
42 Pirjoale de pui (MAP) 88]+4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |5 zile/180zile |SF 67-38677935-C01:2018
43 Mici de pui (MAP) 53]£4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |5 zile/180zile {SF 67-38877935-001:2018
44 Aripi de pui marinate de pui Dulce-Picant(MAP) 58{+4°C/-18°C |Lazi/tavite |-//- |5 zile/180zile |SF 67-38877935-001:2018
45 Ciralciori la bere(MAP) 37]x4°C/-18°C |Lazi/tavite {-//- }5 zile/180zile |SF 67-38877935-001:2018
46  [Cimiciori Vindtoresti de pui(MAP) 142{+4°CI-18°C [Liziftavite [-/- |5 zil ilO\Ar ﬁ}ﬁ 77935-001:2018
47 |@ithaciori Junior 0{+4°C1-18°C |Laziftavite [-//- |5 #lg#H ¥ sii}y35-001:2919)
48 |Cimaciori de casi de pui(MAP) 202}24°CI-18°C_|Lazi/tavite |-//- |Spilgfas0ile_ 51 G107 2001 70151
49  |Mici de pui(MAP) OlsaCra8c |Lazittavite [-//- 135 ¢ [5re7-388%75a81001 2018
S0 |Tocatura din pulpe de pui(vrac, MAP) 341[24°Cr-18°C |Lizintavite |-//~ {|35%3te/ 2207k [sEdr-aagmremsibot:2018
51  |Toctura din piept de pui(vrac, MAP) 120]s4°cr-18°C |Lazittavite |-/- §8.%jle/270411¢|sP67-0887 raasfoor 2018
52|Carne de puitocata mecanic(vrac,cas) 5|zaccr18c |Luzintavite [-/- [NZ 209021 {Sraratbzresh-001:2018
53|Mix piept+sold de pui marinat(A)(vrac) 0j18°c Lazi/tavite |-//- |30k, ™, =1t 87.388935001:2018
54{Mix piept+sold de pui marinat(B)(vrac) 30}{.18°c Laziftavite |-//- |30zile ~oary) 238877935-001:2018

Date speciale: umeditatea relative a aerului 85-95 %
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