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CERTIFICAT DE CALITATE

Denumirea produsului
Antricot fara os Ficat pore Piept pore cu os degresat Snitel din pulpa de pore**

Antricot vita** Ficat vita Piept pore Cu os degresat Tacam de miel

Burta de vita Fleica pore Piept pore cu os sorici** T-bone vitel

Carcasa iepure Fleica pore degresata Prapur pore Vrabioara de vita fara os

Carcasa miel Fricandou vita Pulpa de oaie dezosata Aripi pui marinate

Carcasa oaie Friptura din pulpa de vita** Pulpa de vita cu os Carnati "De casa" **

Carcasa pore Greaban vifel cu os Pulpa de vita fara os** Carnafi "Deliciosi" **

Carcasa vita Gula$ din pulpa de pore** Pulpa miel cu>os Carnafi "Picanti" **
Carcasa vitel Gula§ din pulpa de vita** Pulpa pore dezosat degresat Carne tocata amestec*
Carne oaie dezosata integral Inima pore Purcel lapte Carne tocata pore*

Came pore lucru (CPL) Inima vita Rasol de pore cu os Carne tocat > vita*

Carne vita lucru (CVL) Jambon pore degresat Rasol de vita cu os** Costita pore marinata

Ceafa de oaie cu os Jambon pore** Rasol nemtesc Cotlet pore pentru grill

Ceafa Je vita** Limba pore Rinichi pore Fresh mixt grill

Ceafa pore cu os Limba vita Rinichi vita Frigarui marinat

Ceata pore fara os** M:el jumatati Rulouri din fleica de pore Frigarui meaiteranean pore

Ceafa vita cu os** Mu§chi file pore** Slanina Frigarui moldovnesc (§a§lic)

Ceafa vita fara os** Mu^chi vita Spata cu os si gat de miel Gambe pui marinate

Chiulota pulpa de vita** Mu^chiulef pore Spata de iepure cu os Mici "Favoriti"

Costita din vitel Mu^chiulet vita** Spata de oaie cu cs Mici "La gustare ”

Cotlet de oaie- cu os Oase garf Spata de oaie dezosata Mici “Bucur” **

Cotlet miel cu os Oase pore Spata de vita cu os Piept de pore pentru grill

Cotlet pore cu os Oase vita Spata de vita fara os Piept pui mediteranean

Cotlet pore partial dezosat Picioare pore Spata pore c/os, slanina Pui broiler marinat

Cotlet si piept de iepure Piept de vita cu os Spata pore cu os, degresata Fulpe pui marinate

Cotlet vita cu os** Piept intreg pore dezosat Spata pore dezos degresata** Solduri pui marinate

Cozi vita Piept oaie cu os Stroganoff din pulpa de vita** Tocatura mici “Bucur”

Ficat de iepure Piept pore Stroganoff pulpa pore

Produsul corespunde caracteristicilor conform documentelor normative: SF 40141561-001:2017
Produs refrigerat came tocata: a se pastra la 0 pSna la 2°C.*; produs refrigerat: a se pastra la 0 pana la 4°C; 
Produs congelat carne porc/vita pentru tocat: a se pastra la -18 °C.*
Termenul de valabilitate:carne tocata - 24 ore; produse din carne refrigerate - 48
120 ore**; produse congelate din carne porc/vita pentru tocat - 90 zile** de la da 
Lotul produsului este tndicatpe eticheta. 
Cantitatea: conform Facturii Fiscale Nr.
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Direcfia Teritoriala pentru Siguranfa Alimentelor
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REPUBLIC A MOLDOVA
AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALLMENTELOR

Supravegherea Sauitara Veterinara de Stat

Nr. 1019547
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Carcase pui-broiler,semifabricate si organe comestibile de pui broiler 
refrigerata/congelata
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CERTIFICAT DE CALITATE Nr. 188 din
LOTUL NR.126
Eliberat la produsele refrigerate/congelate fabricate de SC AXEDCM S.R.L., 
cod fiscal 1003605002935 cu sediul in R-ul Hincesti s.Buteni.

13.08.2019

Date speciale: umeditatea relative a aerului 85-95 %

Nr. d/o DeiHimirra prvdujului
Mns* 
neto.kg

Temperatura 
de pastrflre

Genu I 
ambalajului

Data 
ГаЬг.

Termenul de 
vahbilitate

Documente normative

Carne de pui broiler $i el entente, refrigerate sau/$i conge late:

1 Carcase de pui broiler(vrac,sac,simple,cas.) 3880 +4"C/-18“C L8zi/tavite -//- 3/5 zile/180zile HGNr.773 din 03 1 0 2013

2 Jumataji de pui broiler(cas) 2 ±4'C/-18‘C Lezi/tavite -//- 3 /5zile/l SOzile HG Nr 773 din 03.10 2013

3 Pui oktoberfest(cas) 186 ±4’C/-18"C Lezi/tavite -//- 3 zile/180zile HGNr773 din 03 10 2013

4 Mix de friptura (vrac.cas) 42 ±4"C/-18’C Lezi/tavite -//- 3 zile/180zile HG Nr.773 din 03.10.2013

5 File cu os de gaina(vrac,cas) 1270 ±4*C/-18*C Lezi/tavite -//- 3 zile/270zile HG Nr.773 din 03 10 2013

6 Piept de gains, Йг5 os Йга sftrc(vrac,cas) 132 ±4*C/-18*C Lezi/tavite -//- 3 zile/180zile HG Nr.773 din 03.10 2013

7 Piept de pui(vrac,cas,MAP) 1595 ±4°C/-18’C Lezi/tavite -//- 3/5-zile/270zile HGNr.773 din 03 10 2013

8 Piept de pui inimioare(MAP) 9 ±4,C/-18’C Lezi/tavite -//- 5 zile/270zile HG Nr.773 din 03.10 2013

9 Piept de pui cubulefe(cas) 3 ±4*C/-18*C Lezi/tavite -//- 3 zile/180zile HGNr.773 din 03.10 2013

10 Piept de pui feliat pentru $ni[el(cas) 35 ±4°C/-18*C Lezi/taVite -//. 3 zile/180zile HG Nr.773 din 03 10.2013

11 Pulpe de pui, (vrac.cas,MAP) 654 ±4'C/-18’C Lezi/tavite -//- 3/5 zile/270zile HGNr.773 din 03 10.2013

12 Pulpe dezosate de pui(vrac,cas.MAP) 18 ±4’C/-18'C Lezi/tavite -//- 3/5 zile/270zile HG Nr.773 din 0310.2013

13 Sold de pui(vrac,cas,MAP) 738 ±4"C/-18"C Lezi/tavite -//- 3/5 zile/270zile HG Nr.773 din 0310.2013

14 Sold dezosat (vrac,cas,MAP) 36 ±4’C/-18’C Lezi/tavite -//- 3/5 zile/270zile HG Nr.773 din 0310.2013

15 Sold dezosat ftra piele (vrac.cas,MAP) 181 ±4°C/-18,C Lezi/tavite -//- 3/5 zile/270zile HGNr773 din 03.10.2013

16 Sold + gamba(vrac,cas) 12 ±4“C/-18“C Lezi/tavite -//- 3 zile/270zile HG Nr 773 din 03 10.2013

17 Sold + spate(vrac,cas) 3 ±4‘C/-18’C Lezi/tavite -//- 3 zile/270zile HG Nr 773 din 03.10.2013

18 Aripi de pui (vrac, cas, MAP) 588 ±4’C/-18’C Lezi/tavite -и- 3/5 zile/270zile HG Nr.773 din 0310 2013

19 Gamba de pui(vrac,cas,MAP) 678 ±4OC/-18"C Lezi/tavite -и- 3/5 zile/270zile HG Nr 773 din 03.10.2013

20 Gambits de pui(vrac.cas) 80 ±4‘C/-18*C Lezi/tavite -и- 3 zile/270zile HG Nr 773 dih 03.10 201-3

21 SpinSri de pui(vrac.cas) 582 ±4#C/-18aC Lezi/tavite -и- 3 zile/270zile HG Nr.773 din 03.10.2013

22 Taclm de pui(vrac,cas) 816 ±4*C/-18*C Lezi/tavite -//- 3 zile/270zile HGNr.773 din 0310 2013

23 Grasime de pui(vrac) 22 ±4*C/-18*C L8zi -//- 3 zile/270zile HG Nr.773 din 03.10,2013

24 Piele de pui(vrac) 0 ±4’C/-18"C Lezi -//- 3 zile/270zile HG Nr.773 din 03.10.2013

25 Picioare de pui(vrac) 626 ±4"C/-18"C Lezi/tavite -//- 3 zile/270zile HG Nr.773 din 03 10.2013

26 Gtt de pui(vrac,cas) 124 ±4°C/-18’C Lezi/tavite -//- 3 zile/270zile HGNr.773 din 0310.2013

27 Cap de puifvrac) 180 ±4’C/-18,C L8zi -//- 3 zi!e/270zile HGNr.773 din 03 10.2013

28 Oase de pui(vrac) 351 ±4*C/-18’C Lezi -//- 3 zile/270zile HGNr.773 din 03.10.2013

Semifabricate din subproduse:

29 Pipota de pui, refrigerat/congelat(vrac,cas) 263 ±4*C/-18*C Lezi/tavite -//- 3 zile/180zile HG Nr.773 din 03 10.2013

30 Ficat de pui, refrigerat/congelat(vrac,cas) 416 ±4’C/-18°C Lezi/tavite -//- 3 zile/180zile HG Nr 773 din 03.10.2013

31 Inimi de pui, refrigerat/congelat(vrac,cas) 200 ±4’C/-18*C Lezi/tavite -//- 3 zile/180zile HG Nr 773 din 03.10 2013

Carne de pui broiler §i buc^ti de carne marinate in sos, refrigerate sau/$i congelate

32 Carcase de pui broiler marinate „La Griir'(vrac) 100 ±4"C/-18°C Lezi/tavite -//- 3/5 zile/18 Ozile SF 67-38877935-001:2018

33 SemicarcasS pui broiler marinate 40 ±4"C/-18eC Lezi/tavite -//- 5 zile/180ziIe SF 67-38877935-001:2018

34 Pui Oktoberfest marinat 0 14"C/-18"C Lezi/tavite -//- 5 zile/180zile SF 67-38877935-001:2018

35 Steak de pui marinat(cas) 32 ±4"C/-18’C Lezi/tavite -//- 5 zile/180zile SF 67-38877935-001:2018

36 Piept de pui feliat marinat 60 ±4'C/-18"C Lezi/tavite -//- 3 zile/180zile SF 67-38877935-001:2018

37 Pulpe de pui marinata de pui ,,Barbeque"(MAP) 10 ±4"C/-18”C Lezi/tavite -//- 5 zile/180zile SF 87-3887^435-001:2018

38 Sold de pui marinat 0 i4'C/-18°C Ltai/tavite -//- 5 zile/180zile SF 67-38877935-001:2018

39 Sold dezosat fflra piele in marinat 92 ±4°C/-18’C Lezi/tavite -//- 5 zile/180zile SF 67-38877935-001:2018

40 Gambe de pui marinate ,,Barbeque"(MAP) 47 ±4,C/-18,C Lezi/tavite -//- 5 zile/180zile SF 67-38877935-001:2018

41 Perisoare de pui (MAP) 79 ±4*C/-18‘C Lezi/tavite -//- 5 zile/180zile 8 F 67-38877935-001:2018

42 Pirjoale de pui (MAP) 88 ±4*C/-18’C Lezi/tavite -//- 5 zile/180zile SF 67-38877935-001:2018

43 Mici de pui (MAP) 53 ±4’C/-18’C Lezi/tavite -//- 5 zile/180ztle SF 67-38877935-001:2018

44 Aripi de pui marinate de pui Dulce-Picant(MAP) 58 ±4“C/-18“C Lezi/tavite •и- 5 zile/180zile SF 67-38877935-001:2018

45 Ctrneciori la bere(MAP) 37 ±4,C/-18”C Ldzi/tavite -//- 5 zile/180zilc SF 67-38877935-001:2018

46 CtmSciori Vinetore;ti de pui(MAP) 112 i4’C/-18’C Uzi/tavite -//- 5 zilg/i^ife0' (S?j^S§77935-001 -.2018

47 ©iftidciori Junior 0 ±4"C/-18”C Ldzi/tavite -//- s>aigB^g35-ooi :29*gi

48 dmaciori de case de pui(MAP) 202 ±4°C/-18’C Lezi/tavite -//.
49 Mici.de pui(MAP) 0 ±4°C/-18°C Lezi/tavite -//-I ^y-3^^pOT2O18

50 Toceture din pulpe de pui(vrac,MAP) 341 ±4“C/-18"C Lezi/tavite -//-I ^$e/»' S&%7-38?39^lt)01:2018

51 Toceture din piept de pui(vrac,MAP) 120 ±4’C/-18"C Lezi/tavite -//- ' ^67-4^83^001:2018

52 Carne de pui tocata mecanic(vrac,cas) 5 ±4°C/-18’C Lezi/tavite -//-
§^jafe^fe-001:2018

53 Mix piept+sold de pui marinat(A)(vrac) 0 -18eC Lezi/tavite -//- §KSjt^W35-001:2018

54 Mix piept+sold de pui marinatfBKvrac) 30 -18‘C Lezi/tavite -II- 30zile^2diS £fe6?38877935-001:2018
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