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спЕциФIкАцIя нА продукт лlъ147

Продукт: Маргарин для лпсткового TicTa (80YoD, в HoMepi партiТ (C/REU)> - слоi;
(B/REU)) - блок

Нормативний локумент: ТУ У 15.4-332б88б0-008:2010

Сфера застосування: застосовуеться для приготування листкових виробiв з дрiжджового та
бездрiжджового TicTa, KpyacaHiB, рогаликiв, заморожених ви.робiв у виробничих умовах, у мережi
громадського харчуваНня, для домашнього використання.

Склад: олiТ та жири рослиннi рафiнованi вибiленi дезодорованi: олiя пальмова та iT фракшiТ, олiя
соняшникова в змiннйх пропорчiяi, вода пiдготовлена, емульгатори: (дистильований моноглiцерид
(E47l), ефiр полiглiшерину (Е475)), сiль кухонна харчова, лецитин соняшниковий (Е322), консервант
сорбат калiю (Е202), регулятор кислотностi кислота лимонна (Е3З0), ароматизатор <<Масло>>, барвник
харчовий бета-каротин (Е l 60a(i)).

1. ОDганолептичнi показники:

назва показника Характеристика Метод
вltпробування

Перiоличнiсть
контролювання

консистенцiя за
температури (20*2)'С Олнорiдна, пластична, шiльна дсту 4463 Кожна партiя

Колiр дсту 4463 Кожна партiя

смак та запах дсту 4463 Кожна партiя

2. Qiзико-хiмiчнi показникч: Е"цJ*S:HlJ
Характеристикаr од.

Метод
випробування*

Перiолlлчнiсть
контролювання

темпераryра плавлення, ос \ дсту EN ISo 6321l кожна партiя

Пероксидне число у жирi видiленому з маргари}ry, % О
ммоль/кг, не бiльше:
- при виробництвi 2,0

дсту EN ISo 3960 Кожна партiя

Масова частка вологи та летких речови н, О/о, не бiльше нiж 19,93 дсту ISo 662 Кожна партiя

Масова частка солi,%, не бiльше нiж 0,3 дсту 4463 кожна паDтiя

Кислотнiсть ОКеттсторферо; не бiльше нiж 2,5 дсту 4463 Кожна партiя

Масова частка трансiзомерiв у жирi видiленому j
маргарину, О/о, не бiльше нiж

2,а
(цiль Sl'0) дсту ISo 15304 Кожна партiя

55-б5
35-45
l5-25

не бiльше l б

дсту EN ISo 8292 Кожна партiя

Примiтка I. Згiдно ТУ У
бiльше - l0,0 У, о ммоль/кг.

l 5.4-33268860-008:2010 кПероксидне число)) наприкiнцi строцу зберiгання становить не

* ЕквiватIентний метод може використовуватись на рiзних виробничих майданчиках.
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Смак та запах чистi, молочнi
вершковим вiдтiнком або
ароматизатору, що
запахи не допускаються
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ТОВ кýЕЛЬТА ВlЛМАР УКРДIНАр

Характеристика, од. Значення, г Щiльове
значення, г

Значення в жиру,
видiленому з

маргарину, 7о

Жирll, г, з них: }80,0 80,0 l00

насиченi жирнi кислоти 34-50 42 43-6з

мононенасиченi жирнi кислоти 20-37 29 25-46

полi ненасиченi жирнi, кl{слоти 3-17 9 4-2|

лауринова кислота, не бiльше нiж 0.,80 <I,0 1,0

Вуглеводиl г, з них: 0 0

цукри 0 0

Бiлки, г -' 0 0

Сiль, г 0,3 0,3

Енергетична цiннiсть (калорiйнiсть) на l00 г продукry:

кДж 2960 й
кк€Lп 720#ý r

Tff Ё*tbii, ж;4. Мiкрgбiологiчнi поlсазнFки :

l

Характеристика, од. Значення
Перiоличнiсть

контролювання

БГКП (колiформи), в 0,0l г не допускаеться дсту ISo 4831
гоQт 305 18

раз на2 мiсяцi при
випуску готовоТ

пролукшiТ

Salmonella spp., в 25 г
l

не лопуска€тъся

дсту EN-l 2824

ДСТУ Fрr EN ISO 6579-|
дсту CEN ISO/TS 6579-2

дсту ISO/TR 6579-3

Плiснявi гриби, КУО/г, не бiльше
:

1.102
дсту ISo 7954

дсту 8447
Щрiжлжi, КУО/г, не бiльше l. l03
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5. ХаDчова карта алергенiв:

Iнгрелiснти. що мiстять алергени
мiститься в

продуктi
({-так / X-Hi)

Присутнiй на
виробництвi
({-так / X-Hi)

Заходи контролю, при наявностi
алергену, з метою запобiгання

пе рех ресного забруднення
Хлiбнi злаки, що мiстять глютен i пролукт(и) з

них
х х

Ракоподiбнi та продукт(и) з них х х
Яйм та пролукт(и) з них х х
Риба та пролукт(и) з неТ х х
Apaxic та продукт(и) з нього х х
Соя та пролукт(и) з неТ х х
Горiхи та продукт(и) з них х х

х х

Селера та продукт(и) з неТ х х
Насiння Гiрчицi та продукт(и) з нього х х
Насiння кунжуry та продукт(и) з нього х х
,Щiоксил сiрки та сульфiти з концентрацiсю
понад l0 мг/кг або l0 мг/л у перерахуваннi на
SOz G220-Е228)

х х

Люпин та продукт(и) з нього х Xll ''-ffiлtт 
д r^'rrr\*А

Молюски та продукт(и) з них х х r.-\rrД\ лl\- L/ L.l

гпт\ТтЕqtrт [е:

б, Показники безпеки: WM:"|!:r*rj
Характеристика, од. Значення ". Метод r Перiоличнiсть

контролювання
Токсичнi елементи, мг/кг, не бiльше нiж:

Свинець 0,1 \\

За методиками затверджен}rми
в установленому порядrry

l раз в квартilл в

готовiй пролукчiТ

Рryть 0,03

Миш'як 0,1

Запiзо 5,0

Мiдь 0,5

Кадмiй 0,05 l раз на piк в готовiй
пролукчiТI_{инк 5,0

ПестицI|диl мг/кго не бiльше нiж:

ГХЦГ у-iзомер (гексахлор) 0,05
За методиками затвердженими
в устаноЬленому порядку

l раз на piK в
сировинiддт 0,1

Гептахлор недогtустимо

MiKoToKcIlHtl, мкг/кг, не бiльше нiж:

Афлотоксин В l 2,0
За методиками затвердженими
в установленому порядtry

2 разп на piK в

сировинiСуЙарна кiлъкiсть афлотоксину Bt, Bz, Gr та Gz 4,0

Зеараленон 10,0

РадiонуклИио Бк/кг, не бiльше нiж: \1

Цезiй- |3'7 100 За методиками затвердженимIл
в установленому порядtry

l раз на piK в готовiй
пролукцiТСтрончiй-90 30

t-''..t'''...'.. _-l
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Згiдно Щодатку l до Закону УкраТни кПро iнформацiю для
0б. l2.20l 8 р. Nq 2639-VIII, продукт не е алергеном.

тоВ кýЕЛЬтА ВIлМАР УкрдiНАр

Оператор ринку - ТОВ <<.Щельта Вiлмар УкраiЪi>; адреса поryжностi
Одеська область, УкраТна, 65481.

споживачiв щодо харчових продуктiв> вiд\
* urn. I"дусrрiальна, 6, м. Южне,

вид дiяльностi, що планусться здiйснювати з використанням поryжностi - виробництво харчових
продуктiв, iнгредiентами якиХ е включнО продуктИ рослинногО походження та./або пiреробленi прЪдукти
тваринного походження та присвоено данiй поryжностi особистий реестраuiйний номер r-UА-15-29-57.

Продукт не мiстить ГМО.

Пакування: Маргарин
Види пакування:
- нарiзка на пласти.по 2
- нарiзка на пласти по 2

розфасований в гофрокороб, масою нетто продукry l0 кг.

кг, блок упакований в пергамент абJ мiнеральну плiвку;
кг, кожен пласt упакований окремо в пергамент або мiнеральну плiвку,

,марzарuti dля ласmковоzо miсmо к80%> переl вакорасmанняц необжidно mемперуваmа do
mемпероmурu 16-20 оС mа пiddаваmu пресуванню (lля полiпшення пJlасmuчнuх ааасmuвосmей).

6, lndus,triatпa Str., Yчzhпе, ffasa rBgioBn ý5481, Ukraiпe.
Tel-: 1+38 048} 7з4 64 78_ Fах: (+38 048} ?34,647g. E-mail: officeФdettawilmar"corn
Вул. Iндустральна, 6, М. l0rc*B", Одееька область, ý5481 , Украiна.
Телефон: [*38 04s} 734 647S. Ф*кс: (+38 04s| 734 64 ?9. E-mail: officeФdeltauri}mar.com

Характеристика, од. Значення Метод випробування Перiоличнiсть
контролювання

Дiоксини та ПХБ(РСВs):

За методиками затвердженими
В УСТаНОВЛеНОГrry ПОРЯДКУ

l раз на piK в готовiй
продукцiт

сумарна кiлькiсть дiоксинiв i дiоксинподiбних
ПХБ (PCBS)(WHO-PCDD/F-TEQ), пг/г жиру, не
бiльше нiж

|,25

сумарна кiлькiсть ПХБ(РСВ)28, ПХБ (РСВ)52,
ПХБ(РСВ)l 0l, ПХБ(РСВ) l 38, -ПХБ(РСВ)l 53 та
ПХБ(РСВ)l80 (ICES-6), нгlг жиру, не бiльше
нiж

40

Полiциклiчri ароматичнi вуглеводнi (ПАв), мкг/кго не бiльше нiж:

За методиками затвердженими
в установленому порядку

l раз на piK в готовiй
пролукшiТ

Сумма бензо(а)пiрену, бенз(а)антрац€ну,
бензо_(Ь)флуорантецJ та хризену _.

l0,0

MglaMiH та його cTpylcTypH.i аналоги, мг/кго не бiльше нiхt:

меламiн l z_s| -)-
За методиками затвердженим и

цустановленому порядку
l раз на piK в готовiй
продукцiТ

Прrродцi то*с"н, росл"но г/кг, 
"е 

бiльше "йЕрукова кислота, вкJIючаючи ерукову кислоry,
пов'язану в жирi 20,0

CyмаефipiвжШpнихкисЛoт3-мoнoxлopпpoпанДioлу,Bиpаженаяк3.МХП!'no.y
перерахунку на глiцидол, мкг/кг, не бiльше нiж: //..',Я7 сптtлСUL \r.''Д\
BMicT ефiрiв жирних кислот З-МХПД 2500 фffжqgцgrlц

ф\-х s.R.L

За методикам" rurf
в установленому гl

ЖД-ffiД,,,РцЦl .фiрiв жирних кислот глiцидолу 1 000

floдаткoваiнфopмацiя:МapгapинДЛялисткoвoгoтiстак80%>".Wo,o
випpoмiнюBaння.ПiдчaсвиpoбничoioпpoцeсyHеBикopнстoByютЬсяi".p"дi."Wno*oi*."",.

*
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ТОВ (Дельта
Вiлмар УкраТна>

Посада п.I.Б. Пiдпис Ща;ь*,

Розроблено: Технолог лiлiя Чистяк ffiёl fiЙ,&/
погоджено головний'технолог свiтлана КулIнtч ( fltrl/, _-:j d/,оz.9f

Комерцiйний директор foслан ЗАГРЕБЕЛЬНИЙ *,-."Т ? Lo./,p!.g
начальник Вл Ольга ДЕЙНЕКА Rtr" Ol ОJ"ду
Провiлний мiкробiолог tHHa кАсянчук ,-/ а/д2 2 7

t-
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