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ANEXA la Declaratia Nr.301 din 21.06.2022
— crenvursti ,,Cu cascaval”Filletti”;
— crenvursti ,,de pui si curcan”Filletti”;
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Nr.DC BN-—00458897- 288 .-'-ﬁ’r:ij'ifa__e_ iterii _1_:1_ ‘_;7_
e U ‘ . Valabila pind fa .t 04"
"Basarabia .." SA, bul. Victoriei, 90 "a”, MB 3100, mun. Balti,
tel.; (+373) 231-30363, fax: (+373) 28132320,

(denumitea progus {adresa, telchonil Sl

In persoang M. Finciue - Dirccror general

Lsnnpdle prepanicte coritdie LTH
oy TR

declurd pe propria raspundere ¢g; S

Produse din carne de pasare : Ruladi di Je
gdind f/a, Aripide gdind f/a , Sunc degaind . Speciala
Fileu de pui ~Filletti f/a e A

la care se referdaceastyy declaraic.: :
produce impact asupra mediulu inconjuritor s hifate cu u
reglementirt teluiive sl standarde Lege RMENI279/2017 rivind inform
consumatorutui cu privire1a produselé alimentare” ; Hotararea Guvernului:
RMN624/2020 cu  privire laaj rnla':i‘x"céif(?.eriﬁ'te'63*‘-"&#-&'-’C¥aiff=!-tej--" yentru preparate si
produse din earnes Hotarfiren Guy ernului RM Ne221/2009" cu privire la aprobarea
Regulilor privind eriteriile m i‘c;ésﬁ(}73"&,0](}&‘{?@‘@”?}9:\trii"‘ produsele wlimentare”: Hotararcea :
Guvernului RM Nr.520/2010_eu privire la aprobarca Reglamentuiui sanitar privind
coptaminantii din produselé alimentare . - S RS e SR

sndieatnvug regleménarion whpiee sabostandardelos ?cv wdi

BRI RA ‘er srediisele

Declaralia exte fntochi
Raport de inceredri: Ne89 din 19.03.20;
Mul40 din 26.04.2021, Ne63 din 04:05.202

Certificat de conformitate a Sistemului de Management al Sigurantei Alimentelor No SM-
SA 921 din 03.05.2021 (1SO 22000:2018) pini 1a 04.03.2024, lon
Sistemului de Management al Calitdtii (ISO 9001:2015) NeSMC 8/2
1 04.08.2024. Certificat de acreditare a laboratorului de inecreiriNe
24.06.2018 valabilpana'1a 23.06.2022 50 7 LT

]ﬂfgymatiéﬁ}'s{}pﬁm@ﬁfgréilcﬁ;{ ihaza Chtdrira Jost |

Conducatorul organizagi
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ANEXA la Declaratla Nr. 276 din 07.05. 2021
- Carne de pui broiler refrlgerata / congelata in asortlment

- Aripide pul brmler

. Piept ___d_e’ pul br__Qller' fara os;rﬁ
Vs Pul br011

o Gamba dé pul br01ler

- Sold de pui broiler ;

- Sold dé pui broiler dezbsat*

: Sold de pu1 br01ler fara spate
e P. lpe de pul broiler
A P lpe de pu1 br01ler fara spate;

- Pulpe de pui br_oll..er dezosate;

-tacdm de bulion din oase de géihé‘

- tacam pentru bullon dlI‘l carne de gama







ANEXA la Declaratia Nr.275 din 07.05.2021

Carne de vita refrigeratd /congelatd in asortiment :

-Carne de vitd dezosatd calitatea superioara,
-Carne de vitel dezosata calitatea superioara;
_carne de vit calitatea I ; '
-carne de vita calitatea II;

-Rasol de vitd (vitel) fard os ;

- Rasol de vita (vitel) cu os;

- cotlet de vitel fard os ;

-Pulpa de vitd

Ceafa de vitd ;

muschiulet de vitd;

antricot de vita curatat;

antricot de vitad necuratat;
-Ribeye (vitel);

-T-bone (vitel);

-piépt de vitel fara os; '
-spata de vitel;

-coastede vitel.
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CENTRUL NATIONAL DE ACREDITARE DIN REPUBLICA MOLDOVA
MOLDAC

str. Vasile Alecsandri, 1, oficiul 205, MD-2009, mun. Chisindu, Republica Moldova

aw\H e,
Al
\/

G
F U N
MmS

MOLDAC este semnatar EA - MLA pentru incercari

CERTIFICAT DE ACREDITARE
Nr. LI - 050

MOLDAC declara ca:

LABORATORUL DE INCERCARI DIN CADRUL
. SA ,BASARABIA - NORD*
Adresa juridica/sediul central: MD-3100, mun. Balti, bd. Victoriei, 90 a,
cod CUIIO 1200151
Adresa locatiei: MD-3100, mun. Balfi, bd. Victoriei, 90 a

(T

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOVA

'Y

i

f/”,

satisface cerintele SM ENISO/IEC 17025:2018 si este competent sa efectueze
incercari la produsele definite in Anexa la prezentul Certificat de Acreditare.

Certificatul este valabil numai insotit de Anexa din 24.06.2022, care constituie
parte integrantd a acestui Certificat de Acreditare.

Acreditarea acordatd este valabild cu conditia indeplinirii in mod continuu a
criteriilor de acreditare stabilite de MOLDAC.

Data acreditarii initiale: 11 septembrie 2000
Data acreditarii curente: 24 iunie 2022
Data expirarii: 23 iunie 2026

Director L |- “Turie FRIPTULEAC

Reproducerea partiald a acestui Certificat este interzisd
Valabilitatea prezentului Certificat poate fi verificatd pe site-ul www.acreditare.md




ANEXA

Laborator de incercari din cadrul S.A. .BASARABIA - NORD"

Adresa juridica: MD-3100, mun. Balti, bd. Victoriei, 90 ,.a”

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. LI-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SM EN ISO/ IEC 17025:2018

1. Incercari efectuate in local permanent: MD-3100, mun. Bilti, bd. Victoriei, 90 pa’

Document normativ/

Carne de ovine, Carne de cabaline.

Subproduse din carne prelucrata

Blocuri din carne ciontolita si subproduse congelate
Carne de pasare de curte

Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate,

Salamuri crud-afumate,

Salamuri crud-zvantate

Toba, Sangerete, Lebarvursti, Pate

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetala

Preparate din carne

Nr. | Tipul/Denumirea incercarii Material / produs standard/ referential intern
1. METODE SENZORIALE
1.1 | Determinarea indicilor senzoriali Carne de bovine, Carne de porcine. GOST 7269-79 pct. 2

GOST 7702.0-74 pet. 2
GOST 9959-91 ( Anulat)

GOST 9959 ~ 91 (Anulat), GOST 4288 - 76 pct. 2.3
si alte DN la produse

2. METODE VOLUMETRICE

2.1 | Determinarea clorurii de sodiu Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate, Salamuri crud-afumate,
Salamuri crud-zvétate.

Toba, Sangerete, Lebarvursti, Pate.

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetald

Preparate din carne.

GOST 9957-73 pct. 1, 2

GOST 4288-76 pct. 2.5a

MOLDAC )
Cod: PR-04-F-37-L Editia: 4/ 20.10.2018

Pagina 1 din 5




ANEXA

Laborator de incercari din cadrul S.A. .BASARABIA - NORD”

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. LI-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SMEN ISQ/ IEC 17025:2018

Nr.

Tipul/Denumirea incercarii

Material / produs

Document normativ/
standard/ referential intern

2.2

Determinarea continutului de amidon

Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate.

Salamuri fiert afumate

Toba, Sangerete, Lebarvursti, Pate
Produse din carne de porc
Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare
Preparate din carne

GOST 10574-91

2.3

Determinarea continutului de proteine

Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate, Salamuri crud-afumate,
Salamuri crud-zvantate

Toba, Sangerete, Lebarvursti, Pate

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetald

Preparate din carne

PSL 7.2.7 (SM SR ISO 937:2012) ed.1/22.02.2021

3. METODE FOTOCOLORIMETRICE

3.1

Determinarea nitritului de sodiu

Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate.
Salamuri crud-zvéantate

Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din carne de porc.

Produse din carne de vita.

Produse din carne de pasére.

GOST 8558.1-78 pct. 1,2,3,4

3.2

Determinarea continutului de fosfor total

Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate.

Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate,
Salamuri crud-zvantate

Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetala

Preparate din carne

GOST 31110-2002 (ISO 13730: 1996) (Anulat)

MOLDAC )
Cod: PR-04-F-37-L]

Editia: 4/ 20.10.2018

Pagina 2 din 5




ANEXA

Laborator de incerciri din cadrul S.A. .BASARABIA - NORD"

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. Li-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SM EN ISO/ IEC 17025:2018

. s . _— ; Document normativ/
Nr. | Tipul/Denumirea incercarii Material / produs standard/ referential intern
4. METODE GRAVIMETRICE
4.1 | Determinarea continutul de umiditate Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate. SM SR ISO 1442-2014
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate. Salamuri crud-
zvantate Tobd. Sangerete. Lebarvursti. Pate.
Produse din materie prima vegetala
Preparate din came. GOST 4288-76 pct. 2.5
4.2 | Determinarea continutului de grasimi Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate.
totale Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate. SM SR ISO 1443-2012
Salamuri crud-zvantate
Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.
Produse din carne de porc. Produse din carne de vita
Produse din carne de pasare.Produse din materie prima vegetala
Preparate din carne
4.3 | Determinarea masei neta, masa unui Pediae i aiee GOST 4288-76 p.2.2
semifabricat si parti componente parat - SM STB 974:2003 p.5.4,5.5
5. METODE MICROBIOLOGICE
9.1 | Determinarea numarului de colonii la 30°C | Carne de pasare. Subproduse de pasare. SMEN ISO 4833-1:2014/A1:2022
Carne de bovine. Carne de porcine.
Carne de ovine. Carne de cabaline.
Preparate din came.
Parizer. Crenvursti. Safalade.
Toba. Séngerete. Lebarvursti. Pate.
Produse din materie prima vegetala.
5.2 | Determinarea Bacterii Coliforme Carne de bovine. Carne de porcine. Carne de ovine. SM SO 4831:2010, p.9.1
Carne de cabaline, Carne de pasére.
Subproduse din carne prelucrata.
Blocuri din carne ciontolitd si subproduse congelate
Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate.
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate.
Salamuri crud-zvantateToba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.
Produse din carne de porc. Produse din carne de vita.
Produse din came de pasare. Produse din materie prima
vegetald. Preparate din carne.
MOLDAC 4

Cod: PR-04-F-37-L1

Editia: 4/ 20.10.2018

Pagina 3 din 5



ANEXA

Laborator de incercari din cadrul S.A. .BASARABIA - NORD"

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. Li-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SM EN ISO/ IEC 17025:2018

Nr.

Tipul/Denumirea incercarii

Material / produs

Document normativ/
standard/ referential intern

5.3

Determinarea bacterii de genul
Salmonella

Carne de bovine Carne de porcine.

Carne de ovinelo Carne de cabaline. Carne de pasare.

Subproduse de pasare. Preparate din carne.
Blocuri din carne ciontolita si subproduse congelate
Semifabricate din carne tocata si produse de culinarie
Parizer.Crenvursti.Safalade.

Salamuri semiafumate. Salamuri fierte-afumate
Salamuri crud-afumate. Salamuri crud-zvantate
Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din materie prima vegetala

Produse din carne de porc

Produse din carne de vité

Produse din carne de pasare

SMEN ISO 6579-1:2017 pct. 9, 9.1, 9.2, 9.3,
(9.3.1,9.3.2), 9.4 (9.4.1,9.4.2), 9.5 (9.5.2,
9.5.3.2), 10.

5.5

Detectarea stafilococilor coagulazo-
pozitivi (Staphylacoccus aureus si alte
specii)

Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate.
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate.
Salamuri crud-zvantate

Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate,

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Preparate din carne

SM 8R EN ISO 6888-3:2013, pct. 9.1

5.6

Determinarea drojdii si mucegai

Salamuri crud-afumate. Salamuri crud-zvantate
Produse din materie prima vegetala
Preparate din carne

GOST 10444-12-88 (Anulat)

57

Determinarea Listeria spp.prezumtiv

Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate.
Salamuri crud-zvantate

Toba. Séngerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din carne de porc, Produse din carne de vita
Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetald.

SM EN ISO 11290-1:2017 pct. 9.1 - 9.4,
9.61.2,953

MOLDAC )
Cod: PR-04-F-37-L]

Editia: 4/ 20.10.2018
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ANEXA

Laborator de incercari din cadrul S.A, BASARABIA - NORD”

2. Incercari efectuate la clientul OEC

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. Li-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SM EN ISO/ IEC 17025:2018

Nr. | Tipul/Denumirea incercarii

Material / produs

Document normativ/
standard/ referential intern

1. Esantionare

1.1 | Esantionare

Carne de bovine, Carne de porcine.
Carne de ovine. Carne de cabaline.

NMCM 7.3, pea. 2, pes. 2 ot 15.07.2021
(GOST 7269-79 p.1, SM EN ISO 17604-2017)

Carne de pasare
Subproduse si semifabricate din carne de pasare.

MNCM 7.3, pea. 2, pes. 2 ot 15.07.2021
(GOST 7702.0-74 pct. 1, GOST 31467:2012)

Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate, Salamuri crud-afumate,
Salamuri crud-zvantate

Tobé. Sangerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetald

MNCM 7.3, pea. 2, pes. 2 ot 15.07.2021
(GOST 9792-73,
GOST 26668-85 (ANULAT))

Preparate din carne.

MCM 7.3, pea. 2, pes. 2 oT 15.07.2021
(GOST 4288-76 pct. 2.1, 2.4)

Aprobat:

Director MOLDAC
lurie FRIPTULEAC
Semnatura

2406.2022

MOLDAC )
Cod: PR-04-F-37-LI

Editia: 4/ 20.10.2018
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INTREPRINDEREA DE STAT ,CENTRUL DE METROLOGIE APLICATA SLUQERTLFICARE"

CERTIFICAT

DE CONFORMITATE A SISTEMULUI DE MANAGEMENT
AL SIGURANTEI ALIMENTELOR nr. SMSA 9/21

ELIBERAT: S.A. ,,BASARABIA-NORD”

bd. Victoriei, 90A, mun. Balti, MD-3100, Republica Moldova
tel: (+373 231) 5-43-01, (+373 231) 5-43-05 fax: (+373 231) 5-43-01, E-mail: is

PRIN PREZENTUL CERTIFICAT SE CONFIRMA gﬁ, SISTEMUL DE MANAGEMENT PENTRU
ACTIVITATILE
PRELUCRAREA CARNIL
FABRICAREA CONSERVELOR SI
A PRODUSELOR DIN CARNE.

CORESPUNDE CATEGORIEI C/CI; G/(H DIN LANTUL ALIMENTAR S$I ESTE CONFORM CU
CERINTELE STABILITE IN STANDARDUL INTERNATIONAL

I1SO 22000:2018

adoptat ca standard national SM EN ISO 22000:2018

CERTIFICATUL ESTE ELIBERAT IN BAZA DECIZIEI nr. 15 din 05.05.2021
Certificarea a fost efectuatd de catre Organismul de Certificare a Sistemelor de Management (OC SM)
al Intreprinderii de Stat ,Centrul de Metrologie Aplicatd si Certificare” (IS CMACQ).

Evaluarea penodlca se efectucazi anual de catre OC SM al IS CMAC ‘

Adresa juridica: str. Eugen Coca 28, mun. Chisindu, MD-2064, Republica Moldova "
tel.: (373 22) 21-84-89, fax: (373 22) 74-54-89 4

Certificat de acreditare Nr. OCsmsa - 01 din 29 iulie 2020

—

SBE SW EN JEORLE 17681-1:2018
B ESOITE 20BRF0A
ST smea i

Dragos MACARI

Director IS CMAC

L. GHIDIRIMSCH1

VALABXL AF ATERTIFICATULUI ESTE CONDITIONAT/?\ DE REZULTATELE AUDITURILOR
DE SUPRAVEGHERE ANUALE SI SE STAS ESTE:
Valabil pana la 05.05.2022 -’“%
Vidkpo O
gm )

Din data 05.05.2021
Valabil pana la 04.05.2024

Valabil pané la 05.05.2023

CERTIFICATUL ESTE VALABIL CU CONDITIA RESPECTARII CERINTFLOR STANDARDULUI DE KEFERINTA



INTREPRINDEREA DE STAT ,CENTRUL DE METROLOGIE APLICATA SI CERTIFICARE"

CERTIFICAT

DE CONFORMITATE A SISTEMULUI DE MANAGEMENT
AL CALITATIH nr. SMC 8/21

ELIBERAT: S.A. ,,BASARABIA-NORD”
bd. Victoriei, 90A, mun. Balti, MD-3100, Republica Moldova
tel: (+373 231) 5-43-01, (+373 231) 5-43-05 fax: (+373 231) 5-43-01, E-mail; i

£ ""N\i‘ *‘N‘kd H"

PRIN PREZENTUL CERTIFICAT SE CONFIRMA CA, SI STEMUL DE MANAGEMENT AL CALITATH
PENTRU ACTIVITATILE

PRELUCRAREA CARNIL.
FABRICAREA CONSERVELOR SI
A PRODUSELOR DIN CARNE.

CORESPUNDE DOMENIULUI DUPA CODUL IAF 3 SI ESTE CONFORM CU CERINTELE STABILITE
IN STANDARDUL INTERNATIONAL

ISO 9001:2015

adoptat ca standard national SM SR EN ISO 9001:2015

CERTIFICATUL ESTE ELIBERAT IN BAZA DECIZIEI nr. 15 din 05.05.2021
Certificarea a fost efectuati de catre Organismul de Certificare a Sistemelor de Management (OC SM)
al Intreprinderii de Stat ,,Centrul de Metrologie Aplicata si Certificare” (IS CMAQ).

Evaluarea periodicd se efectueazi anual de citre OC SM al IS CMAC i,

Adresa juridica: str. Eugen Coca 28, mun. Chisindu, MD-2064, Republica Moldova rd c
tel.: (+373 22) 21-84-89, fax: (+373 22) 74-54-89

Certificat de acreditare nr. OCsme-01 din 09 iunie 2020

P
Director iS CMAC Q,U%/ / Dragos MACARI
iy
j e Certificare %% m r L. GHIDIRIMSCHI

ik 0

VALABILIFATEA CERTIFICATULUI ESTE CONDITIONATA DE REZULTATELE AUDITURILOR
DE SUPRAVEGHERE ANUALE SI 5E STABILESTE

Din data 05.05.2021 Valabil pana la 05.05.2022

Valabil pand la 05,05*2023 Valabil péna la 04.05.2024

CERTIFICATUL ESTE VALABIL CU CONDITIA RES PECTARII C ?Qi?ﬁ LOR "5 ANDARDULUT DE REF fRImT»




annrnbia
 Combinatul de carne din Bali _ nor

Horosop \ \‘
KyIUTH-TIPOAaKH TOBapoB No & "v\ EXeY

MyH. Banipb 2 suBaps 2023 1.

S.A."Basarabia-Nord”, PecriyGimka Monzosa 3100, MyH.Basupb Gys1.Buxropueit 90
A, Ten. dakc.+373 231/5 43 05, 5 43 01, BC ,MonmoBaArpovHabaHk” AO.¢pwun. bestbiipl,
6/x. AGRNMD2X750, p/c. MD74AG000000022512110196, d/x. 1002602004366 HJIC
1200151,BC »Moldindconbank” S.A, c.b. MOLDMD2X309, iban.
MD27ML000000022510093770, B JmMIle TeHepalbHOTO AVpPeKTOpa Ouruyk Mupocnasa,
‘[IeVICTBYIOIIEr0 Ha OCHOBaHWWV yCTaBa, MEHyeMOe B naneHevmem «IIponaseny, ¢ OTHON
CTOPOHBI, U

SR.L"Produse de Familie” Pecriy6imxa Mornmosa, MyH KumHdy yo.
Bonynrapwiop 15, Tern. 078877238, BC ,MonnosaArponsafank” AO.¢wr. Koy, 6/x.
AGRNMD?2X887 , p/c. MD94AG000000022511534335, ¢/ 1010600010111, HC 0307555,
g nmile aupektopa Korbues Jleonmna, [eVICTBYIOLIero Ha OCHOBaHUM yCTaBa, MMEHyeMOe B
nanbHeneM «[lokymaTeb», ¢ Ipyrovt CTOpoHbl,

COBMECTHO B Ja/pHeMIIeM WMeHyeMble CTOPOHBL 3aKTIOYWTY HACTOAIIMI A0TOBOP O
HVDKeCTIey FOIVIM:

1. IIpenmer morosopa.

1.1. Ha ycoBusix M B TOpsfiKe, OMpe/e/IeHHOM HacrosmuM orosopom, «IIponaser»
0Bsi3yeTcsi M3TOTOBUTH TI0 3asiBKe «[lokymaressp ¢ VICTIONTb30BAHWEM CBOMIX MaTepuaIoB
ToBap / MSCONPOAYKTBI B accoprumenTe/, a «[lokymareib» 0Bsi3yeTcss TPUHATL U
OIUTaTUTH TOBap (Jasee TO TeKCTy HacTOSIIero [0rosopa «toBap»). I1popaser] nmeeT
MpaBo peajM30BbLIBATH «TOBap» B bUPMEHHOV CeTV MarasvHoOB, OCYIIECTB/IIOMINX
TOPTOBYIO AESTETbHOCTD.

1.2. Ha yciosusix M B MOpsjke 0rosopa «ITponasew» ocyuiecreisier «Ilokynaremo»
I0CTABKy Msica B acCOPTUMEHTE, LieHa, KOJIMHeCTBO, BUA OnpeeNsAiOTCs B HaJIOrOBbIX
HaK/Ia/IHBIX.

1.3. B M3roroBiIeHMM BCEro acCOpPTMMEHTa ToBapa LA «Ilokynarens», «[Iponaser
0Bs3yeTCs UCIIOTb30BATh TOBAPHBIVI 3HAK "Filletti”.

2. CrouMocTh TOBapa.

2.1. HacrosiliM CTOPOHbI COTJIAcyrOT, HTO oblasi LeHa [0rosopa OIpefesseTcs Ha
OCHOBaHWMM BbIMVCAHHBIX HATOTOBBIX HAK/Ia[JHbIX.

2.2. llena ToBapa YyCTaHaBIVBAeTCA B COOTBETCTBUM C crienmidvKanmen 1/ win
HaJIOrOBOW HAaK/IaHOW, IBJISIOLIEVICS HEeOTbeEMJIEMOW HaCTbiO OJaHHOIo [O0ToBOpa W,
cumTaeTcs coryiacoanHon, eciv «[lokymnaTesTb» IpUHSUT TOBAp.

2.3. LleHa ToBapa MeHsieTcsi ¢ 0GOIOIHOTO COrlacoBaHUs CTOpPOH. «[Tpopasen» obs3yeTcs
yssectuThb «[lokyraresis» 06 M3MeHEeHUY LEHbI 33 15 kaleHOapHbIX AHeN.

2.4. OmlaTa 1O HACTOSLUEMY JIOTOBOPY IMPOM3BOAMTCA C otcpoukon mwiatexa B 30 /
mpudyams/ Kasendapreix OHel € MOMeEHTa OCYIIeCTBJICHVS ~ TIpUeMKM  TOBapa
«TToKyTiaTesieM» 1o KXoVl IapTUX B OT/@/ILHOCTIL.

2.5. OrviaTa IIPOM3BOIUTCS B MOJIIABCKUX JI€AX ITyTEM nepeyvcieHus Ha pacqeTHbIN CHeT
«[TpopaBia» 1/ win IyTeM B3auMopacHdera.




3. TIlopsapox nepenavv TOBapa

3.1. Tosap IO HacTosleMY [10rOBOPY MArOTAB/IMBAeTCA W TOJIEXUT repepiade Ha
OCHOBaHWY 3asiBOK, KOTOPBIe IPVHIMAKOTCH «ITporaBLIOM».

TNepenaya - ckiaj «IIponasua», PACIIONIOXEHHBIVI TIO a7pecy: Mysvimnast Barme Gy/bBap
Buxtopvm 90 A.

3.2, TlocrapjsieMblit TOBap HAO/DKEH COOTBETCTBOBATH JIEVICTBYIOIIMM Ha TeppUTOpUM
PM I'OCT-am, crafgapTam. Kaxnasi mapTii COTTPOBOXIAETCs yOCTOBEpeHVEM KaydecTBa
¢ yKa3aHueM CopTa, AaTel BHIPaBOTKM, CPOKOB peain3aLuy, pexumMa XpaHeHus TOBapa.
3.3. [locraBka ToBapa [0 KOJIWYeCTBy U KauecTBy OCYLLEeCTB/ISAeTCH «[TponasuoM» B
MOMEHT Tp1eMa Tpv Iorpyske win BbIrPy3Ke €ro C aBTOTPaHCMOpTHOTO cpencTsa rnmpm
y4acTum IpezicTaBuTesis «ITokynaress».

4, Tlpasa v 00513aHHOCTH.
4.1.ITpopaser] 06s13yeTcs:
4.1.1.TTpoussoamTh paboTy TONIBKO Ha OCHOBAHWVI 3asiBKY, [10JTy4EHHOVI OT «[ToxkymnaTess»;
4.1.2.BemonHuTh paboTy / W3TOTOBWTER ToBap/ M3 CBOMX MaTepuasios, CBOVUMW cwiamMu U
cpencTBamMu;
4.1.3.JlepenaTh ~ W3rOTOBIIEHHYIO POy KIVIO «[Toxkymaremo» B COOTBETCTBUV c
COIPOBOVTE/TBHBIMY [OKYMEHTaMV Ha KaXK/Iyio TApTUIO OTrPyXaeMovt [IPOAYKLMH, a
VIMEHHO:

% BerepyHapHLIVI cCepTUDUKAT;

4 cepTudmKaT COOTBETCTBAS;

% Ha/loroBas HakIajHasd

4 yjocroBepeHue Ka4ecTsa.
4.1.4. TTomy4nTb IITPUX KO/IBL.
4.2.ITpopasen MMeeT IIpaBo:
4.2. TpeGoBaThb BbLIUIaTbI CTOMMOCTY! nepejiaHHOro ToBapa.
4.2.1. CaMOCTOSIT@ITLHO OTIPEeATD cr10coGbl BHITOJTHEHVs 3asBoK «[TokymaTesis» . -
4.2.3. TpeboBaTb BO3MEIIEHV yObITKOB B CJIydae OTKasa «[MokymnaTesii»  OT OIUIATHI
ToBapa, Py OTCYTCTBUM BUHDI B OTKa3€ CO croponbl «[1pofasua».
4.2.4. OTKa3aTbCs B OJIHOCTOPOHHEM TOpsLIKe OT JCTIOTHeH VS [JAHHOTO IOr0BOpa B CITy4ae
neoruiaThl «[TokymaTesiemM» 10/Ira B yCTAHOB/IEHHDIE [IOrOBOPOM CPOKM.

4.3.TToxymnaresib 0053yeTcs :

4.3.1. [TpepocTaBIIsiTh 3a5BKU nocpericTBoM ¢paxca, nodrel, M T.I., @ VIMEHHO:

Ha CBIPOKOITIEHbIe [TO3MLIMV - HA MECIL BIIEpEL

Ha B/ KOITYeHbIe V1 TPYIITy CalsiMM — 33 4 nus;

Ha 11/ KOTTYeHble - 32 2 JTH;

Ha BapeHble - 3a 2 THS;

Ha CepBUpPOBKY -3 1 JICHB;

na 1/ dabpuKaTel - 32 5 [IHEW;

Ha KOITUeHOCTU- 3a 5 [IHew;

Ha KoHcepBbl —3a 1 Mecsll.

43.2. TlpuHATb B YCTAHOBJIEHHBIV CPOK W3rOTOBJIEHHBIVI TOBap W OIUIATUTL €ro
CTOVIMOCTB.

4.3.3. Tlpu obHapyxeHnu HapylIeHVA 'yClIoBMI AOTOBOPA, yXy[LIAIOWVX pe3yJIbTaT
paBoThl, WiV MHBIX HEJOCTATKOB B paboTe HeMeUIEHHO 3aiBUTD 06 3TOM B MUCbMEHHON
dopme.

434B oryuae [IOCPOYHOTO ITPEKPALLEHV Jiorosopa «Ilokymarenem» Ge3
npeaBapuTeIbHOT0 yBeIOM/TEHIs, TIOCTIeIHIN obs3an Bo3mectuTh «lIpoaasiy>»
CBSI3aHHBIE C 3TVM YOBITKM.

FEEEEEEE



4 4.TTlokynaresib UMeeT IIPaBo:

4.4.1.TTpoBepsiTs XOF, Vi Ka4ecTBO BBIIIOIHAEMOV paboThl, He BMEIIVBASCE B ¢pvHancoBO-
XO3AVICTBEHHYIO /1A TeJIbHOCTh «[TpopaBua»;

44.2. Tlpu Ha/M4UM HEIOCTATKOB B pabote norpeboBaTk MX yCTPaHEHVA.

5.0TBeTCTBEHHOCTEH CTOPOH.

51. B oiyuae mnpocpouku «[lokymaTesem» OOs3aHHOCTV MO OTUIaTeé «TOBapa»,

«[Tokymnatem» o TpeGosanuio «[lponasua» yruiaqvBaer MoCIeHEMY [IOTOBOPHYIO

HeycTOVKy B pasmepe 0,1 %OT HeoTUIa4eHHOVI CyMMBI 32 KaXK/IbIi 1eHb ITPOCPOYKU.

52. B wiyuae mnpocpouku «[Ipomasuom» 00A3aHHOCTM 10 Tiepesiaie  «ToBapa»,
«[Tpopasen» yrrauusaer «[lokynmaremo» no TpeGoBaHMIO TOC/IEAHEr0 [IOrOBOPHYIO
HeycToviky B pasmepe 0,1% OT CTOMMOCTY HErEpeJaHHOro B CPOK «TOBapa» 3a KaKIbIv
JieHb [TPOCPOUKW.

6. OnpasmaHue BBUIY IIPENATCTBUA.

6.1. CTOpOHBI OCBOOOXJIAOTCS OT OTBETCTBEHHOCTM 33 HaCTUMHOE WM  [OJHOE
HeBbIIIOJTHeHe CBOMX 00s3aTeNbCTB, €C/Iv 3TO BbI3BAHO MPETSTCTBUAMM B COOTBETCTBUM €
¢1.903 TK PM.

6.2. TIoM IPErnsITCTBYSMM HOHUMAIOTCS 0BCTOATENBCTBA, BOSHUKIIINE II0CTIe 3AKTIOUEHII
Hacrosimero JloroBopa B pesyibTaTe COOBITWV, KOTOPBIE HEBOSMOXHO MpPEABVIETH WIN
YCTPaHWUTDb U VIMEIOLLie Ype3BblYaviHbIll XapaKTep (raBoHEHMe, 3eM/IeTPsiCeHVIe, BOEHHbIE
[evicTBUA U T.11.). '

7.  Ilpoume ycaoBUA.

7.1. HacTrosmit LOroBop COCTABJIEH B JIByX 2K3eMIUIpax Ha 3-x cTpaHuLax (yKazaHue
o6Iero KoyiMuecTsa CTpaHuL] MOITChIBAEMOT0 JOTOBOpPA) KaXK/IbIVI.

7.2. Hacrosumit oroBop Moxer ObiTh pacToprHyT «Ilokyrnaresiem» B OHOCTOPOHHEM
ropsijike B ciryvae:

- CYIIECTBEHHOTO HapyLLeHWs yCIOBUV HAaCTOSIIEro 10T0BOpa.

7.3. Hactosupit 10roBop MoxetT ObiTh pactoprHyT «[IpogaBLomM» B OXHOCTOPOHHEM
MopsifiKe B CJTy4ae:

- CyIeCTBEHHOTO HapyLUIeHWs yCIOBUYI HACTOAIIEr0 0roBOpa.

74. B «Iyyae BO3HVMKHOBeHWsI CIIOpOB U pasHomIacu i CTOpPOH  SBJISIETCA
oBsi3aTe/IbHBIM [10CyeOHBIVI MPEeTEH3MOHHBIV TIOPSAMAOK PacCMOTPEHWs  CIIOpOB. Cpok
paccMOoTpeHws peTeH3nn — 30 Ka/IeHIaPHbIX IHEVI C IaThI TIO/TyYeHVs TAaKOVI [TPETeH3UN.

7.5. JlioGas KoOppecroHHeHIMs 10 HACTOsAIIeMy [OroBopy ABJLAETCAH OTIpaBJIEeHHOV
HayiexamyM o0pa3oM, eI TakoBas OTIpaB/IAeTCA MOYTOBOVI KOPPeCTIOHIeHLIen
3aKa3HBIM ITMCHMOM [0 CJIEMYIOIMM ajpecaM, yKa3aHHBIM CTOpOHaMV B KadecTBe
TI0YTOBOTO.

7.6. Hacrosnmuit moropop AeVICTBUTEJIEH C MOMEHTa €ro Moinmcanmsl U 10 «2 « sHBaps
2025r.

[oroBop cuMTaeTcs MPOJIOHIMPOBaHHBIM Ha TeX e yUIOBMAX Ha CTIe[IYIOLLIWV [Ofl, eCJTV 3a
30 ;HeW [0 OKOHYaHWSi CpPOKa HM OfHA W3 CTOPOH He Harpaswia MvICbMEHHOro
MpenynpexyieHus O ero rmpeKpameHnm.

8. IMommmcu cTOpOH

«[Tponaserr» «IToxymnaresnb»
SA”Basarabia-Nord” Lo RL”Produse de Familie”
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BASARABIA NORD SA Basarabia MDY 509001 MS
Combinatul de carne din Balti nord L s

?%o?. N XY Republica Moldova, MD 3100, or. Balti, bul. Victoriei 90A

i tel: +373 231 5 43 05, fax: 373 231 543 01. BC "Moldova

La Nr. din Agroindbank” SA, fil. Balti, C.b.: AGRNMD2X750

,/0 //{ 0 C.d.: MD74AG000000022512110196, C.f.: 1002602004366,
S 202 Cod TVA: 1200151; e-mail: info@basarabia-nord.md

"Produse de Familie” S.R.1..

Scrisoare de confirmare

Societate pe actiuni “Basarabia-Nord” in persoana administratorului Finciuc
Miroslav da acordul companiei “Produse de Familie” S.R.L. pentru prezentarea si/sau
depunerea documentelor care confirma calitatea produselor emise de laboratorul acreditat
Ne LI-050 a S.A. “Basarabia-Nord” pentru fiecare lot de marfd in baza contractului de

vinzare-cumpadrare a produselor din carne.

Cu respect,

Directorul g2

Finciuc Mi
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