Anexa 2
Specificatii tehnice

[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cditre beneficiar - in
coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei:Lapte praf si zer Praf

Denumirea | Tarade | Produ- Specificarea tehnici Specificarea tehnici | Standarde
bunurilor | origine | ciitorul | deplini solicitati de citre deplinii propusi de | de referinti
autoritatea contractanti citre ofertant
1 2 3 4 5 6
Lotul 1

Document normativ: “Cerinje de
calitate pentru lapte si produse
lactate™, aprobata prin Hotardrea
Guvernului Republicii Moldova nr.
158 din 07.03.2019.

Sursa: Animal

Locul de provenientii: Provenite atit
din produs autohton cit si din import
Metoda de productie: lapte praf cu
continut maxim de grisime lactata de
maxim 1,5%.

Proprietiti organoleptice:

Aspect exterior: Pulbere fini,
omogend, fird aglomerari stabile,
particule arse i corpuri siriine
Culoare: Albi - gilbuie, pani la
galbuie, uniforma.

Miros: Caracteristic produsului dat,
fara miros striin,

Gust: Laptele praf, placut, usor
dulceag, fira gust striiin,

Proprietiiti fizico-chimice
Caracteristici

Conditii de admisibilitate
Continutul de grisime, %:

Lapte praf max 1,5
degresat, Continutul de proteine raportat la
0 substan{a uscatd degresata lactats, %
g. 1.3% min 34,0
Fraclia masici de umiditate, % max
3,0

Proprietiti microbiologice

Listeria monocitogenes pentru laptele
praf - max.100 ufe/g, absenta in 25g
Salmonella - absentd in 25g
Enterobacteriaceae — max 10 ufe/g
Stafilococicoagulazo pozitivi —min
10 ufe/g, max 100 ufe/g

Enterotoxine Stafilococice — absenti
in25g

Termen de valabilitate: Termenul
de valabilitate stabilit de producator
péind la care produsele mentionate isi
pastreazi caracteristicile specifice.
Conditii de depozitare: Depozitarea
se face in camere frigorifice curate,
neinfestate, bine aerisite, ferite de
razele solare si de inghet. Conditii de
péstrare recomandate fiind -~
umiditatea relativi a aerului de
maximum 70-80% si temperatura de
la-5 0C pana la+8 0C.

Lotul 2




Zer Praf

Ukraina

“KOMO”

Document normativ: “Cerinte de
calitate pentru lapte si produse
lactate”, aprobati prin Hotirdrea
Guvernului Republicii Moldova nr.
158 din 07.03.2019,

Sursa: Animal

Locul de provenienti: Provenite atil
din produs autohton cit si din import
Metoda de productie: lapte prafcu
continul maxim de grisime lactati de
maxim 1,5%.

Proprietiiti organoleptice:

Aspect exterior: Pulbere fing,
omogend, fara aglomeriri stabile,
particule arse si corpuri sirdine
Culoare: Albi - galbuic, panz la
giilbuie, uniforma.

Mires: Caracteristic produsului dat,
fiira miros siriin.

Gust: Laplele praf, plicut, usor
dulceag, fiird gust strain.

Proprietiiti fizico-chimice
Caracteristici

Conditii de admisibilitate
Continutul de grasime, %:

max 1,5

Continutul de proteine raportat la
substanta uscata degresati lactatd, %
min 34,0
Fractia masici de umiditate, % max
5,0

Proprietiti microbiologice

Listeria monocitogenes pentru laptele
praf - max. 100 ufe/g, absents in 25g
Salmonella - absent in 25g
Enterobacteriaceae — max 10 ufe/g
Stafilococicoagulazo pozitivi — min
10 ufe/g, max 100 ufe/g
Enterotoxine Stafilococice — absents
in25g

Termen de valabilitate: Termenul
de valabilitate stabilit de produciitor
péni la care produsele mentionate fsi
pistreaza caracteristicile specifice.
Conditii de depozitare: Depozitarea
se face in camere frigorifice curale,
neinfestate, bine aerisite, ferite de
razele solare i de Inghef. Conditii de
pastrare recomandate find
umiditatea relativa a aerului de
maximum 70-80% si temperatura de
la-5 0C pénii la +8 OC.

Conform “Cerinte de calitate
pentru lapte §i produse
lactate™, aprobata prin
Hotardrea Guvernului
Republicii Moldova nr. 158
din 07.03.2019.

Sursa: Animal

Provenite din import

lapte praf cu continut maxim
de grasime lactatd de maxim
L.5%.
Aspect exterior: Pulbere
find, omogena, fara
aglomerdri stabile; particule
arse si corpuri striine
Culoare: Alba - gilbuie, péna
la galbuie, uniformai.
Miros: Caracteristic
produsului dat, fira miros
strain.

Gust: Laptele praf, plicut,
usor dulceag, fird gust striin,
Proprietiti fizico-chimice
Caracteristici

Conditii de admisibilitate
Continutul de grasime, %:
max 1,5

Confinutul de proteine
raportat la substant3 uscala
degresati lactats, % min
34,0
Fractia masici de umiditate,
%max  3.9%
Proprietiiti microbiologice
Listeria monocitogenes
pentru laptele praf - max.100
ufe/g, absenta in 25g
Salmonella - absenta in 25g
Enterobacteriaceac — max 10
ufe/g

Stafilococicoagulazo pozitivi
—min 10 ufc/g, max 100 ufc/g
Enterotoxine Stafilococice —
absentd in 25 g
Termen de valabilitate:
Termenul de valabilitate24
luni,

Conditii de depozitare:,
Conditii de pastrare
recomandate fiind umiditatea
relativd a aerului de
maximum 780% si
temperatura péni la +20 0C.
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MATTH CMAMEE
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40% DEMINERALISED WHEY POWDER (Cyxas AcMUHEpaIn30BaHHast ChIBOPOTKA)
Chemical Specifications

Lactose, min.{(naxro3a) 70-76 %
Acidity, max.(Kuc/J0THOCTE) 9-18 *T
Humidity, max.(Braxuocrs) 3.3-3.9%
Total protein (Genok) 11,0 %
Fat (xup) : max 1,5 %
Ash (3oma ) 5,3-5,6 %

Sediment -Test Disc A -B

Solubility (nnexc pacteopumoctn) 0,1-0,2
Bacterioiological Specifications

Total Plate Count, max 20.000-50.000 CFU/g

Staph. Aureus (sfu/gr) None

E-coli, cfu/gr None

Salmonelia, cfu/25 gr None

Physical Specifications

Colour white to creamy white

Flavour and odour free from rancid, tallowy or other objectionable flavours
Country of origin Ukraine

Packing:

Multi-wall paperbags with polyethylene liner of 25 kg net, heat-sealed.
Shelf life:
24 months at a temperature ( max 20 °C) and relative air humidity( max 80%
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