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LP. LABORATORUL CENTRAL DE TESTARE A BAUTURILOR ALCOOLICE/NEALCOOLICE $1 A PRODUSELOR

CONSERVATE”
LABORATORUL DE INCERCARI
A@} MD 2019, str. Grenoble, 128 lit ,,U”, or. Codru, mun. Chisinau, Republica Moldova MOLDAC
N Tel./fax: (37322)28 59 59, 79 27 45; e-mail: laborator.Ictbanpc@gmail.com
c entrLAB REPUBLICA MOLDOVA
food&beverages - testing&certification RA PO R T D E I N C E R C A RI '@ g
nr. 0913DA din 11 iulie 2023 RNETOIEE ITENA |
1015
1  Obiectul incercat Mostra nr. 0913DA. Paste fdinoase din grupa C
(identificare, descriere)
2 Solicitant S.R.L. ,GARMA GRUP”
Republica Moldova, r-nul Hincesti, s. Firlddeni
3 Informatie furnizata Producdtor - S.R.L. ,,GARMA GRUP”
de solicitant Republica Moldova, r-nul Hincesti, s. Firlddeni
4 Esantionarea De cdtre solicitant. Cererea depusd nr.0480DA din 28 iunie 2023
5 Cantitatea de mostra I1x2,0kg 6. Data primirii mostrei Li 28. 06.2023
7  Scopul incercarilor Corespunderea cerintelor: Normelor Fundamentale de

Radioprotectie. Cerinte si reguli igienice (NFRP-2000) din
27.02.2001; Reglementarea tehnicd “Produse de panificaie si paste
fdinoase” - H.G. nr. 775 din 03.07.2007

8 Data inceperii incercirilor  29.06.2023 9. Data finisirii incercarilor  70.07.2023

REZULTATELE INCERCARILOR

Indici fizico-chimici

. UM Metoda de incercare | Valoarea Rezultatul
Indice de obtinut*
referinta

Ceziu-137 Bg/kg SM GOST R 54016:2013 max.40 <6

Strontiu-90 Bqg/kg SM GOST R 54017:2013 max. 70 <10
Umiditatea . % GOST-14849-89 p.3.1 max. 13,0 12,3+0,3
Aciditatea grade GOST 14849-89 p.3.2 max. 4 1,5+0,3
Impuritaiti mg/kg GOST 14849-89 p.3.8 max. 3,0 nu s-au depistat

metalomagnetice
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Indici organoleptici

. Metoda de Valoarea de referinta Rezultatul obtinut
Indice incercare

Aspectul exterior: PS-16-ASPAC, ed.2

-forma Corespunzatoare tipului si ~ Paste fainoase tubulare in formd
subtipului pastelor circular3, cu un procentaj mic de
fainoase respective paste deformate.

-suprafata Fara urme de faina. Suprafata cu luciu slab, fard urme
Pentru produse modelate  de fdina, cu asperitati.
prin taiere i stantare — cu
asperitati, pentru produse
modelate prin presare —
neteda, fara striatiuni .

-aspectul in Aspect opac Aspect opac.

sectiune

-culoarea Uniforma, specifica Specifica calitatii fainii, fard urme

Gustul si mirosul

Starea produselor
dupa fierbere

calitatii fainii, fara urme
de faina nefrimantata
Culoarea la produsele cu
adaosuri — cu nuanta
specifica adaosului
Caracteristice pastelor
fainoase, fara gust si
miros strdine

Produsele trebuie si fie
elastice, si nu-gi piarda
forma, sd nu se lipeasca,
sa nu formeze
conglomerate, sd nu se
desfaca.

Apa in care s-au fiert
pastele fainoase poate fi:

- pentru pastele fainoase
din grupa C' si pentru
toate pastele fainoase
modelate  prin  tdiere,
stantare — opalescentd, cu
sediment

de faina neframantata.

Fara miros strdin. Gustul -
caracteristic pastelor fainoase, fara
nuante straine.

Dupa fierbere pastele sunt elastice,
nedeformate, nu se lipesc, fara
conglomeriri. Apa in care s-au fiert
pastele fainoase este putin
opalescentd, cu sediment.

* Incertitudinea de mdsurare asociatd rezultatelor incercarilor (valoarea dupd ,,+") este estimatd pentru un interval de incredere de aproximativ 95%
si nu include contribufia din esantionare. Rezultatele incercarilor cu semnul "< reprezintd valorile situate sub limita de cuantificare a metodei.

Responsabil de emiterea Ri

Sef de laborator

Angela Turcanu

Zoia Boico

Li LCTBANPC

Rezultatele incercdrilor se referd numai la mostra investi gat.é.
Prezentul raport de incerciri nu poate fi complet sau partial reprodus féra acordul laboratorului de incercri

Cod: Ri-7.8/3

Editia: 1/15.05.2023
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LP. "LABORATORUL CENTRAL DE TESTARE A BAUTURILOR ALCOOLICE/NEALCOOLICE $I A PRODUSELOR

CONSERYATE” 5
LABORATORUL DE INCERCARI
&] MD 2019, str. Grenoble, 128 lit ,,U”, or. Codru, mun. Chisindu, Republica Moldova MOLDAC
N Tel./fax: (37322)28 59 59, 79 27 45; e-mail: laborator.Ictbanpc@gmail.com

C entrLAB REPUBLICA MOLDOVA

food&beverages - testing&certification RA PO R T D E I N C E R C A RI "2 g
nr. 0914DA din 11 iulie 2023 o

. 13015

1 Obiectul incercat Mostra nr. 0914DA. Paste fdinoase integrale

(identificare, descriere)

2 Solicitant S.R.L. ,,GARMA GRUP”
Republica Moldova, r-nul Hincesti, s. Firlddeni
3  Informatie furnizata Producdtor - S.R.L.,,GARMA GRUP”
de solicitant Republica Moldova, r-nul Hincesti, s. Firlddeni
4 Esantionarea De cditre solicitant. Cererea depusd nr.0480DA din 28 iunie 2023
5 Cantitatea de mostra I1x2,0kg 6. Data primirii mostrei Li 28. 06.2023
7  Scopul incercarilor Corespunderea cerintelor: Normelor Fundamentale de

Radioprotectie. Cerinte si reguli igienice (NFRP-2000) din
27.02.2001; Reglementarea tehnicd “Produse de panificatie si paste
fainoase” - H.G. nr. 775 din 03.07.2007

8 Data inceperii incerciarilor  29.06.2023 9. Data finisarii incercirilor  70.07.2023

REZULTATELE INCERCARILOR

Indici fizico-chimici

. UM Metoda de incercare | Valoarea Rezultatul
Indice de obtinut*
referinta

Ceziu-137 Bqg/kg SM GOST R 54016:2013 max.40 <6

Strontiu-90 Bqg/kg SM GOST R 54017:2013 max. 70 <10
Umiditatea . % GOST 14849-89 p.3.1 max. 13,0 11,9+0,3
Aciditatea grade GOST 14849-89 p.3.2 max. 4 2,9+0,3
Impuritati mg/kg GOST 14849-89 p.3.8 max. 3,0 nu s-au depistat

metalomagnetice
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Indici organoleptici

. Metoda de Valoarea de referinti Rezultatul obtinut
Indice incercare

Aspectul exterior: PS-16-ASPAC, ed.2

-forma Corespunzitoare tipului si  Paste fainoase in forma de tub
subtipului pastelor drept, lung, cu capetele tiiate oblic,
fdinoase respective cu un procentaj mic de paste

deformate
-suprafata Fara urme de faina. Suprafata cu luciu slab, fard urme

-aspectul in
sectiune
-culoarea

Gustul si mirosul

Starea produselor
dupa fierbere

Pentru produse modelate
prin téiere si stantare — cu
asperitati, pentru produse
modelate prin presare —
neteda, fara striatiuni .
Aspect opac

Uniformd, specifica
calitatii fainii, farad urme
de faina neframantata
Culoarea la produsele cu
adaosuri — cu nuanti
specifica adaosului
Caracteristice pastelor
fdinoase, fara gust si
miros strdine

Produsele trebuie si fie
elastice, sd nu-gi piarda
forma, sa nu se lipeasca,
s nu formeze
conglomerate, sa nu se
desfaca.

Apa in care s-au fiert
pastele fainoase poate fi:

- pentru pastele fainoase
din grupa C' si pentru
toate pastele fadinoase
modelate  prin tdiere,
stantare — opalescentd, cu
sediment

de faina, cu asperitati

Aspect opac.

Specifica calitatii fainii integrale,
fara urme de faind nefraimantata.

Fara miros stréin. Gustul -
caracteristic pastelor fainoase, fara
nuante straine.

Dupa fierbere pastele sunt elastice,
nedeformate, nu se lipesc, fara
conglomerari. Apa in care s-au fiert
pastele fainoase este putin
opalescentd, cu sediment.

* Incertitudinea de mdsurare asociatd rezultatelor incercdrilor (valoarea dupd ,,+") este estimatd pentru un interval de incredere de aproximativ 95%
si nu include contribufia din esantionare. Rezultatele incercarilor cu semnul "<” reprezintd valorile situate sub limita de cuantificare a metodei.

Responsabil de emiterea RI

Sef de laborator .

S 292

Angela Turcanu

Zoia Boico
/s

LI LCTBANPC

Rezultatele incercirilor se refera numai la mostra investi gata.
Prezentul raport de incercari nu poate fi complet sau partial reprodus fard acordul laboratorului de incerciri

Cod: Ri-7.8/3

Editia: 1/15.05.2023

Pagina 2 din 2




I.P. ’LABORATORUL CENTRAL DE TESTARE A BAUTURILOR ALCOOLICE/NEALCOOLICE $I A PRODUSELOR
CONSERYATE” .
LABORATORUL DE INCERCARI
A@] MD 2019, str. Grenoble, 128 lit ,,U”, or. Codru, mun. Chigindu, Republica Moldova MOLDAC
N Tel./fax: (37322)28 59 59, 79 27 45; e-mail: laborator.Ictbanpc@gmail.com
C entrLAB REPUBLICA MOLDOVA
food&beverages - testing&certification RA PO R T D E I N C E R C A RI 'Xé '

nr. 0915DA din 11 iulie 2023 sonm monEe 1702552018 |
. 15015
1  Obiectul incercat Mostra nr. 0915DA. Fdind de grau
(identificare, descriere)
2 Solicitant S.R.L. ,GARMA GRUP”
Republica Moldova, r-nul Hincesti, s. Firlddeni
3  Informatie furnizati de Producator - S.R.L. ,,GARMA GRUP”
solicitant Republica Moldova, r-nul Hincesti, s. Firlddeni
4  Esantionarea De cdtre solicitant. Cererea depusd nr.0480DA din 28 iunie 2023
5  Cantitatea de mostra 1x2,0kg 6. Data primirii mostrei LI 28. 06.2023
7  Scopul incercérilor Corespunderea cerintelor: Reglementarea tehnicd “Fdind, grisul si tdrita
de cereale” — HG nr. 68 din 29.01.2009
8 Data inceperii incercarilor 29.06.2023 9. Data finisdrii incercarilor 70.07.2023
REZULTATELE INCERCARILOR
Indici fizico-chimici
UM Metoda de incercare Valoarea de Rezultatul
Indice referinta obtinut*
Umiditatea % SM SR ISO 712:2012 max. 15,0 14,41+0,30
Aciditatea grade GOST 27493-87 - 2,4+0,2
Continutul de gluten umed**:
- cantitatea % GOST 27839-88 - 20,0
- calitatea u.n.IDK-1M min. gr. 11 gr. I, 35 unit
Cenusi, raportati la substanta % GOST 27494-87 - 0,49+0,04
uscata
Impurititi metalomagnetice mg/kg GOST 20239-74 max. 3,0 nu s-au depistat
Indici organoleptici
Metoda de Valoarea de referinta Rezultatul obtinut
Indice incercare
Gust PS-16-ASPAC, ed.2 Caracteristic fainii, fara gust stréin, Caracteristic fdinii, fara gust amar sau
amar sau acru acru.
Miros Caracteristic fdinii, fard miros strain, de Miros caracteristic fainii de grau, fara
’ mucegai sau inchis . miros strdin, de mucegai.
Culoare Faina de grau pentru panificatie: Alba cu nuanta gilbuie.

grisatd - albad sau crem cu nuantd
gilbuie; de calitatea superioara- albd
sau cu nuantd crem; de calitatea intai -
alba sau alba cu nuanta galbuie; de
calitatea a doua- alba cu nuanta gélbuie
sau cenusie; integrald -albad cu nuanta
gélbuie sau cenusie, cu particule
vizibile de tarate ‘

* Incertitudinea de masurare asociald rezultatelor incercdrilor (valoarea dupd ,,+") este estimatd pentru un interval de incredere de aproximativ 95%

si nu include contribufia din esantionare.
**4ceste incercdri nu sunt acoperite de acreditarea MOLDAC ‘\N_/ 4

¢ o)
PSPV

-

Responsabil de emiterea Ri

Sef de laborator ' //;//Z?Q f '

Angela Turcanu

Zoia Boico

Rezultatele incercdrilor se refer}/numai la mostra investigata. .
Prezentul raport de incercdri nu poate fi complet sau partial reprodus fard acordul laboratorului de incercari -
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