Digitally signed by Plamadeald Dumitru

Location: Moldova -
‘ MOLDOVA EUROPEANA ‘

Certificat sanitar-veterinar
pentru carnesa de Pasire sau lagomorfe

Partea I: Detaljj despre pro
1 1. Furnizory]

,Plagrisfam Alio F 00d,IDT din Bardar,Ediluxia Alenar Prim, Statiunea
Balneocﬁmaterica “Codru”,FAB-MEAT.

Adresa: Republica Mold OVQ;.Vfcan*fé“'F?i"iwf;i%Eurii;ﬁscaléf s
Tel. - 5t e &

3. Date despre unitatea da sacrificare unde a"‘tféhg_t_ﬂpmtg;_ip;ﬁté: 2 g

Denumirea unitatii de sacrificare- SRL “AﬁfVAPROD”ﬁ ' Adre'{sa:"”"s.Sadova r. Caldrasi;

Autorizare sanitars veterinard: AS1*VFE *002370.. W e T

4. Raionul: 7 2" 3 i Marca de sanatate

Céalarasi - b '

8. Loculde imbarcare .
s.Sadava;f“r.Oéléras

10. Mijloacele de transport
v" Vehicul rutier -

Identificar; | |

e

1 16. Tipul de ambalare
Lazi plastic

: st obtinuta in urma:sacrificarij p

' sau lagomorfe provenite din exp-loata,tia;SRL,“ARIVAPROD’
[ care.au fost Insotite de certificatul sanitar veterinar
Lt SV Q) im18.028026 -

13. Destinat:’ : &

direct consumului uman, da
altele’ O (se'va speci ica)
I3. Refrigerate Con

14. Data c’iA_lera:lﬁl;ﬂité;ii ;ninimélé_: '
21.02.26 ora 16:00

P

privind'sanitatea -
ficatul'de sinatate animal3

3

L. Subsemnatul, medic vetérinar certific prin prezenta o5 carnea de pasire“say lagomorfe descriss i prezentuy]
certificat provin din efective de pésari care:

L.1. au fost €Xaminate ante-portem-si post-mortem sj ny au prezentat nicjun Seémn clinic al unej bolj sau un
motiv de a suspecta vreo boal§t - ; TR 9eTNg

% Intr-o séptéméné),

AV

R




CERTIFICAT DE CALITATE 18.02.26

eliberat pentru produsele in stare refrigerata/congelata din carne de pasare, abatorizata la “ARIVAPROD” S.R.L. cu
sediul in s.Sadova r-l Célarasi.

cod fiscal 1008609004127, tel. 079213875 e
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e

?% g

ra g g

2 < e Bt B - g .. . Aok e,

Expediat pentru comercializare conform facturii si certificatului sanitar-veterinar seria 4\349@85 g
4 W A

Nr. | Denumire produs masa Temperatura Tipul Dag Termen de Docurﬁgnte normative
ord neto (kg) | de pastrare ambalajului €. fabricarii ‘\aﬁgte : A
Produse refrigerate (+ 4 + 2°C) 18:02.26 sgeiae ¥ 4 !
1 | Puibroiler 3500 +4£2°C | lazi/tavite | “#-g,,|  720re [ HGnr773din03.10.2013
2 Pulpe de pui 100 +4+2°C |azi/tavite R -//- 1 A7 offeTER HG nr. 773 din 03.10.2013
3 Sold de pui 20 £ 4 +D5C lazi/tavite Fh el 72ore e nr. 773 din 03.10.2013
4 | Gambe de pui 50 +4+2°C |4zi/tavite -//- "~ 72ore | HGnr.773din 03.10.2013
5 Aripi de pui 45 AL LS l3zi/tavite -//- 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
6 Tacim | 80 + ARG 13zi/tavite -//- 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
7 Tacim Il +4+2°C lazi/tdvite -//- 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
8 Piept de pui 300 +4+2°C * | |azi/tavite -//- 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
9 Git de pui 88 +4+2°C |&zi/tavite = == 72 0re | HGnr.773 din 03.10.2013
10 | Picioare de pui 100 +4+2°C 1azi/tavite -//- 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
11 | Inimi de pui 40 +342°C |3zi/tavite 5/ 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
12 | Ficat de pui 75 3k 92C lazi/tavite -//- 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
13 | Pipote de pui 40 43 220 lazi/tavite -//- 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
14 | Cap de pui . +4+2°C lazi/tavite -//- 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
15 | Carne de puifara/os | 100 + 45980 lazi/tavite -//- 72 ore HG nr. 773 din 03.10.2013
Produse congelate (-18 °C) 18.02.26
1 | Puibroiler (congelat) 1200 48°€ l3zi/tavite - 180zile | HGnr.773din03.10.2013
2 Pulpe de pui (congelat) | 80 -18°C 1azi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
3 Sold de pui (congelat) 10 -18°C l3zi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
4 Gambe de pui (congelat) | 75 -18 °C lazi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
5 Aripi de pui (congelat) | 65 -18 °C lazi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
6 Tacim | (congelat) 200 -18°C * | lazi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
7 Tacim Il (congelat) 300 -18 °C 1azi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
f 8 Piept de pui (congelat) | 400 Z18EE lazi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
\ 9 | Git de pui (congelat) 40 T I5zi/t3vite i 180 zile | HGnr.773din 03.10.2013
! 10 | Picioare pui (congelat) 99 -18 °C 1azi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
i 11 | Inimi de pui (congelat) -18 °C |dzi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
12 | Ficat de pui (congelat) | 150 -18°C lazi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
13 | Pipote pui (congelat) 18 1878 13zi/tavite /- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
14 | Cap de pui (congelat) 120 -18 °C lazi/tavite -//- 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013
15 | Carne de pui fars/os.. : -18°C lazi/tavite = 180 zile HG nr. 773 din 03.10.2013

Date speciale: umiditateakel_atj&)é a aertilui 85@’,_5 %: Fiecare unitate de produs este marcat conform legislatiei in vigoare.

Administrator, Gavrilita Dumitru =

picel: |
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