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Anexa 2                                                                                                                                                                                                                                      
Specificaţii tehnice

		[ Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 2, 3, 5 6,  iar de către beneficiar – în coloanele 1, 4,]




	Obiectul achiziției:  Halva

	Denumirea bunurilor 
	Ţara de origine
	Produ-cătorul
	Specificarea tehnică deplină solicitată de către autoritatea contractantă
	Specificarea tehnică deplină propusă de către ofertant
	Standarde de referinţă

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Lotul 1
	
	
	
	
	

	Halva
	
	
	Document normativ:  
Specificația tehnica a produsului.
Compoziţia ingredientelor care intră în reţetă, inclusiv aditivi şi adjuvanţi tehnologici: - 
Sursa (exemplu, animal, mineral sau vegetal); Vegetal
Locul de provenienţă : Provenit din produs autohton.
Informatii privind organismele modificate genetic (OMG):  Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietăți organoleptice:
Aspect şi consisitenţa - O structură pronunţată cu strat fibros. Uşor se taie şi puţin fărâmicioasă. Nu este lipicioasă. Nu se admite incluziuni străine 
Culoare - Diferite nuanţe ale culorii gri.  
Miros şi gust - Caracteristică produsului respectiv, fără 
 gust și miros străin.
Proprietăţi fizico- chimice: 
Caracteristici:	                       Condiţii de admisibilitate:
Fracția masică de umiditate,%, max.	                         4,0
Fracția masică de substanțe reducătoare,%, max.	        20,0
Fracția masică de grăsime,%	                            28,0 – 34,0
Fracția masică de cenușă,%, max.	                        2,0
Proprietăţi microbiologice:
Caracteristici:	                     Condiţii de admisibilitate
Numărului de colonii în 1 g de produs, nu mai mult 	           1,0x104
Bacteriilor coliforme, în 0,01g	             nu se admite
Drojdii şi micete, în 1 g de produs nu mai mult	      5,0x10
Bacteriilor din genul  Salmonella spp, în 25 g. nu se admite
Criterii de  contaminanţi:
Contaminanţi:	                                  Niveluri maxime  
Micotoxine: 
Aflatoxina B1 (µg/kg)                                        2,0                Suma dintre B1,B2, G1 și G2 (µg/kg)                4,0
Ocratoxina A (µg/kg)                                          5,0	
Ambalare şi livrare: Ambalare şi livrare
Termenul de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit de producător până la care 
produsul menţionat îşi păstrează caracteristicile specifice.
Condiţiile de depozitare: Se păstrează în încăperi curate, bine ventilate, care nu sunt infectate de dăunătorii ai  cerealelor, la o temperatură de (18 ± 3)° С și umiditate relativă de cel mult 70%.
Nu este permisă depozitarea halvei cu produse cu un miros specific.
Documente de insoţire: calitatea/inofensivitatea
Certificat de calitate.
Certificat de conformitate. 
Raport de încercări eliberat de un laborator acreditat în RM.
Raport de încercări cu indicarea valorilor nutriționale pentru fiecare lot nou sau produs.
-  Fișa tehnică a produsului livrat.
Condițiile de racepționare : Prezentarea mostrei pentru testare în producere - 1,0 kg însoțită de eticheta producătorului..  
	
	

	
Semnat:_____________ Numele, Prenumele:_______________ În calitate de: ________________
Ofertantul: _______________________ Adresa: __________________________




