Anexa
Specificalii tehnice
__Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 3 6, iar de cdire beneficiar - in coloanele 1, 4,
Obiectul achizitiei: Frised vegetald

Denumir |

' Tara de

Produ- Specificarea tehnica deplini Specificarea tehnica deplini Standa
cn origine citorul solicitath de citre autoritatea propusi de ¢Atre ofertant rdede
bunurile contractanti referin
e e —————————————— I— - ——— 1A
- 2 3 4 5 6
Document normativ: Specificajia tehnici Document normativ: Specificatia
a producatorului tehnica a producétorului
Sursa: Vegetal Sursa: Vegetal
Locul de provenient{i: Provenite atit din Locul de provenien{d: Provenite din
produs autohton cit §i din import. import.
Metoda de productie: Se utilizeazd pentru | Metoda de productie: Se¢ utilizeaza
obtinerea cremelor i decorarea produselor | pentru obtinerea cremelor §i decorarea
de cofethrie §i patiserie produselor de cofetdrie si patiserie
Informatii privind organismele Informatii privind organismele
modificate genetic (OMG): Nu se admit modificate genetic (OMG): Nu se admit
organisme modificate genetic, organisme modificate genetic.
Proprietafi organoleptice: Proprietdti organoleptice:
Aspect exterior - Lichid gros Aspect exterior - Lichid gros
Culoare - Crem Culoare - Crem
Sust sl miros « Usor de vanilie, fard gust si | Gust §i miros - Usor de vanilie, fard gust
miros strain i miros stréin
Proprietdfi fizico-chimice: Proprietati fizico-chimice:
Caracteristici Conditii de Caracteristici Conditii de
admisibilitate admisibilitate
Frac{ia masica de umiditate, % max. - Fractia masic4 de umiditate, % max. -
60 60
Impurita{i minerale - Impuritati minerale .
Nu se¢ admite Nu se admite
Corpuri strdine - Corpuri striine &
Nu se admite Nu se admite
Proprictiiti microbiologice: Proprietiti microbiologice:
Caracteristici Conditii de Caracteristici Conditii de
admisibilitate admisibilitate
. . Numdrului de colonii la UFC/g, max. Numirului de colonii la UFC/g, max.
Frigcd Bulear, Cremio | -1,0x10¢ - 1,0x10*
vegetalad e JSC Bacteriilor coliforme, in 1,0 g Bacteriilor coliforme, in 1,0 g
- Nu se admite - Nu se admite
Drojdii, UFC/g, max. Drojdii, UFC/g, max.
-100 - 100
Micete, UFC/g, max. Micete, UFC/g, max.
- 100 -100
Bacteriilor de genul Salmonella spp, in 25 | Bacteriilor de genul Salmonella spp, in
g. Nu se admite 25 g. Nu se¢ admite
Listeria monocitogenes, in 25g Listeria monocitogenes, in 25g
Nu s¢ admite Nu se admite
Criterii de contaminanfi: Criterii de contaminanti:
Contaminanti Niveluri Contaminanti
maxime Niveluri maxime
Hidrocarburi aromatice policiclice (ug/kg) | Hidrocarburi aromatice policiclice
- benzo(a)piren 10,0 | (ng/kg)
- suma benzo(a)pirenului, - benzo(a)piren
enzo(a)antracenului, 10,0
benzo(b)fluorantenului i crisenului - suma benzo(a)pirenului,
50,0 enzo(a)antracenului,
Metale (mg/kg) benzo(b)fluorantenului si crisenului
Contaminanti Niveluri 50,0
maxime Metale (mg/kg)
Plumb 3,0 | Contaminanti
Cadmiu 1,0 Niveluri maxime
Mercur 0,1 Plumb
* Regulamentului sanitarprivind Cadmiu <
contaminantii din produsele alimentare, 1,0 i 6o
aprobat prin Hotardrea Guvernului nr. 520 | Mercur S 0 0o Fo
din 22.06.2010 0,1 235 LU 0P K
Termen de valabilitate: Termenul de * Regulamentului san ind S8 ;. N‘%
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valabilitate stabilit de produchtor pind la
care produscle mentionate Igi pAstreazd
caracteristicile specifice.

contaminaniii din produsele alimentare,
aprobat ptin Hotardrea Guvernului nr.
520 din 22.06.2010

Termen de valabilitate: Termenul de
valabilitate stabilit de producitor pini la
carc produscle mentionate 1§i pastreazi
caracteristicile specifice.

Semnat:

N Nﬂmc]c Prenumele:Barbancagra Sergiu In calitate de: Director
. Adresa: Chisinau str. Feredeului nr.12

Scanat cu CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

