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CERTIFICAT DE CALITATE NR. 66 .

Nr Denumirea Documentul Numi Indicii fizico-chimici Data Data Term Gustul
produsului Normativ rul de greutat fabricirii, Finaliziri enul
locuri ea Grisi i Aciditatea |D = Fn'“éi:] Fosfotaz Temper eliberarii Termenului de
neto k mea 1 masic. e a atura V. l
X8 e | dita | Acid umiditate °C . g.el. o | a:;
tea lactic % valapilitate Hita
o ’
1 Lapte HG 158 din /
pasteurizat, 1L 07.03.2019 2,5 18 1028 Negativ 0-6 / - / j ;8 /’d 72 ore Curat
2 Lapte pasteurizat,0,5L / J / / 4
-/- 2,5 18 1028 Negativ 0-6 4 - ? :L ’,&;2, 72 ore -ll-
3 Lapte J /- ' f
pasteurizat, 1L -//- 3,5 18 1028 Negativ 0-6 / = / ..7! 72 ore -//-
4 Lapte /
pasteurizat, 1L -//- 1,5 18 1028 Negativ 0-6 f{/ /y ﬂ&/ =5 JA/ (62 ore -/l-
5 Chefir, 500 gr SF 03947208- acidulat
007:2011 1,0 39 4£2 /f’/j/f 13 'M ? s zile
6 Chefir, 500 gr /- 2,5 4£2 A / 5 zile 7R
g8 1d- /9 8A3 -,
7 Chefir, 500 gr 7R 32 gé‘ 4£2 /07, /g / Ie 5 - ag# / S zile Al
8 Chefir imbogatit cu SF 03947208- gg /’” 4 =
bifidobacteri 007:2011 25 422 /e A3/ s e 4l-
9 Chefir cu umpluturé de SF 03947208~ Dulce cu
vigind 007:2011 2.5 442 S zile aroma de
visine
10 Chefir cu umplutura de SF 03947208- 2,5 5/ 4£2 b 5 zile Dulce cu
capsuni 007-2011 g /{ ? 5 J M aroma de
-/ / 3 i J capsuni
11 Chefr cu umplutura de SF 03947208~ 25 4£2 ’ Szile Dulce cu
kiwi si spanac 007-2011 aroma de
kiwi si
= 7 spanac
12 | Smintina, 500gr SF 03947208~ 4£2 f f 5, acidulat
006:2009 10 5‘0 / 7 / 02 té‘ / 7 zile
13 Smintina 500gr, SF 03947208- 8 4£2 f 7 -//-
006:2009 15 6 / - /f ’ﬂ ? 7 zile
14 Smintin in pahare, 200 SF 03947208- 6 8 4£2 //f 7&; 3 ?
gr, 350gr 006:2009 15 '/ ’plf & 7k /-
15 Smintina in pahare, N1 SF 03947208- 42 i 7
350gr 006:2009 15 9 g }6 X 7 zile -//-
16 Smintin dulce SM GOST (f F
pasteurizatd , 500 gr R52091-2006 35 15 4+2 / ” /g/g ﬂ&/ tzﬁg/ 72 ore Curat
17 Smintind dulce SM GOST ¥
pasteurizata la cintar R52091-2006 35 15 Negativ 42 4 g g/ 30 g '} 36ore Curat
18 Smintina imbogatita cu SF 03947208-* 4£2 JZ
bifidobacterii 006:2009 15 62 / / ? M i a! { 7 zile -Il-
19 Smintina, kg SF 03947208- 30 4£2 . 72 ore Lactat
006:2009 y. aciodulat
30 | Smintind 500gr I % &6 w 7P /9 l«’ V5 - A8 K T 7
21 Smintina, kg Ty 20 4x2 4 s 72 ore -
6 49 ,
22 [Smintind in pahare, 200 gr, 42 'g
B50gr /- 20 6 6 / - ’/ 'ﬂ(%, / 7 zile -//-
23 | Smintina in pahare, N1 4£2 4 / g
350gr -/l- 20 9 X j 6 7 zile -/l-
24 Produs de Smintina SF 03947208- Pur acidulat
. 500gr 011:2013 20 42 7 zile
25 Brinza de vaca 2% SF 03947208- 120 lactat
2kg; 5 kg 009:2011 2 76 4£2 i ¥ ore acidulat
26 Brinza de vaca 5% SF 03947208- = / f 120
2kg, Skg 009:2011 5 / 9 é./ 73 4+2 /«y/f’ M L ore -//-
27 Brinza de vaca 5% SF 03947208- J 4 p 120
500 g 009:2011 5 /9a‘i/ 73 4x2 //’///V JB' M# ore
28 Brinza de vaca 9% SF 03947208- ’ & 120
2kg; 5 kg 009:2011 9 73 432 | ore -If-
29 Brinza de vaca 9% SF 03947208- 120
500 g 009:2011 9 /ﬂ) 73 4+2 /(Pf /g/g 0!3 'M/Z? ore -If-
30 |[Brinza de vacd 18% SF 03947208- y ’ 120
2kg, Skg 009:2011 18 |4 6:0 68 452 / ? M Mf ore s
i Brinza topita tartinabila | SF-03947208- Min 7 L 30zile | Curatde
‘,M&rgémar" 001 60 52 0-+4 brinzi
SF-03947208- 5’
32 001 m 55 0-+4 2}’;3'3 30 zile -ll-
SF-03947208- i Slab de
32 001 Zzorg 40 0-+4 } ] = J glﬂg 30 zile pasteurizat
Unt Térénesc la kg HG 158 din 4 \0
34 07.03.2019 72,5 20 :l' g 20 zile curat
Unt Téaranesc ambalat HG 158 din
35 07.03.2019 72.5 [ 25 40 zile Curat
Unt 72.5% N1 HG 158 din
36 ambalat 07.03.2019 5 40 zile Curat
Unt 82,5% N1 HG 158 din -
37 ambalat 07.03.2019 Vsl 1 40 zile curat
Unt , de Rigcani” SF 03947208-
38 ambalat 005:2009 p 40 zile curat
Unt ,,de Riscani” la kg SF 03947208- ¥ h {
39 005:2009 - 20 zile curat
Unt topit la kg -/l-
40 90 zile curat
Amestec de grasimi SF 03947208- m ¥
41 “Favorit” amb 007:2010 3 20 zile curat
Amestec de grasimi il 9 luni
42 "Favorit”, la kg /- i > 10 zile curat
Amestec de grasimi L I TR
43 "Buterbrodnoe” -//- 61.5 35 20 zile curat

Corespunde cerintelor: HG al R. Moldova nr. 158 din 07.03.2019,
1§G alpi))ubllcu Moldova Nr. 221 din 16.03.2009

HG al R. Moldova nr. 520 din 22.06. 2010 99,
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SA ,, Lactis” or Riscani

Str Comarov 73. Tel: (256)2-86-44,
Fax: (256) 2-85-54

CERTIFICAT DE CALITATE NR. 66 .

Termen de Greutate Indicii fizico-chimici Termen de Tempera
Data Data Denumirea Terme péstrare dupi Standard Calupuri, afin kg Gustul realizare tura de Valabil
fabricirii preambalir produsului n de maturizare unititi % de % de % de din péstrare pini la
i matur conform grisi umidit sare momentul °C;
izare, standardului me ate preambalir Umiditat
zile iy ea
zile aerului
%
Brinza cu cheag Caracteristic
/ / f/f tare 35 8 luni la SM- 50416 | Max brinzei putin 0°..4°C /,’%/0
5 8 Lf vk I , de Riscani” temperatura de | 218:2001 44 1,52,5 amiirui 60 85+5%
1= 316 -11- Ambalat 2°C...-5°C ¢ {5-46-FTHC
Brinza cu cheag Caracteristic
3 B H ' 0 c W tare 40 8 luni la SM- Max brinzei putin 0°.4°C /%’p
., de Moldova” temperatura de 218:2001 50£1,6 44 1,5-2,5 amirui 60 85£5% |
-4 06 _T&-[5~ TF-T8|Bambalat 2°C...-5°C M- A L=T61T0
Brinza cu cheag 8 luni la SM- Caracteristic
3 | ) 5 ~ 5 / 6 /f/ ‘f tare 45 temperaturade | 218:2001 45¢16 | Max | 1,5-2,5 | brinzei putin 60 0°..4°C /%o
., de Olanda” -2°C..-5°C 44 amarui 85+5%
56-316 [15-13(% Ambalat 44~
Brinza cu cheag Caracteristic
/‘ ”05 /J ﬂ tare 45 8 luni la SM- brinzei putin 0°%.:4°C /'V {0
,, de Posehonie” temperatura de 218:2001 45+1,6 Max 1,5-2,5 amirui 60 85+5% |
{105_[16-1%7% Ambalat 2°C ,..~5°C 44 1T HO
Brinza cu cheag SM- Caracteristic
19 ’ [S /f J tare 60 8 luni la 218:2001 brinzei putin 0°..4°C /}//ﬂ
j\G - ,, de Rusia” temperatura de 50+1,6 Max 1,5-2,5 amirui 60 85+5%

| ¢ Ambalat 0.4 2°C...-5°C 43

ol

— 5 16—H-1414 Ambainros M- 161
Brinza cu ch SF Lactat puti

jf’ /g g nnr:oacl::‘ Zueag - . 03947208 35+1,6 Max Max ac?g,acup‘gl\::! S 4+2°C 753 ’ﬂ%

=~

patrunjel, marar 003:2009 62 4,5 de verdeata 85+5%
{ )3 ,, Alba de Riscani folosita ' Jq/}
Ambalat
i / f Brinzd cu cheag min30 Plicut, fin
§ tare zile 8 luni | SM- 45+1,6 Max cu aroma 0%.:4°C 7
A/’ 011 / »Edam” tempe‘:tluraa de 218:2001 48 ‘ caracteristici 60 85+5% /#/0
4 Ambalat -2°C...-5°C , putin
2'0'1 45 {Z,X ! e amarui '1‘1”{1 ’{0
) Brinza topita SF

.« tartinabila - - 03947208 Min 52 Curat de 25 4

'{ 1’. I g 0-8 ,Margiritar” -001 60 brinza 0-6 4 4' J } Og

= Brinzi topitd . G SF=7 ~ b
d tartinabila &7 - 03947 L, A \ Mi 55 Curat d 25 0-6
{6 {8lo% £ % AR g oy 1043003
Brinzé cu cheag / »
tare 15 & : - Slab 0°..4°C
2 ‘1/0 ]'T ]Z{;/ng , de Prut” % A 218: ‘ ‘ ¢ % 40+1,6 Max 1,5-2,5 acidulat 60 85+5 %’{ /f/g
Allo - Ambalat N g J B % K
Brinzi cu cheag ® | ' SMI o i Caracteristic 0°..4°C
30\{0 v //j// tare 45 lum la 218:2001 251 "‘ .; 30+2,0 Max 1,5-3,0 brinzei putin 60 85+5% /%0

,, Luceafarul” ) te;n ura de 4 52 amarui

A

o r
SO0 [ AEI X Ambain b TN W VAR,
Brinza cu cheag 4 8 lum lai ?SMJ LG E RN YV Usor picant 0°.4°C
{6‘05 / J tare 30 temperatﬁ‘ra de 218 2001 HE 2y thp 10 48+1,6 Max 1,5-3,0 cu aromd 60 85+£5% /}//0
1 & = ., Gouda” =2°CT s °C |- ~44 caracteristic
A610 3 [AX-ATIB, [ Ambalar s S g AT |
P Brinza cu cheag SM- . Caracteristic 0°.4°C
d - ! T 8 luni la 218:2001 o “55%1,0 Max 1,5-2,5 brinzei, slab 60 85+5% "
41‘ lj' /6 /X‘ 5 - p ;?MWL pm‘# mperatura de e 50 acidulat 1{ {1'15"])”
P Ambalat -2°C...-$°C
‘f g '46’ ; W Cascaval SF Caracteristic 0°.4°C
,,Provinciaz 15 4dufila 103947208 45+2.0 Max 1,0-3,0 brinzei putin 60 85+5% / (0
g 'de! 50 arui
41-38/1 | 43-4818 | " GRTIN) | SR B 4- 130
Cagcaval S \, +.. v\ Caracteristic 0°..4°C
wProvincial” cu 45+2,0 Max 1,0-3,0 brinzei putin 30 85+5%
suncd §i adjicd 50 amérui
Ambalat
Brinzi topitad Potrivit de 0°.4°C
afumata Min 30 Max 3,0 picant, de 60 85+5%

15-1 ZIUZ + de Bswaia-

55 afumat A4 “0
{5-14- 4xipg . Ambalat {1 '”

14- ifE-11lio

Brinza topiti Potrivit de 0°.4
afumatd Min 30 Max 3,0 picant, 60 85+5%
., de Basarabia— 0 55 afumat cu
LR” cu marar i gust de
usturoi marar i
AfibAlat & usturoi
\ ys e brinza é 5’ SF 1,5-2,5 | Pronuntat de
apdd” Nyni la 03947208 45 Max brinza, slab 0°.4°C
40 OL‘ ¢ 4 gl % ) m’ tgperatura de 010:2012 44 acidulat, 60 80+5% '{ ? "{0
Ambhiat 0°C ..+ 4°C putin amarui
Proglus de brinza 2 luni la SF 1,5-2,5 curat, slab
,De Rusia” 60 temperatura de 03947208 50 Max acidulat, 0°..4°C
0°C .. +4°C 010:2012 43 putin amarui 60 80+5%
Ambalat {
Brinzi cu cheag in SF Lactat acid,
4 5,5 sdramura 5 03947208 45+1,6 Max Max potrivit de 30 4+£2°C //;/qg
,, Alba de Rigcani” - 003:2009 62 4,5 sarat 85+5% *

HG al R. Moldova nr. 520 din 22.06.2010 p.8,99,
HG al Republicii Moldova Nr. 221 din 16. 03 0
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Corespunde cerintelor: HG al R. Moldova nr. 158 din 07.03.2019, certificat veterinar N° /é.ﬁ y [ f { ///l
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