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Denumirea DN la metoda Indicii calitatii Rezultatele incercarilor
indicilor de incercare conform DN c/superioard | c/intii

Micotoxine, mg/kg, max:
TP TC 021/2011 O 6e3onacnocmu nuigessix npodykmos” din 09.12.2011 nr. 880, anexa nr. 3, p.6

Patulini | PIL -3-(1)/LI | 50,0 | <10,0 [ <100

Indicii fizico-chimici:
GOST 1633-73 p.1.10 ”Conserve. Legume marinate. Conditii tehnice”

Fractia masica de componente, %, GOST 8756.1-79 p.4 50,0 58,0 58,0/ 62,0

min

Fractia masica de substante uscate SMISO 2173:2014 4,0 5,7 5,4

solubile, %, min

Fractia masica de cloruri, % GOST 26186-84 p.3 1,5-2,0 1.5 1.5

Fractia masicd de acizi titrabili SM SR ISO 750:2014 0,5-0,7 0,4 0,4

(exprimata in acid addugat),% (de coord. cu (de coord. cu
cumpidriitorul) cumpiiriitorul)

Fractia masicd de impuritati GOST 25555.3-82 p.2 nu se admit nedepistat nedepistat

minerale, %

Corpuri striine DN la produs nu se admit nedepistat nedepistat

Indicii microbiologici:
| GOST 30425-97 ”Conserve. Metoda de determinare a sterilitafii industriale”;
TP TC 021/2011 "0 6ezonacrocmu nuwjessix npodykmos” din 09.12.2011 nr. 880, anexa nr. 2, p. 2

Microorganisme aerobe si facultative- GOST 30425-97 max 90 absenta absenta
anaerobe, firi degajarea de gaze, ’ |
in 1 g de produs

Bacterii nesporogene GOST 30425-97 nu se admit absenta absenta
in 1 g de produs
Clostridii mezofile (cu exceptia GOST 30425-97 max 1 absenta absenta

C.botulinum si C.perfringens)
in 1 g de produs

Levuri si mucegaiuri GOST 30425-97; nu se admit absenta absenta
in 1 g de produs GOST 10444.12-88

Bacterii acidolactice GOST 30425-97; nu se admit absenta absenta
in 1 g de produs SM SR ISO 15214:2014

Indicii organoleptici:
GOST 1633-73 p.1.9 "Conserve. Legume marinate. Conditii tehnice”

Aspectul exterior - tomate Intregi, de aceeasi varietate, apropiate ca marime, culoare si grad de
coacere, fard leziuni mecanice, cu verdeatd si condimente, fara corpuri strdine

Gust §i miros - plicut, slab acru, caracteristic tomatelor fierte, moderat sdrat cu aroma de
condimente, fird gust si miros strdin;

Culoarea - tomatelor — rosie, caracteristicd tomatelor, solutia — limpede cu o cantitate
neinsemnati de particule de miez si seminte unitare;

Consistenta - tomatele moi, nerasfierte

Calitatea solutiei - cu nuanti gilbuie, cu particule de condimente

*. cerinte la produsels destinate exportului in tdrile uv si CSI.
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Rezultatele incercarilor se referd ndmai la mostrele supuse incercarilor.
Prezentul raport de incercari nu poate fi complet sau partial retiparit fara permisiunea laboratorului
de incerciri, ce a eliberat raportul.
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