Specificatii tehnice

Anexa 2

[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar — n

coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei:Prune uscate

Denu Tara de Produ-catorul Specificarea tehnica deplina Specificarea tehnica Standarde de referinta
mirea origine solicitata de citre autoritatea deplina propusi de catre
bunur contractanti ofertant
ilor
1 2 3 4 5 6
Lotul
1
Document normativ: Document normativ: Reglementarea tehnica “’Fructe
Reglementarea tehnica “Fructe si Reglementarea tehnica legume uscate (deshidratate)”,
legume uscate (deshidratate)”, »Fructe si legume uscate aprobata prin Hotararea Guvert
aprobata prin Hotararea (deshidratate)”, aprobat prin Republicii Moldova nr. 1523 c
Guvernului Republicii Moldova Hotararea Guv;:rnului 29.12.2007
nr. 1523 din 29.12.2007 Republicii Moldova nr. 1523
Sursi: Vegetal | din29.12.2007
Locul de provenienta: Provenit Sursd: Vegetal
din produs autohton sau import. Locul de provenientd:
Metoda de productie: Fructe Provenit din produs
uscate - alimente preparate din autohton.
fruct_e care pés‘greazé 1dent1tateia Metoda de productie: Fructe
speclel respective, prezentate in uscate - prezentate in forme
forme integre, deshidratate prin integre, deshidratate prin
procedee naturale sau artificiale. procedée naturale.
Informatii privind organismele Informatii privind
modificate genetic (OMG): Nu organismele modificate
EpC se admit organisme modificate genetic (OMG): Nu se admit
genetic. : s
Egggtee MOLDOVA | “VINTOIA- Proprietiti organoleptice: g;%z%gme modificate
EXIM” SRL Aspecte exterior:

Fructe intregi fara stimburi, cu
deteriorari mecanice si forma in
functie de modul de inlaturare a
simburelui.

Culoare:

Prune deshidratate: de la negru —
albastriu pina la maro cu nuanta
bruna-roscata tipic epidermei
exterioare si de la ciocolata maro
deschis pina la maro foarte inchis,
tipica culorii pulpei, cu/fara luciu.
Gust si miros: Caracteristice, fara
gust si miros strain.

Proprietiti fizico- chimice
Caracteristici

Conditii de admisibilitate

Fractia masica de umiditate, % ,
max. 24,00

Proprietati organoleptice:
Aspecte exterior:

Fructe intregi fara simburi,
cu deteriorari mecanice $i
forma in functie de modul de
inlaturare a simburelui.
Culoare:

Prune deshidratate: de la
negru —albastriu pina la maro
cu nuanta bruna-roscata tipic
epidermei exterioare si de la
ciocolatd maro deschis pina
la maro foarte inchis, tipica
culorii pulpei, cu/fara luciu.
Gust si miros: Caracteristice,
fara gust si miros strain.
Proprietati fizico- chimice
Conditii de admisibilitate




Fractia masica de impuritati de
origine vegetald, %: Nu se admit
Criterii de contaminanti
Micotoxine Niveluri maxime
(Ha/kg)

Caracteristici

Conditii de admisibilitate
Aflatoxine Bl

50

Suma dintre B1, B2, G1 si G2
10,0

Ambalare si livrare: Tn timpul
depozitarii, transportarii si
comercializarii, ambalajul de
desfacere, materialele de ambalaj
si modul de ambalare trebuie sa
asigure mentinerea calitatii si
siguranta produselor .

Ambalajele de transport trebuie sa
asigure integritatea produsului, sa
fie curate, uscate, in stare buna,
neinfectate si fara miros strain.
Transportarea cu mijloace
autorizate sanitar de catre
autoritatea sanitar-veterinara, care
sa asigure, pe toata perioada
transportarii, pastrarea
nemodificata a caracteristicilor
nutritive, organoleptice, fizico-
chimice, microbiologice, precum
si protectia impotriva prafului,
alterare §i contaminare

Termen de valabilitate:
Termenul de valabilitate stabilit
de producitor pana la care
produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.
Destinatie: Pentru fabricarea:
produse de cozonac, péine, torte,
prajituri, rulade, biscuiti, checuri.
Documente de insotire: Aviz
sanitar, certificat de conformitate,
certificatul de calitate, raport de
incercari.

Conditii de receptionare:
Prezentarea mostrei pentru testare
n producere.

Fractia masica de umiditate,
% , max. 24,00
Fractia masica de impuritati
de origine vegetala, %: Nu
se admit

Criterii de contaminanti
Micotoxine Niveluri maxime
(ng/kg)

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Aflatoxine B1 <1,0

Suma dintre B1, B2, G1 si
G2 <1;

Ambalare si livrare: Se
ambaleaza in saci de hirtie a
cite 35 kg.Tn timpul
depozitarii, transportarii si
comercializarii, ambalajul de
desfacere, materialele de
ambalaj si modul de
ambalare asigura mentinerea
calitatii i siguranta
produselor .

Ambalajele de transport
asigura integritatea
produsului, sa fie curate,
uscate, in stare buna,
neinfectate si fara miros
strain.

Transportarea are loc cu
mijloac de transport autorizat
sanitar de catre autoritatea
sanitar-veterinara, care
asigura, pe toata perioada
transportarii, pastrarea
nemodificata a
caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-
chimice, microbiologice,
precum si protectia
impotriva prafului,
daunatorilor si altor
contaminare

Termenul de valabilitate — 6
luni.

In procesul de producere se
respecta fluxul tehnologic
dupa cum urmeaza:
-fructele se aleg de corpuri
straine;

-Se usuca;

-se calibreaza;

-se spala;

-se blanseaza;

-se scot simburii la utilaje
semiautomate;




-se ambaleaza in saci de
hirtie;

-se transporta la destinatar.
In procesul de producere
folosim echipamente si
utilaje ale unui cunoscut
brand sirb in domeniul
industriei alimentare, firma
Pigo-R. Suntem detinatorii
Certificatului ISO FSSC
22000.

Documente de insotire: Avis
fitosanitar, certificate de
calitate, .aport de incercari,
certificate 1SO, aviz sanitar
la saci de hirtie,

Destinatie: Pentru fabricarea:
produse de cozonac, pdine,
torte, prajituri, rulade,
biscuiti, checuri.

Semnat:

Numele, Prenumele: Lupu Viorica

Tn calitate de: Directoare administrativa
Ofertantul:FPC “ VINTOIA-EXIM” SRL
Adresa: or. Nisporeni str. Industriala 90
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