Specificatii tehnice

Anexa nr. 22

la Documentatia standard nr.115
din ,,15”. 09.2021

[Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de catre autoritatea contractantd —n

coloanele 1, 5,]

Numarul procedurii de achizitie__ocds-b3wdp1-MD-1752228565248 din 11.07.2025

Obiectul achizitiei: ,, Ratii alimentare individuale”, pentru necesititile Armatei Nationale”

Denumire . -~ e < . . . < <
Specificarea tehnica deplina solicitata de catre Specificarea tehnica deplind propusa de catre
. . a Tara de Produ- . < Standarde de
Denumirea bunurilor . L < autoritatea contractanta ofertant .
modelului | origine citorul referinta
bunului
1 2 3 4 5 6 7
Bunuri
Lotul 1
1. Conditii tehnice de calitate 2. Conditii tehnice de calitate
Conform cerintelor: Legea nr.306/2018, Legea nr.221/2007, Legea Conform cerintelor: Legea nr.306/2018, Legea nr.221/2007, Legea
nr.296/2017, HG nr.938/2018 Certificat ISO 9001, 1ISO 22000 nr.296/2017, HG nr.938/2018 Certificat ISO 9001, 1ISO 22000
Structura “Ratia alimentara individuald” pentru personalul care | Structura “Ratia alimentara individuala” pentru personalul care executd
executd misiuni este urmatoarea: misiuni este urmatoarea: L
egea
Nr. % Ratil Carbohidrati Lipide Proteine Total calor| nr306/2018’
Rat,:la J M ) I e ilnice % % o om/masi| Legea
Ratia alimentaré alimentara - 0S€ 1gue 1 |Alimente 40-60 2535 | 1020 “ 1300-1430 ‘ nr.221/2007,
A o o Spania Poveda SA — — | - | Legea
lllleldllala individual (JOMlPSA) 2 [Materiale pentru servirea hranei | pucter | 1 ‘ nr.296/2017, HG
i P S— e | NE - | ‘ nr.938/2018

Meniu 1 - felul principal cu carne de porc — 3500 buc.;
Meniu 2 - felul principal cu carne de vita — 3500 buc.;
Meniu 3 - felul principal cu carne de pasire — 3000
buc.

Noti: produsele vegetale difera la toate 3 meniuri

a) Alimente

Certificat 1ISO
9001, 1SO 22000




Alimentele care compun Ratia alimentard individuald trebuie sa
asigure hrana adecvatd unei persoane pentru o masd, cu un aport

Meniu 1 - felul principal cu carne de porc — 3500 buc.;

caloric 1300-1450 calorii (40-60% carbohidrati, 25-35% lipide si 10- | icondimente alimentare Greutate Neto |Cantitate
20% proteine). ) ) Gum3 de mestecat 5.5g {4ud) Arena EN/FR 0,0 1,0
Structura unui meniu: _ Baton de cereale 40g_EN/FR/ES/PT/RO 40,0 1,0
- gn fql .prlnuial de tipul MRE (meal ready to eat); Duplo Sare 1g ysi Piper 0.2g OI ES/PT/AR/E 10 1,0
- biscuiti (crackers); B3uturd izotonic3 VIT/MIN M3r 18g RO/EN 18,0 1,0
- bauturi reci sau calde;
- gustari;
} gulciuri Accesorii nealimentare
| ‘; p 3 Pungd deseuriPE M/D_ 20%24.5_G-75 Tran 0,0 1,0
asa Denumire produs Obs.
| N | Servetele umede BAYA / ARENA EN/FR/ES/ 0,0 2,0
[Felul principal (méncare gatita) MRE (meal ready to eat ) T — —
Biscuit Sc consumi ca atare Kit Incdlzitor fara flacard 30 g_ RO 0,0 1,0
e prepard cu ap rece Tacam lemn 180mm 0,0 1,0
Bauturi reci sau calde kau caldi
Ml Alimente 3
nr123 — Se consumi ca atare ——
. Masa principala
oduse de tip * ? Se consumi ca atare " T
froduscdetip®  Pulciui o Biscuiti sirati 55g EN/RO 55,0 2,0
Produse alimentare tartinabile P cpuatmd ca sfars Baton cu ciocolatd 25g ARENA_EN/FR/ES/A 25,0 1,0
[foat cxo a1 Baton de smochine si migdale 40g_RO/EN/ 40,0 1,0
Noti: Carne de porc la gratar cu paste EN/FR/RO 350,0 1,0

*Tn compunerea meniului produsele de tip (gustiri, dulciuri,
produse alimentare tartinabile) se pot regisi individual/cite doua/
trei tipuri de produse.

Maéncare gitita de tipul MRE (meal ready to eat) - felul
principal:

Produsul trebuie sa fie obtinut prin prelucrarea carnii de porc, pui si
vita sau preparate din carne obtinute prin procesarea carnii de porc,
vita si pui (tipul carnii si produsele vegetale difera la toate 3
meniuri).

Nu se admite utilizarea carnii separate mecanic.

Continutul de carne sau de preparate din carne trebuie sa fie de
minim 60 g din greutatea totala.

Greutatea pe unitatea individuala de ambalare trebuie sa fie de 300-
400 grame.

Produsul trebuie sa aiba un ambalaj termosudat, care sa nu sufere
modificari in timpul procesului de incalzire a continutului cu sursa de
incdlzire (pe baza de reactie chimica).

Termenul de valabilitate: minim 24 de luni de la data livrarii.
Biscuiti (crackeri):

Produsul ,,biscuit” se refera la ,,biscuiti — crackers” si sunt de tip
,.biscuiti aperitiv”’. Modul de ambalare a biscuitilor trebuie sa previna
spargerea acestora.

Termenul de valabilitate: minim 24 de luni de la data livrarii.
Béuturi reci sau calde: produse cum ar fi cafea, ceai, ciocolata
calda, bauturi energizante, etc.

Termenul de valabilitate de la data livrarii: minim 24 de luni.

Meniu 2 - felul principal cu carne de viti — 3500 buc.;

Condimente alimentare Masa Neto|Cantitate

Guma de mestecat5.5g (4ud) Arena EN/FR 0,0 1,0
Baton de cereale 40g_EN/FR/ES/PT/RO 40,0 1,0
Duplo Sare 1g si Piper 0.2g Ol ES/PT/AR/EN/FR XTG 1,0 1,0
Bautura izotonica VIT/MIN Ananas'Cocos 18g RO/EN 18,0 1,0
A i li are
Punga deseuri PE M/D_ 20*24.5_G-75 Transparenta 0,0 1,0
0,0 1,0
Servetele umede BAYA / ARENA EN/FR/ES/PT/AR (1u.) 0,0 2,0
Kit incalzitor chimic fara flacara3o g_RO 0,0 1,0
Tacam lemn 180mm 0,0 1,0

Masa principala

Biscuiti sarati 55g EN/RO 55,0 2,0
Baton cu ciocolatd 25g ARENA_EN/FR/ES/AR 25,0 1,0
Baton cu smochine si migdale 40g_RO/EN/PT 40,0 1,0
Goulash cu carne de vitd EN/FR/RO 350P 23% 350,0 1,0




Produsele ,,cafea” sau ,,derivate de cafea”, ,,ceai”, ,,.bauturi
energizante” etc. trebuie sd se prepare cu apa rece sau cu apa calda.
Termenul de valabilitate: minim 24 de luni de la data livrarii.

In situatia preparirii direct cu apa calda trebuie si se asigure un
ambalaj special pentru incélzirea apei, cu posibilitatea incalzirii apei
cu aceeasi sursa de incalzire utilizata pentru incalzirea felului
principal.

Daca bauturile calde se prepara direct in ambalajul lor prin addugarea
apei reci peste continut, atunci trebuie sa prezinte posibilitatea
incalzirii cu aceeasi sursa de incalzire a felului principal MRE (meal
ready to eat).

Daca nu se consuma direct din ambalajul original se va asigura
modalitatea de a fi consumat.

Gustiri: produse cum ar fi cereale, batoane energizante, carne uscata,
nuci, piscoturi, arahide etc., care sa aibd un termen de valabilitate de
minim 24 de luni de la data livrarii.

Dulciuri: produse cum ar fi ciocolatd, caramel, prajituri etc., care sa
aiba un termen de valabilitate de minim 24 de luni de la data livrarii.
Produse alimentare tartinabile: produse cum ar fi branza topita, unt
de arahide, miere, gem de fructe/dulceata etc., care sa aiba un termen
de valabilitate de minim: 24 de luni de la data livrarii.

Produsele alimentare care se consuma dupa o prealabild rehidratare
trebuie sa utilizeze apa rece pentru prepararea lor sau asigurarea
posibilitatii incalzirii apei cu aceeasi sursd de incilzire a felului
principal.

b) MATERIALE PENTRU SERVIREA HRANEI SI
COLECTAREA DESEURILOR

Ratia alimentard individuala contine pachete cu materiale pentru
servirea hranei, cu urmatoarea componenta:
1) Linguréd/ furculitd de unica folosinta cu lungime de 170-210 mm.,
realizatd dintr-un material care respecta cerintele actelor normative si
de reglementare privind reducerea impactului anumitor produse de
plastic asupra mediului -1bucata;
2) Servetelul uscat/umed trebuie sa fie ambalat individual minim 2
bucati;
3) Sarea trebuie sa fie ambalata in plicuri din hartie, care sa asigure
integritatea produsului;
4) Piperul micinat trebuie si fie obtinut prin mécinarea separatd a
boabelor de piper negru;
5) Produsul ,,guma de mestecat™ este obtinut prin prelucrarea bazei de
guma, cu indulcitori (xilitol, sorbitol, aspartam etc), agent de ingrosare
(guma arabica), agent de umezire (glicerol), arome.
Drajeurile trebuie s fie de forma regulata, lucioase, nelipicioase cu
gust placut, specific aromei inglobate;
6) Punga pentru resturi.
Sursa de incilzire

Meniu 3 - felul principal cu carne de pasire — 3000 buc.

Condimente alimentare
Guma de mestecat 5.5g (4ud) Arena EN/FR 0,0 1,0
Baton de Cereale 40g_EN/FR/ES/PT/RQO 40,0 1,0
Duplo Sare 1g si Piper 0.2g Ol ES/PT/AR/EN/FR 1,0 1,0
Bduturd Izotonica VIT/MIN Lamaie 18g EN/FR/R 18,0 1,0
Accesorii nealimentare
Pungd deseuri PE M/D_ 20%24.5_G-75 Transpar 0,0 1,0
0,0 1,0
Servetele umede BAYA / ARENA EN/FR/ES/PT/AI 0,0 2,0
Kit Tncilzitor chimic fird flacird 30 g RO 0,0 1,0
Tacdm lemn 180mm 0,0 1,0
Masa principald
Biscuiti sdrati 55g EN/RO 55,0 2,0
Baton de curmale si nuci 40g RO/EN/PT 40,0 1,0
Carne de pui cu legume si fasole 350P_EN/FR/ 350,0 1,0
Baton cu ciocolatd 25g ARENA_EN/FR/ES/AR 25,0 1,0

Nota: produsele vegetale difera la toate 3 meniuri

c) Alimente
Meniu 1 - felul principal cu carne de porc — 3500 buc
Alimentele care compun Ratia alimentara individuala asigura hrana
adecvata unei persoane pentru o masd, cu un aport caloric 1349.025
calorii (57% carbohidrati, 29.90% lipide si 11.70% proteine).

Meniu 2 - felul principal cu carne de vita — 3500 buc.;

Alimentele care compun Ratia alimentard individuald asigura hrana
adecvatd unei persoane pentru o masa, cu un aport caloric 1361,845
calorii (54.30% carbohidrati, 30% lipide si 13.70% proteine).

Meniu 3 - felul principal cu carne de pasire — 3000 buc.
Alimentele care compun Ratia alimentara individuala asigura hrana
adecvata unei persoane pentru o masd, cu un aport caloric 1364,745
calorii (54.10% carbohidrati, 29.20% lipide si 13.70% proteine).

Structura unui meniu:

- un fel principal de tipul MRE (meal ready to eat);
- biscuiti (crackers);

- bauturi reci sau calde;

- gustari;

- dulciuri.




Ratia alimentara individuala contine surse de incalzire fara flacara (sa
fie prevazute cu instructiuni clare de utilizare), utilizand o reactie
chimicad exoterma, fiind potrivitd pentru a asigura incalzirea felului
principal de mancare si a bauturilor calde.

Reguli pentru verificarea calititii

Verificarea calitatii se face pe loturi, In perioada de valabilitate a
produsului, cand se considera necesar.

La fiecare lot se verifica:

- ambalarea;

- marcarea;

- proprietdtile  organoleptice,  proprietatile  fizico-chimice,
proprietatile microbiologice, verificindu-se astfel conformitatea cu
fisele tehnice intocmite de catre producator (care contin parametrii
organoleptici, fizico-chimici si microbiologici), care insotesc toate
produsele alimentare ce intrd in alcatuirea ratiei individuale.
Furnizorul trebuie sd asigure inlocuirea produselor neconforme in
perioada de valabilitate n termen de maxim 60 de zile de la notificarea
beneficiarului.

Ambalarea

Ratia alimentara individuala trebuie sa fie impachetatd unitar intr-un
ambalaj rezistent, opac, termosudat/zip lock, confectionat dintr-un
material a cdrui grosime asigura protectia, stabilitatea si valabilitatea
elementelor componente in conditiile mediului operational, al lantului
de aprovizionare si depozitare.

Ambalajul final contine componentele alimentare ale mesei impreuna
cu pachetul cu ,materiale pentru servirea hranei si colectarea
deseurilor” si sursa de incalzire sunt ambalate unitar, in ambalaje
termosudate/zip lock, rezistente la apa.

Ratia alimentara individuald va fi ambalata astfel incat prin
compactarea elementelor componente sa fie obtinut un volum cat mai
redus si s asigure mentinerea termenului de valabilitate de minim 24
de luni de la data livrarii in conditii standard de depozitare la o
temperatura cuprinsa Intre 5°C si 25°C.

Greutatea finald a pachetului cu Ratia alimentara individuala trebuie
s nu depaseasca 1kg. (ambalate in cutii de carton sau pungi (material)
utilizate ca ambalaj sa permita depozitarea in stiva si transportarea in
siguranta).

Marcarea

Ambalaje interioare, vor fi inscriptionate cu: produsele componente,
greutatea fiecarui produs, materialele pentru servirea hranei si sursa de
incalzire.

Fiecare produs alimentar, parte componenta a ratiei individuale, se
marcheazd in conformitate cu legislatia in vigoare cu minim
urmatoarele mentiuni (in limba romana):

- denumirea produsului;

- lista cuprinzand ingredientele;

Masa Denumire produs Obs.

[Felul principal (méncare gatiti) MRE (meal ready to eat )

Biscuifi Se consumi ca atare
5 . Se prepard cu apd rece
Bauturi reci sau calde Lau calda

Meniu

ol - -
r1i23 Alimonks lustiri Ke consumi ca atare

Produscdetip®  Dulciuri e consumi ca atare

Se consumi ca atare
Produse alimentare tartinabile e ol ca afare

Total calorii 1300-1450

Nota:

*Tn compunerea meniului produsele de tip (gustiri, dulciuri,
produse alimentare tartinabile) se pot regasi individual/cite doua/
trei tipuri de produse.

Maéncare gitita de tipul MRE (meal ready to eat) - felul principal:
Produsul este obtinut prin prelucrarea carnii de porc, pui si vita . (tipul
carnii si produsele vegetale difera la toate 3 meniuri).

Nu estee utilizat carnea separata mecanic.

Continutul de carne sau de preparate din carne trebuie sa fie de minim
80.50 g din greutatea totala.

Greutatea pe unitatea individuald de ambalare este de 350 grame.
Produsul are un ambalaj termosudat, care sa nu sufera modificari in
timpul procesului de incilzire a continutului cu sursa de incalzire (pe
baza de reactie chimica).

Termenul de valabilitate: minim 24 de luni de la data livrarii.

Biscuiti (crackeri):

Produsul ,,biscuit” se refera la ,,biscuiti — crackers” si sunt de tip
,.biscuiti aperitiv”’. Modul de ambalare a biscuitilor previne spargerea
acestora.

Termenul de valabilitate: minim 24 de luni de la data livrarii.

Béuturi reci sau calde: produse cum ar fi cafea, ceai, ciocolata calda,
bauturi energizante, etc.

Termenul de valabilitate de la data livrarii: minim 24 de luni.
Produsele ,,cafea” sau ,,derivate de cafea”, ,,ceai”, ,,bauturi
energizante” etc. se prepara cu apa rece sau cu apa calda.

Termenul de valabilitate: minim 24 de luni de la data livrarii.

in situatia prepararii direct cu apa calda asigura un ambalaj special
pentru incalzirea apei, cu posibilitatea incalzirii apei cu aceeasi sursa
de incalzire utilizata pentru incélzirea felului principal.

Daca bauturile calde se prepara direct in ambalajul lor prin adaugarea
apei reci peste continut, atunci trebuie sa prezinte posibilitatea
incalzirii cu aceeasi sursa de incalzire a felului principal MRE (meal
ready to eat).

Dacé nu se consuma direct din ambalajul original se va asigura
modalitatea de a fi consumat.




- data durabilititii minimale/data limitd de consum; data
durabilitatii minimale se inscrie sub forma ,a se consuma, de
preferinta, inainte de...” cu mentionarea zilei, lunii si anului;
- greutatea neta;
- valoarea nutritionala;
- denumirea/ denumirea comerciala si
producatorului/ambalatorului sau a distribuitorului;
- o mentiune care sa permita identificarea lotului.
Componentele nealimentare (surse de incalzire) trebuie etichetate cu
atentionari vizibile si instructiuni de folosire clare (in limba roména).
Ambalajul final va fi marcat cu elementele de identificare national
(Emblema Armatei Nationale si inscriptia ’ARMATA NATIONALA
— RATIE ALIMENTARA INDIVIDUALA MENIU 1/2/3”) conform
modelului.

sediul

Marcajul ambalajului
A

ARMATA NATIONALA
RATIE ALIMENTARA INDIVIDUALA
MENIU NR.1/2/3

Gustiri: produse cum ar fi cereale, batoane energizante, carne uscata,
nuci, piscoturi, arahide etc., care au un termen de valabilitate de minim
24 de luni de la data livrarii.

Dulciuri: produse cum ar fi ciocolatd, caramel, prajituri etc., care sa au
un termen de valabilitate de minim 24 de luni de la data livrarii.
Produse alimentare tartinabile: produse cum ar fi branza topita, unt
de arahide, miere, gem de fructe/dulceata etc., care sa au un termen de
valabilitate de minim: 24 de luni de la data livrarii.

Produsele alimentare care se consumd dupa o prealabila rehidratare
trebuie si utilizeze apa rece pentru prepararea lor sau asigurarea

principal.

d) MATERIALE PENTRU SERVIREA HRANEI SI
COLECTAREA DESEURILOR

atia alimentard individuald contine pachete cu materiale pentru
ervirea hranei, cu urmatoarea componenta:
) Lingurd/ furculitd de unicd folosintd cu lungime de 180 mm.,
alizata dintr-un material care respecta cerintele actelor normative si
e reglementare privind reducerea impactului anumitor produse de
lastic asupra mediului -1bucata;
) Servetelul uscat/umed sunt ambalat individual - 2 bucati;
) Sarea este ambalatd in plicuri din hartie, care asigura integritatea
rodusului;

Receptia:

Consta in receptia cantitativa si calitativa.

Receptia cantitativa se face la sediul beneficiarului, de catre comisia
de receptie.

Receptia cantitativa se face la sediul beneficiarului, de catre comisia
de receptie.

Receptia cantitativa se efectueaza prin verificarea documentelor care
Tnsotesc fiecare produs in parte (individual) din componenta ratiei:

- produsele de origine animaliera: certificat sanitar — veterinar

[certificat de calitate;

- produsele de origine vegetala: certificat de calitate sau dupa caz
documentatia de calitate similard eliberata in tara de origine —
producator.

La receptia calitativa se verificd conformitatea cu prezenta
specificatie tehnica (respectarea structurii unui meniu zilnic, modul de
ambalare, analize de laborator efectuate la cererea autoritatii
contractante etc).

Conditii specifice:

- pentru transportare, manipulare si depozitare se va face pe paleti
(curati, fara urme de mucegai sau umeziti) cu greutatea pina la 1500,00
kg. fiind fixati cu fire speciale: sfori, funii, fringhii, etc.

Conditii de livrare a marfii:

- livrarea se va efectua cu transportul (Legea nr.296/2017) furnizorului

4) Piperul mécinat este obtinut prin mécinarea separati a boabelor de
piper negru;

5) Produsul ,,guma de mestecat” este obtinut prin prelucrarea bazei de
gumd, cu indulcitori (xilitol, sorbitol, aspartam etc), agent de ingrosare
(guma arabica), agent de umezire (glicerol), arome.

Drajeurile au forma regulatd, lucioase, nelipicioase cu gust placut,
specific aromei inglobate;

6) Punga pentru resturi.

Sursa de incalzire

Ratia alimentara individuala contine surse de incalzire fara flacara (este
prevazute cu instructiuni clare de utilizare), utilizand o reactie chimica
exotermd, fiind potrivita pentru a asigura incélzirea felului principal de
mancare si a bauturilor calde.

Reguli pentru verificarea calititii

Verificarea calitatii se face pe loturi, in perioada de valabilitate a
produsului, cand se considera necesar.

La fiecare lot se verifica:

- ambalarea;

- marcarea,

- proprietatile  organoleptice,  proprietatile  fizico-chimice,
proprietatile microbiologice, verificandu-se astfel conformitatea cu
fisele tehnice intocmite de catre producdtor (care contin parametrii




la Centrul alimentar al AN, str. Vasile Lupu 37, mun. Chisinau, in zilele
de marti, miercuri si joi, de la ora 09:00 pana la ora 15:00.
Termen de livrare:
pind la 30 noiembrie, anul 2025..
Ofertantii pentru prezenta pozitie, in decurs de 5 zile de la solicitarea
autoritatii contractante vor prezenta mostre si dovezi documentare
privind conformitatea produsului, identificat prin referire la
specificatii sau standarde relevante.

organoleptici, fizico-chimici si microbiologici), care insotesc toate
produsele alimentare ce intrd 1n alcatuirea ratiei individuale.

Furnizorul asigura Tnlocuirea produselor neconforme in perioada de
valabilitate in termen de maxim 60 de zile de la notificarea
beneficiarului.

Ambalarea

Ratia alimentard individuald este impachetatd unitar intr-un ambalaj

rezistent, opac, termosudat/zip lock, confectionat dintr-un material a

carui grosime asigurd protectia, stabilitatea si valabilitatea elementelor

componente 1in conditiile mediului operational, al lantului de

aprovizionare si depozitare.

Ambalajul final contine componentele alimentare ale mesei impreuna

cu pachetul cu ,materiale pentru servirea hranei si colectarea

deseurilor” si sursa de incalzire sunt ambalate unitar, in ambalaje

termosudate/zip lock, rezistente la apa.

Ratia alimentara individuala este ambalata astfel incat prin compactarea

elementelor componente se obtine un volum cat mai redus si asigura

mentinerea termenului de valabilitate de minim 24 de luni de la data

livrarii in conditii standard de depozitare la o temperatura cuprinsa intre

5°C si 25°C.

Greutatea finala a pachetului cu Ratia alimentard este de 0.7 kg

(dimensiuni 380X260X240 mm) (ambalate in pungi / cutii/paleti ,

utilizate ca sa permita depozitarea in stiva i transportarea in siguranta).

Marcarea

Ambalaje interioare, sunt inscriptionate cu: produsele componente,

greutatea fiecarui produs, materialele pentru servirea hranei si sursa de

incalzire.

Fiecare produs alimentar, parte componenta a ratiei individuale, este

marcat in conformitate cu legislatia in vigoare cu minim urmatoarele

mentiuni (in limba roména):

- denumirea produsului;

- lista cuprinzand ingredientele;

- data durabilitatii minimale/data limita de consum; data

durabilitatii minimale se inscrie sub forma ,,a se consuma, de preferinta,

inainte de...” cu mentionarea zilei, lunii si anului;

- greutatea neta;

- valoarea nutritionala;

- denumirea/ denumirea comerciala si
producatorului/ambalatorului sau a distribuitorului;

- o mentiune care sa permita identificarea lotului.

Componentele nealimentare (surse de incilzire) sunt etichetate cu

atentionari vizibile si instructiuni de folosire clare (in limba roména).

Ambalajul final este marcat cu elementele de identificare national

(Emblema Armatei Nationale si inscriptia ”’ARMATA NATIONALA —

RATIE ALIMENTARA INDIVIDUALA MENIU 1/2/3”) conform

modelului.

sediul




Marcajul ambalajului

ARMATA NATIONALA
RATIE ALIMENTARA INDIVIDUALA
MENIU NR.1/2/3

Receptia:

Consta in receptia cantitativa si calitativa.

Receptia cantitativa se face la sediul beneficiarului, de catre comisia
de receptie.
Receptia cantitativa se face la sediul beneficiarului, de catre comisia de
receptie.
Receptia cantitativa se efectueaza prin verificarea documentelor care
insotesc fiecare produs in parte (individual) din componenta ratiei:

- produsele de origine animaliera: certificat sanitar — veterinar
[certificat de calitate;
- produsele de origine vegetala: certificat de calitate sau dupa caz

documentatia de calitate similard eliberatd in tara de origine —
producator.

La receptia calitativa se verifica conformitatea cu prezenta specificatie
tehnica (respectarea structurii unui meniu zilnic, modul de ambalare,
analize de laborator efectuate la cererea autoritatii contractante etc).
Conditii specifice:
- pentru transportare, manipulare si depozitare se va face pe paleti
(curati, fara urme de mucegai sau umeziti) cu greutatea pina la 1500,00
kg. fiind fixati cu fire speciale: sfori, funii, fringhii, etc.
Conditii de livrare a marfii:
- livrarea se va efectua cu transportul (Legea nr.296/2017) furnizorului
la Centrul alimentar al AN, str. Vasile Lupu 37, mun. Chisinau, in zilele
de marti, miercuri si joi, de la ora 09:00 pana la ora 15:00.
Termen de livrare:
pina la 30 noiembrie, anul 2025..
No, SRL Geoter-com, 1in decurs de 5 zile de la solicitarea autoritatii
contractante vom prezenta mostre si dovezi documentare privind
conformitatea produsului, identificat prin referire la specificatii sau
standarde relevante.

Total loturi: 1
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