SPECIFICATII TEHNICE

Anexanr. 22
la Documentatia standard nr. 115
din 15.09.2021

Numdrul procedurii de achizitie: nr. 21305851 / ocds-b3wdpl-MD-1730462440699 din 01.11.2024

Obiectul achizitiei: Produse alimentare pentru semestrul | anul 2025 — IMSP Institutul Oncologic

Dbenu m_i rea Denumirea quelului Tara de origine Producitorul Speciﬁfarea tehr'licz'l deplind solicitfltﬁ Specificarea tePnicﬁ deplini propusi Standarde de referinti
unurilor bunului de citre autoritatea contractanti de citre ofertant ’
1 2 3 4 5 6 7
Lotul nr. 1 — Produse de panificatie
1. Paine din faind de grau, alba, calitatea | 1. Paine din faina de grau, alba, calitatea
superioara, masa 0.3-0.5 kg, la exterior | superioara, masa 0.4 kg, la exterior de
sa fie de formad regulatd, neturtita, fara | forma regulatd (alungit ovald, tip
deteriordri. Suprafata cojii sa fie neteda | franzeld), neturtitad, fard deteriorari.
cu aspect lucios, nearsd. Coaja sd fie | Suprafata cojii netedd cu aspect lucios,
rumend, de culoare galbena nearsd. Coaja rumend, de culoare
Miezul sa fie bine crescut cu pori fini si | galbena.
uniformi, fard cocoloage si urme de faind | Miezul bine crescut cu pori fini si
nefrimantata. Consistenta miezului sa | uniformi, fard cocoloase siurme de faina
fie elasticd, dupa o usoard apasare cu | neframéantatd. Consistenta miezului
degetul sa revind imediat la starea | elasticd, dupd o usoard apdsare cu
initiala, sd nu se fardmiteze, sa nu fie | degetul revine imediat la starea initiala,
lipicioasd si umeda la pipdit. Aroma sd | n faramiteaza, sin lipicioasa si .
i plicuts, carcterstich paini - ot | umeds i ppiit. - Aroma. piicus, | HE NF775 0 0307.2007,
Franzeld din faind de grau . . S L .. .| HG Nr.520 din 22.06.2010;
o calitatea superioard, 0,40 kg., Republica . miros strdin (de mucegai, rdnced sau caracter?stlAca painii, fﬁrya miros strain (de NERP 2000 din 27.02.2001:
Franzela alba feliata - ,Franzeluta” S.A. | statut). mucegai, ranced sau statut). -
eliatd/ambalata. Moldova (MD) Gustul s fie plicut. potrivit de sirat. | Gustul wlicut trivit de sirat fir LEGE Nr. 279 din
(cod 13379) uftu sa fie placut, potrivit de sarat, ustul placut, potrivit de sarat, fara 15.12.2017:
fara nuante de acru, amar, fara scrasnet | nuante de acru, amar, fard scrasnet in 1SO 22000:2018
in dinti la mestecare,feliatd uniform, | dinfi la mestecare,feliatd uniform, ’ '
ambalatd in pungi avizate sanitar- | ambalatd in pungi avizate sanitar-
veterinar cate o bucatd, cu logotipul | veterinar cate o bucatd, cu logotipul
producitorului si componenta | producatorului si componenta
produsului, sa corespunda cerintelor HG | produsului, conform cerintelor HG Nr.
Nr. 775din 03-07-2007cu privire la | 775 din 03.07.2007 cu privire la
aprobarea  Reglementdrii  tehnice | aprobarea  Reglementarii  tehnice
“Produse de panificatie si paste | “Produse de panificatie si paste
fainoase”, Grafic: zilnic, de la ora 06:00 | fainoase”. Grafic: zilnic, de la ora 06:00
pand la 8:00,conform comenzilor, | pand la 8:00, conform comenzilor,
inclusiv zilele de odihna si sarbatoare. | inclusiv zilele de odihna si sarbatoare.
Acte ce denota calitatea produsului: - | Acte ce denotd calitatea produsului:
Certificat de inofensivitate. -Certificat de conformitate/calitate.
2. Paine din secara, calitatea 1, masa 0.3- | 2. Paine din secar, calitatea |, masa 0.5
0.5 kg, la exterior sa fie de forma | kg, la exterior de forma regulata
A . PO regulatd, neturtitd, fara deteriorari. | (dreptunghiulard), neturtita, fara | HG Nr.775 din 03.07.2007;
Péine din amestec din faina e o - - - - !
de grau calitatea I si fiina de ) Suprafaga cojii sa fle Izetc.ada cu asvpect deterlorarl: Suprafa}a cojil netedavl cu | HG Nr.520 dlr] 22.06.2010;
Paine de secari secard, 0,50 kg ¥ Republica Franzeluta” S.A lucios, nearsd. Coaja sa fie rumena, de | aspect lucios, nearsa. Coaja rumena, de | NFRP 2000 din ?7.02.2001;
L 3 Moldova (MD) ? *7 77 | culoare bruna-aurie pana la brun-roscat. | culoare bruna-aurie pana la brun-roscat. | LEGE Nr. 279 din

feliatd/ambalata.
(cod 13097)

Miezul sé fie bine crescut cu pori fini i
uniformi, fard cocoloase si urme de faina
neframantata. Consistenta miezului sa
fie elasticd, dupd o usoard apasare cu

Miezul bine crescut cu pori fini si
uniformi, fara cocoloase si urme de faina
neframantatad. Consistenta miezului
elasticd, dupd o usoard apdsare cu

15.12.2017;
1SO 22000:2018.



https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1730462440699
https://achizitii.md/ro/organization/idno/1003602150662

degetul sa revind imediat la starea
initiald, sa nu se faramiteze, sa nu fie
lipicioasd si umeda la pipait. Aroma sa
fie placuta, caracteristicd painii , fara
miros strdin (de mucegai, ranced sau
statut).

Gustul séd fie placut, potrivit de sarat,
fard nuante de acru, amar, fara scrasnet
in dinti la mestecare,feliatd uniform,
ambalatda in pungi avizate sanitar-
veterinar cdte o bucatd, cu logotipul
produciétorului si componenta
produsului, sa corespunda cerintelor HG
Nr. 775din 03-07-2007cu privire la
aprobarea  Reglementarii  tehnice
“Produse de panificatie §i paste
fainoase”, Grafic: zilnic, de la ora 06:00
pana la 8:00,conform comenzilor,
inclusiv zilele de odihna i sarbatoare.
Acte ce denotd calitatea produsului: -
Certificat de inofensivitate

degetul revine imediat la starea initiala,
nu se faramiteaza, nu este lipicioasa si
umeda la pipdit. Aroma placuta,
caracteristicd painii, fard miros strain (de
mucegai, ranced sau statut).

Gustul placut, potrivit de sarat, fard
nuante de acru, amar, fara scrasnet in
dinti la mestecare, feliatd uniform,
ambalatda in pungi avizate sanitar-
veterinar cdte o bucatd, cu logotipul
producatorului si componenta
produsului, conform cerintelor HG Nr.
775 din 03.07.2007 cu privire la
aprobarea  Reglementarii  tehnice
“Produse de panificatie si paste
fainoase”. Grafic: zilnic, de la ora 06:00
pana la 8:00, conform comenzilor,
inclusiv zilele de odihna si sarbatoare.
Acte ce denota calitatea produsului:
-Certificat de conformitate/calitate

Pesmeti micinati
(cod 91682)

Pesmeti macinati din paine,
0,40 kg., ambalati.

Republica

Moldova (MD) »Franzeluta” S.A.

3. Pesmeti macinati, uscati din paine din
faind de grau, calitatea superioara,
ambalaj 1 kg, livrarea:conform
comenzilor de 1-2 ori in sdptimana, de
la orele 06:00-8:00. Acte ce denotd
calitatea produsului

3. Pesmeti macinati, uscati din paine din
faina de grau, calitatea superioard si
intai, ambalaj 0,4 kg, livrarea: conform
comenzilor de 1-2 ori in sdptiméana, de
la orele 06:00-8:00. Acte ce denota
calitatea produsului:

-Certificat de conformitate/calitate

HG Nr. 775 din 03.07.2007;
HG Nr. 520 din 22.06.2010;
LEGE Nr. 279 din
15.12.2017; 1SO 22000:2018.
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