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FISA TEHNICA UMPLUTURA “DE MAC” PREMIUM

Definitia: Pentru prigatirea rapida a umplutura termostabila de mac

Caracteristici organoleptice:

Aspect exterior: Masa omogena, pulverulenta, fin maruntit, fara aglomerari si incluziuni strain cu
incluziuni de mac

Culoarea: gri, cu nuanta alb

Gust/miros: de mac ,dulce, cu aroma usoara de vanilina

Ingrediente: mac stabilisat(60%),zahar, aditivi alimentari: agent de Tingrosare: amidon
modificat(E1414), alginate de sodiu (E401),disodium phosphate (E339), tetrasodium diphosphate
(E450), sulfat de calciu(E516), aromatizator alimentar de vanilie

INDICII conform SF:

Proprietatile fizico-chimice:

Fractia masica de umiditate, %, max. 8,0

Fractia masicé de impuritatile minerale 1x107

Corpuri straine, % nu se admite

Caracteristicile microbiologice:

Microorganisme mezofile aerobe si facultative anaerobe,

UFC in 1 g produs, max 1x10*
Drojdii, UFC in 1 g produs, max 500
Mucegai, UFC in 1 g produs, max 500

bacterii coliforme in 0,01 g produs, nu se admite
bacterii din genul Salmonella in 25 g produs,  nu se admite
Listeria monocytogenes in 25 g produs, nu se admite

Valoarea nutritiva per 100 g.:
- glucide - 50,00 (inclusiv zahar 38,00, amidon 2,00)
- grasime - 22,50 ( din care acizi grasi saturati -1,9; monosaturate -0,8
polisaturate -0,30,acizi grasi trans — 0,00)
proteine -13,12
Valoarea energetica — 454,98kcal /1901,82 kJ
Termenul de valabilitate — 6 luni
Ambalare: saci de hirtie cu pungi din materiale polimerice masa neta 10 -15kg
Conditiile de pastrare: temperatura max. 25°C, umiditatea relativa a aerului max. 75%
Modul de utilizare recomandat:

1kg.se mixeza cu 0,4 — 0,6l de apa cu temperatura in intervalul (15-25)°C, la viteza medie, pina la
obtinerea unei texturi omogene, timp aproximativ:2-3 min. Se utilizase in calitate de umplutura in
produsele de patiserie si cofetarie Tnainte de coacere
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