Specificatii tehnice

Anexa 2

[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cdtre beneficiar — in

coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei:_Lapte praf degresat

Denumirea | Tara Produ- Specificarea tehnici deplini Specificarea Standarde
bunurilor de ciatorul solicitatd de cdtre autoritatea tehnica deplina de
origine contractanti propusa de citre | referinta
ofertant
1 2 3 4 5 6
Lotul 1
Sursa: Animal
Document normativ: “Cerinte de calitate Locul de provenienti:
pentru lapte si produse lactate”, aprobati prin Provenite din produs de
Hotérarea Guvernului Republicii Moldova nr, import, Ukraina
158 din 07.03.2019. Metoda de productie:
Sursa: Animal lapte praf cu continut
Locul de provenienti: Provenite atit din produs | maxim de grasime lactatd
autohton cit si din import de maxim 1,5%.
Metoda de productie: lapte praf cu continut Proprietiti
maxim de grasime lactatd de maxim 1,5%. organoleptice:
Proprietiifi organoleptice: Aspect exterior: Pulbere
Aspect exterior: Pulbere find, omogena, fard find, omogend, fara
aglomerdri stabile, particule arse si corpuri aglomerdri stabile,
striine particule arse si corpuri
Culoare: Alba - galbuie, pani la galbuie, strdine
uniforma. Culoare: Alba - gilbuie,
Miros: Caracteristic produsului dat, fird miros | péni la galbuie,
strain, uniforma.
Gust: Laptele praf, placut, usor dulceag, fard Miros: Caracteristic
gust strain. produsului dat, fird miros
Proprietiiti fizico-chimice strain.
Caracteristici Conditii de Gust: Laptele praf,
Lapte praf I admisibilitate placut, usor dulceag, fara ACTY
degresat, Ukraina | "PYXKHWH- | Continutul de grisime, %: max 1,5 | gust striin.
gr. 1,5% MOJIOKQ” | Continutul de proteine raportat la substanta Proprietiiti fizico- 4273:2015
uscatd degresatd lactatd, % min chimice
34,0 Caracteristici
Fractia masicd de umiditate, % max 5.0 Conditii de
Proprietiiti microbiologice admisibilitate
Listeria monocitogenes pentru laptele praf - Continutul de grasime,
max. 100 ufc/g, absenta in 25¢g %: max 1,5
Salmonella - absentd in 25g Continutul de proteine
Enterobacteriaceae — max 10 ufc/g raportat la substanti
Stafilococicoagulazo pozitivi — min 10 ufc/g, uscatd degresatd lactatd,
max 100 ufc/g % min
Enterotoxine Stafilococice — absentd in 25 g 34,0
Termen de valabjlitate: Termenul de Fractia masica de
valabilitate stabilit de producator pani la care umiditate, %o max 5,0
produsele mentionate isi pastreaza Termen de valabilitate:
caracteristicile specifice. 12 luni. Amabalaj saci
Conditii de depozitare: Depozitarea se face in | 25kg
camere frigorifice curate, neinfestate, bine Conditii de péstrare
aerisite, ferite de razele solare si de inghe. recomandate fiind
Conditii de péstrare recomandate fiind umiditatea relativd a
umiditatea relativa a aerului de maximum 70- aerului de maximum 70-
80% si temperatura de la -5 0C pani la +8 0C. 80% si temperatura de la
-5 0C pani la +8 0C
Semnat: Numele, Prenumele:Alexandru NEMCIUC In calitate de: Manager Vanzari

Ofertantul: "JRODALS” S.R.L. Adresa Mun. Chisinau, strada Uzinelor
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