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RAPORT DE iNCERCARI

nr. 0017DA din 16 ianuarie 2024

1  Obiectul incercat Mostra nr. 0017DA. Prune uscate

(identificare, descriere) Roada anului 2023. Cantitatea lotului - 130 tone.
2 Solicitant G.T. "Lazarenco Marin”

Republica Moldova, r-nul Telenegti, s. Leugeni

3 Informatie furnizati Producdtor - G.J. "Lazarenco Marin”

de solicitant Republica Moldova, r-nul Telenegti, s. Leugeni
4 Esantionarea De catre solicitant. Cererea depusd nr. 0010DA din 15.01.2024
5 Cantitatea de mostri I1x300g 6 Data primirii mostrei LI  75.01.2024
7  Scopul incercirilor Determinarea indicilor solicitati
8 Data inceperii incercarilor  76.01.2024 9 Data finisirii incercirilor  /6.01.2024

REZULTATELE INCERCARILOR

Indici fizico-chimici

Indice UM Metoda de incercare Valoan:ea . Rexsiting
referinta obtinut*
Zaharoza g/kg Electroforeza capilara - <3,0

* Rezultatele incercrilor cu semnul "<” reprezintd valorile situate sub limita de cuantificare a metodei.

P
. ql/ﬂx/ Doina MORARI

Responsabil de emiterea RI

Sef de laborator Zoia BOICO

AL

Rezultatele incercirilor se refer numai la mostra investigata.
Prezentul raport de incerciri nu poate fi complet sau parfial reprodus fiird acordul laboratorului de incercari
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Laboratorul de incerciiri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442, email: lipacmc@cmac.md

SE-CMAC

Denumirea produselor,

ambalarea, volumul partidei,

data fabricirii, termen de valabilitate
. Producitorul

2. Solicitantul

3. Documente de insotire

—

4. Locul prelevirii probei
5. Prezentat de citre
6. Cantitatea probei
7. Data primirii probelor

8. Scopul incercrilor
9. Documente normative (DN)

RAPORT DE INCERCARI

6918-A din 12 decembrie 2023

Nr.

Prune uscate fiird simburi, r.a.2023, Lot. nr.1, cantitate 130 tone

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOYA

AMENBOTRE IT4ASa0 18

Li-0se

G.T. "Lazarenco Marin", r-l Telenegti, sat. Leugeni

Cererea Nr. 2572 din 04.12.2023,

Raport de incerciiri nr.1960DA din 08.12.2023 de la OC I.P ,LCNBANPC”

G.T. "Lazarenco Marin"

Solicitant

Skg

05 decembrie 2023 Data inceperii incercirilor | 05.12.2023
Data finisirii incercirilor 12.12.2023

Adresare

HG nr. 520 din 22.06.2010, anexa 1, punctele 80, 88,
HG nr. 229 din 29.03.2013, anexa 1, punctul 4.2.1,
HG nr. 1523 din 29.12.2007, anexa 1, tabelul 1.1, litera a), anexa 2, tabelul 2.1, de facto

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati . 5 Limite admisibile
unitati de Emm_:.w. Metoda de incerciri conform DN Rezultate c_v ~95%
Caracteristici toxicologice
Plumb, mg/kg, max 5.1/PL-2/01 (SM GOST R 51301:2003- 0,1 0,023 +0,011
Anulat)
Cadmiu, mg/kg, max 5.1/PL-2/01 (SM GOST R 51301:2003- 0,05 <0,005 -
Anulat)
Caracteristici cromatografice
Continutul acidului sorbic, mg/kg, | 5.1/PL-3/12 (SM ISO 22855:2016) 1000 700 +50
max.
Suma aflatoxinelor, pg/kg, max. PS-17-IAC-HPLC ed.2 4,0 <1,0 -
Aflatoxina By, pg/kg, max. - 2,0 <0,5 -
Aflatoxina B,, pg/kg, max. - - <0,1 -
Aflatoxina G, pg/kg, max. - - <1,0 -
Aflatoxina G, pg/kg, max. <0,1 -
*Noti: Informatia din raport de Eonau: nr.1960DA din 08.12.2023 de la OC L.P ..r02m>21o..
Caracteristici microbiologice
Numirul de colonii la 30°C, UFC/g | SM EN ISO 4833-1:2014 - 4x10' -
Bacterii coliforme 1a 37°C in 0,1 SM ISO 4831:2010 p. 9.1 - nu s-au detectat -
Bacterii din genul Salmonella spp. | SM EN ISO 6579-1:2017 - nu s-au detectat -
in 25
U_.e.aw. UFClg SM SR IS0 21527-2:2014 - <1x10' .
Mucegaiuri, UFC/g SM SR ISO 21527-2:2014 - <1x10' .
Caracteristici fizico-chimice
Fractia masici de umiditate, % | GOST 28561-90 punctul 2.4 | 29,0-38,0 33,0 0,3
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Caracteristici organoleptice

Indicii determinati Metoda de incerciiri Caracteristica senzoriald
Aspect exterior GOST 1750-86 vE:m uscate fird simburi cu forma rotundd, cu suprafata curat,
rugoasd
Culoare GOST 1750-86 caracteristic pentru prune uscate, omogena
Gust §i miros GOST 1750-86 caracteristice pentru prune uscate, gust dulce acrigor, fara gust si
miros strdin

Proba a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 1523 din 29.12.2007 "Fructe si legume uscate (deshidratate)".
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriali s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incerciri:
_ ‘ ., E.Movila

v /A4S, Rudacov

C”Z+7_/ M. Toporivskaia

< 1Y%/ D.Chetar
%\ N. Selcova
Qn\
Sef de laborator S. Paiu

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentats de ciitre client
) Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incercri nu este valabila fara originalul semnaturii i a stampilei laboratorului de incercri care 1-a eliberat.
Prezentul Raport de incercri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fira permisiunea laboratorului de incercdri care 1-a eliberat.
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