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OCpr-004 3S 000312 - 2021

'Nr. de inregistrare

06 aprilie 2021 05 aprilie 2024
"CONSERVSTANDA At 27

, Republica Moldova, mun. Chisindu. str Bucure sth)8
Adresa fizica: MD 2023, Republica Moldova, mun.Chiginéu, str.Uzinelor 19,
GSM 069122779, 079541979; e-mail- cons_cert@mail.ru

PRIN PREZENTUL DOCUMENT SE CONFIRMA FAPTUL, CA PRODUSELE IDENTIFICATE AST

DENUMIRE/DESCRIERE

Carne, carne tocatd, preparate din carne st carne tocatd, organe
comestibile de pui-broiler refrigerate si con gelate in sortiment,
conform anexelor nr.000647. nr.000648 pe 2 file, total -~ 67 denumiri.
Ambalaj: a se vedea anexa la certificatul de conformitate.

Produse fabricate 1n serie.

SINT CONFORME CU CERINTELE OBLIGATORII STABILITE iN:
“Carne — materie prima. Producerea, importul si comercializarea™ anexa 2 - Hotarirea Guvernului Republicii Moldova “'U

nr. 696 din 04.08.2010; / SF 00819906-001:2019: “Cerinte de calitate pentru preparate si produse din carne” — HG nr. 624 0’(‘{
din 19.09.2020; ,,Regulamentul sanitar privind contaminantii din produsele alimentare”, - Hotarirea Guvernului Republicii 0’6‘

Moldova nr. 520 din 22.06.2010; Regulile privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare”- Hotarirea Guvern ‘ﬁ“‘
255

i

Republicii Moldova nr. 221 din 16.03.20009: Legeanr. 279 din 15.12.2017 privind informarea consumatoruluicu privire -“fg_;
produsele alimentare, art. 8, alin (1). .Oé!
PRODUCATOR: Abatorul S R L. "Floreni" Codul tarii Q:gf

Republica Moldova, r. Anenii Noi, s. Floreni 00
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SOLICITANT: S.R.L. "Floreni", Codul IDN 00’

Republica Moldova, r. Anenii Noi. s. Floreni 10026010020 #’

£
’Q’f
CERTIFICATUL ESTE ELIBERAT iN BAZA 0

:

* Raport de evaluare a procesului de producere nr. 003 din 25.03.2021, eliberat de citre Organismul de certificare: (%
* Rapoarte de incercari nr.857 din 30.03.2021, nr.856 din 30.03.202 |, nr.855 din 30.03.2021, eliberate de catre Laboratoru] de gt
Incercari a produselor alimentare de origine animald al IP Centrul Republican de Diagnostic Veterinar.
certificat de acreditare nr.L1 — 004: str. Murelor 3. mun. Chisinau, Republica Moldova, MD 2051:

* Autorizatie sanitar-veterinara de functionare nr. AS1*VF*0022497 Fdin 07.08.2018 eliberata de catre Agentia Nationala

pentru Siguranta Alimentelor , r-nul Anenii Noi. Republica Moldova.
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%FORMATIE SUPLIMENTARA: Schema de certificare 3 cu evaluarea procesului de producere.

pravegherea - o data pe an. Certificatul este valabil doar in cazul asigurarii cu informatie in limba de stat a fiecarej unity
wiijOodus conform. le Jslatiei in vigoare. Data fabricirii. termen de valabilitate si conditiile de pastrare - indicate pe ambalaj N\

Nt

Ctrepripde EACAE 1Mdementat sistemul de management al sigurantei alimentelor conform 1SO 22000:2018. Ot
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In atentia antreprenorilor i organelor de control!
opiile certificatelor de conformitate se legalizeaza in modul stabilit.




PUBLICA MOLDOVA

Anexa

Fila ! File 2 la certificatul de conformitate
Nr. OCpr-004 3S 000312 - 2021 din 06 aprilie 2021

Lista produselor concrete asupra carora
se extinde actiunea certificatulul de conformitate

Denumirea produsului | Ambalarea

Carne de pui — broiler refrigerati/congelata
IR Sk Do 2 SN0 M EISORTSGE AT AT B —
_Carcasa evisceratd, categorie | pungi de polietilena:
Carcasa eviscerata, categorie I S - cutti din carton a cite (10,0+15.0) k

_, Larcasd evisceratd, pui “Grill”
Carcasa evisceratd, pui “Tabaca”
Semicarcasa -
Jumatate anterioard/posterioara
Sfert posterior/anterior
Sferturi posterioare neseparate

Picpt pe os cw/ara pile (intreg/n doud par)

e e

E_ile de piep_t_@rﬁ 0s, cu/fara piele (intreg/in doua parti)

e — e —— — T — T -_—— PSRN e — = o— - mEr e

File de piept cu clavicula cu/fara piele

File de piept in bucati cu/fara os, cu/tara piele :3\"5&6](1(1)!; thsterol T RS =

3 2 e — ___;. I e . s, 0. it . e g e, T g it R L ——— d _'___ . U;
File de piept portionat - stek BN PR |
pungi de polietilend cu masa neta

Pulpa o e 1(0,543,0) ke;

Pulpa cu spata cutii din carton a cite 5,0kg, 10.0kg.
| Pulpa dezosata cu/fara piele - 15,0ke

Pulpa dezosata in bucati

Qo
Sold cu spata

>0ld dezosat cu/fara piele

Gamba

Gamba dezosata

Aripa

Partile aripei: humerusul (aripa superioara), radiusul si

cubitusul (aripa inferioard), virful aripei ANE:

i___S_p_a}_té - S | tavite din polisterol cu masa neta ;0;*1

r Tirtite (0.5+1.0) kg: pungi de polietileni cu X )@
masa neta (0,5+1,0) kg; cuti din carton .0";;5

a cite 5,0kg, 10.0kg, 15.0kg ..‘-J
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Carne pentru tocana ~ Navite din polisterol cu masa neta ‘%
B307 | Carne pestrs Brighrn) (0.5+3.0) ke: pungi de polietilent cu %X *
- masa nqﬁ (0,5+3.0) kg: cutii din carton .tf
_ . jacite5.Ukg, 10,0kg, 15,0kg A
oduc[itor: S.R.L. "Floreni”, s
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UBLICA MOLDOVA

Anexa

la certificatul de conformitate

Nr. OCpr-004 3S 000312 - 2021 din 06 aprilie 2021
Lista produselor concrete asupra carora

- T

Fila 2 File 2

Carne de pui -

a— —

carcass

— e e — W T b

Pur ~Grill™

Pui “Tabaca™

———— g

broiler marinata refrigerati/con gelata

e ey

_— o —

. se extinde actiunea certificatului de conformitate

N RS e e

e o . e —— - e, s 5 25 e

==

- tavite din polistero! cu masa neta

Semicarcasi

*i' (0.5+3.0) kg:

- File de piept fara os. cu/fira piele (intreg/in doud —pﬂrti)

pungi de polietilend cu masa netz

0207 File de piept cu claviculad cu/fira piele

(0.5+3.0) kg:

0207 Steik din file de piept

recipient din material plastic

0207 _File de piept in bucai

0207 Stert (portiunea p(;‘:l;lﬂltl_flld )
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7 cumasa neta (0,8+3.0) kg:
S se g "
- cutitdin carton a cite 5,0kg. 10,0kg. 15
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0207 Pulpi

/

y
‘*:-‘ -
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0207

Pul pa cu spatd

0207 Pulpa dezosata cu/fari piele

0207 Pulpa dezosata in buca;i

0207 Sold

0207 Sold cu spata

i

0207 | Sold dezosat

0207 | Gamba

—

0207

e ——— e —

0207

_Aripa

Partile aripei: humerusul (aripa supcerioard). radiusul si cubitusul
(aripa inferioara), virful aripei

e . S —

—

 — e

0207 Carne pentru frigarui

0207 Frigarui ,,De firma”™

- 1cal

0207

0207 nimi

—— — — R T — e — —

— —_— —— = ———— —e—

Organe comestibile de pui - broiler refrigerate/congelate

~ ———

- e ———

TE S r——— —— —— e S L g = e e —

| tavite din polisterol cu masa neti
(0.5+1.0) kg:

0207 Ipote

pungi de polietilena cu masa neta (0.5+1.0) |

0207 - Glturi

cutii din carton a cite 5.0ke. 10.0kg

0207

~Capete

0207

Picioare

0207 i’iclg. piele de la pi;@{"‘”

0207 Osinza

E— e e

0207 Din carne de pui-broiler

e ——— o . ——— e — -—-—-.l_._--_

Carne tocatd refrigerati/congelar )

— — ¢

| pungi de polietilena cu masa netd 0.9: 1 0 koX
| cutn din carton a cite 10.0kg

——

tavite din polisterol cu masa neti

0207
0207

Din file de piept

e e e —— —

Din pulpa

J

e ——— g — = —— T g g

Tacimuri re, rigerate/cong elare.

e e e . e e

0207 - Dmn carne de p'ui—br()i--
0207

e e T — e p—
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Din carne de pui-broiler \Mix™

— —_— —— =

(0.5+3.0) kg:
- pungi de polictilend cu masa neta (0.5<3.0)
|_cutii din carton a cite 5,0kg. 10,0kg
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0207 Pentru felul Intii

| tvite din polisterol cu masa netii 0.8-1.0kg: A
- pungi de polictilend ¢u masa neta U.6-1.0kg: $

0207 Pentru felul doi

cutti din carton a cite 10.0kg. 15.0ke.

0207

e e R S ——— e

B .De tirmd™ calitatea intii
= )2()7

e Quma” calitatea a doua
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31.03.2021 Cerere: 855 (Rl 7.8-01 L ed.2)

\\ CENTRUL REPUBLICAN DE DIAGNOSTIC VETERINAR
g/ Laboratorul de incercari a produselor alimentare de origine animala
“ Adresa: MD 2051, mun. Chiginiu, str. Murelor 3, tel. 2>-01-84, fax 59-50-88
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RAPORT DE INCERCARI Nr. 855

e .

din 30.03.2021.
Denumirea mostrelor de produse: 1)Organe comestibile de pui-broiler Ficat de pui-broiler refrigerat ,
2)Organe comestibile de Rui-broiler. Inimi de pui-broiler refrigerate , 3)Organe comestibile de pui-broiler.
Pipote de pui-broiler congelate .
Lotul:  1)150 kg, 2)120 kg, 3)120 kg.

Ambalare: caserole din plastic.
Data fabricarii: 7)22.03.2021 ,2)22.03.2021, 3)22.03.2021 .

Data expirarii _]_)_3_21'!__3_,_2)_3_2_1’1_@,j)12 luni.

Solicitantul: QC _Conservstandard”.

Cantitatea mostrei: / 0,35 kg, 2)03 kg, 3)1 0 kg

Prelevat: conform Program de incerciri 0084 din £3.03.2021 de cdatre A. Plici ta,_expert QC

JJ3

Conservstandard .
Cerere la incercari din: 23.03.2021.

Data inceputului incercarilor:  23.03.2027

Data incheierii incercarilor: 3 0.03.2021.
Scopul incercarilor:  certificare de conformitate.

Conformitatea DN:  HG nr. 520 din 22.06.2010 "Regulamentul sanitar privind contaminantii din produsele

alimentare” , SF 00819906-00]:207 9.
Rezultatele
obtinute

REZULTATELE INCERCARILOR:
| COdUI. Parametrul analizat DN la Metode de incercari Cermte.le
mostrel normative

835-1 | Organe comestibile de pui-broiler. Ficat de pui-broiler refrigerat

Elemente toxice:

Pb ...Plumb , mg/kg max SMIREN ];2;5’_20:12006 ks | 0.5
| Cd ...Cadmiu , mg/kg max Jid 5B EN 15_0;_20:]2006 FRLe de facto 0.008 |

835-2 |Organe comestibile de pui-broiler. Inimi de pui-broiler refrigerate
Indici microbiologici:

Numarul de colonii la 30°C _ p 4
SMENISO 4833-1:2014 | 1.0x 10 24 10

855-3 | Organe comestibile de pui-broiler. Pipote de pui-broiler congelate
Indici microbialagici:

gﬁlgm‘f’”e”a W (Sstectia) In SM EN ISO 6579-1:2017 nu s-a detectat
0g —_—

Iims.e-agricultura.md/LabControl/Request! 165467 1/2
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Cerere: 855 (RI 7.8-01 L ed.2)

Responsabili de incerciri: S. Sova Antohiev Tatiana

. Conform regulii de decizie

ncertitudinea de misurarea se ia in consideratie, atunci cind

entulul. Incerciri marcate cu semnul-

Iims.e-agricultura.md/LabControI/RequestM65467

nu sunt acoperite de acreditarea

2/2



31.03.2021 Cerere: 856 (Rl 7.8-01 L ed.2)

R

¢/  AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
@@/ Laboratorul de incercari a produselor alimentare de origine animala
Adresa: MD 2051, mun. Chisindu, str. Murelor 3, tel. 93-01-84, fax 59-50-88

RAPORT DE INCERCARI Nr. 856

din 30.03.2021.
Denumirea mostrelor de produse: 1)Carcasa de pui-broiler ”Tabaca” marinata, refrigeratd , 2)File de
Rui-broiler fard os, fard piele, in doud Rarfl,_ marinat, refrigerat ,_3)Steik din file de piept de pui-broiler
marinat, refrigerat, 4)Sold cu spatd de Rui-broiler marinat, refrigerat 2)Gambe de pui-broiler marinate,
refrigerate , 6)Frigdrui ”De Firmd” de Rui-broiler marinat congelat.

Lotul: 1)70 kg, 2)40 kg, 3)30 kg, 4)40 kg.,_5)40 ke -0)30 kg.
Ambalare: caserole din plastic.

Data fabricarii:  1)22.03.2021, 2)22.03.2021 , 3)22.03.2021 . 4)22.03.2021 _5)22.03.2021 , 6)22.03.202]
Data expirarii  1)5 zile . 2)d zile, 3)5 zile , 4)5 zile ,)J zile, 6)6 luni.
Solicitantul: OC _Conservstandard”.

Cantitatea mostrei: 1)2,0 ke 20,5 kg, 3)0.5 kg, 4)0.5 kg, 5)1 kg, 6)035 kg.
Prelevat: conform Program de incerciri 0084 din 23.03.2021 de céitre A Placinta, expert OC

“Conservstandard”.
Cerere la incercari din: 23 03.202] .

Data inceputului incercarilor: 23 03 2021,
Data incheierii incercarilor:  30.03 2021,

Scopul incercarilor: certificare de conformitate.
Conformitatea DN:  SF 00819906-00] 2019, HG nr. 520 din 22.06.2010 “Regulamentul sanitar privind
contaminanfii din produsele alimentare’’ | 21 din 16.03.2009 gulile privind criteriile

microbiologice pentru produsele alimentare” , HG nr. 624 din 19. 09.2020 cu privire la aprobarea Cerintelor
de calitate pentru preparate sLproduse din carne.

REZULTATELE INCERCARILOR:

| Codul . DN la Metode de Cerintele Rezultatele

. Parametrul analizat . . . .
mostrei Incercari normative obtinute
—_—_

850-1 | Carcasa de pui-broiler ”Tabaca” marinatd, refrigeratd
Indici fizico-chimici:

- Fracfia masica de sare, %, max GOST 9957-73, p.2 “m
Fractia masica de grasime, %,
max

SM SR ISO 1443 : 2012 23.0 Li,2

I

, _ = -
i;cictza masica de umiditate, %, SM SR ISO 1442-20] 4

856-2 | File de pui-broiler Jara os, fara piele, in dou parti, marinat, refrigerat
Indici microbiologici:

Numarul de colonii la 30°C, | 6 3
il ma SM EN ISO 4833-1:20]4 [.0x 10 [,3x 10

ms.e-agricultu ra.md/LabControl/Request/165468 1/3




31.03.2021 Cerere: 856 (Rl 7.8-01 L ed.2)
SEF SECTIE @f@wf%M MOTROI (FIZICO-CHIMIE)
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SEF DE LABORA
Rezultatele incercarilor se refera numaij la proba Interzice reproducerea partiala sau Integrala a raportului dat fara aprobarea
laboratorului emitent. Copiile Raportului de ince t valabile fara semnatura si stampila originala a laboratorului emitent. Falsificarea

acestul document se pedepseste in conformitate cu legislatia in vigoare. Responsabilitatea esantionarii o are solicitantul. Conform regulii de decizie
LI nu furnizeaza declaratii de conformitate §1 nu exprima opinii §i Interpretari, iar incertitudinea de masurarea se ia in consideratie, atunci cind

rezultatul este la limita normelor specificate sau la solicitarea clientului. Incerciri marcate cu semnul- @ nu sunt acoperite de acreditarea
MOLDAC.

Iims.e-agricultura.md/LabControl/RequesU 165468 3/3




21.03.2021 Cerere: 857 (Rl 7.8-01 L ed.2)

"WYY/ AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
CENTRUL REPUBLICAN DE DIAGNOSTIC VETERINAR

gl Laboratorul de incercari a produselor alimentare de origine animala
Adresa: MD 2051, mun. Chigindu, str. Murelor 3, tel. 93-01-84, fax 59-50-88
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RAPORT DE INCERCARI Nr. 857

din 30.03.2021.
Denumirea mostrelor de produse: 1)Carcasa de pui-broiler evisceratd " Grill _. refrigerata , 2)File de

Riept de pui-broiler in bucdti, fird os sL fara piele, refrigerat , 3 JAripi de pui-broiler refrigerate 4)Carne de
Rui-broiler pentru frigarui refrigeratda ,_5)Gambe de pui-brojler refrigerate ,_6)Sold de pui-broiler dezosat cu
piele, refrigerat, 7)Pulpd de pui-broiler dezosatd, in bucdfi _refrigerata , 8)Carne tocatd din pulpa de pui-

broiler refrigeratd.

Lotul:  1)150 kg, 2)50 kg, 3)150 kg, 4)50 kg, 5)120 kg, 6)80 kg, 7)70 kg, 8)30 kg.
Ambalare: caserole din plastic.

Data fabricarii: 1)22.03.2021, 2)22.03.2021 , 3)22.03.2021 , 4)22.03.202] 5)22.03.2021, 6)22.03.202] .
7)22.03.2021 , 8)22.03.2021.

Data expirarii 1) zile, 2)5 zile, 3)5 zile , 4)5 zile 2)d zile, 6)5 zile, 7)5 zile , 8)5 zile.
Solicitantul: OC “Conservstandard’’ .
Cantitatea mostrei:  1)1,8 kg, 2)0,.5 kg, 3)0,5 kg . 4)] kg, 5)1.0kg., 605 kg, 7)0.5 kg, 8)0.5 ke

Prelevat: conform Program de incerciri 0084 din 23.03.2021 de catre A. Plicintg, expert OC
M
”Conservsrandgrd

Cerere la incercari din:  23.03.2027 .
Data inceputului incercarilor:  23.03.2021.
Data incheierii incercarilor: 30.03.2 (1]

Scopul incercarilor:  certificare de con ormitate.

Conformitatea DN:  HG nr 696 din 04. 08.2010 pentru aprobareq Cerintelor privind producereq, _importul si

Rlasarea pe piatd a cdrnii - materie prima , HG nr. 520 din 22.06.2010 _Regulamentul sanitar privind
conlaminanfii din produsele alimentare” , HG nr 624 din 19. 09.2020 cu privire la aprobareg Cerintelor de

calitate pentru preparate si produse din carne, de facto , HG nr 221 din 16. 03.2009 "Regulile privind

criteriile microbiologice pentru produsele alimentare” , SF 0081 9906-001:2019.
REZULTATELE INCERCARILOR:

Codul . DN la Metode de | Cerintele Rezultatele
. Parametrul analizat . : . .
mostrei Incercari normative obtinute
i

857-1 | Carcasa de pui-broiler eviscerati “Grill”, refrigerati

- Elemente toxice:

| Cd ...Cadmiu mg/kg max = ‘S;EE;A;_]LA{??}ZOO(S | 0.05 <0.005
Pb ...Plumb , mg/kg max e %@]\;_]ﬁ%ﬁé‘f(%)é <0.02 |

857-2 | File de piept de pui-broiler in bucati, fara os si fira piele, refrigerat

i ms.e-agricultura.md/LabControi/Request.l 165469 1/4




J31.03.2021

Codul
mostrei

1

857-3

(1)
(2)
(3)
(4)
(5)
857-4

857-5

857-6

857-7

857-8

Codul
mostrei

Parametrul analizat

2

Indici fizico-chimici:

r'ractia masica de proteine, %, .

Cerere: 85/ (RI /.8-U1 L ed.2)

DN la Metode de
incercari

3

PS 7.2-L-FCh-12,( SM SR
SO 937)

Aripi de pui-broiler refrigerate

Indici microbiologici:

Numarul de colonii la 30°C, ufc/g,

max

Salmonella spp (detectie) in 25.0 g
salmonella spp (detectie) in 25.0 g
Salmonella spp (detectie) in 25.0 g
Salmonella spp (detectie) in 25.0 g
salmonella spp (detectie) in 25.0 g

SM EN ISO 4833-1:2014

SM EN ISO 6579-1:2017
SM EN ISO 6579-1:2017
SM EN ISO 6579-1:2017
SM EN ISO 6579-1:2017
SM EN ISO 6579-1:2017

Carne de pui-broiler pentru frigdrui refrigeratd

Indici microbiologici: (Pentru Salmonella Spp:

proba testata)

Numarul de colonii la 30°C, ufc/g,

max

Salmonella spp (detectie) in 25.0 g

SM EN ISO 4833-1:2014
SM EN ISO 6579-1:2017

Gambe de pui-broiler refrigerate

Indici fizico-chimici:

Fractia masica de proteine, %, .

PS 7.2-L-FCh-12,( SM SR
ISO 937)

Sold de pui-broiler dezosat cu piele, refrigerat

Elemente toxice:

Pb ...Plumb , mg/kg max

Cd ...Cadmiu , mg/kg max

SM SR EN 14082:2006
PS 7.2-L-R-01

SM SR EN 14082:2006
PS 7.2-L-R-01

Pulpa de pui-broiler dezosata, in bucati, refrigerata

Indici microbiologici: (Pentru Salmonella Spp.

proba testata)

Numarul de colonii la 30°C ufc/g,

max

Salmonella spp (detectie) in 25.0 g

SM EN ISO 4833-1:2014
M EN ISO 6579-1:2017

Carne tocati din pulpd de pui-broiler refrigerata

Indici microbiologici:

Numarul de colonii la 3 0°C, ufc/g,

max

Denumirea mostrei

lirns.e-agricultura.md/LabControl!Requesw65469

SM EN ISO 4833-1:2014

Indici organoleptici:

Metoda de incercare

Cerintele
normative

4

de facto

1.0x 107

nu se admite
nu se admite
nu se admite
nu se admite

nu se admite

1.0x 107

nu se admite

de facto

0.1

0.05

1.0x 10°

nu se admite

[.0x 10°

Limitele in cauza se refera la o singura unitate de

i

Limitele in cauza se refera la o singura unitate de

P e |

Rezultatul obtinut

Rezultatele
obtinute

S

23,60

1,2x 103

nu s-a detectat
nu s-a detectat
nu s-a detectat
nu s-a detectat
nu s-a detectat

1.0x 103

nu s-a detectat

19,30

<0.02

<0.005

1.2x 10

nu s-a detectat

22x 107
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31.03.2021 Cerere: 857 (RI 7.8-01 L ed.2)

Codul DN la Metode de Cerintele Rezultatele
niostrei incercari normative obtinute

S I T R T

Carcasa eviscerata, intreaga,
curata, fara impuritati straine §i
pete de singe vizibile, fara oase
rupte proieminente, fara cioturi
| de pene, pene filiforme si resturi
de viscere. In sectiune
musculatura dezvoltata, pieptul
lat, carnos, carnea umeda,

9577 Carcasa de pui-broiler eviscerata GOST 7702.0-74, PS- |lucioasa, fara hematoame si
“Grill”, refrigerata CSA-RPQO-01 pete cenusii. Consistenta

elastica, foseta de la apasarea
cu degetul dispare repede.
Culoarea: carnii de la roz-palid
pina la roz-rosietic, pielii
galben-palid cu nuanta roz.
Miros caracteristic pentru
carnea proaspatd, fara miros
strain.

Parametrul analizat

Gambe de pui cu os si piele, cu
suprafata curata, fara
impuritafi straine §i cheaguri de
singe vizibile, fara oase rupte
proeminente, pielea fara jupuiri,
fara cioturi de pene si pene
filiforme; ﬁra" SUC SCUrs in

ambalaj. In sectiune carnea

857-5 | Gambe de pui-broiler refrigerate %]ﬁ: usor umeda, lucioasa, fara pete
I cenusii. Consistenta elastica,

foseta de la apasarea cu degetul
dispare repede. Culoarea carnii
de la roz pina la roz-pal, pielii
galben-pal, caracteristica
pentru carnea proaspata. Miros
caracteristic pentru carnea

proaspata, fara miros strain.

Responsabili de incercari: Liscenco Tatiana S. Sova M. Motroi Antohiev Tatiana

SEF SECTIE QM%@Q, A. HINCU (ORGANOLEPTICA)

(A< N.VALICOV (REZIDUURI S| PRODUSE METABOLICE)
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REPUBLICA MOLDOVA

CERTIFICAT DE CONFORMITAT

o OCpr-004 3S 000313 - 2021 @ =
Nr. de Inregistrare W4 C Y

Data emiterii: Valabil pina la:

06 aprilie 2021 0S aprilie 2024

ORGANISMUL DE CERTIFICARE PRODUSE ALIMENTARE "CONSERVSTANDA
Adresa juridica: MD 2012, Republica Moldova, mun. Chisindu, str. Bucureg
Adresa fizica: MD 2023, Republica Moldova, mun.Chisinau, str.Uzinelor 19 ’-Jf;'
GSM 069122779, 079541979, e-mail: cons_cert@mail.ru 0’
PRIN PREZENTUL DOCUMENT SE CONFIRMA FAPTUL, CA PRODUSELE IDENTIFICATE :é

DENUMIRE/DESCRIERE Codul NC MD ,E‘
Carne de pasare separata mecanic congelatd. 0207 Q"dt
Ambalaj: tavite din polisterol, pungi de polietileni cu masa neta (0.9+3.0) kg: 006'{
cutii din carton a cite (5,0+ 15,0) kg.
Produs fabricat in serie.
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SINT CONFORME CU CERINTELE OBLIGATORII STABILITE iN:

~Regulamentul sanitar privind contaminantii din produsele alimentare™. - FHotarirea Guvernului Republicit Moldova nr. 520 ”e“
22.06.2010; Regulile privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare”- Hotarirea Guvernului Republicii -"fe‘
nr. 221 din 16.03.2009; SF 00819906-002:2018; Legea nr. 279 din 15.12.2017 privind informarea consumatorului cu privig
la produsele alimentare, art. 8, alin (1). ‘chﬁi

ot

) NS
PRODUCATOR: Abatorul S.R.L. "Floreni" Codul tarii 00&5
Republica Moldova, r. Anenii Noi, s. Floreni XE:

'i.'
by
U324
'..‘

\/
MD O:é%?

0“ .

SOLICITANT: S.R.L. "Floreni", Codul IDN

(o

Republica Moldova, r. Anenii Noi, s. Floreni 10026010020 :%
CERTIFICATUL ESTE ELIBERAT iN BAZA ’:é‘é
* Raport de evaluare a procesului de producere nr. 003 din 25.03.2021. eliberat de catre Organismul de certificare: 0"?
* Raport de incercari nr.854 din 30.03.2021, eliberate de catre Laboratoru! de Incerciri a produselor alimentare de origine \ f{,
animala al [P Centrul Republican de Diagnostic Veterinar, certificat de acreditare nr.LLI — 004- (183
str. Murelor 3, mun. Chisinau, Republica Moldova, MD 2051:
* Autorizatie sanitar-veterinara de functionare nr. AS1*VF*0022497 VF din 07.08.2018 eliberatd de catre Agentla Nationala

pentru Siguranta Alimentelor , r-nul Anenii Noi, Republica Moldova.

INFORMATIE SUPLIMENTARA: Schema de certificare 3 cu evaluarea procesului de producere. .’7
supravegherea - o data pe an. Certificatul este valabil doar in cazul asigurarii cu informatie in limba de stat a fiecarei uni #Q"f"

A

odus conform legislafiei in vigoare. Data fabricarii, termen de valabilitate si conditiile de pastrare - indicate pe ambala‘h.
agement al siguranter alimentelor conform SO 22000:2018. ‘0‘*:5‘

e
D\ ,., a2
JoRducatorul organismului AT ’0&'
e Bertificare | otorac ”"‘i
' _ﬁ__-;;‘/ ert | A. Placinta

- f -
L
2
L

il de conformitate este valabil doar insofit de Raportul de incercari a produselor.

L 'e
A

In atentia antreprenorilor si organelor de control!
Copiile certificatelor de conformitate se legalizeaza in modul stabilit.
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31.03.2021 Cerere: 854 (Rl 7.8-01 L ed.2)

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR

W Laboratorul de incercari a produselor alimentare de origine animala
~Adresa: MD 2051, mun. Chisiniu, str. Murelor 3, tel. 93-01-84, fax 59-50-88

| MEPGRLCA MO DOV

R A R RBGES L TBaE
LE-D o

RAPORT DE INCERCARI Nr. 854

din 30.03.2021.

Denumirea mostrelor de produse: Carne de gdind separatd mecanic. congelata
Lotul: 700 kg.

Ambalare: caserole din plastic.
Data fabricarii: 22.03.2021]

Data expirarii 72 luni.
Solicitantul:  OC ”Conservstandard”

Cantitatea mostrei: 2,5 kg.

Prelevat: conform Program de incerciri 0094 din 23.03.2021 de catre A. Plicintd ,expert QC
“Conserystandard’’.

Cerere la incercari din:  23.03.202]

Data inceputului incercarilor:  23.03.2021.
Data incheierii incercarilor:  30.03.202].
Scopul incercarilor: certificare de conformitate.

Conformitatea DN:  SF 00819906-002:201] 8, HG nr. 520din 22.06.2010 ’ Regulamentul sanitar privind
contaninanfii din produsele alimentare” , HG nr 221 din 16 03.2009 "Regulile privind criteriile

microbiologice pentru produsele alimentare”.

REZULTATELE INCERCARILOR:
| Codul DN la Metode de Cerintele Rezultatele
Parametrul analizat . . . .
mostre Incercari normative obtinute
3 e

854 Elemente toxice:

SM SR EN 14082:2006 PS
Cd Cadmiu , mg/kg max M SK ng?{gé 2O00PS .03 <0.005

Indzcz microbiologici: (Limitele in cauza se refera la o singura unitate de proba testata)

Numaml de colonii la 30°C, g 4

Indici organoleptici:

Ir?(;)s(::'lel:i | Denumirea mostrei Metoda de incercare Rezultatul obtinut

lims.e-agricultu ra.md/LabControl/Request/165465 1/2




Wl L.ELVLE

Cerere: 854 (R17.8-01 L ed.2)
Codul . DN Ia Metode de Cerintele Rezultatele
. Parametrul analizat . ; | . , .
mostrej Incercari normative obtinute
1 ! 3 4 S
| Pasta fin maruntitd, Consistenta
Carne de gding separats | viscoasd. Culoareq roz-rosietic,
854 | el fon . tg PS-CSA-RPO-0] | fard pete cenusii. Miros
’ & caracteristic materiei prime,
fara miros strdin.

Responsabili de Incercari; Tachimova Tatiana S. Sova Antohiev Tatiana

]
SEF SECYIR WIH v eer.

A. HINCU (ORGANOLEPTICA)

SEF DE LABORATOR. -, ,

Rezultatele incercarilor se refera numai la proba analizata. Se interzice reproducerea partiala sau inte

laboratorului emitent. Copiile Raportului de incercari nu sunt valabile fara semnatura si
acestul document se pedepseste in conformitate cy

grala a raportului dat fara aprobarea

stampila originala a laboratorului emitent. Falsificarea
legislatia in vigoare. Responsabilitatea esantionarii o are solicitantul. Conform regulii de decizie
LI nu furnizeaz declaratii de conformitate si nu ex

prima opinii §i interpretari, iar Incertitudinea de masurarea se ia in consideratie, atunci cind
rezultatul este la limita normelor specificate sau la solicitarea clientulu;. Incercdri marcate cu semnul- ® nu sunt acoperite de acreditarea
MOLDAC.

Iims.e-agricultura.mdeabControl/RequesU‘l65465
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