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Numarul procedurii de achizitie: ocds-b3wdpl-MD-1785697927332

Obiectul achizitiei: Achizitionarea produse alimentare
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15800000-6

Lot 4: Oua de gdina

Lot 4: Oua de gdina

MD

"Pasare Argintier"
SRL

Oui de giini proaspete, de masi, categoria A, clasa de greutate L
(mari - greutate individuali cuprinsi intre 63 g si 73 g). Coaja
trebuie sa fie curati, intreaga, neteda, fara fisuri, fird urme de
dejectii sau pete de singe. Miezul (gilbenusul si albusul) trebuie sa
fie clar, translucid, firi corpuri striine sau mirosuri modificate.
Fiecare ou trebuie si aibi stampilati vizibil data producerii,
categoria si codul producitorului. Livrarea se va face in cofraje
alveolare noi, curate, asezate in cutii de carton rezistente pentru
prevenirea spartului in timpul transportului. Fiecare lot va fi insotit
obligatoriu de Certificat sanitar-veterinar (Forma nr. 2) si
Certificat de calitate. in conformitate cu Hotirarea de Guvern nr.
1208 din 27.10.2008 privind aprobarea Reglementirii tehnice
,,Produse din oui. Oui de masa”.

Oui de giinid proaspete, de masi, categoria A, clasa de greutate L
(mari - greutate individuali cuprinsi intre 63 g si 73 g). Coaja
trebuie sa fie curati, intreagi, neteda, fira fisuri, fird urme de
dejectii sau pete de singe. Miezul (gilbenusul si albusul) trebuie si
fie clar, translucid, fird corpuri striine sau mirosuri modificate.
Fiecare ou trebuie si aibi stampilati vizibil data producerii,
categoria si codul producitorului. Livrarea se va face in cofraje
alveolare noi, curate, asezate in cutii de carton rezistente pentru
prevenirea spartului in timpul transportului. Fiecare lot va fi insotit
obligatoriu de Certificat sanitar-veterinar (Forma nr. 2) si Certificat
de calitate. fn conformitate cu Hotirdrea de Guvern nr. 1208 din
27.10.2008 privind aprobarea Reglementirii tehnice ,,Produse din
oud. Oui de masi”.

HG nr. 1208/2008

15800000-6

Lot 7: file de pui fara os

Lot 7: file de pui fara os

MD

CC "Nivali Prod"
SRL

File din piept de pui (firi os si fara piele), congelat rapid, calitate
superioari. Carnea trebuie si fie bine fasonati, firi cheaguri de
sange, fari resturi de oase, cartilaje sau grisime excesivi. Dupa
decongelare, carnea trebuie si isi pastreze culoarea ri

File din piept de pui (firi os si fari piele), congelat rapid, calitate
superioari. Carnea trebuie si fie bine fasonati, firi cheaguri de
singe, fari resturi de oase, cartilaje sau grisime excesivi. Dupa

e, carnea trebuie s pastreze elasticitatea, culoarea roz-

deschis specifica si mirosul plicut, proaspit. Se interzice livrarea
produselor cu semne de decongelare si recongelare, sau cu un
procent de gheati (glazuri) mai mare de 2-3%. Ambalat individual
in caserole de 1 kg, etichetate, cu indicarea clara a datei producerii
si termenului de valabilitate. in conformitate cu Hotirarea de
Guvern nr. 773 din 03.10.2013 pentru aprobarea Reglementirii
tehnice ,,Carne de pasire si produse din carne de pasire”.

deschis specifica si mirosul plicut, proaspit. Se interzice livrarea

pr cu semne de €, sau cu un
procent de gheati (glazuri) mai mare de 2-3%. Ambalat individual
in caserole de 1 kg, etichetate, cu indicarea clara a datei producerii si
termenului de valabilitate. fn conformitate cu Hotirérea de Guvern
nr. 773 din 03.10.2013 pentru aprobarea Reglementirii tehnice
,,Carne de pasire si produse din carne de pasare”.

esir

HG nr. 773/2013

15800000-6

Lot 7: pulpa de porc fara os

Lot 7: pulpa de porc fara os

MD

CC "Nivali Prod"
SRL

Pulpi de pore dezosati, refrigerati (stare proaspiti, mentinuti la
temperatura de +2°C...+4°C), calitate superioari. Carnea trebuie si
fie complet degrasati, curitati de tendoane, fascii si membrane
groase, fara cheaguri de singe sau miros modificat. Culoare roz-
rosiatica uniformi, consistenti ferma si elastici la pipiit. Ambalati
industrial in caserole in atmosferi protectoare (controlati), cu masa
neti de 1 kg. in conformitate cu Hotiirarea de Guvern nr. 696 din
04.08.2010 cu privire la aprobarea Reglementirii tehnice ,,Carne -
materie primi. Carne proaspiti si produse din carne”.

Pulpi de porc dezosati, refrigerati (stare proaspiti, mentinuti la
temperatura de +2°C...+4°C), calitate superioari. Carnea trebuie si
fie complet degrasata, curitati de tendoane, fascii §i membrane
groase, fara cheaguri de singe sau miros modificat. Culoare roz-
rosiatica uniformi, consistenti ferma si elastici la pipiit. Ambalati
industrial in caserole in atmosferi protectoare (controlati), cu masa
neti de 1 kg. in conformitate cu Hotirarea de Guvern nr. 696 din
04.08.2010 cu privire la aprobarea Reglementirii tehnice ,,Carne -
materie primi. Carne proaspiti si produse din carne”.

HG nr. 696/2010

Numele , prenumele: Stirbu lon
In calitate de: Administrator
Ofertantul: “Premium Catering” SRL
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