Capitolul IV
CAIET DE SARCINI. SPECIFICATII TEHNICE SI DE PRET

Sectiunea 1
Caiet de sarcini

Obiectul Servicii de organizare a alimentatiei gratuite a elevilor din institutiile de
invatamint pe perioada ianuarie - decembrie 2026
(denumirea, adresa)
Autoritati contractante DITS a Primiriei, mun.Biilti
IP LT ”M.Eminescu” din mun.Balti
IP LT ”N.Gogol” din mun.Balti
(denumirea, adresa)

1. Descriere generala. Informatii:
1.1 Directia Invatamant, Tineret si Sport mun. Bilti organizeaza alimentarea elevilor din 23
de institutii preuniversitare. Dintre acestea, institutiile din subordinea DIiTS mun. Bilti:

9 967 clevi — primesc alimentatia gratuitd (dejun) la pret de 18-00 lei.

755 elevi — primesc alimentatia gratuita la pachet la pret de 18-00 lei.

599 elevi — primesc alimentatia gratuitd (pranz) la pret de 18-00 lei (pentru produsele
alimentare) + 4-00 lei (pentru cheltuiclile de organizare si preparare a hranei), conform
Deciziei CMB nr.3/6 din 20.02.2025;

in cadrul IP LT ,,Mihai Eminescu”:

1 760 elevi — primesc alimentatia gratuita (dejun) la pret de 18-00 lei.

73 elevi — primesc alimentatia gratuitd (pranz) la pret de 18-00 lei (pentru produsele
alimentare) + 4-00 lei (pentru cheltuielile de organizare si preparare a hranei), conform
Deciziei CMB nr.3/6 din 20.02.2025;

in cadrul IP LT ,,N. Gogol”:

560 elevi — primesc alimentatia gratuita (dejun) la pret de 18-00 lei.

287 elevi — primesc alimentatia gratuita la pachet la pret de 18-00 lei.

52 elevi — primesc alimentatia gratuitd (pranz) la pret de 18-00 lei (pentru produsele
alimentare) + 4-00 lei (pentru cheltuielile de organizare si preparare a hranei), conform
Deciziei CMB nr.3/6 din 20.02.2025.

1.2 Serviciile de alimentatie gratuita se vor presta la adresele institutiilor de Tnvatamant.
1.3 Directia Invatamant, Tineret si Sport mun. Bilti va pune la dispozitia furnizorului:

e incdperile necesare pentru activitate (salile de pregatire si pastrare a produselor

alimentare cu utilajul tehnologic si frigorific conform cerintelor sanitare);

e accesul la resurse energetice, apa si canalizare.
1.4 Agentul economic desemnat castigitor va avea obligatia de a incheia contractele de
locatiune si de a achita lunar taxa de chirie pentru spatiile utilizate Tn organizarea alimentatiei
(inclusiv Incdperile auxiliare) necesare desfasurdrii activitdtii, precum si pentru
echipamentele tehnologice destinate prestarii serviciilor de alimentatie, amplasate in blocul
alimentar al institutiei.Valoarea chiriei va fi determinata conform unui calcul elaborat in baza
prevederilor Legii bugetului de stat si a deciziei Consiliului municipal Balti.

2. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului:

2.1 Conditii obligatorii pentru operatorii economici participanti la licitatia publica
pentru executarea contractului.
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2.1.1 Asigurarea conditiilor sanitaro-igienice necesare, pastrarea, prepararea §i repartizarea
produsului finit in conformitate cu specificul si particularitdtile Tnaintate cétre alimentarea
elevilor. Asigurarea calitatii produselor alimentare achizitionate.

2.1.2 Respectarea obligatiunilor functionale ale angajatilor blocurilor alimentare, in
conformitate cu legislatia in vigoare.

2.1.3 Personalul angajat de catre operatorul economic in mod obligatoriu sd dispund de
instruirea igienica, control medical, iar pentru specialisti minim necesar de studii pentru
activitate in domeniul serviciilor de alimentatie a copiilor. Personalul angajat sa fie asigurat
cu echipament personal necesar pentru lucru.

2.1.4 Prepararea si prelucrarea culinard a produselor alimentare se efectueaza in corespundere
cu cerintele tehnologice de pregatire a bucatelor in blocul alimentar. Se interzice prepararea
altor tipuri de bucate, decat cele prevazute in meniu.

2.1.5 Asigurarea conditiilor optime pentru functionarea cantinelor in conformitate cu
cerintele sanitaro-igienice in vigoare, cu pastrarea si exploatarea utilajului, mobilierului din
cantine (existent) si, la necesitate, agentul economic, In perioada prestarii serviciului, va
asigura blocul alimentar cu utilaj necesar pentru pregatirea bucatelor, conform prevederilor
regulamentare.

2.1.6 Agentul economic trebuie sd dispund de transport specializat pentru transportarea
bucatelor, atestat tehnic, asigurat cu autorizatie sanitard, conducdtorii auto — asigurati cu fisa
medicald. Transportarea produselor alimentare, calitatea produselor, originea produselor, va
fi insotitd de acte ce vor demonstra provinienta si calitatea lor. Vor fi asigurate toate
conditiile de transportare a produselor alimentare. Evidenta produselor alimentare se tine in
conformitate cu legislatia In vigoare. Operatorul economic raspunde in totalitate de calitatea
produselor livrate.

2.1.7 Operatorul economic va asigura spalarea veselei utilizand produsele de curatire (pentru
degresarea veselei, dezinfectanti, etc.) cat si curatenia meselor in cantind din contul
operatorului economic. Asigurarea cu detergenti si dezinfectanti ii revine operatorului
economic desemnat castigator, si nu se include in pretul serviciului prestat.

2.1.8 Reparatiile curente a bunurilor incheriate vor fi realizate din contul agentului economic
in conformitate cu prevederile contractului de locatiune incheiat.

2.1.9 La expirarea termenului de executare a contractului, Operatorul economic in baza
actului de predare-primire, transmite administratiei institutiei intr-o stare functionala blocul
alimentar, sala de mese, depozitele (incaperile cu reparatie curenta, utilajul si inventarul din
blocul alimentar si depozite functionabile).

2.1.10 Autoritatea contractantd nu duce responsabilitatea de deteriorarea veselei sau a altor
bunuri investite in sistemul alimentar. In caz de insuficientd a bunurilor necesare procesului
alimentar, operatorul economic asigura suplinirea lor.

2.1.11 La intrarea in cantina, va fi asigurat dezifectant pentru maini.

2.1.12 Produsele alimentare trebuie sa fie livrate la depozitul beneficiarului de cel putin doua
ori pe sdptamana.

2.2 Principii de organizare a alimentatiei gratuite a elevilor:

2.2.1 Organizarea alimentatiei se realizeazd conform Instructiunii privind organizarea
alimentatiei copiilor si elevilor in institutiile de invatamant general, aprobata prin Hotararea
Guvernului nr. 722/2018.

2.2.2 Unitatea de alimentatie care presteaza servicii de alimentatie la pachet trebuie sa detind
autorizatie sanitar-veterinara sau certificat de Inregistrare In domeniul sigurantei alimentelor,
atat pentru activitatile de catering, cat si pentru mijlocul de transport concret, in conformitate
cu prevederile legislative in domeniu. (HG nr. 492/2024 pct.248.1).



2.2.3 In cazul in care produsele alimentare livrate la pachet nu sunt servite timp de 60 de
minute, acestea sunt pastrate pand la servire, in conditiile indicate de producdtor, cu
respectarea termenelor de valabilitate. (HG nr. 492/2024 pct. 248.4).

2.2.4 Produsele alimentare pentru pachetul alimentar trebuie sd fie procurate, transportate,
receptionate, pastrate si preparate, dupa caz, in strictd conformitate cu prevederile Legii
nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare, ale Legii
nr.306/2018 privind siguranta alimentelor si ale Regulamentului sanitar pentru unitatile de
alimentatie publica, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.206/2023 cu privire la aprobarea
regulamentelor si a regulilor din comertul interior si abrogarea unor hotardri ale
Guvernului (HG nr.492/2024 pct. 248.8).

2.2.5 Pachetele alimentare vor fi ambalate individual in ambalaje curate, de unica folosinta,
ecologice, care nu modificd gustul sau proprietatile alimentelor, in strictd conformitate cu
Legea nr.296/2017 privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare (Ordin comun
nr.961/549 din 20.06.2025).

2.2.6 Se interzice Incdlzirea produselor alimentare gata preparate.

2.2.7 Pentru elevii care necesitd o dietd speciald, se intocmeste un meniu sepdrat pe baza
recomandarilor lucratorului medical si/sau la cererea parintilor/ reprezentantului legal.

2.2.8 Produsele alimentare trebuie sa fie pregatite si servite nu mai tarziu de 2 ore de la
finalizarea procesului tehnologic.

2.2.9 Se admit urmatoarele tehnologii de preparare a produselor alimentare: fierbere, gatire
la aburi, inabusire si coacere. Produsele alimentare prajite sunt interzise.

2.2.10 Alimentatia elevilor se desfasoara conform unui orar aprobat de directorul institutiei
de invatamant. Distribuirea produselor alimentare se face numai dupa evaluarea acestora de
catre membrii comisiei de triere, formata prin ordinul directorului institutiei de invatdmant, si
dupa notarea corespunzatoare in registrul de triaj al produselor culinare pentru fiecare fel de
produse alimentare.

2.2.11 Institutiile care nu dispun de blocul alimentar pentru prepararea bucatelor, dar au
cantina/sald de servirea a meselor, prepararea bucatelor va fi efectuata la una din institutiile
de invatamant din subordinea DITS. (HG nr. 492/2024 pct. 248).

2.2.12 Produsele alimentare gata preparate vor fi transportate in recipiente permise de
legislatie, cu asigurarea temperaturii corespunzatoare pentru produsele alimentare finite, iar
produsele care fac obiectul pachetului alimentar (alimentatia la pachet) vor fi livrate n portii
individuale, in ambalaje alimentare care sa respecte legislatia privind materialele in contact
cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzdtor. Pretul recipientelor nu este inclus in pret.
(HG nr. 492/2024 pct. 248.3).

3. Reglementiri si standarde utilizate in asigurarea calitatii

Furnizorul va:

3.1 respecta toate cerintele sanitaro-igienice la pregatirea, pastrarea, realizarea produselor
conform Regulamentului sanitar pentru institutiile de invatamant primar, secundar, ciclul I si
11, si profesional tehnic si alte acte legislative;

3.2 asigura respectarea normei naturale/ fiziologice si valoarea calorica conform Ordinului
Ministerului Sanatatii Ne 488 din 03.06.2025 si Ministerului Educatiei si Cercetarii Ne 834
din 03.06.2025,

3.3 asigurarea respectdrii normei financiare conform pct. 36.2 din ,,Particularitatile privind
elaborarea de catre autoritatile administratiei publice locale a proiectelor bugetelor locale
pentru anul 2026 si a estimarilor pentru anii 2027-2028” si Deciziei CMB nr. 3/6 din
20.05.2025;

3.4 asigura achitarea la timp si in volum deplin a resurselor energetice, apei si canalizarii;



3.5 asigura cantina cu veseld si tacamuri, se va tine cont strict de prevederile punctelor 13 si

14 din Hotédrarea Guvernului nr. 956 din 23.08.2004 pentru aprobarea Regulamentului-tip

privind functionarea cantinei pentru elevii institutiilor de invatamant secundar profesional,

precum si de punctul 252 din Hotirarea Guvernului nr. 492/2024 privind aprobarea

Regulamentului sanitar pentru institutiile de Invatamant primar, secundar, ciclul I si I, si

profesional tehnic.

3.6 duce responsabilitatea privitor la Indeplinirea obligatiunilor functionale ale angajatilor

blocurilor alimentare si respectarea de catre ei a regulilor de protectie a muncii,

3.7 asigura cu cantitatile necesare de detergenti, dezinfectanti si inventar sanitar (conform HG

nr.344 din 10.06.2020);

3.8 poartda raspundere pentru deteriorarea intentionatd a utilajului tehnologic, frigorific,

mobilierul pus la dispozitie de citre DITS mun. Balti;

3.9 prezenta setul necesar de documente pentru functionarea obiectivelor de alimentatie

publica in cauza (HG nr.722 din 18-07-2018);

3.10 varespecta prevederile HG nr.492 din 10.07.2024,

3.11  varespecta regimul de lucru conform (HG nr.722 din 18-07-2018);

3.12 va dispune de transport specializat, atestat tehnic, asigurat cu autorizatie sanitara,

conducatorii auto vor fi asigurati cu carnet medical. Transportarea produselor alimentare,

calitatea produselor, originea produselor, va fi insotita de acte ce vor demonstra provinienta si

calitatea lor. Vor fi asigurate toate conditiile de transportare a produselor alimentare.

Evidenta produselor alimentare se tine In conformitate cu legislatia in vigoare. Operatorul

economic raspunde 1n totalitate de calitatea produselor livrate (HG nr.722 din 18-07-2018);

3.13  personalul angajat sa detind control medical si minimul sanitar conform HG nr.722
din 18-07-2018;

3.14  vaintretine ordinea in blocul alimentar, dezinfectarea si curatarea veselei si a meselor
de servit.

"

Autoritatea contractanta Data "
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