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Anexa nr. 22

la Documentatia standard nr. 115
din “15” septembrie 2021

Numarul procedurii de achizitie

ocds-b3wdp1-MD-1704896715271 din 22.01.2024

Obiectul achizitiei:.  Paine
Denumirea Denumirea | Tarade | Produ- | Specificarea tehnica deplina solicitata de Specificarea tehnica deplina propusa | Standarde
bunurilor/serviciilor | modelului | origine | catorul catre autoritatea contractanta de catre ofertant de referinta
bunului/ser
viciului
1 2 3 4 5 6 7
Bunuri/servicii
Lotul 1
Paine alba tip franzela Paine (franzeld) alba din faind de griu calitate superioara, Paine (franzeld) alba din f3ind de griu calitate
fortificata cu acid folic si fier, starea miezului bine copt, superioara, fortificatd cu acid folic si fier, starea
elastic, neumed la palpare, cu porozitate dezvoltata, fara miezului bine copt, elastic, neumed la palpare, cu
urme de faind neframantata; Gust si miros specifice porozitate dezvoltatd, fard urme de faina
sortimentului de paine dat, fara gust si miros strdin (de neframantatd; Gust si miros specifice sortimentului de
mucegai, de ranced), greutate de 0.4-0.45kg, forma alungit- | paine dat, fara gust si miros strdin (de mucegai, de
ovalg, feliata uniform si ambalata individual in ambalajul ranced), greutate de 0.43 kg, forma alungit-ovala,
s ADRIKA | producatorului, etichetatd in conformitate cu cerintele feliatd uniform si ambalata individual in ambalajul
Paine R.Moldova
SRL legislatiei in vigoare. Data livrarii sa corespunda cu data producatorului, etichetata in conformitate cu cerintele
producerii indicata pe ambalaj. Termen de valabilitate total legislatiei in vigoare. Data livrarii sa corespunda cu data
al produsului 48-60 ore. H.G. nr.775 din 03.07.2007. Livrare: | producerii indicata pe ambalaj. Termen de valabilitate
zilnic conform comentzilor, intre orele 8.00-10.00, la blocul total al produsului 48-60 ore. H.G. nr.775 din
alimentar al institutiei, cu transport specializat pentru 03.07.2007. Livrare: zilnic conform comenzilor, intre
produsele de panificatie. orele 8.00-10.00, la blocul alimentar al institutiei, cu
transport specializat pentru produsele de panificatie.
Paine sura fara drojdii Paine (fara drojdii) din amestec din faind de griu calitate | si Paine (fara drojdii) din amestec din faind de griu
faina de secara nu mai putin de 13%, starea miezului bine calitate | si faina de secara nu mai putin de 13%, starea
Pi copt, elastic, neumed la palpare, cu porozitate dezvoltata, miezului bine copt, elastic, neumed la palpare, cu
aine R.Moldova ADSRRIIIfA fara urme de faina neframantata; Gust si miros specifice porozitate dezvoltatd, fard urme de faina

sortimentului de paine dat, fara gust si miros strdin (de
mucegai, de ranced), greutate de 0.5-0,6 kg, forma alungit-
oval3, feliata uniform si ambalata individual in ambalajul

neframantatd; Gust si miros specifice sortimentului de
paine dat, fara gust si miros strain (de mucegai, de
ranced), greutate de 0.5 kg, forma alungit-oval3, feliata




producatorului, etichetata in conformitate cu cerintele
legislatiei Tn vigoare. Data livrarii sa corespunda cu data
producerii indicata pe ambalaj. Termen de valabilitate total
al produsului 48-72 ore. H.G. nr.775 din 03.07.2007. Livrare:
zilnic conform comentzilor, intre orele 8.00-10.00, la blocul
alimentar al institutiei, cu transport specializat pentru
produsele de panificatie.

uniform si ambalata individual in ambalajul
producatorului, etichetata in conformitate cu cerintele
legislatiei Tn vigoare. Data livrarii sa corespunda cu data
producerii indicata pe ambalaj. Termen de valabilitate
total al produsului 48-72 ore. H.G. nr.775 din
03.07.2007. Livrare: zilnic conform comenzilor, intre
orele 8.00-10.00, la blocul alimentar al institutiei, cu
transport specializat pentru produsele de panificatie.

Paine neagra tip

Paine din amestec de faina de secard 50,0% si fdina de griu
calitatea Il, starea miezului bine copt, elastic, neumed la

Paine din amestec de faina de secard 50,0% si fdina de
griu calitatea Il, starea miezului bine copt, elastic,

Borodinskii
palpare, cu porozitate dezvoltatd, fara urme de faina neumed la palpare, cu porozitate dezvoltata, fara urme
neframantatd; Gust si miros specifice sortimentului de pdine | de faina nefrdmantata; Gust si miros specifice
dat, fara gust si miros strain (de mucegai, de ranced), sortimentului de paine dat, fara gust si miros strdin (de
greutate de 0.5-0,6kg, forma dreptunghiulard, fabricata prin | mucegai, de ranced), greutate de 0.5kg, forma
metoda traditionala si fara amelioratori, feliatd uniform si dreptunghiulara, fabricata prin metoda traditionala si
- ADRIKA ambalatd individual in ambalajul producatorului, etichetata fara amelioratori, feliata uniform si ambalata individual
Paine R.Moldova SRL in conformitate cu cerintele legislatiei in vigoare. Data in ambalajul producatorului, etichetata in conformitate
livrarii sa corespunda cu data producerii indicata pe ambalaj. | cu cerintele legislatiei in vigoare. Data livrarii sa
Termen de valabilitate total al produsului maxim 120 ore. corespunda cu data producerii indicata pe ambalaj.
H.G. nr.775 din 03.07.2007. Livrare: zilnic conform Termen de valabilitate total al produsului maxim 120
comenzilor, intre orele 8.00-10.00, la blocul alimentar al ore. H.G. nr.775 din 03.07.2007. Livrare: zilnic conform
institutiei, cu transport specializat pentru produsele de comenzilor, intre orele 8.00-10.00, la blocul alimentar
panificatie. al institutiei, cu transport specializat pentru produsele
de panificatie.
Total 1 lot
Semnat; Numele, Prenumele: Covas Adrian In calitate de: Administrator

Ofertantul: Adrika SRL Adresa: mun. Chisindu, str. Lech Kaczynski 2/3
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