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Carne de vita, porcina, gaina refrigerata si congelata in-sortiment .
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Material pohmerlc (casserole)
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NOTE SPECIALE:

Conditii de pastrare, comercializare, termenul de

' valabllltate - conform 1cert1ﬁcatulu1"de calitate Nr. 196 anexat.
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Falsificarea prezentului document se pedepseste conform legislatiei in vigoare,




CERTIFICAT DE CALITATE ~. /96 Y Cotécwed” y,

Nr Denumirea Canti-| Conditii §i termen de Documente Sfirsitul
Eliberat pentru semifabricate, enumerate mai jos, fabricate in Moldova de SRL “CARDIAX — PLUS” semifabricatelor tatea, pastrare normative procesului
k tehnologic
Expediate citre Refeaua de comert conform foii de insotire nr. - pentru realizare . refrigerate |congela Ora 5-00
Nr Conditii §i termen Documente Sfirsitul p ww Mjmm o B.Bsbnw rogie -
Denumirea Canti-  de pastrare: normative procesului 35 OMW" 48 ore
semifabricatelor  |ttea,) - g 360ase. nu  |SF 06816369-001:2009
B kg [refrigerate] congelate Ora ‘ 37 [Urechi : mai
Semifabricate din carne tocati : 38 ICotlet cu os sus
1 (Came tocata Specialitatea Numai (SF 06816369-004:2011 ; 39 Cotlet natural 72 ore de
casei 0.42°C sus de 40 Cotlet natural cu os in 0.#+4°C | minus
2 Carne tocata de vitd max. minus |SF 06816369-004:2011 . marinada 18°C,
3 |Carne tocata de pui 48 ore 18°C, |SF 06816369-004:2011 41 Steak termen
4 Carne tocati de porc termen de|SF 06816369-004:2011 42 Fileu de
5 |Mici 0..+4°C pastrare |SF 06816369-004:2011 43 (Coaste la grili marinate pastrare
6 ICimaciori ax. 60 zile |SF 06816369-004:2011 30 zile
7 [Cimnaciori ,,La gratar” 48 ore SF 06816369-004:2011 ! 44 va.u
8 [Cimiciori "La grill” SF 06816369-004:2011 45 (Antricot cu os/fird os in
9 Cimaciori din carne de pui SF 06816369-004:2011 marinada _ _
10 Mici De Casa SF 06816369-004:2011 46 Ceafa de porc in marinada
11 (Cimaciori De Casa SF 06816369-004:2011 47 Steak Meat House :
12 [Cimnaciori “Lux” : SF 06816369-004:2011 48 [Slanina marinata 14 2lle,004C
13 PPirfjoala d e casi SF 06816369-004:2011 = ~ -
14 Pirjoal de pui SF 06816369-004:2011 e Ighi-cnlS
15 Cirnafi “Turinger’ M:N.”MO RT Produse din carne 51 [Carne fara oase -_
= 52 |Antricot cu os/fird os sus
' Camedeglind 53 [Langhet de |SF 06816369-001:2009
11 Sold de pui Nu mai 54 [Frigarui in mannada minus
12 gg de ﬂv:“m 0..+4°C sus de . ) 55 Qumwa— - . 18°C
13 mmm_- de pui max. minus . ) 56 [Asabuc 30 zle
14 |Aripa de pui 72 ore 18°C, |SF 06816369-001:2009 57 (Ceafa cu os/fark os
15 Tacim de pui pentru supe termen de )
5 : 58 [Cotlet cu os/fard os
16 Came de g3ini | pastrare
: < i - 59 I cu os/fara os
17 Semicarcas2 de pui 30 zile 60 Sold
18 Gamba de pui , ) =
19 (Gaina antreagh 48 ors ~ =TT
: wgm»dnmﬁn QS om.aw de giin marinate, refrigerate Semifabricate in pelicula pentru copt (sub vid)
20 Sold de pui_ | 0.+4°C E 63 (Gaina intreaga in marinada 5 zle, "Numai SF 06816369-001:2009
21 Pulp de pui Jﬁ max. - |SF 06816369-001:2009 64 Coaste in marinada 0.+4°C sus de
22 'Aripioare de pui 48 ore - 65 [Cotlet de porc cu 0s in minus
Carne de porc. marinada 18°C
23 |Antricot cu coase | 7 ou | 66 Bujenina in s0s alb 30 zile
24 Coaste de porc ! mai | : 67 Ceafa de porc in marinada
25 Zﬁ%ﬁ»ﬁom . i sus 68 |Aripioare de gaina in marinada
26 Ceafa de ) s - ¢
27 Piept £ari oase _ minus _ ; Qo%..r .Nmt. )
28 Pulps b.+aec | 18°C, | O e e
29 Sold 72 0re | termen 1 A ) %
30 Jambon de porc _ . de |SF 06816369-001:2009 _ 0 %0 A T
uﬁmmanw fars oase _ | pastrare e e 132 NQ \ﬁ K
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