Criterii de evaluare
„cel mai bun raport calitate-preț”
	Nr. d/r
	Factor de evaluare
	

	1
	Prezentarea ofertei privind costul zilei de alimentație  per/copil în zi
Normele financiare stabilite pentru alimentația unui elev/zi din instituțiile de învățământ primar și secundar, au fost stabilit în temeiul Legii nr. 10 din 03.02.2009,privind supravegherea de stat a sănătății publice, HG nr. 722 din 18.07.2018 pentru aprobarea Instrucțiunii privind organizarea alimentației copiilor și elevilor în instituțiile de învățământ general, conform normelor financiare prognozate pentru alimentația unui copil/elevi/zi din instituțiile de învățământ preșcolar, special și secundar general pe anul 2021, după cum urmează :  

	învățământ primar, gimnazial, liceal
	Preț

	- elevii cl. I - IV asiguraţi cu dejun cald
	13,65

	- elevii cl. I - IV asiguraţi cu dejun cald, elevii care au suportat TBC şi cei care au contactat focarele de TBC
	28,00

	- elevii grupelor cu regim prelungit (20 la sută din numărul total de elevi ai grupelor cu regim prelungit)
	28,00

	- elevii cl. V - IX asiguraţi cu dejun cald
	13,65

	- elevii cl. V - IX care au suportat TBC şi cei care aucontactat focarele de TBC
	28,00

	 Liceele şi clasele sportive
	

	- liceele de cultură generală şi clasele sportive
	

	cl. I - III
	34,10

	cl. IV
	34,10

	cl. V - VI
	34,70

	cl. VII - VIII
	34,70

	cl. IX - XII
	37,90

	- Liceul municipal sportiv cu regim de internat
	

	cl. I - III
	34,10

	cl. IV
	34,10

	cl.V - VI
	53,70

	cl. VII - VIII
	53,70

	cl. IX - XII
	53,70

	 Şcoli de tip internat
	

	- nedomiciliaţi
	44,60



	Preț per/copil-


40- pct

	2
	Prezentarea meniului – model variat care ar conține diverse asortimemte de carne, pește, legume, fructe, pateserii etc. (pulpă de bovină dezosată, refrigerată, piept de pui,  fileu de pește de mare congelat, eviscerat etc.)  pentru 10 zile coordonat cu Centrului de  Sănătate Publică Chișinău,  cu indicarea valorii energetice a raţiei alimentare și costului per/zi.
· Maximum kilocalorii 1950, pentru elevi cu regimul de activitatea de 12 ore - 8 pct.
· minimum  1900 kilocalorii per/zi/copii pentru  copii grupa de grădinița, 
cu regimul de activitatea de 12 ore.- 3 pct.
· Maximum kilocalorii 1600 pentru  dejun, dejun + prânz, pentru elevii din clasele I-IX - 12 pct.
· minimum 1500 kilocalorii per/zi/elevi pentru  dejun, dejun + prânz, pentru elevii din clasele I-IX. – 4 pct
· Maximum kilocalorii 2400 pentru  pentru elevi din clasele  cu profil spotiv - 8 pct.
· minimum 2350 kilocalorii per/zi/elevi, pentru elevi din clasele  cu profil spotiv.- 3 pct.
· Maximum kilocalorii  2300 pentru  pentru elevi din țcoli tip internat - 8 pct.
· minimum  2250 kilocalorii per/zi/elevi, pentru elevi din școli de tip internat.-3 pct
	meniului – model
36- pct


.

	3
	Operatorul economic confirmă  prezența în state de personal:       
· un tehnolog – 2 pct.        lipsa unității - 0 pct.;
· lucrător medical - 2 pct.    lipsa unității - 0 pct.
· personalul de specialitate de la blocul alimentar, per/instituții -2 pct.   
·  lipsa unității -0 pct.;
· personalul auxiliar,  per/instituții -1 pct.    lipsa - 0 pct.;
  (cu prezenarea listei lucrătorilor și documentele confirmative ( diplome, certificate, etc)) cu indicarea anilor de activitate pentru fiecare domeniu de activitate al fiecărei persoane.
   (Operatorul economic va pune la dispoziția autorității contractante personal calificat în domeniul alimentației, conform normelor pentru anumit număr de copii din instituție conform HG nr. 956 din 23.08.2004.)
	

7- pct.






	4
	Experiență a operatorului economic în domeniul serviciilor de alimentație a copiilor nu mai puțin de 5 ani de zile ( argumemtat prin contractracte de servicii similare)
Experiența de 5 ani sau mai mult de 5 ani- 5 pct.
Experiența mai puțin de 5 ani – 2 pct.
	
5- pct.

	5
	Asigurarea cantinei cu ustensilele necesare, reeșind din numărul de copii. Numărul tacâmurilor va corespunde normelor de asigurare per/copil,  dar nu mai puţin de 2 seturi pentru un loc în sala de mese. Nu se admite veselă emailată cu emailul ştirbit. Vesela din aluminiu şi duraluminiu se va folosi numai la prepararea bucatelor şi păstrarea lor pentru un timp scurt. Nu se admite folosirea veselei cu fisuri şi cu margini sparte (grupul de lucru se va deplasa la fața locului (la depozit) pentru verificarea veselei propuse spre utilizare de către operatorul economic).
                        Ustensile:
       62% noi -  plus -  38% folosite  – 7 pct.
                50% noi-50% folosite         – 3 pct.
	


7- pct.




	6
	OE Deține Cantina în apropiere de la sediu instituției (100-800m) 5 pct., lipsa cantinei în apropiere de la sediu instituției (100-800m)- 0 pct
Liceul ”Iulia Haşdeu”	str. Pandurilor, 66, str. Titulescu, 18
(La nicesitatea, la solicitarea autorității contractante,  alimentația elevilor din LT „Iu.Hașdeu”  se va realiza alimentația la pachet, la sediu instituțiilor, zilnic).

	5-pct

	
	Formula de efectuare calculului a criteriilor pct.1+ pct.2+pct.3+pct.4+pct.5+ pct.6 =100%
	



Condiții obligatorii pentru operatorii economici participanți la licitația publică pentru executarea contractului.
1. Normele financiare pentru alimentația unui elev/zi din instituțiile de învățământ primar și secundar, au fost stabilite în temeiul Legii nr. 10 din 03.02.2009, privind supravegherea de stat a sănătății publice, HG nr. 722 din 18.07.2018 pentru aprobarea Instrucțiunii privind organizarea alimentației copiilor și elevilor în instituțiile de învățământ preșcolar, special și secundar general,  conform normelor financiare prognozate pentru alimentația unui copil/elevi/zi din instituțiile de învățământ preșcolar, special și secundar general pe anul 2021, după cum urmează :  
	învățământ primar, gimnazial, liceal
	Preț

	- elevii cl. I - IV asiguraţi cu dejun cald
	13,65

	- elevii cl. I - IV asiguraţi cu dejun cald, elevii care au suportat TBC şi cei care au contactat focarele de TBC
	28,00

	- elevii grupelor cu regim prelungit (20 la sută din numărul total de elevi ai grupelor cu regim prelungit)
	28,00

	- elevii cl. V - IX asiguraţi cu dejun cald
	13,65

	- elevii cl. V - IX care au suportat TBC şi cei care aucontactat focarele de TBC
	28,00

	 Liceele şi clasele sportive
	

	- liceele de cultură generală şi clasele sportive
	

	cl. I - III
	34,10

	cl. IV
	34,10

	cl. V - VI
	34,70

	cl. VII - VIII
	34,70

	cl. IX - XII
	37,90

	- Liceul municipal sportiv cu regim de internat
	

	cl. I - III
	34,10

	cl. IV
	34,10

	cl.V - VI
	53,70

	cl. VII - VIII
	53,70

	cl. IX - XII
	53,70

	 Şcoli de tip internat
	

	- nedomiciliaţi
	44,60


2. Meniul de repartiţie se perfectează de către lucrătorul medical  și tehnologul angagat și salarizat de către operatorul economic, în conformitate cu legislața în vigoare. 
3. Asigurarea condițiilor sanitaro-igienice necesare, păstrarea, prepararea şi repartizarea produsului finit în conformitate cu specificul şi particularităţile înaintate către alimentarea elevilor. Asigurarea calității  produselor  alimentare achiziţionate.
4.  Respectarea obligațiunilor funcționale ale angajaţilor blocurilor alimentare, în  conformitate cu ligislația în vigoare. 
5. Personalul angajat de către operatorul economic în mod obligatoriu să dispună de instruirea igienică, control medical, iar pentru specialiști  minimul necesar de studii pentru activitate în domeniul serviciilor de alimentație a copiilor.  Personalul angajat  să  fie asigurat cu echipament personal necesar pentru lucru.
6. Prepararea şi prelucrarea culinară a produselor alimentare se efectuează în corespundere cu cerinţele tehnologice de pregătire a bucatelor în blocul alimtentar.
7. Distribuirea bucatelor se permite numai după ce lucrătorii medicali au apreciat calitatea organoleptică a fiecărui fel de bucate, cum ar fi: aspectul, culoarea, consistenţa, mirosul şi gustul. Porţia pentru aprecierea calităţii se ia nemijlocit din vasele de pregătire a produselor alimentare. Rezultatele aprecierii se înregistrează într-un registru de rebutare a bucatelor.
8. Asigurarea condițiilor optime pentru funcționarea cantinelor în conformitate cu cerințele sanitaro – igienice în vigoare, cu păstrarea și explotarea utilajului, mobilierului din cantine, conform prevederilor regulamentare.
9. Transportarea produselor alimentare (bucatelor) se va organiza în modul, care va exclude poluarea lor. Produsele uşor alterabile se transportă în vase închise şi marcate. La transportarea produselor ce necesită perioadă de timp - 1 ore și mai mult, se utilizează transport izotermic dotat cu aparataj frigorific. Mijloacele de transport sunt însoțite de pașaport sanitar sau autorizația sanitar-veterinară. Pentru șofer se prezintă carnetul medical (copiile autentificate prin ștampila și semnătura operatorului economic).
10. Operatorul economic va asigura spălarea veselei, curățenia în cantină și în blocul alimentar utilizând produsele de curățire (pentru degresarea veselei, dezinfectanți, etc.) din cont propriu.
asigurarea  cu detergenți și dezinfectanți ii revine operatorului economic desemnat câștigător.
11. La sfârșitul anului 2021 operatorul economic  în baza procesului verbal predă administrației instituției utilajul și inventarul din blocul alimentar și depozitele în stare de lucru.
12. Autoritatea contractantă nu duce responsabilitatea de deteriorarea veselei sau a altor bunuri investite în sistemul alimentar. În caz de insuficiența bunurilor necesare procesului alimentar, operatorul economic asigură suplinirea lor. 
13. La asigurarea cantinei cu veselă/tăcâmuri se va ține cont strict de HG nr. 956 din 23.08.2004.
14. Deținerea cantinei (în proprietate/locațiune/sublacațiune) pentru alimentație publică a copiilor în apropiere de sediu instituției (100-800m). Liceul ”Iulia Haşdeu” dislocat  str. Pandurilor, 66; și  str. Titulescu, 18.
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