SA » Lactis” or Riscani

¢ LGGKDF
; T
str Comarov 73. Tel: (256)2-86-44 Fax: (256) 2-85-54 CERTIFICAT DE CALITATE NR. q 50) -
(0B85 Fb
Nr Denumirea Documentul Numi In Indicii fizico-chimici Data Data Termen Gustul
produsului Normativ rul de greutat fabricarii, Finalizéri ul de
locuri ea Grisi Acidi:atea Densitateal Gdrupa Frac?: Fosfotaz Temper eliberarii Termenului valabilit
mea A e masicd de a atura N
netoy ke % puritate |umiditate w valal?ielitate at:
5
1 Lapte GOST 13277- ¢ o
pasteurizat, I L 79 M O/O 2,5 18 1028 1 Negativ 0-6 ('O’ .-(//6 /3- 4’(//6 72 gre Curat
2 Lapte N '/ I / o>
pasteurizat,0,5L - 159 25 18 1028 1 Negativ o6 o 716 173 £¥/ 6] “ o Al
3 Lapte ) . 7 7 cold
pasteurizat, 1L Al- GO0 3,5 18 1028 1 Negativ 6 _fo- 4 /, /( 13- f l/l/ & e -1I-
4 Lapte [
pasteurizat, 1L A 5 49 1,5 18 1028 1 Negativ 06 YO L /r / L1 9;/5 12 g -
5 Chefir, 500 gr SF 03947208- . g R acidulat
007:2011 570 10 O de;(f)oi Negativ w2 /e ///5 :f_f - /é/é S zile
6 Chefir, 500 gr /A 8 JJO 2.5 (‘)l d’) ’) ) 3 Negativ 4£2 WO - (//6 r __( ~ /5/6 P73 zile o
\ o
7 Chefir, 500 gr - é) 0 32 dg{ ‘%, , Negativ 4£2 7 / Gl -{"Sf ,/5/5 0073 zile o
8 Chefir imbogatit SF 03947208- . 4 / 7 - o0
cu bifidobacterii 007:2011 3 56 2 0 & '”7_‘3 Negativ w Hto-1/8 | eS-7 6/6 Szzge -
9 Chefir cu SF 03947208- i ) Dulce cu
umplutura de 007:2011 2,5 . Negativ 4+2 3 5 zile aroma de
vising c e A1[6 | A&/ b | " ¢ | e
10 Smintina, 500gr SF 03947208- . ! / d / PO acidulat
006:2009 A M 10 L Negativ o6 WO - (/6 (F-(8/6 1l
11 Smintina 500gr, SF 03947208- ? /& 0o Il
006:2009 2340 15 6(59 Negativ 06 WO 4 //6 £ 16/6| “°r e
12" | Smintina in SF03947208- | . L, : o S E
pahare, 200 gr, 006:2009 Qj/ 15 J) Negativ 06 / 0 / 7 zile -
350gr ' M & ‘ fo- A1[6 (7 - L5/ 4
13 Smintina dulce SM GOST ( 7 4 § oP. vl
pasteurizatd , 500 R52091-2006 / { 35 15 Negativ 4£2 / / 72 ore Curat
T £r/6 (y/6
14 Smintina dulce SM GOST
pasteurizati la R52091-2006 35 15 Negativ 4x2 36 ore Curat
cintar oo
15 Smintina SF 03947208- 7 :
imbogatita cu 006:2009 15 g Negativ 0-6 / / 7 zile -H-
bifidobacterii 30 c& Lo (1/6 f; /4/ 6|
16 Smintina, kg SF 03947208- 30 Negativ 0-6 ¢ 72 ore Lactat
006:2009 S o0 aciodulat
17 | Smintina 500gr -II- 200 20 6 4 Nagativ 0-6 26 1l / 6 / } i /J‘/ L] " 7zile -
o b - ’ /

18 Smintina, kg A M 20 ( é‘ Nagativ 0-6 ] {/ / 4 ,/ (/ / 6 | VT2 ore I

19 [Smintina in pahare, 5 4 / o
200 gr, 350gr -Al- ?:ﬂi/g 20 6 G Nagativ 06 40" A7/ / 6|3 £5/4 " -A-

20 | Produs de SF 03947208- v 7 Pur

Smintina 500gr 011:2013 20 Nagativ 4+2 . 7 zile acidulat
21 Brinza de vaca 2% SF 03947208- lactat

2kg Skg 009:2011 2 76 Negativ 442 120 ore acidulat
22 Brinza de vaci 5% SF 03947208~ -

2ke; Sk 009:2011 e Gt s /{?ob 73 Negativ 452 yid / £ A 6,/ &l 1200 s
23 | Brinza de vaca 5% SF 03947208- L i — e Ak

500 g 009:2011 c £ 5 VACS 7 Negativ 42 JO- (1 / 6| rs- /6, /{ 120 ore
24 | Brinzadevacd 9% | SF 03947208- / 4

2kg; Skg 009:2011 9&0 9 7’ f‘j '{ 73 Negativ 42 120 ore -//-

25 Brinza de vaci 9% SF 03947208-

- 500¢g - SFO(())39:2(;121 (S’n A oy 9 7”;37\ 73 Negativ 4£2 % 120 ore -1/
26  Brinza d 1 947208- . §
o 009:2011 2 s |60 68 | Negativ w2 | ff / 6 L6 / 6| 100 A

<

q

Brinza topita SF-03947208- Min. . Curat de
27 tartinabila 001 e 60 52 0-+4 & 30 zile brinza
¢4 S/6; | L
Brinza topita SF-03947208- R T Min. / |
28 tartinabild 001 ' 55 55 0-+4 / G /7 30 zile -Il-
Riscani” C( t’( 6 A ( / ‘;‘
Brinza topita SF-03947208- Min, ( { Slab de
29 tartinabila 001 50 40 0-+4 30 zile pasteuriz
,» Nu mi uita” at
Unt Crestianscoe l / 20 zile curat
30 | lakg GOST 37-91 4 72,5 25 05 G .{0/6 ~nD 30/6
Unt Crestianscoe - 4 :
31| ambalat dif o 5\ )(] 72,5 § 25 0-+4 Ny 73~ LS} 40zile Curat
Unt ,,de Rigcani” SF 03947208- k :
32 ambalat ows2000 L9 D loc~{ ’6 82,5 16 {-3 £ / 6 40 zile cural
Unt topit fasonat !
33 la kg -/~ 90 0,7 -3..0 90 zile curat

Amestec de SF 03947208- ‘N
34 grasimi tartinabile 007:2010 725 25 3 — e 207> curat
"Favorit” amb /O ‘5/6 %5)' w «l’

Amestec de

35 grasimi tartinabile -I- w 1255 25 3 /
"Favorit”, kg & C o G’

Amestec de >

36 grasimi tartinabile -l 61.5 35 3 4
"Buterbrodnoe” /Q 9/’5
Unt Crestianscoe i \

37 pentru pastrare la GOST 37-91 72,5 25 -14....-16
kg -18
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* SA,, Lactis” or Rigcani

str Comarov 73. Tel: (256)2-86-44,

CERTIFICAT DE CALITATE NR._{o?7 (reobo puic
Fax: (256) 2-85-54 : :

Termen de Greutate Indicii fizico-chimici Termen de Tempera
Data Data Denumirea Terme pistrare dupd Standard Calupuri, ainkg Gustul realizare tura de Valabil
fabricdrii preambalir produsului nde maturizare unititi % de % de % de din piistrare pind la
i matur conform grisi umidit sare momentul %,
izare, standardului me ate preambalir Umiditat
zile i, ea
5 zile aerului
. 2 . % :
'}7 — DZ Brinza cu cheag [FX4 -/ Caracteristic ¢
/‘9 S S~/ é tare 35 8 luni la SM- R 50£1,6 | Max brinzei pufin 0°.4°C X‘
Ol [i s ,, de Riscani” temperatura de 218:2001 g S; j 4 1,525 amen; o0 e Z //g
T/ & 7/l Ambalat 2%6.:.~5°C 705 7
. U /™1 Brinza cu cheag e ¢ Caracteristic 7
1o/ § & tare 40 8 luni la SM- £5,°0 Max brinzei pufin 0°..4°C f// P
" A / |, de Moldova” temperatura de 218:2001 / [ 50%1,6 44 1,5-2,5 amarui 60 85+5% 4 //':
PN WY 2%C...-5°C 1735 157z
W 0{ 7 Brinza cu cheag 8 luni la SM- G‘ 4 ? Caracteristic - 2 3 74
'~ g C tare 45 temperatura de 218:2001 i ¢ Zat 45£1,6 Max 1,5-2,5 brinzei putin 60 0%:4°C
% /% 2 ., de Olanda” 2°C:.-5°C LY A 44 amarui 85 5%
74 (-~ Ambalat s "o A
i P Brinzi cu cheag < Caracteristic
Aroow tare 45 8 luni la SM- brinzei putin 0°.4°C /
A 6 i 0'2(57/ ‘7 ,7’ / 6 ., de Posehonie™ temperatura de 218:2001 "{Cb?_ (f) 45%1,6 Max 1,5-2,5 amarui 60 85+5% A J
- T !5 99 .80 v 44
29 Y Ambalat 2°C...-5°C 2 ¥
(3 ; 5 — Brinza cu cheag SM- [, & Caracteristic
¢ / tare 60 8 luni la 218:2001 o ! brinzei pufin Py 0°.44°C é /J’
./( f g r‘?l 6 .. de Rusia” temperatura de (-/ /, 50+1,6 Max 1,5-2,5 amarui 60 85 % /
T ! Ambalat 0.4 2°C...-5°C ) 43
Ambalat 0.8 72
4 Brinza cu cheag SF Lactat putin / [
0 / g moale cu - - 03947208 L{ B 50{' 35+1,6 Max Max acid, cu gust 5 4£2°C 'f,"% >
8 6 patrunjel, marar 003:2009 62 4,5 de verdeata 85+£5% ’13 6
., Albi de Riscani 3 gg folosita >
l Ambalat 5
Brinza cu cheag min30 i Placut, fin
w g é : tare zile 8 luni la SM- jz ‘z 45+1,6 Max cu aromé 0°.4°C g// vl
é »Edam” temperaturade | 218:2001 T - 48 caracteristica 60 85+5%
! i Ambalat 2°C..-5°C , putin 4
amarui
Brinza topita SF
gLt e S PR e i B o e e
Margaritar’ - - .
Brinza topita SF 4 /
tartinabild - 03947208 Min 55 Curat de 25 0-6 4 07
G /é LRiscani” -001 L’( L"' 55 brinza //
Brinza cu cheag
Ny S‘\ tare 15 8 luni la SM- 026\ { Slab 0°..4°C M / é‘g :
> K /2 D ,, de Prut” temperatura de 218:2001 v 40+1,6 Max 1,5-2,5 acidulat 60 85+5% s /
[ [ Ambalat 2°C.:-5°C e 50
Brinzi cu cheag SM- 62 Caracteristic 0°.4°C
?/S\ %—« / é tare - 45 8 luni la 218:2001 7. ‘ [% 30:20 | Max | 1530 | brinzei putin 60 85£5% Z‘ g
/ : / .. Luceafarul” temperatura de 9‘ 52 amarui ’c‘l y
Ambalat -2°C...-5°C
Brinza cu cheag 8 luni la SM- Usor picant 02.54°C 3
/ f/0 A g ({ tare 30 temperatura de 218:2001 @/ Z 48+1,6 Max 1,5-3,0 cu aromd 60 85+£5% }f
,, Gouda” =2°C...-5°C / 44 caracteristica ]
[ U Ambalat ) N 7
Brinza cu cheag o S SM- | Caracteristic 0°..4°C 7
tare 30 8 luni la 218:2001 55+1,0 Max 1,5-2,5 brinzei, slab 60 85+5%
.Bugeac” (empera(urande 50 acidulat
Ambalat -2°C...-5°C
Cagcaval SF Cerac{erist?c 0%,.4°C
: »Provincial” Is 4 luni la 03947208 45£2,0 Max 1,0-3,0 brinzei puin 60 85+5% i ey
; temperaturade | 002:2008 [ 8 ? 50 amérui ¢ / X
§> 5 z/é -3°C... 0°C ¢
{ 7] Cascaval SF ! Caracteristic 0°.4°C /
.wProvincial” cu 15 2 luni la 03947208 45£2,0 Max 1,0-3,0 | brinzei putin 30 35£5%
suncd si adjicd temperatura de 002:2008 . 50 amarui
Ambalat -3%C..+ 05C
Brinza topita SF Potrivit de 0% 45¢
3 é afumata - - 03947208 5Z j Min 30 Max 3,0 picant, de 60 85+£5% )z o
., de Basarabia— 001:2008 / 55 afumat 9 b
o LR” A { . : :
570 Ambal - A 777
I Brinza topita SF S V, B Potrivit de 0% Qe
afumata - N 03947208 Min 30 Max 3,0 picant, 60 85+5%
,» de Basarabia— 001:2008 55 afumat cu
LR" cu mérar i ’ gust de
usturoi marar §i
Ambalat usturoi
Predus de brinza SF 1,5-2,5 Pronui g 15
g: /‘/ 6 ,De Olanda” 45 | 2lunila 03947208 C } a5 Max brinétlaby *
temperatura de 010:2012 [} 44 idllat
({ ¥ Ambalat 0°C..+4°C 7 ot
Produs de brinza 2 lunila SF 1,5-2,5 af
»De Rusia” 60 temperatura de 03947208 50 Max idjilat;
0°C..+4°C 010:2012 43 n A
Ambalat P
Brinza cu cheag in SF Lad@ asid, \ 7
sArdamura 5 03947208 45£1,6 Max Max pok%/d\ N 0 ;
. Alba de Rigcani” k. 003:2009 3 < 62 4,5 [ N % = -'*8‘5\ ¥
s R >
Aty N
. . e (DN o 0 »
Corespunde cerinelor HG al R. Moldova nr. 611 din 05.07.2010, rtifi at(;xggen'lnar N j_/( O OE 7
HG al R. Moldova nr. 996 din 20.08.2003, NG
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Data eliberdrii certificatului de calitate £ \Q




Certmcat de cahtate Nr. ‘cs; V
Certmcat vetennary Nr. 25 /ff§£

‘Laboratorul de B’rodkucer
“Inlac” SA, or. Cupcini, str. Chisindului, 48

= Tel/fax (+373) 246 71088
Data |- o N ; ‘ Orga. | Termenimia de
e 5 -Benumirea prodyselor parti | Nr. dg Masa Tempe- Fos- no realizare /
; ):?1, . W : dei locuri | neta, kg ratura®C | fataza leptica dala/ ? bl | DNT
‘ Lapte 1,5% 1,0 L ' ' ; 4+2 | lips “curat GOST 13277-79
Lapte 2,5% 1,0 L 4+2 lips curat -l-11-
Chefir1,0%0,5 L 4+2 | lips curat RT
| Chefir2,5%0,5L - - 4+2 | lips curat RT
- Smintind 10% 0,5 kg ek 42 |ips | curat SF 05916732
| srfiintin 30% 0,2 kg | 4%2 | lips curat 0082911
| smintind15%0,5kg - e 4+2 |ips | curat l-HI-
AP smintind 25%0,5kg | 2A 4 422 |ips | crat | ZA05 | OTZ -
; | Smintind15% 0,375kg ' e 4x2 | lips curat -l
. | Smintin4 20% 0,375 kg - 4+2 | lips curat -lf-
. - Smintind 20% 0, 2 kg e e s 4+2 | lips ~curat -Il-1-
fzzﬁ@éfamde Epsun 1,5% 0,513 4o 7X IO =2 [ ot [FO TG00 D A coororse
laurt de visind1,5% 0,5kg L > 4+2 lips- curat : . :
/ppg laurtde caise 1,5% 0,5kg- P '%0 : jlo 4+2 lips | curat d%ﬁé O -l-l-
SOL.EL laurt de natural 1,5% 0,5kg - ASPSLATLO 4x2 | lips | cuat XPASEL OTL -l
,/’/ O [ 1aurt de cipsun 1,5% 0,4 kg AL B 42 |lps | oarat | L5006 |OF2 -
ALLL| 1autt de vising 1,5% 0,4 kg el g 42 |ips |arat | ALALDE|OF2 -
‘ ,/,/ (P 1aurt de caise 1,5% 0,4 kg A B 4ax2 |ips | ot | ALGLALIC -
"~ | 1auntdenatural 1,5% 0,4 kg : v 4+2 | lips curat - T
| laurt poﬂoCaIé-méra’i;glmbir 1,5% 0;5 kg 4+2 lips curat =ll-11-
laurt cu catin4-ceai verde 1,5% 0,5 kg 4+2 | lips: curat lI-11-
laurt u chivi spanac 1,5% 0.5 kg . e 422 lips “curat = N -lI-1}-
,/W ﬂé laurt de c3psun 3,5% 0,125 kg 20|l 30 4x2 |lps | cuat | JZLLOL O T2 -
72, £/ 1aurt de banan 3,5% 0,125 kg L0 6 | 4x2 |lps  |cat |AYOE | OAL -
AL.OL | lautde caise 35% 0,125 kg 20180 422 |ips |t | 2¥,086 O -
,,/Q 04 laurt de visina 3,5% 0,125 kg O 30 - 4+2 | lips. arat | LLOE| O 2 -
laurt de natural 3,56% 0.125Kkg_ = d%2 [lips - ot | o I1dl-
,/ﬁﬂé laurt de mure de padure 3,5% 0,125 kg 0O ﬁ?{p ‘4+2 | lips curat | AL o066 © O -
A0, P L) 1aunt de persic-maracuia 3,5% 0,125 kg Ol &P 4+2 | lips aat | AL0L|OAC -
’Z,g‘; %5| Unt"Crestianscoe” 72,5% 0,2 kg L) 18 lips curat é e : GOST 37-91
) Unt *Crestianscoe” 72,5% la cintar 10 kg i -12 lips curat = -I-11-
| Untde vaca 82,5% 0,2 kg 418 - | lips curat = o Al-lI-
AL, D [ Brinza de vaca 2% 0,25 kg. SO &5 422 |ips |t | LG 06 |32 RT
72, © | Brinzadevaci 2% 0,4 kg el 5 | 4+2 | lips anat | AGO6|O T2 RT
,//} Pé Brinza de vaca 2% 2 kg = rff c Ab 442 |lips | curat | AB Ll O &1
"~ .| Brinzadevaci2%5kg o 42 | lips “curat. L RT
Brinza de vaca 5% 0,25 kg ~ = ! 442 |lips | curat: _RT
. | Brinza de vacs 5% 2 kg Bl = 4+2 lips. |’ curat : RT
2P P/ BrinzadevacsGupkg. |APAALSE ax2 |ips . | ot | 76, OB OF2 RT
e | Brinza de vaca 9% 2 kg | i 4+2 lips curat ' RT
, Brinza de vacs 9% 5 kg - 4+2 lips curat e RT
AL L] Crema de branza srata natural 130g- 422 | lips curat 02405 L7 %F 05916732-
= _lcrema de branza sératé cu mérar siusturol 4+2 | lips “curat i ) ) L e
J/;pé‘ 130g = | ; ‘ ; .5-06 p
de'//?pﬁ Crem3 de branzA sirati cu piper negru. 1309 d 5 442 |ips | curat %o(dfﬁp 0 22 .
| Crema de branza cu visina 200q 4+2 |lips | curat: -lI-ll-
| crema de branza mure de padure 2009 4+2 lips curat A4 IN-
| Crema de branza persic-maracuia 200g = : 4+2 |lips  |cuat | / 5 Y-
Brinzics degresaté cu vanilin 100g 2P| L 422 |iips | cuat | AP)e SF 059 .
k ijh;?ééldgérgsaﬁ cu stafide 100g- | ¢ ‘ ips | cural. Lf ’ .
Brinzica cu ananas 5% 100g » 3
Lapte praf degresat 0,5k T J0Rz)-87
‘t(l:gaj;e:\:‘agl;’De Cupcnm cu aromé de $uncé. __.%Fb '20022-
5 Cascaval *De Cupcml 40% -Il-1l-
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