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                                                                                                                                                                                                                                      Anexa nr. 22
                                                                                                                                                                                       la Documentația standard nr._____
                                                                                                                                                                             din “____” ________ 20___
[bookmark: _Hlk77771394]Specificaţii tehnice 

		[Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de către autoritatea contractantă – în coloanele 1, 5,]




	Numărul procedurii de achiziție______________din_________

	Obiectul achiziției:____________________

	
	

	Denumirea bunurilor/serviciilor 
	Denumirea modelului bunului/serviciului
	Ţara de origine
	Produ-cătorul
	Specificarea tehnică deplină solicitată de către autoritatea contractantă

	Specificarea tehnică deplină propusă de către ofertant

	Standarde de referinţă

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Servicii de catering
	
	
	
	Deținerea autorizațiilor sanitare-veterinare.
Dotarea cu spații de producție proprii autorizate și echipamente de transport specializate (autospeciale frigorifice/termoizolante).
Calitate materii prime: produse proaspete, certificate, fără adaosuri excesive de aditivi, interdicția folosirii produselor expirate sau congelate în exces.
Valori nutriționale: respectarea unor cerințe calorice/echilibrate.
Ambalare: recipiente de unică folosință biodegradabile sau reutilizabile conform normelor de mediu; respectarea cerințelor de igienă.
Frecvență: livrare zilnică la orele stabilite de beneficiar.
Flexibilitate: posibilitatea ajustării numărului de porții.
Trasabilitate: documente privind proveniența alimentelor, proceduri pentru retragerea rapidă a produselor neconforme
Siguranță alimentară: proceduri pentru gestionarea reclamațiilor, trasabilitatea ingredientelor, măsuri de prevenire a toxiinfecțiilor.
	
	

	TOTAL
	
	
	
	
	
	

	
Semnat:_______________ Numele, Prenumele:_____________________________ În calitate de: ________________
Ofertantul: _______________________ Adresa: __________________________
	






















  Anexa nr.23
  la Documentația standard nr._____
                                                                                                                                                                  din “____” ________ 20___
Specificații de preț
	

	[Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 5,6,7,8 și 11 la necesitate, iar de către autoritatea contractantă – în coloanele 1,2,3,4,9,10]

	

	
	Numărul  procedurii de achiziție______________din_________

	
	Obiectul de achiziției:______________

	
	
	

	Cod CPV
	Denumirea bunurilor/serviciilor
	Unitatea de măsură
	Canti-tatea
	Preţ unitar (fără TVA)
	Preţ unitar (cu TVA)
	Suma
fără
TVA
	Suma
cu TVA
	Termenul de 
livrare/prestare 
	Clasificație bugetară (IBAN)
	Discount
%

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	55520000-1
	Servicii de catering
	Buc.
	75 zile * 304 elevi
	
	
	
	
	01.02.2026 – 29.06.2026
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	TOTAL
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
Semnat:_______________ Numele, Prenumele:_____________________________ În calitate de: ______________

Ofertantul: ___________________             Adresa: ________________________________________________________
	
	
	




	
	
	



