SPECIFICATII TEHNICE
[Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 3,4,5,7,iar de cdtre autoritatea contractantd —in coloanele 1,2,6,8]

Anexa nr. 22

la Documentatia standard nr.115
din ,,15”. 09.2021

Numarul procedurii de achizitie:ocds-b3wdp1-MD-1786020255249 din 14.08.2026

Obiectul achizitiei: Produse alimentare pentru perioada de 01.09.2026-31.12.2026

Denumirea Denumlrefl Tara de Specificarea tehnica deplina solicitata de Specificarea tehnica deplina propusa de Standarde
bunurilor n;::ﬂlelllllllllliu origine Producatorul citre autoritatea contractanta catre ofertant de referinta
1 2 3 4 5 6 7

Bunuri/Servicii:
Lotul Legume si fructe
Cartofi proaspeti, de consum, categoria I, Cartofi proaspeti, de consum, categoria I,
destinati alimentatiei elevilor in cantinele destinati alimentatiei elevilor in cantinele
scolare. Tuberculii vor fi intregi, sdnatosi, scolare. Tuberculii vor fi intregi, sdnatosi,
curati, bine formati, fara pamant aderent, fara curati, bine formati, fara pamant aderent, fara
corpuri strdine, fara semne de putrezire, corpuri strdine, fara semne de putrezire, HG nr.929
inghetare, alterare, atacuri de daunatori sau inghetare, alterare, atacuri de daunatori sau din
deteriorari mecanice. Diametrul tuberculilor va | deteriorari mecanice. Diametrul tuberculilor va 371.12.2009
fi de minimum 6—8 cm. Produsul va fi fi de minimum 6—8 cm. Produsul va fi autohton, ., Fructe si
Cartofi Cartofi RM C(Ja(l))rarllgpr;r?;r autohton, fapt confirmat prin documente de fapt confirmat prin documente de origine si legume
SRL origine si calitate. Ambalarea se va efectua in calitate. Ambalarea se va efectua in plase proaspete
plase alimentare cu masa de 10-15 kg. alimentare cu masa de 10-15 kg. Transportarea destinate
Transportarea si pastrarea se vor realiza in si pastrarea se vor realiza in conditii consumului
conditii corespunzatoare pentru mentinerea corespunzatoare pentru mentinerea calitatii, uman’

calitatii, prospetimii, sigurantei alimentare si
caracteristicilor nutritive ale
produsului.Livrare: luni si miercuri, pana la
ora 13:00.Standard: HG nr. 929 din
31.12.2009 ,, Fructe si legume proaspete

prospetimii, sigurantei alimentare si
caracteristicilor nutritive ale
produsului.Livrare: luni si miercuri, pana la
ora 13:00.Standard: HG nr. 929 din
31.12.2009 ,, Fructe si legume proaspete




destinate consumului uman”

destinate consumului uman”

Varza

Varza

Prodagro Sol
SRL

Varza alba proaspatd, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantinele
scolare. Capatanile vor fi Intregi, sanatoase,
curate, compacte, cu aspect proaspat, fara
crapaturi, lovituri, deteriorari mecanice,
materii straine vizibile, semne de alterare,
putrezire, contaminare sau atacuri de
daunatori. Greutatea unei capatani va fi de
minimum 2,0 kg. Produsul va fi autohton, fapt
confirmat prin documente de origine si
calitate. Ambalarea se va efectua in plase
alimentare curate si rezistente, care sd asigure
pastrarea calitatii produsului in timpul
transportarii si depozitarii. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate si siguranta
alimentara prevazute de legislatia in
vigoare.Livrare: luni si miercuri, pina la
ora 13:00.Standard: HG nr. 929 din
31.12.2009 ,, Fructe si legume proaspete
destinate consumului uman”

Varza alba proaspatd, de consum, categoria I,
destinata alimentatiei elevilor in cantinele
scolare. Capatanile vor fi intregi, sandtoase,
curate, compacte, cu aspect proaspat, fara
crapaturi, lovituri, deteriorari mecanice, materii
straine vizibile, semne de alterare, putrezire,
contaminare sau atacuri de ddunatori. Greutatea
unei capatani va fi de minimum 2,0 kg.
Produsul va fi autohton, fapt confirmat prin
documente de origine si calitate. Ambalarea se
va efectua in plase alimentare curate si
rezistente, care sd asigure pastrarea calitatii
produsului in timpul transportarii si depozitarii.
Produsul trebuie sa corespunda cerintelor de
calitate si siguranta alimentara prevazute de
legislatia in vigoare.Livrare: luni si miercuri,
pana la ora 13:00.Standard: HG nr. 929 din
31.12.2009 ,, Fructe si legume proaspete
destinate consumului uman”

HG nr.929
din
31.12.2009
,, Fructe si
legume
proaspete
destinate
consumului
uman”’

Morcov

Morcov

Bizgan Ion II

Morcov proaspit, de consum, categoria I,

destinat alimentatiei elevilor in cantina scolara.

Raédacinile vor fi intregi, sandtoase, curate,
bine formate, neramificate, fara radacini
secundare, fard semne de lemnificare si fara
pornirea tijei florale. Produsul va avea aspect
proaspat, consistentd ferma, culoare uniforma
portocaliu-rosiatica, specifica soiului, iar
diametrul radacinii va fi de minimum 3—4 cm.
Morcovii nu vor prezenta semne de putrezire,
alterare, contaminare, atacuri de daunatori,
deteriorari mecanice, crapaturi, portiuni moi
sau deshidratate. Produsul va fi lipsit de
materii straine vizibile, inclusiv pdmant, praf,

Morcov proaspit, de consum, categoria I,
destinat alimentatiei elevilor in cantina scolara.
Raédacinile vor fi intregi, sandtoase, curate, bine
formate, neramificate, fara radacini secundare,

fara semne de lemnificare si fard pornirea tijei
florale. Produsul va avea aspect proaspat,
consistenta ferma, culoare uniforma portocaliu-
rosiatica, specifica soiului, iar diametrul
radacinii va fi de minimum 3—4 cm. Morcovii
nu vor prezenta semne de putrezire, alterare,
contaminare, atacuri de daunatori, deteriorari
mecanice, crapaturi, portiuni moi sau
deshidratate. Produsul va fi lipsit de materii
straine vizibile, inclusiv pamant, praf, nisip sau

HG nr.929
din
31.12.2009
,, Fructe si
legume
proaspete
destinate
consumului
uman’”




nisip sau resturi vegetale, si va corespunde
cerintelor de calitate si siguranta alimentara
prevazute de legislatia in vigoare. Ambalarea
se va efectua 1n plase alimentare curate si
rezistente, cu masa de 3—5 kg, care sd asigure
protectia produsului in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Produsul va fi
autohton, fapt confirmat prin documente de
origine si calitate prezentate la livrare.Livrare
luni, miercuri pana la ora 13:00 Standard:
H.Gnr. 929 din 31.12.2009 ,, Fructe si legume
proaspete destinate consumului uman”’

resturi vegetale, si va corespunde cerintelor de
calitate si sigurantd alimentara prevazute de
legislatia in vigoare. Ambalarea se va efectua in
plase alimentare curate si rezistente, cu masa de
3-5 kg, care sa asigure protectia produsului in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Produsul va fi autohton, fapt confirmat prin
documente de origine si calitate prezentate la
livrare.Livrare luni, miercuri pani la ora
13:00 Standard: H.G nr. 929 din 31.12.2009
., Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”’

Ceapa

Ceapa

RM

CP Copanca

Ceapa proaspata, de consum, categoria I,
destinata alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Bulbii vor fi intregi, sanatosi, curati,
bine formati, maturizati corespunzator si uscati
la suprafatd, cu tunici exterioare aderente si
culoare specifica soiului. Produsul nu va
prezenta semne de putrezire, alterare, mucegai,
incoltire, contaminare, atacuri de daunatori,
lovituri, crapaturi, deteriorari mecanice,
portiuni moi sau exces de umiditate. Bulbii vor
avea diametrul de minimum 5-6 cm si vor fi
uniformi ca marime in cadrul aceluiasi
ambalaj. Produsul va fi lipsit de materii straine
vizibile, inclusiv pamant, praf, nisip, resturi
vegetale sau alte impuritati, si va corespunde
cerintelor de calitate si siguranta alimentara
prevazute de legislatia in vigoare. Ambalarea
se va efectua in plase alimentare curate,
aerisite si rezistente, cu masa de 5-10 kg, care
sa asigure protectia produsului in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Produsul va fi autohton, fapt confirmat prin
documente de origine si calitate prezentate la
livrare.Livrare luni, miercuri pani la ora

Ceapa proaspata, de consum, categoria I,
destinata alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Bulbii vor fi intregi, sanatosi, curati,
bine formati, maturizati corespunzator si uscati
la suprafatd, cu tunici exterioare aderente si
culoare specifica soiului. Produsul nu va
prezenta semne de putrezire, alterare, mucegai,
incoltire, contaminare, atacuri de daunatori,
lovituri, crapaturi, deteriorari mecanice,
portiuni moi sau exces de umiditate. Bulbii vor
avea diametrul de minimum 5-6 c¢m si vor fi
uniformi ca marime in cadrul aceluiasi ambalaj.
Produsul va fi lipsit de materii straine vizibile,
inclusiv pamant, praf, nisip, resturi vegetale sau
alte impuritati, si va corespunde cerintelor de
calitate si siguranta alimentara prevazute de
legislatia in vigoare. Ambalarea se va efectua in
plase alimentare curate, aerisite si rezistente, cu
masa de 5-10 kg, care sa asigure protectia
produsului in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Produsul va fi autohton, fapt
confirmat prin documente de origine si calitate
prezentate la livrare.Livrare luni, miercuri
panai la ora 13:00 Standard: H.G nr. 929 din

HG nr.929
din
31.12.2009
,, Fructe §i
legume
proaspete
destinate
consumului
uman’”




13:00 Standard: H.G nr. 929 din 31.12.2009
., Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”’

31.12.2009 ,, Fructe si legume proaspete
destinate consumului uman”

Rosii

RM

Bobirca
Gheorghe GT

Rosii proaspete, de consum, categoria I,
destinate alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine formate, coapte corespunzator, de
marime medie si uniforme in cadrul aceluiasi
ambalaj, cu culoare specifica soiului si aspect
proaspat. Rosiile vor avea pielita neteda,
lucioasa si intacta, pulpa ferma, fara portiuni
moi, fara crapaturi, fara lovituri mecanice, fara
pete negre, fara semne de deshidratare,
mucegai, putregai sau alterare. Produsul nu va
prezenta semne de contaminare, atacuri de
daunatori, fermentare, miros ori gust strdin si
va fi lipsit de materii strdine vizibile, inclusiv
pamant, praf, nisip, resturi vegetale sau alte
impuritati. Ambalarea se va efectua in lazi
alimentare curate, aerisite si rezistente, cu
masa de 5-7 kg, care sd asigure protectia
rosiilor 1n timpul transportarii, manipuldrii si
depozitarii. Produsul va fi autohton, fapt
confirmat prin documente de origine si calitate
prezentate la livrare, si va corespunde
cerintelor de calitate si siguranta alimentara
prevazute de legislatia in vigoare.Livrare luni,
miercuri panai la ora 13:00 Standard: H.G
nr. 929 din 31.12.2009 ,, Fructe si legume
proaspete destinate consumului uman”

Rosii proaspete, de consum, categoria I,
destinate alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine formate, coapte corespunzator, de
marime medie si uniforme in cadrul aceluiasi
ambalaj, cu culoare specifica soiului si aspect
proaspat. Rosiile vor avea pielita neteda,
lucioasa si intacta, pulpa ferma, fara portiuni
moi, fara crapaturi, fara lovituri mecanice, fard
pete negre, fara semne de deshidratare,
mucegai, putregai sau alterare. Produsul nu va
prezenta semne de contaminare, atacuri de
daunatori, fermentare, miros ori gust strdin si va
fi lipsit de materii straine vizibile, inclusiv
pamant, praf, nisip, resturi vegetale sau alte
impuritati. Ambalarea se va efectua in lazi
alimentare curate, aerisite si rezistente, cu masa
de 5-7 kg, care sa asigure protectia rosiilor in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Produsul va fi autohton, fapt confirmat prin
documente de origine si calitate prezentate la
livrare, si va corespunde cerintelor de calitate si
siguranta alimentara prevazute de legislatia in
vigoare.Livrare luni, miercuri pana la ora
13:00 Standard: H.G nr. 929 din 31.12.2009
., Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”

HG nr.929
din
31.12.2009
,, Fructe si
legume
proaspete
destinate
consumului
uman”

Ardei
rosii
Kapia

Ardei
rosii
Kapia

Diverse

Solicitant:
Dorvic Grup
SRL
Legenda Agro
SRL

Ardei capia dulci, proaspeti, de consum,
categoria I, destinati alimentatiei elevilor in
cantina scolara. Fructele vor fi intregi,
sdnatoase, curate, bine dezvoltate, ferme la
atingere, cu aspect proaspat si forma

Ardei capia dulci, proaspeti, de consum,
categoria I, destinati alimentatiei elevilor in
cantina scolara. Fructele vor fi intregi,
sdndtoase, curate, bine dezvoltate, ferme la
atingere, cu aspect proaspat si forma

HG nr.929
din
31.12.2009
,, Fructe si
legume




caracteristicd soiului. Culoarea fructelor va fi
obligatoriu rosie, uniforma, intensa si specifica
gradului deplin de maturitate fiziologica, fara
nuante verzi, galbene sau zone neuniform
colorate care indica imaturitate. Se admit doar
diferente minore de intensitate a culorii,
specifice soiului, cu conditia ca produsul sa fie
matur, proaspat si corespunzator consumului
alimentar. Pielita va fi neteda, lucioasa si
intactd, fara crapaturi, incretiri, pete negre,
arsuri solare, lovituri mecanice, portiuni moi,
semne de deshidratare sau alte deteriorari care
pot afecta calitatea produsului. Produsul nu va
prezenta urme de mucegai, putregai, alterare,
fermentare, contaminare, atacuri de daunatori,
miros ori gust strain. Ardeii vor fi lipsiti de
materii straine vizibile, inclusiv pamant, praf,
nisip, resturi vegetale sau alte impuritti.
Produsul va corespunde cerintelor de calitate si
sigurantd alimentara prevazute de legislatia in
vigoare, iar originea si calitatea vor fi
confirmate prin documente prezentate la
livrare.

caracteristicd soiului. Culoarea fructelor va fi
obligatoriu rosie, uniforma, intensa si specifica
gradului deplin de maturitate fiziologica, fara
nuante verzi, galbene sau zone neuniform
colorate care indica imaturitate. Se admit doar
diferente minore de intensitate a culorii,
specifice soiului, cu conditia ca produsul sa fie
matur, proaspat si corespunzator consumului
alimentar. Pielita va fi neteda, lucioasa si
intactd, fara crapaturi, incretiri, pete negre,
arsuri solare, lovituri mecanice, portiuni moi,
semne de deshidratare sau alte deteriorari care
pot afecta calitatea produsului. Produsul nu va
prezenta urme de mucegai, putregai, alterare,
fermentare, contaminare, atacuri de daunatori,
miros ori gust strain. Ardeii vor fi lipsiti de
materii strdine vizibile, inclusiv pamant, praf,
nisip, resturi vegetale sau alte impuritati.
Produsul va corespunde cerintelor de calitate si
sigurantd alimentara prevazute de legislatia in
vigoare, iar originea si calitatea vor fi

confirmate prin documente prezentate la livrare.

proaspete
destinate
consumului
uman”’

Castraveti

Castravefi

RM

Terentiev
Pavel GT

Castraveti proaspeti, de consum, categoria I,
destinati alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine formate, ferme la atingere, cu
aspect proaspat, culoare verde uniforma,
specifica soiului, si dimensiuni aproximativ
uniforme in cadrul aceluiasi ambalaj.
Castravetii nu vor prezenta urme de mucegai,
putregai, pete, ingalbenire excesiva, lovituri
mecanice, crapaturi, deteriorari, incretiri,
portiuni moi, semne de deshidratare sau alte
defecte care pot afecta calitatea si siguranta
produsului. Produsul va fi lipsit de materii

Castraveti proaspeti, de consum, categoria I,

destinati alimentatiei elevilor in cantina scolara.

Fructele vor fi intregi, sandtoase, curate, bine
formate, ferme la atingere, cu aspect proaspat,
culoare verde uniforma, specifica soiului, si
dimensiuni aproximativ uniforme in cadrul
aceluiagi ambalaj. Castravetii nu vor prezenta
urme de mucegai, putregai, pete, ingalbenire
excesiva, lovituri mecanice, crapaturi,
deteriordri, incretiri, portiuni moi, semne de
deshidratare sau alte defecte care pot afecta
calitatea si siguranta produsului. Produsul va fi
lipsit de materii straine vizibile, inclusiv

HG nr.929
din
31.12.2009
., Fructe §i
legume
proaspete
destinate
consumului
uman’”




straine vizibile, inclusiv pamant, praf, nisip,
resturi vegetale sau alte impuritati, si nu va
prezenta semne de contaminare, atacuri de
daunatori, miros ori gust strain. Ambalarea se
va efectua 1n 1azi sau plase alimentare curate,
aerisite, uscate si rezistente, cu masa neta de
5-10 kg/unitate de ambalaj. Ambalajele vor fi
adecvate pentru produse alimentare, vor
proteja castravetii impotriva deteriorarii,
strivirii, contamindrii si pierderii prospetimii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
In acelasi ambalaj se vor include produse de
aceeasi categorie de calitate, cu grad similar de
prospetime, marime si aspect. Produsul trebuie
sd corespunda cerintelor de calitate si siguranta
alimentara prevazute de legislatia in vigoare,
iar originea si calitatea vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare.

pamant, praf, nisip, resturi vegetale sau alte
impuritati, si nu va prezenta semne de
contaminare, atacuri de daunatori, miros ori
gust strain. Ambalarea se va efectua in lazi sau
plase alimentare curate, aerisite, uscate si
rezistente, cu masa neta de 5-10 kg/unitate de
ambalaj. Ambalajele vor fi adecvate pentru
produse alimentare, vor proteja castravetii
impotriva deteriordrii, strivirii, contaminarii si
pierderii prospetimii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. In acelasi ambalaj se
vor include produse de aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de prospetime, marime
si aspect. Produsul trebuie sa corespunda
cerintelor de calitate si siguranta alimentara
prevazute de legislatia in vigoare, iar originea si
calitatea vor fi confirmate prin documente
prezentate la livrare.

Sfecla rosie

Sfecla rosie

Gore Andrei
PF

Sfecla rosie proaspata, de consum, categoria I,
destinata alimentatiei elevilor in cantina
scolarad. Rédacinile vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine formate, ferme la atingere, cu
aspect proaspat, culoare rosu-inchis uniforma,
specifica soiului, fard ramificatii excesive si
fara semne de lemnificare. Produsul nu va
prezenta lovituri, crapaturi, taieturi, portiuni
moi, zone deshidratate, semne de alterare,
putrezire, mucegai, contaminare, atacuri de
daunatori sau deteriorari mecanice care pot
afecta calitatea si siguranta alimentara. Sfecla
va fi lipsita de materii straine vizibile, inclusiv
pamant in exces, nisip, pietris, resturi vegetale
sau alte impuritati. Radacinile vor fi de
dimensiuni aproximativ uniforme in cadrul
aceluiasi ambalaj, adecvate pentru prelucrare
culinard in conditii de cantind scolara.

Sfecla rosie proaspata, de consum, categoria I,
destinata alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Radacinile vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine formate, ferme la atingere, cu
aspect proaspat, culoare rosu-inchis uniforma,
specifica soiului, fard ramificatii excesive si
fara semne de lemnificare. Produsul nu va
prezenta lovituri, crapaturi, taieturi, portiuni
moi, zone deshidratate, semne de alterare,
putrezire, mucegai, contaminare, atacuri de
daunatori sau deteriorari mecanice care pot
afecta calitatea si siguranta alimentara. Sfecla
va fi lipsita de materii straine vizibile, inclusiv
pamant in exces, nisip, pietris, resturi vegetale
sau alte impuritati. Radacinile vor fi de
dimensiuni aproximativ uniforme in cadrul
aceluiasi ambalaj, adecvate pentru prelucrare
culinara 1n conditii de cantind scolara.

HG nr.929
din
31.12.2009
,, Fructe §i
legume
proaspete
destinate
consumului
uman’”




Ambalarea se va efectua in plase sau lazi
alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente,
cu masa neta de 5-10 kg/unitate de ambalaj.
Ambalajele vor fi integre, fara urme de
murddrie, umezeala excesiva, rupturi sau
deteriorari, si vor asigura protectia sfeclei
impotriva lovirii, strivirii, contaminarii si
pierderii calitatii In timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. In acelasi ambalaj se
vor include radacini din aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de prospetime, marime
si aspect. Transportarea se va efectua cu
mijloace de transport curate, uscate, aerisite si
autorizate pentru produse alimentare, n
conditii care s prevind contaminarea,
incélzirea excesiva, inghetarea, deteriorarea
mecanicd si contactul cu produse sau substante
care pot transmite mirosuri strdine. Produsul
trebuie sd corespunda cerintelor de calitate si
sigurantd alimentara prevazute de legislatia in
vigoare. Produs autohton, fapt confirmat prin
documente de origine si calitate prezentate la
livrare.

Ambalarea se va efectua in plase sau lazi
alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente,
cu masa neta de 5-10 kg/unitate de ambalaj.
Ambalajele vor fi integre, fara urme de
murddrie, umezeala excesiva, rupturi sau
deteriorari, si vor asigura protectia sfeclei
impotriva lovirii, strivirii, contamindrii si
pierderii calitatii In timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. In acelasi ambalaj se
vor include radacini din aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de prospetime, marime
si aspect. Transportarea se va efectua cu
mijloace de transport curate, uscate, aerisite si
autorizate pentru produse alimentare, in conditii
care sa prevind contaminarea, incilzirea
excesiva, inghetarea, deteriorarea mecanica si
contactul cu produse sau substante care pot
transmite mirosuri straine. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate si siguranta
alimentard prevazute de legislatia in vigoare.
Produs autohton, fapt confirmat prin documente
de origine si calitate prezentate la livrare.

Spanac

Spanac

Diverse

Solicitant:Fres
h Bio Gren
SRL

Spanac proaspat, tip baby, de consum,
categoria I, destinat alimentatiei elevilor in
cantina scolara. Frunzele vor fi intregi,
sdnatoase, curate, fragede, cu aspect proaspat,
culoare verde uniforma, specifica soiului, fara
ingalbeniri, ofilire, pete, portiuni alterate,
arsuri, deteriorari mecanice sau semne de
deshidratare. Produsul nu va prezenta urme de
mucegai, putregai, fermentare, contaminare,
atacuri de daunatori, insecte, larve, miros ori
gust strain. Spanacul va fi lipsit de materii
straine vizibile, inclusiv pamant, nisip, praf,
resturi vegetale, pietricele sau alte impuritti.

Spanac proaspat, tip baby, de consum, categoria
I, destinat alimentatiei elevilor in cantina
scolard. Frunzele vor fi intregi, sanatoase,

curate, fragede, cu aspect proaspat, culoare
verde uniforma, specifica soiului, fara
ingalbeniri, ofilire, pete, portiuni alterate,
arsuri, deteriorari mecanice sau semne de
deshidratare. Produsul nu va prezenta urme de
mucegai, putregai, fermentare, contaminare,
atacuri de daunatori, insecte, larve, miros ori
gust strain. Spanacul va fi lipsit de materii
straine vizibile, inclusiv pamant, nisip, praf,
resturi vegetale, pietricele sau alte impuritati.
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Umiditatea va fi naturala, specifica produsului
proaspat, fara exces de apa in ambalaj si fara
frunze lipite sau degradate din cauza umezelii.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti
sau alte adaosuri necaracteristice si trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate si siguranta
alimentara prevazute de legislatia in vigoare.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare

sigilate sau caserole alimentare perforate,

curate, uscate si rezistente, cu masa neta de

0,1-0,50 kg/unitate de ambalaj, care sa asigure
aerisirea, protectia si mentinerea prospetimii

produsului in timpul transportarii, manipularii

si depozitarii.

Umiditatea va fi naturala, specifica produsului
proaspat, fara exces de apa in ambalaj si fard
frunze lipite sau degradate din cauza umezelii.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti
sau alte adaosuri necaracteristice si trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate si siguranta
alimentara prevazute de legislatia in vigoare.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare
sigilate sau caserole alimentare perforate,
curate, uscate si rezistente, cu masa neta de 0,1—
0,50 kg/unitate de ambalaj, care sa asigure
aerisirea, protectia si mentinerea prospetimii
produsului in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii.

Patrunjel

Patrunjel

Miron Nina
PF

Patrunjel frunze proaspat, de consum,
categoria I, destinat alimentatiei elevilor in
cantina scolara. Frunzele si tulpinile vor fi

intregi, sandtoase, curate, fragede, cu aspect
proaspat, culoare verde uniforma, specifica
soiului, fard ingélbeniri, ofilire, portiuni
uscate, pete, arsuri, deteriorari mecanice sau
semne de deshidratare. Produsul nu va
prezenta urme de boli, mucegai, putregai,
fermentare, contaminare, atacuri de daunatori,
insecte, larve, miros ori gust strain. Patrunjelul
va fi lipsit de materii strdine vizibile, inclusiv
pamant, nisip, praf, pietricele, resturi vegetale
sau alte impuritati. Umiditatea va fi naturala,
specifica produsului proaspat, fara exces de
apa in ambalaj si fara frunze lipite, inmuiate
sau degradate din cauza umezelii. Ambalarea
se va efectua 1n legaturi uniforme sau in pungi
alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente,
care sd protejeze produsul in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii si sa

Patrunjel frunze proaspat, de consum, categoria
I, destinat alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Frunzele si tulpinile vor fi intregi,
sdndtoase, curate, fragede, cu aspect proaspat,
culoare verde uniforma, specifica soiului, fara
ingalbeniri, ofilire, portiuni uscate, pete, arsuri,
deteriorari mecanice sau semne de deshidratare.
Produsul nu va prezenta urme de boli, mucegai,
putregai, fermentare, contaminare, atacuri de
daunitori, insecte, larve, miros ori gust strain.
Patrunjelul va fi lipsit de materii straine
vizibile, inclusiv pamant, nisip, praf, pietricele,
resturi vegetale sau alte impuritati. Umiditatea
va fi naturala, specifica produsului proaspat,
fara exces de apa in ambalaj si fara frunze
lipite, Inmuiate sau degradate din cauza
umezelii. Ambalarea se va efectua in legaturi
uniforme sau in pungi alimentare curate, uscate,
aerisite si rezistente, care sa protejeze produsul
in timpul transportéarii, manipularii si
depozitarii si sa asigure mentinerea prospetimii

asigure mentinerea prospetimii pana la

pana la receptie. Produsul trebuie sa corespunda
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receptie. Produsul trebuie sa corespunda

cerintelor de calitate si siguranta alimentara

prezentate la livrare.

prevazute de legislatia in vigoare, iar originea

si calitatea vor fi confirmate prin documente

Menta proaspata, de consum, categoria I,

destinata alimentatiei elevilor in cantina

cerintelor de calitate si siguranta alimentara
prevazute de legislatia in vigoare, iar originea si
calitatea vor fi confirmate prin documente

prezentate la livrare.

Menta in stare

proaspata

Menta in stare

proaspata

RM

Solicitant:Fres
h Bio Green

SRL

nu vor prezenta semne de ofilire, uscare,

sau deshidratare. Produsul va avea miros

nisip, praf, insecte, larve, resturi vegetale
straine, substante straine sau alte impuritati
vizibile. Umiditatea va fi naturald, fara exces
de apa in ambalaj si fara frunze lipite, inmuiate
ori degradate din cauza umezelii. Ambalarea
se va efectua in ambalaje alimentare curate,
uscate, perforate sau prevazute cu ventilatie,
din plastic alimentar, folie alimentara perforata
ori carton alimentar, cu masa neta de
maximum 100-200 g/unitate de ambalaj, care
sd asigure protectia, aerisirea si mentinerea
prospetimii produsului n timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Produsul trebuie sa
fie NON-OMG, fard organisme modificate
genetic, fara conservanti, coloranti sau alte

adaosuri necaracteristice. Produs autohton, fapt
confirmat prin documente de origine si calitate

scolara. Produsul va fi format din frunze si
tulpini tinere, fragede, intregi, sanatoase,

curate, cu aspect proaspat si culoare verde
intensd, uniforma, specifica plantei. Frunzele

ingalbenire, innegrire, pete maro, semne de
boald, mucegai, putregai, deteriordri mecanice

puternic aromatic, proaspat si specific mentei,

fara mirosuri strdine, de fermentare, mucegai

sau alterare. Menta va fi lipsita de urme de sol,

depozitarii. Produsul trebuie sa fie NON-OMG,

Menta proaspatd, de consum, categoria I,
destinata alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Produsul va fi format din frunze si
tulpini tinere, fragede, intregi, sdnatoase, curate,
cu aspect proaspat si culoare verde intensa,
uniforma, specifica plantei. Frunzele nu vor
prezenta semne de ofilire, uscare, ingélbenire,
innegrire, pete maro, semne de boald, mucegai,
putregai, deteriordri mecanice sau deshidratare.
Produsul va avea miros puternic aromatic,
proaspat si specific mentei, fara mirosuri
straine, de fermentare, mucegai sau alterare.
Menta va fi lipsita de urme de sol, nisip, praf,
insecte, larve, resturi vegetale striine, substante
straine sau alte impuritati vizibile. Umiditatea
va fi naturald, fara exces de apa in ambalaj si
fara frunze lipite, inmuiate ori degradate din
cauza umezelii. Ambalarea se va efectua in
ambalaje alimentare curate, uscate, perforate
sau prevazute cu ventilatie, din plastic
alimentar, folie alimentara perforata ori carton
alimentar, cu masa netd de maximum 100-200
g/unitate de ambalaj, care sa asigure protectia,
aerisirea si mentinerea prospetimii produsului
in timpul transportarii, manipularii si

fara organisme modificate genetic, fara

conservanti, coloranti sau alte adaosuri

confirmat prin documente de origine si calitate

necaracteristice. Produs autohton, fapt




prezentate la livrare.

prezentate la livrare.

Lotul Cereale

Faina de grau

Faina de grau

Ghenven
Service FPC
SRL

Faina de grau pentru panificatie, categoria
superioara, destinatd prepararii produselor
alimentare 1n cantina scolara. Produsul va fi
obtinut din grau de calitate alimentara, bine
curatat si macinat corespunzator, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri
straine, fara infestare cu daunatori si fara urme
de mucegai, fermentare ori alterare. Faina va
avea culoare alba sau alb-crem, uniforma,
specifica categoriei superioare, consistenta
fina, uscatd si omogena, fara aglomerari,
bulgari, particule necaracteristice sau miros de
umezeald. Mirosul vor fi caracteristice fainii
proaspete de grau, fara miros, de mucegai sau
alte gusturi si mirosuri stradine. Umiditatea,
aciditatea, continutul de gluten si ceilalti indici
de calitate vor corespunde cerintelor
standardelor si legislatiei in vigoare. Produsul
nu va contine adaosuri nepermise, conservanti,
coloranti sau alte substante necaracteristice.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare
de 1 kg, in ambalaj original al producatorului,
curat, intact, uscat, rezistent si bine inchis, care
sé protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, compozitiei, masei nete, datei
fabricarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.

Féina de grau pentru panificatie, categoria
superioara, destinata prepararii produselor
alimentare 1n cantina scolara. Produsul va fi
obtinut din grau de calitate alimentara, bine
curatat si macinat corespunzator, fara impuritati
minerale sau organice, fara corpuri straine, fara
infestare cu daunatori si fara urme de mucegai,
fermentare ori alterare. Féina va avea culoare
alba sau alb-crem, uniforma, specifica
categoriei superioare, consistenta fina, uscata si
omogena, fard aglomerari, bulgari, particule
necaracteristice sau miros de umezeald. Mirosul
vor fi caracteristice fainii proaspete de grau,
fara miros, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri straine. Umiditatea, aciditatea,
continutul de gluten si ceilalti indici de calitate
vor corespunde cerintelor standardelor si
legislatiei in vigoare. Produsul nu va contine
adaosuri nepermise, conservanti, coloranti sau
alte substante necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare de 1 kg, in ambalaj
original al producétorului, curat, intact, uscat,
rezistent si bine inchis, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, categoriei, producatorului,
compozitiei, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,

Hotardrea
Guvernului
nr. 68 din
29.01.2009
,, Faina,
grisul si
tardta de
cereale”.




La livrare, termenul de valabilitate raimas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pini la ora 13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 68 din
29.01.2009 ,, Faina, grisul si tardta de
cereale”.

termenul de valabilitate ramas va constitui
minimum 80% din termenul total de valabilitate
al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 68 din
29.01.2009 ,, Faina, grisul si tardta de
cereale”.

Orez extra

Orez extra

Diverse

Solicitant:
Vitalcomus
SRL
Almidec Grup
SRL

Orez extra, cu bob intreg, slefuit, categoria
superioara, destinat preparérii produselor
alimentare 1n cantina scolara si corespunzator
consumului uman. Boabele vor fi intregi,
curate, uniforme ca marime si aspect, bine
uscate, fard impuritati minerale sau organice,
fara corpuri straine, fara boabe mucegiite,
alterate, innegrite, sparte excesiv ori atacate de
daunatori. Produsul nu va prezenta urme de
infestare, mucegai, fermentare, umezeala
excesiva, aglomerari, miros de ranced,
mucegai sau alte mirosuri si gusturi straine.
Culoarea va fi albad pana la alb-gélbuie,
uniforma, specificd orezului slefuit, iar
aspectul va fi corespunzator sortimentului
solicitat. Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome, adaosuri nepermise sau alte
substante necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa netd de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriordrii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,

cu indicarea denumirii produsului, categoriei,

Orez extra, cu bob intreg, slefuit, categoria
superioard, destinat prepararii produselor
alimentare In cantina scolara si corespunzator
consumului uman. Boabele vor fi intregi,
curate, uniforme ca marime si aspect, bine
uscate, fard impuritati minerale sau organice,
fara corpuri straine, fara boabe mucegiite,
alterate, innegrite, sparte excesiv ori atacate de
daunatori. Produsul nu va prezenta urme de
infestare, mucegai, fermentare, umezeala
excesiva, aglomerari, miros de rdnced, mucegai
sau alte mirosuri si gusturi straine. Culoarea va
fi albd pana la alb-gélbuie, uniforma, specifica
orezului slefuit, iar aspectul va fi corespunzator
sortimentului solicitat. Produsul nu va contine
conservanti, coloranti, arome, adaosuri
nepermise sau alte substante necaracteristice.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare
curate, uscate, rezistente si bine inchise, in
ambalaj original al producatorului, cu masa neta
de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
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producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Produsul va fi livrat numai in ambalaj
original al producitorului, in unitati de 1
kg; nu se admit produse vrac, reambalate,
cu ambalaj deteriorat, umed, murdar sau

fara eticheta completa.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardarea Guvernului nr. 291 din
22.04.2014 privind aprobarea Cerintelor de
calitate pentru orez §i crupe de orez.

nete, datei fabricarii sau ambalarii, termenului
de valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului
de fabricatie. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum 80%
din termenul total de valabilitate al produsului.

Produsul va fi livrat numai in ambalaj
original al producitorului, in unitati de 1 kg;
nu se admit produse vrac, reambalate, cu
ambalaj deteriorat, umed, murdar sau fara
eticheta completa.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardarea Guvernului nr. 291 din
22.04.2014 privind aprobarea Cerintelor de
calitate pentru orez §i crupe de orez.

Hrisca

Hrigca

Diverse

Solicitant:
Vitalcomus
SRL
Almidec Grup
SRL

Hrisca din boabe intregi, decorticata, categoria
superioard, destinatd prepararii produselor
alimentare In cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul
va fi obtinut din boabe de hrisca mature,
sdndtoase, bine curatate, uscate corespunzator
si uniforme ca marime, culoare si aspect.
Boabele vor fi intregi sau cu un grad minim de
fragmentare, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri strdine, fara boabe
mucegdite, arse, alterate, innegrite, sparte
excesiv ori atacate de daunatori. Produsul nu
va prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeald excesiva, aglomerari,
miros de rinced, mucegai sau alte mirosuri si

gusturi straine. Culoarea va fi brun-deschis

Hrisca din boabe intregi, decorticata, categoria
superioard, destinata prepararii produselor
alimentare 1n cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut din
boabe de hrisca mature, sanatoase, bine
curatate, uscate corespunzator si uniforme ca
marime, culoare si aspect. Boabele vor fi intregi
sau cu un grad minim de fragmentare, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri
straine, fara boabe mucegaite, arse, alterate,
innegrite, sparte excesiv ori atacate de
daunitori. Produsul nu va prezenta urme de
infestare, mucegai, fermentare, umezeala
excesiva, aglomerari, miros de ranced, mucegai
sau alte mirosuri si gusturi straine. Culoarea va
fi brun-deschis pana la brun-inchis, uniforma,

pana la brun-inchis, uniforma, specifica hristei

specifica hristei de calitate superioara, iar

Hotardrea
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de calitate superioard, iar aspectul va fi
corespunzator sortimentului solicitat. Produsul
nu va contine conservanti, coloranti, arome,
adaosuri nepermise sau alte substante
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa netd de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriordrii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate raimas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Produse de morarit si panificatie”.

aspectul va fi corespunzator sortimentului
solicitat. Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome, adaosuri nepermise sau alte
substante necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contamindrii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producétorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,
termenul de valabilitate rimas va constitui
minimum 80% din termenul total de valabilitate
al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Produse de morarit si panificatie”.

Bulgur din grau dur, categoria superioara, Bulgur din grau dur, categoria superioara, Hotararea
destinat prepararii produselor alimentare in destinat prepararii produselor alimentare in Guvernului
cantina scolara si corespunzator consumului cantina scolara si corespunzator consumului nr. 520 din

Sf)licitant: uman. Produsul va fi obtinut din boabe de grau | uman. Produsul va fi obtinut din boabe de grau 22.06.2010
Bulgur Bulgur Diverse VltaSlIc{cimus dur {)reﬁerte: uscate s1 maruntite o dur Vpreﬁerte,’uscate si mérgn;ite corespunzitor, | cu privire la
Almidec Grup corespunzitor, fara adaosuri necaracteristice. fara adaosuri necaracteristice. Granulele vor fi aprobarea
SRL Granulele vor fi curate, uscate, uniforme ca curate, uscate, uniforme ca marime si aspect, Regulamentul
marime si aspect, fard impuritati minerale sau fara impuritati minerale sau organice, fara ui sanitar
organice, fara corpuri straine, fara particule corpuri striine, fara particule arse, mucegaite, privind
alterate ori atacate de daundtori. Produsul nu va | contaminanti

arse, muceggdite, alterate ori atacate de




daunatori. Produsul nu va prezenta urme de
infestare, mucegai, fermentare, umezeala
excesiva, aglomerari, rancezire sau alte semne
de alterare. Culoarea va fi galben-aurie pana la
brun-deschis, uniforma, specifica bulgurului de
calitate, iar gustul si mirosul vor fi
caracteristice produsului, fara gust amar, acru,
ranced, de mucegai sau alte gusturi si mirosuri
straine. Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome, potentiatori de gust sau alte
adaosuri nepermise. Ambalarea se va efectua
in pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producétorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul Impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate raimas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
Standard: Hotardrea Guvernului nr. 520 din
22.06.2010 cu privire la aprobarea
Regulamentului sanitar privind contaminantii
din produsele alimentare, indicii de
inofensivitate.

prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
rancezire sau alte semne de alterare. Culoarea
va fi galben-aurie pana la brun-deschis,
uniforma, specificd bulgurului de calitate, iar
gustul si mirosul vor fi caracteristice
produsului, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului,
cu masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambaldrii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,
termenul de valabilitate ramas va constitui
minimum 80% din termenul total de valabilitate
al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
Standard: Hotardrea Guvernului nr. 520 din
22.06.2010 cu privire la aprobarea
Regulamentului sanitar privind contaminantii
din produsele alimentare, indicii de
inofensivitate.

idin
produsele
alimentare,
indicii de
inofensivitate




Crupe de
porumb

Crupe de
porumb

Diverse

Solicitant:
Vitalcomus
SRL
Almidec Grup
SRL

Crupe de porumb/malai grisat, categoria
superioard, destinate prepararii produselor
alimentare In cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul
va fi obtinut din boabe de porumb sanatoase,
mature, bine curatate, macinate si prelucrate
corespunzator, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri strdine, fara infestare cu
daunatori si fard urme de mucegai, fermentare,
rancezire ori alterare. Granulatia va fi
uniforma, specificd malaiului grisat, iar
produsul va avea aspect curat, uscat, omogen
si aerat, fara aglomerari, bulgéri, particule arse,
particule necaracteristice sau semne de
umezeald excesiva. Culoarea va fi galbena
pana la galben-aurie, uniforma, specifica
porumbului de calitate alimentara. Gustul si
mirosul vor fi caracteristice produsului
proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri nepermise.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare
curate, uscate, rezistente si bine inchise, in
ambalaj original al producétorului, cu masa
netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii i deteriorarii In
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, compozitiei, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de

alimentare 1n cantina scolara si corespunzatoare

Crupe de porumb/malai grisat, categoria
superioard, destinate prepararii produselor

consumului uman. Produsul va fi obtinut din
boabe de porumb sanitoase, mature, bine
curatate, macinate si prelucrate corespunzator,
fara impuritati minerale sau organice, fara
corpuri stréine, fara infestare cu daunatori si
fara urme de mucegai, fermentare, rancezire ori
alterare. Granulatia va fi uniforma, specifica
malaiului grisat, iar produsul va avea aspect
curat, uscat, omogen si aerat, fara aglomerari,
bulgdri, particule arse, particule necaracteristice
sau semne de umezeala excesiva. Culoarea va fi
galbena pana la galben-aurie, uniforma,
specifica porumbului de calitate alimentara.
Gustul si mirosul vor fi caracteristice
produsului proaspat, fara gust amar, acru,
ranced, de mucegai sau alte gusturi si mirosuri
straine. Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome, potentiatori de gust,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului,
cu masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, compozitiei, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate

ramas va constitui minimum 80% din termenul

fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate

Hotardrea
Guvernului
nr. 670 din
06.06.2008
privind
aprobarea
Reglementari
i tehnice
,, Produse de
morarit §i
panificatie”




ramas va constitui minimum 80% din
termenul total de valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pini la ora 13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Produse de morarit si panificatie”.

total de valabilitate al produsului.
Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Produse de morarit si panificatie”.

Zahar

Zahar

Diverse

Moldova
Sudzucker
SRL

Zahar alb cristal rafinat, obtinut din sfecla de
zahdr, categoria superioard, de calitate
alimentard, destinat prepararii produselor
alimentare 1n cantina scolara. Produsul va fi
format din cristale uniforme, curate, uscate si
fluide, de culoare alba, specifica zaharului
rafinat, fara aglomerari, fara bulgari, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri
striine si fara semne de umezeala, mucegai,
fermentare ori alterare. Gustul va fi dulce,
specific produsului, iar mirosul va fi neutru,
fara miros sau gust strain. Produsul nu va
contine coloranti, conservanti, arome,
indulcitori, antiaglomeranti nepermisi sau alte
adaosuri necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original al
producétorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul Impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate raimas va

Zahar alb cristal rafinat, obtinut din sfecla de
zahdr, categoria superioard, de calitate
alimentard, destinat prepararii produselor
alimentare 1n cantina scolara. Produsul va fi
format din cristale uniforme, curate, uscate si
fluide, de culoare alba, specifica zaharului
rafinat, fara aglomerari, fara bulgari, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri
straine si fard semne de umezeala, mucegai,
fermentare ori alterare. Gustul va fi dulce,
specific produsului, iar mirosul va fi neutru,
fara miros sau gust strdin. Produsul nu va
contine coloranti, conservanti, arome,
indulcitori, antiaglomeranti nepermisi sau alte
adaosuri necaracteristice. Ambalarea se va
efectua 1n pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul Impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau

ambaldrii, termenului de valabilitate, conditiilor

de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,
termenul de valabilitate raimas va constitui

Hotardrea
Guvernului
nr. 774 din
03.07.2007
, Zahar.
Producerea
Si
comercializar

”

ea .




constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului. Livrare: luni si
miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 774 din
03.07.2007 ,, Zahar. Producerea si
comercializarea”.

minimum 80% din termenul total de valabilitate
al produsului. Livrare: luni si miercuri, pana
la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 774 din
03.07.2007 ,, Zahar. Producerea si
comercializarea”.

Sare iodata

Sare iodata

Diverse

Solicitant:
Vitalcomus
SRL
Tierra Grup
SRL

Sare alimentara iodatd, de calitate superioara,
destinata prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzatoare consumului
uman. Produsul va fi obtinut si iodat conform
cerintelor legislatiei in vigoare privind sarea
destinata consumului alimentar. Cristalele vor
fi albe, uniforme, curate, uscate si fluide, fara
aglomerari, bulgari, impuritati minerale sau
organice, corpuri strdine, urme de umezeala,
mucegai, contaminare ori alterare. Gustul va fi
sdrat, specific produsului, iar mirosul va fi
neutru, fard miros sau gust strdin. Continutul
de iod va corespunde cerintelor prevazute de
legislatia aplicabild, iar produsul nu va contine
coloranti, conservanti, arome sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producétorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
pierderii calitatii In timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Fiecare ambalaj va
fi marcat si etichetat lizibil, conform legislatiei
in vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
mentiunii privind iodarea, producatorului,
masei nete, datei fabricarii sau ambalarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,

Sare alimentara iodatd, de calitate superioara,
destinata prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzatoare consumului
uman. Produsul va fi obtinut si iodat conform
cerintelor legislatiei in vigoare privind sarea
destinata consumului alimentar. Cristalele vor fi
albe, uniforme, curate, uscate si fluide, fara
aglomerari, bulgari, impuritati minerale sau
organice, corpuri strdine, urme de umezeala,
mucegai, contaminare ori alterare. Gustul va fi
sdrat, specific produsului, iar mirosul va fi
neutru, fard miros sau gust strain. Continutul de
iod va corespunde cerintelor prevazute de
legislatia aplicabild, iar produsul nu va contine
coloranti, conservanti, arome sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si pierderii
calitdtii in timpul transportarii, manipularii si
depozitérii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, mentiunii
privind iodarea, producatorului, masei nete,
datei fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate




termenul de valabilitate raimas va constitui
minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pini la ora 13:00.

ramas va constitui minimum 80% din termenul
total de valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Fulgi de ovas

Fulgi de ovas

RM

Steviprod
SRL
Carom RS
SRL

Fulgi de ovaz integrali, categoria superioara,
destinati prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzatori consumului
uman. Produsul va fi obtinut din boabe intregi
de ovaz, curatate, decorticate, tratate termic si
aplatizate corespunzator, fara adaos de zahar,
sare, conservanti, coloranti, arome, potentiatori
de gust sau alte adaosuri necaracteristice.
Fulgii vor fi uniformi ca marime si aspect,
curati, uscati, integri, fara impuritati minerale
sau organice, fara corpuri straine, fara
aglomerari, fara infestare cu daunatori si fara
urme de mucegai, fermentare, rancezire ori
alterare. Culoarea va fi crem pana la galben-
deschis, uniforma si specifica produsului.
Gustul si mirosul vor fi caracteristice ovazului
proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare
curate, uscate, rezistente si bine inchise, in
ambalaj original al producétorului, cu masa
netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii i deteriorarii In
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producatorului,
compozitiei, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.

Fulgi de ovaz integrali, categoria superioara,
destinati prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzatori consumului
uman. Produsul va fi obtinut din boabe intregi
de ovaz, curatate, decorticate, tratate termic si
aplatizate corespunzator, fara adaos de zahar,
sare, conservanti, coloranti, arome, potentiatori
de gust sau alte adaosuri necaracteristice. Fulgii
vor fi uniformi ca marime si aspect, curati,
uscati, integri, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri straine, fara aglomerari,
fara infestare cu daunatori si fard urme de
mucegai, fermentare, rancezire ori alterare.
Culoarea va fi crem pana la galben-deschis,
uniforma si specifica produsului. Gustul si
mirosul vor fi caracteristice ovazului proaspat,
fara gust amar, acru, ranced, de mucegai sau
alte gusturi si mirosuri straine. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contamindrii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate

Hotaradrea
Guvernului
nr. 670 din
06.06.2008
privind
aprobarea
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i tehnice
,, Produse de
morarit §i
panificatie”.




La livrare, termenul de valabilitate raimas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pini la ora 13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Produse de morarit si panificatie”.

ramas va constitui minimum 80% din termenul
total de valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Produse de morarit si panificatie”.

Paste fainoase

Paste fainoase

Diverse

Solicitant:

Vitalcomus
SRL

Paste fainoase scurte, de tip spirale, fundite sau
alte forme similare, grupa A, categoria
superioara, destinate prepararii produselor
alimentare 1n cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul
va fi obtinut din faina sau gris de grau dur
(Triticum durum), fara adaos de faina de
calitate inferioara, fara coloranti, conservanti,
arome, oud, potentiatori de gust sau alte
adaosuri necaracteristice, cu exceptia celor
admise de legislatia 1n vigoare. Continutul de
proteine va fi de minimum 12 g/100 g produs.
Pastele vor fi intregi, curate, uscate, uniforme
ca forma, dimensiune si culoare, cu aspect
galben-auriu sau chihlimbar, specific
produselor din grau dur, fara fisuri, deformairi,
pete albe, particule arse, impuritati minerale
sau organice, corpuri strdine, infestare cu
daunatori, urme de mucegai, fermentare,
umezeald excesiva ori alterare. Dupa fierbere,
produsul trebuie sa isi pastreze forma, sa nu se
lipeascd excesiv, sd nu se transforme in masa
vascoasa si sa prezinte consistenta elastica,
specifica pastelor de calitate. Gustul si mirosul
vor fi caracteristice produsului, fara gust amar,
acru, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri strdine. Ambalarea se va efectua in

Paste fainoase scurte, de tip spirale, fundite sau
alte forme similare, grupa A, categoria
superioara, destinate prepararii produselor
alimentare 1n cantina scolara si corespunzétoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut din
faina sau gris de grau dur (Triticum durum),
fara adaos de faina de calitate inferioara, fara
coloranti, conservanti, arome, oud, potentiatori
de gust sau alte adaosuri necaracteristice, cu
exceptia celor admise de legislatia in vigoare.
Continutul de proteine va fi de minimum 12
g/100 g produs. Pastele vor fi intregi, curate,
uscate, uniforme ca forma, dimensiune si
culoare, cu aspect galben-auriu sau chihlimbar,
specific produselor din grau dur, fara fisuri,
deformari, pete albe, particule arse, impuritati
minerale sau organice, corpuri striine, infestare
cu daunatori, urme de mucegai, fermentare,
umezeala excesiva ori alterare. Dupa fierbere,
produsul trebuie sa isi pastreze forma, sa nu se
lipeasca excesiv, sd nu se transforme in masa
vascoasd si sa prezinte consistenta elastica,
specifica pastelor de calitate. Gustul si mirosul
vor fi caracteristice produsului, fara gust amar,
acru, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri strdine. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, rezistente si

Hotardrea
Guvernului
nr. 775 din
03.07.2007 si
SanPiN
2.3.2.560-96,
cu
modificarile
ulterioare.




bine inchise, In ambalaj original al

pachete alimentare curate, uscate, rezistente si

producatorului, cu masa netd de 1 kg/unitate de

bine inchise, in ambalaj original al

ambalaj, care sa protejeze produsul Impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, grupei,
categoriei, producatorului, compozitiei, valorii
nutritive, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 775 din
03.07.2007 si SanPiN 2.3.2.560-96, cu
modificarile ulterioare.

producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, grupei,
categoriei, producatorului, compozitiei, valorii
nutritive, masei nete, datei fabricarii sau
ambaldrii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,

termenul de valabilitate ramas va constitui
minimum 80% din termenul total de valabilitate
al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 775 din
03.07.2007 si SanPiN 2.3.2.560-96, cu
modificarile ulterioare.

Crupe de couscous obtinute din grau dur,

Couscous

Couscous

Diverse

Solicitant:
Vitalcomus
SRL
Almidec Grup
SRL

Crupe de couscous obtinute din grau dur,
categoria superioara, destinate prepararii
produselor alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul
va fi format din granule uniforme, curate,
uscate, omogene ca marime si aspect, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri
straine, fara particule arse, fara infestare cu
daunatori si fard urme de mucegai, fermentare,
rancezire ori alterare. Culoarea va fi galben-
deschis pana la galben-auriu, uniforma si
specifica produsului din grau dur. Gustul si

mirosul vor fi caracteristice produsului

categoria superioard, destinate prepararii
produselor alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul va
fi format din granule uniforme, curate, uscate,
omogene ca marime si aspect, fara impuritati
minerale sau organice, fara corpuri straine, fara
particule arse, fara infestare cu daunatori si fara
urme de mucegai, fermentare, rancezire ori
alterare. Culoarea va fi galben-deschis pana la
galben-auriu, uniforma si specifica produsului
din grau dur. Gustul si mirosul vor fi

caracteristice produsului proaspat, fara gust

amar, acru, ranced, de mucegai sau alte gusturi

proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de
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mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa netd de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriordrii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din termenul
total de valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Produse de morarit si panificatie”.

si mirosuri striine. Produsul nu va contine
conservanti, coloranti, arome, potentiatori de
gust, organisme modificate genetic sau alte
adaosuri necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contamindrii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din termenul
total de valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Produse de morarit si panificatie”.

Fasole

Fasole

Diverse

Solicitant:
Vitalcomus
SRL
Almidec Grup
SRL

Fasole alba boabe uscata, categoria superioara,
destinata prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzatoare consumului
uman. Boabele vor fi intregi, sdnatoase, curate,
bine uscate, uniforme ca méarime, forma si
culoare, fara impuritati minerale sau organice,
fara corpuri stréine, fara boabe fisurate
excesiv, sparte, zbarcite, deteriorate,
mucegdite, innegrite ori atacate de daunatori.
Produsul nu va prezenta urme de infestare,

Fasole albd boabe uscata, categoria superioara,
destinata prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzatoare consumului
uman. Boabele vor fi intregi, sdnatoase, curate,
bine uscate, uniforme ca marime, forma si
culoare, fara impuritati minerale sau organice,
fara corpuri straine, fara boabe fisurate excesiv,
sparte, zbarcite, deteriorate, mucegidite,
innegrite ori atacate de daunatori. Produsul nu
va prezenta urme de infestare, mucegai,

Hotardrea
Guvernului
nr. 308 din
29.04.2011
privind
aprobarea
Cerintelor
., Produse
alimentare de
origine




mucegai, fermentare, umezeala excesiva,
aglomerari, rancezire, alterare sau mirosuri si
gusturi straine. Culoarea va fi alba, uniforma,
specifica soiului, fard pete, modificari
necaracteristice de culoare sau amestec
semnificativ cu boabe de alte culori. Produsul
nu va contine conservanti, coloranti, arome,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului,
cu masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care
sd protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, lotului, datei
ambalarii sau fabricarii, termenului de
valabilitate si conditiilor de pastrare. La
livrare, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pini la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 308 din
29.04.2011 privind aprobarea Cerintelor
., Produse alimentare de origine vegetald.
Cerinte de calitate si inofensivitate”, cu
modificarile ulterioare.

fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
rancezire, alterare sau mirosuri si gusturi
straine. Culoarea va fi alba, uniforma, specifica
soiului, fara pete, modificari necaracteristice de
culoare sau amestec semnificativ cu boabe de
alte culori. Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome, organisme modificate genetic
sau alte adaosuri nepermise. Ambalarea se va
efectua 1n pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa netd de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contamindrii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, lotului, datei
ambalarii sau fabricarii, termenului de
valabilitate si conditiilor de pastrare. La livrare,
termenul de valabilitate ramas va constitui
minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 308 din
29.04.2011 privind aprobarea Cerintelor
., Produse alimentare de origine vegetala.
Cerinte de calitate si inofensivitate”, cu
modificarile ulterioare.

vegetald.
Cerinte de
calitate si
inofensivitate
7 ocu
modificarile
ulterioare.

Lotul Ulei

Ulei

Ulei

RM

Olium Gogu
SRL

Ulei vegetal de floarea-soarelui, rafinat si
dezodorizat, de calitate superioara, destinat
prepararii produselor alimentare in cantina

Ulei vegetal de floarea-soarelui, rafinat si
dezodorizat, de calitate superioara, destinat
prepararii produselor alimentare in cantina

HG 434 din
27.05.2010




scolard si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut din seminte de floarea-
soarelui de calitate alimentara, fard adaos de
grasimi vegetale hidrogenate, fara uleiuri
straine, conservanti, coloranti, arome,
potentiatori de gust sau alte substante
necaracteristice. Uleiul va avea aspect
limpede, omogen, culoare galben-deschis pana
la galben-auriu, specifica produsului rafinat,
fara sediment, tulburare, suspensii, impuritati
sau particule straine. Gustul si mirosul vor fi
neutre sau usor specifice uleiului de floarea-
soarelui rafinat, fara gust ori miros strain,
ranced, ars, amar, de mucegai sau de alterare.
Produsul va corespunde indicilor de calitate si
siguranta alimentara prevazuti de legislatia in
vigoare, inclusiv privind aciditatea, indicele de
peroxid si contaminantii admisibili. Ambalarea
se va efectua in recipiente alimentare curate,
intacte, etanse si sigilate, cu volumul net de 1
litru/unitate, in ambalaj original al
producatorului, care sa protejeze produsul
impotriva contaminarii, oxidarii, scurgerilor si
deteriordrii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare recipient va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei n vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, volumului net, compozitiei,
valorii nutritive, datei fabricarii sau
imbutelierii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate raimas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

scolara si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut din seminte de floarea-
soarelui de calitate alimentara, fara adaos de
grasimi vegetale hidrogenate, fara uleiuri
straine, conservanti, coloranti, arome,
potentiatori de gust sau alte substante
necaracteristice. Uleiul va avea aspect limpede,
omogen, culoare galben-deschis pana la galben-
auriu, specifica produsului rafinat, fara
sediment, tulburare, suspensii, impuritati sau
particule straine. Gustul si mirosul vor fi neutre
sau usor specifice uleiului de floarea-soarelui
rafinat, fara gust ori miros strain, ranced, ars,
amar, de mucegai sau de alterare. Produsul va
corespunde indicilor de calitate si siguranta
alimentara prevazuti de legislatia in vigoare,
inclusiv privind aciditatea, indicele de peroxid
si contaminantii admisibili. Ambalarea se va
efectua in recipiente alimentare curate, intacte,
etanse si sigilate, cu volumul net de 1
litru/unitate, in ambalaj original al
producatorului, care sa protejeze produsul
impotriva contamindrii, oxidarii, scurgerilor si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare recipient va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, volumului net, compozitiei,
valorii nutritive, datei fabricarii sau
imbutelierii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Lotul 7: Conservatii




Rosii decojite
taiate in suc
propriu

Rosii decojite
taiate in suc
propriu

RM

Rodos Prim
SRL

Rosii decojite tdiate in suc propriu, conservate,
de calitate superioard, destinate prepararii
produselor alimentare in cantina scolara si

corespunzatoare consumului uman. Produsul
va fi obtinut din rosii proaspete, coapte
corespunzator, sdnatoase si curate, fara adaos
de conservanti, coloranti, arome artificiale,
potentiatori de gust sau alte adaosuri
necaracteristice. Bucatile de rosii vor fi
uniforme ca marime si aspect, fara pielite
excesive, fara cotoare, fara impuritati minerale
sau organice, fara corpuri straine si fara semne
de alterare, fermentare, mucegai sau
contaminare. Sucul propriu va fi omogen, cu
aspect, culoare, gust si miros specifice rosiilor
conservate, fard gust sau miros striin, acru
necaracteristic, amar, fermentat ori de alterare.
Produsul va avea consistenta specifica
sortimentului, fara separare excesiva de lichid
si fard modificari necaracteristice ale
continutului. Ambalarea se va efectua in
recipiente alimentare originale ale
producatorului, cu masa neta de 0,2- 0,4
kg/unitate de ambalaj, curate, intacte, ermetic
inchise si adecvate pentru produse conservate.
Nu se admit recipiente deformate, bombate,
lovite, ruginite, cu scurgeri, capac deteriorat,
etichetd lipsa sau alte semne de compromitere
a sigurantei produsului. Fiecare ambalaj va fi
marcat si etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, masei
scurse, datei fabricarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din termenul
total de valabilitate al produsului.Livrare: luni

Rosii 1n suc propriu, conservate, de calitate
superioara, destinate prepararii produselor
alimentare 1n cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut din
rosii proaspete, coapte corespunzator, sanatoase
si curate, fara adaos de conservanti, coloranti,
arome artificiale, potentiatori de gust sau alte
adaosuri necaracteristice. Sucul propriu va fi
omogen, cu aspect, culoare, gust si miros
specifice rosiilor conservate, fara gust sau miros
strain, acru necaracteristic, amar, fermentat ori
de alterare. Produsul va avea consistenta
specifica sortimentului, fara separare excesiva
de lichid si fara modificari necaracteristice ale
continutului. Ambalarea se va efectua in
recipiente alimentare originale ale
producatorului, cu masa neta de 0,2- 0,4
kg/unitate de ambalaj, curate, intacte, ermetic
inchise si adecvate pentru produse conservate.
Nu se admit recipiente deformate, bombate,
lovite, ruginite, cu scurgeri, capac deteriorat,
etichetd lipsa sau alte semne de compromitere a
sigurantei produsului. Fiecare ambalaj va fi
marcat si etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, masei
scurse, datei fabricarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din termenul
total de valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
Standard: Hotardrea Guvernului nr. 1111 din

06.12.2010 privind sucurile §i anumite
produse similare destinate consumului uman.

Hotardrea
Guvernului
nr. 1111 din
06.12.2010
privind
sucurile si
anumite
produse
similare
destinate
consumului
uman.




si miercuri, pana la ora 13:00.Standard:
Hotérarea Guvernului nr. 1111 din 06.12.2010

privind sucurile si anumite produse similare

destinate consumului uman.
Lotul 8: Bautura calda

Amestec uscat de plante pentru infuzie,

scolard si corespunzator consumului uman.

destinat prepararii bauturilor calde in cantina

Amestec de
plante / infuzie

Amestec de
plante / infuzie

RM

Carom RS
SRL

Produsul va fi obtinut exclusiv din ingrediente
vegetale naturale uscate, precum flori de tei,
melisa, flori de soc, urzica, cimbrisor, flori de
salcam sau amestec de frunze de coacaz,
frunze de melisa, frunze de menta, flori de
levantica, flori de musetel si petale de floarea-
soarelui, ori combinatii similare de plante
aromatice admise pentru consum alimentar.
Ingredientele vor fi curate, uscate
corespunzator, maruntite uniform, cu aspect,
culoare si miros naturale, specifice fiecarei

componente vegetale, fara impuritati minerale

Amestec uscat de plante pentru infuzie, destinat
prepararii bauturilor calde In cantina scolara si
corespunzator consumului uman. Produsul va fi
obtinut exclusiv din ingrediente vegetale
naturale uscate, precum flori de tei, melisa, flori
de soc, urzica, cimbrisor, flori de salcdm sau
amestec de frunze de coaciz, frunze de melisa,
frunze de menta, flori de levantica, flori de
musetel si petale de floarea-soarelui, ori
combinatii similare de plante aromatice admise
pentru consum alimentar. Ingredientele vor fi

curate, uscate corespunzator, maruntite

sau organice, fara corpuri straine, praf in
exces, insecte, larve, urme de mucegai,
fermentare, umezeala, putrezire ori alte semne
de alterare. Produsul nu va contine coloranti
artificiali, arome artificiale, conservanti,
indulcitori, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice; aroma si gustul vor proveni
exclusiv din ingredientele naturale
componente. Amestecul nu va contine alergeni
comuni precum gluten, soia, arahide, nuci sau

alte ingrediente alergene, cu exceptia cazului

curate, uscate, sigilate si rezistente, cu masa

in care acestea sunt declarate clar pe eticheta.
Produsul va fi ambalat in cutii alimentare

mucegai, fermentare, umezeala, putrezire ori

alte semne de alterare. Produsul nu va contine

conservanti, indulcitori, potentiatori de gust,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice; aroma si gustul vor proveni
exclusiv din ingredientele naturale componente
Amestecul nu va contine alergeni comuni
precum gluten, soia, arahide, nuci sau alte
ingrediente alergene, cu exceptia cazului in care

acestea sunt declarate clar pe etichetd. Produsul

uniform, cu aspect, culoare si miros naturale,

specifice fiecarei componente vegetale, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri

straine, praf in exces, insecte, larve, urme de

coloranti artificiali, arome artificiale,

g/unitate de ambalaj, care sd asigure protectia

va fi ambalat in cutii alimentare curate, uscate,

sigilate si rezistente, cu masa netd de 100
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netd de 100 g/unitate de ambalaj, care sa
asigure protectia impotriva umezelii,
contamindrii, pierderii aromei si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va avea eticheta lizibila,
durabila si redactata in limba romana, conform
legislatiei Republicii Moldova, cu indicarea
denumirii produsului si sortimentului, listei
complete a ingredientelor in ordine
descrescatoare a ponderii, masei nete, datei
producerii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare,
instructiunilor de preparare, valorilor
nutritionale daca este cazul, numelui si adresei
producatorului/ambalatorului sau
distribuitorului, lotului de fabricatie si
mentiunii ,,Produs BIO”, daca produsul este
certificat corespunzator. Nu se admit produse
vrac, nesigilate, fard etichetd completa sau cu
ambalaj deteriorat.

impotriva umezelii, contaminarii, pierderii
aromei si deteriorarii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Fiecare ambalaj va
avea eticheta lizibila, durabila si redactatd in
limba roméana, conform legislatiei Republicii
Moldova, cu indicarea denumirii produsului si
sortimentului, listei complete a ingredientelor in
ordine descrescdtoare a ponderii, masei nete,
datei producerii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare,
instructiunilor de preparare, valorilor
nutritionale daca este cazul, numelui si adresei
producatorului/ambalatorului sau
distribuitorului, lotului de fabricatie si
mentiunii ,,Produs BIO”, dacé produsul este
certificat corespunzator. Nu se admit produse
vrac, nesigilate, fara etichetd completa sau cu
ambalaj deteriorat.

Amestec de
plante si fructe/
infuzie

Amestec de
plante si fructe/
infuzie

Carom RS
SRL

Amestec uscat de fructe si plante pentru
infuzie, destinat prepararii bauturilor calde in
cantina scolara si corespunzator consumului

uman. Produsul va fi obtinut exclusiv din
ingrediente vegetale naturale uscate, precum
fructe de mar, fructe de gutui, fructe de maces,
fructe de visin, hibiscus, flori de salcam, ceai
negru, cimbru de munte, frunze de mure, flori
de sovarv, urzica, flori de gélbenele, fructe de
paducel sau combinatii similare de fructe si
plante aromatice admise pentru consum
alimentar. Ingredientele vor fi curate, uscate
corespunzator, maruntite sau tdiate uniform, cu
aspect, culoare, gust si miros naturale,
specifice fiecarei componente, fara impuritati

minerale sau organice, fara corpuri straine,

Amestec uscat de fructe si plante pentru infuzie,
destinat prepararii bauturilor calde in cantina
scolard si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut exclusiv din ingrediente
vegetale naturale uscate, precum fructe de mar,
fructe de gutui, fructe de maces, fructe de visin,
hibiscus, flori de salcam, ceai negru, cimbru de
munte, frunze de mure, flori de sovarv, urzica,
flori de galbenele, fructe de paducel sau
combinatii similare de fructe si plante
aromatice admise pentru consum alimentar.
Ingredientele vor fi curate, uscate
corespunzator, maruntite sau tdiate uniform, cu
aspect, culoare, gust si miros naturale, specifice

fiecdrei componente, fard impuritati minerale

sau organice, fara corpuri straine, praf in exces,
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RM

praf in exces, insecte, larve, urme de mucegai,
fermentare, umezeala, putrezire ori alte semne
de alterare. Culoarea infuziei si a amestecului
va proveni exclusiv din ingredientele naturale
componente, fara coloranti artificiali. Aroma si
gustul vor fi naturale, specifice amestecului de
fructe si plante, fara arome artificiale,
conservanti, indulcitori, potentiatori de gust,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Amestecul nu va contine
alergeni comuni precum gluten, soia, arahide,
nuci sau alte ingrediente alergene, cu exceptia
cazului in care acestea sunt declarate clar pe
eticheta. Produsul va fi ambalat in cutii
alimentare curate, uscate, sigilate si rezistente,
cu masa netd de 100 g/unitate de ambalaj, care
sa protejeze continutul impotriva umezelii,
contamindrii, pierderii aromei si deteriorarii In
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Nu se admit produse vrac, nesigilate,
reambalate, cu ambalaj deteriorat sau fara
etichetd completa. Fiecare ambalaj va avea
eticheta lizibila, durabila si redactatd In limba
romand, conform legislatiei Republicii
Moldova, cu indicarea denumirii produsului si
sortimentului/aromei, listei complete a
ingredientelor 1n ordine descrescitoare a
ponderii, masei nete, datei producerii sau
ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare, instructiunilor de
preparare, valorilor nutritionale daca este
cazul, numelui si adresei producatorului,
ambalatorului sau distribuitorului, lotului de
fabricatie si mentiunii ,,Produs BIO”, daca
produsul este certificat corespunzator.

insecte, larve, urme de mucegai, fermentare,
umezeald, putrezire ori alte semne de alterare.
Culoarea infuziei si a amestecului va proveni
exclusiv din ingredientele naturale componente,
fara coloranti artificiali. Aroma si gustul vor fi
naturale, specifice amestecului de fructe si
plante, fara arome artificiale, conservanti,
indulcitori, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Amestecul nu va contine
alergeni comuni precum gluten, soia, arahide,
nuci sau alte ingrediente alergene, cu exceptia
cazului in care acestea sunt declarate clar pe
eticheta. Produsul va fi ambalat in cutii
alimentare curate, uscate, sigilate si rezistente,
cu masa netd de 100 g/unitate de ambalaj, care
sa protejeze continutul impotriva umezelii,
contamindrii, pierderii aromei si deteriorarii In
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Nu se admit produse vrac, nesigilate,
reambalate, cu ambalaj deteriorat sau fara
etichetd completa. Fiecare ambalaj va avea
eticheta lizibild, durabild si redactatd In limba
romand, conform legislatiei Republicii
Moldova, cu indicarea denumirii produsului si
sortimentului/aromei, listei complete a
ingredientelor 1n ordine descrescatoare a
ponderii, masei nete, datei producerii sau
ambaldarii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare, instructiunilor de preparare,
valorilor nutritionale daca este cazul, numelui si
adresei producéatorului, ambalatorului sau
distribuitorului, lotului de fabricatie si
mentiunii ,,Produs BIO”, dacé produsul este
certificat corespunzator.




Lotul Fructe autohtone

Mere proaspete, autohtone, categoria I,

Mere in stare
proaspata

Mere in stare
proaspata

RM

Moraru Ion
Vasile SRL

Mere proaspete, autohtone, categoria I,
destinate alimentatiei elevilor in cantina
scolara si corespunzatoare consumului uman in
stare proaspata. Fructele vor fi intregi,
sandtoase, curate, bine dezvoltate, cu aspect
proaspat, forma si culoare specifice soiului,
fara lovituri, crapaturi, taieturi, pete maronii,
mucegai, putregai, atacuri de ddunatori, urme
de contaminare sau alte semne de degradare
fizica ori alterare. Merele vor avea calibru
uniform in cadrul aceluiasi ambalaj, cu
diametrul transversal de 60—70 mm si
greutatea unui fruct de 100—150 g/bucata.
Pulpa va fi ferma, crocanta, suculenta, fara
fructe moi, fainoase, zbarcite, deshidratate,
fermentate sau cu zone depreciate. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice soiului,
fara gust sau miros strain, fermentat ori
necaracteristic. Produsul va fi lipsit de corpuri
straine vizibile, inclusiv padmant, praf, resturi
vegetale sau alte impuritati. Ambalarea se va
efectua in cutii de carton sau 1azi alimentare
curate, uscate, rezistente si aerisite, care sa
protejeze fructele Impotriva lovirii, strivirii,
contaminarii si pierderii prospetimii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. In
acelasi ambalaj se vor include mere de aceeasi
categorie de calitate, cu grad similar de
maturitate, marime si aspect. Transportarea si
pastrarea se vor efectua in conditii igienice
corespunzitoare, care sa asigure mentinerea
prospetimii, calitatii si sigurantei alimentare
pana la receptie. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate si siguranta

destinate alimentatiei elevilor in cantina scolara

si corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fara lovituri,
crapaturi, tdieturi, pete maronii, mucegai,
putregai, atacuri de ddunatori, urme de
contaminare sau alte semne de degradare fizica
ori alterare. Merele vor avea calibru uniform in
cadrul aceluiasi ambalaj, cu diametrul
transversal de 60—70 mm si greutatea unui fruct
de 100-150 g/bucata. Pulpa va fi ferma,
crocantd, suculentd, fara fructe moi, fainoase,
zbarcite, deshidratate, fermentate sau cu zone
depreciate. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice soiului, fard gust sau miros strain,
fermentat ori necaracteristic. Produsul va fi
lipsit de corpuri straine vizibile, inclusiv
pamant, praf, resturi vegetale sau alte
impuritati. Ambalarea se va efectua in cutii de
carton sau lazi alimentare curate, uscate,
rezistente si aerisite, care sa protejeze fructele
impotriva lovirii, strivirii, contamindrii si
pierderii prospetimii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. In acelasi ambalaj se
vor include mere de aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de maturitate, marime
si aspect. Transportarea si pastrarea se vor
efectua in conditii igienice corespunzatoare,
care s asigure mentinerea prospetimii, calitatii
si sigurantei alimentare pana la receptie.
Produsul trebuie sa corespunda cerintelor de
calitate si siguranta alimentara prevazute de

legislatia in vigoare, iar originea si calitatea vor

alimentara prevazute de legislatia in vigoare,

HGnr.929
din
31.12.2009
., Fructe si
legume
proaspete
destinate
consumului
uman”’




iar originea si calitatea vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare.Livrare: luni
si miercuri, pani la ora 13:00.Standard:
H.G. nr. 929 din 31.12.2009 ,, Fructe si legume
proaspete destinate consumului uman”.

fi confirmate prin documente prezentate la
livrare.Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
., Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”.

Pere 1n stare
proaspata

Pere in stare
proaspata

RM

Conform
certificatului
anexat la
livare

Pere proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, fara deteriorari mecanice, crapaturi,
lovituri, pete, urme de mucegai, putregai,
atacuri de daunatori, contaminare sau alte
defecte care pot afecta calitatea si siguranta
produsului. Pulpa va fi suculentd, ferma, fara
zone moli, fainoase, deshidratate, fermentate
ori alterate. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice soiului, fara gust sau miros
strain, fermentat ori necaracteristic. Fructele
vor fi uniforme ca marime si maturitate in
cadrul aceluiasi ambalaj, cu greutatea unui
fruct de minimum 75 g si maximum 150
g/bucata. Produsul va fi lipsit de materii straine
vizibile, inclusiv pamant, praf, resturi vegetale
sau alte impuritdti. Ambalarea se va efectua in
ladite din plastic alimentar perforat, curate,
uscate, aerisite gi rezistente, cu masa de
maximum 8-15 kg/unitate de ambalaj, care sa
asigure protectia fructelor impotriva lovirii,
strivirii, contaminarii i pierderii prospetimii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
In acelasi ambalaj se vor include pere de
aceeasi categorie de calitate, cu grad similar de
maturitate, marime si aspect. Transportarea si

pastrarea se vor efectua in conditii igienice

Pere proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, fard deteriorari mecanice, crapaturi,
lovituri, pete, urme de mucegai, putregai,
atacuri de daunatori, contaminare sau alte
defecte care pot afecta calitatea si siguranta
produsului. Pulpa va fi suculenta, ferma, fara
zone moi, fainoase, deshidratate, fermentate ori
alterate. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice soiului, fara gust sau miros strain,
fermentat ori necaracteristic. Fructele vor fi
uniforme ca marime si maturitate in cadrul
aceluiasi ambalaj, cu greutatea unui fruct de
minimum 75 g si maximum 150 g/bucata.
Produsul va fi lipsit de materii straine vizibile,
inclusiv pamant, praf, resturi vegetale sau alte
impuritati. Ambalarea se va efectua in ladite din
plastic alimentar perforat, curate, uscate,
aerisite si rezistente, cu masa de maximum 8-
15 kg/unitate de ambalaj, care sa asigure
protectia fructelor impotriva lovirii, strivirii,
contamindrii si pierderii prospetimii in timpul
transportarii, manipulrii si depozitarii. In
acelasi ambalaj se vor include pere de aceeasi
categorie de calitate, cu grad similar de
maturitate, marime si aspect. Transportarea si
pastrarea se vor efectua in conditii igienice
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corespunzatoare, care sa asigure mentinerea
prospetimii, calitatii si sigurantei alimentare
pana la receptie.Livrare: luni si miercuri,
péanai la ora 13:00.Standard: H.G. nr. 929 din
31.12.2009 ,, Fructe si legume proaspete
destinate consumului uman”.

corespunzatoare, care sa asigure mentinerea
prospetimii, calitatii si sigurantei alimentare
pana la receptie.Livrare: luni si miercuri,
péana la ora 13:00.Standard: H.G. nr. 929 din
31.12.2009 ,, Fructe si legume proaspete
destinate consumului uman”.

Struguri in stare
proaspata

Struguri in stare
proaspata

Conform
certificatului
anexat la
livrare

Struguri de masa proaspeti, categoria I,
destinati alimentatiei elevilor in cantina gcolara
si corespunzatori consumului uman in stare
proaspata. Produsul va proveni din soiuri de
masa, cu ciorchini intregi, sdnatosi, bine
formati, curati, suficient de compacti, dar
neinghesuiti, cu aspect proaspat si grad de
maturitate corespunzator consumului. Boabele
vor fi intregi, sandtoase, ferme, bine prinse pe
rahis, uniforme ca marime si culoare in cadrul
aceluiasi ambalaj, cu diametrul de minimum
14 mm, fara boabe sparte, zdrobite, stafidite,
moi, scuturate, mucegdite, putrezite,
fermentate sau deteriorate mecanic. Ciorchinii
si boabele nu vor prezenta urme de mucegai,
alterare, contaminare, atacuri de daunatori,
insecte, larve, pdmant, praf, resturi vegetale
sau alte corpuri straine vizibile. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice soiului,
fara gust amar, fermentat, acru necaracteristic
sau mirosuri straine. Produsul trebuie sa fie
fara adaosuri si fara tratamente post-recoltare
nepermise de legislatia In vigoare. Ambalarea
se va efectua in ladite din plastic alimentar
perforat, curate, uscate, aerisite si rezistente, cu
masa de maximum 5-8 kg/unitate de ambalaj,
care s asigure protectia ciorchinilor impotriva
strivirii, scuturdrii boabelor, contaminarii si
pierderii prospetimii in timpul transportarii,

Struguri de masa proaspeti, categoria I,
destinati alimentatiei elevilor in cantina scolara
si corespunzatori consumului uman in stare
proaspata. Produsul va proveni din soiuri de
masa, cu ciorchini intregi, sdnatosi, bine
formati, curati, suficient de compacti, dar
neinghesuiti, cu aspect proaspat si grad de
maturitate corespunzator consumului. Boabele
vor fi intregi, sandtoase, ferme, bine prinse pe
rahis, uniforme ca marime si culoare in cadrul
aceluiasi ambalaj, cu diametrul de minimum 14
mm, fara boabe sparte, zdrobite, stafidite, moi,
scuturate, mucegaite, putrezite, fermentate sau
deteriorate mecanic. Ciorchinii si boabele nu
vor prezenta urme de mucegai, alterare,
contaminare, atacuri de ddunatori, insecte,
larve, pamant, praf, resturi vegetale sau alte
corpuri strdine vizibile. Gustul si mirosul vor fi
placute, caracteristice soiului, fard gust amar,
fermentat, acru necaracteristic sau mirosuri
straine. Produsul trebuie sa fie fara adaosuri si
fara tratamente post-recoltare nepermise de
legislatia in vigoare. Ambalarea se va efectua in
ladite din plastic alimentar perforat, curate,
uscate, aerisite gi rezistente, cu masa de
maximum 5-8 kg/unitate de ambalaj, care sa
asigure protectia ciorchinilor impotriva strivirii,
scuturarii boabelor, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii, manipularii

manipuldrii si depozitarii. In acelasi ambalaj se

si depozitarii. In acelasi ambalaj se vor include
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vor include struguri de aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de maturitate, marime,
culoare si aspect. Transportarea si pastrarea se
vor efectua 1n conditii igienice
corespunzatoare, care sd mentina prospetimea,
calitatea si siguranta alimentara pana la
receptie.Livrare: luni si miercuri, pana la
ora 13:00.Standard: H.G. nr. 929 din
31.12.2009 ,, Fructe si legume proaspete
destinate consumului uman”’.

struguri de aceeasi categorie de calitate, cu grad
similar de maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentina prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.Livrare: luni si
miercuri, pana la ora 13:00.Standard: H.G.
nr. 929 din 31.12.2009 ,, Fructe si legume
proaspete destinate consumului uman”.

Prune

Prune

Aqua Lider
SC SRL

Prune proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzitoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, uniforme ca marime si aspect in cadrul
aceluiagi ambalaj. Nu se admit fructe cu
deteriorari mecanice, crapaturi, lovituri, pete,
urme de mucegai, putregai, atacuri de insecte,
larve, contaminare, fermentare sau alte defecte
care pot afecta calitatea si siguranta
produsului. Pulpa va fi ferma, suculenta, fara
zone moi, zbarcite, deshidratate, fermentate ori
alterate. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice soiului, fara gust amar,
fermentat, acru necaracteristic sau mirosuri
straine. Produsul va fi lipsit de corpuri straine
vizibile, impuritati, paimant, praf, resturi
vegetale sau alte urme de contaminare.
Greutatea recomandata a unui fruct va fi de
minimum 3540 g/bucatd. Ambalarea se va
efectua in ladite din plastic alimentar perforat,
curate, uscate, aerisite si rezistente, cu masa de
maximum 5-8 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze fructele impotriva lovirii, strivirii,

Prune proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolard si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, uniforme ca marime si aspect in cadrul
aceluiasi ambalaj. Nu se admit fructe cu
deteriorari mecanice, crapaturi, lovituri, pete,
urme de mucegai, putregai, atacuri de insecte,
larve, contaminare, fermentare sau alte defecte
care pot afecta calitatea si siguranta produsului.
Pulpa va fi ferma, suculenta, fara zone moi,
zbarcite, deshidratate, fermentate ori alterate.
Gustul si mirosul vor fi placute, caracteristice
soiului, fard gust amar, fermentat, acru
necaracteristic sau mirosuri straine. Produsul va
fi lipsit de corpuri straine vizibile, impuritati,
pamant, praf, resturi vegetale sau alte urme de
contaminare. Greutatea recomandata a unui
fruct va fi de minimum 35-40 g/bucata.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 5-8 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze fructele impotriva
lovirii, strivirii, contamindrii si pierderii
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contaminarii si pierderii prospetimii in timpul
transportrii, manipularii si depozitarii. In
acelasi ambalaj se vor include prune de aceeasi
categorie de calitate, cu grad similar de
maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentina prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009

., Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”.

prospetimii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. In acelasi ambalaj se vor include
prune de aceeasi categorie de calitate, cu grad
similar de maturitate, marime, culoare si aspect
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentina prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora

13:00.Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009

., Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”’.

Nectarine

Nectarine

Conform

certificatului

anexat la
livrare

Nectarine proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzitoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului. Nectarinele vor fi uniforme ca marime,
maturitate si aspect in cadrul aceluiasi ambalaj,

fara deteriorari mecanice, lovituri, crapaturi,
pete, urme de mucegai, putregai, atacuri de
insecte, larve, contaminare, fermentare sau alte
defecte care pot afecta calitatea si siguranta

produsului. Pielita va fi neteda, curata si
intacta, fara zone zbarcite, deshidratate sau
deteriorate. Pulpa va fi ferma, suculenta si
aromata, fara zone moi, fainoase, fermentate
ori alterate. Gustul si mirosul vor fi placute,

caracteristice soiului, fara gust amar, acru
necaracteristic, fermentat sau mirosuri straine.
Produsul va fi lipsit de corpuri striine vizibile,
inclusiv pamant, praf, resturi vegetale sau alte

impuritati. Greutatea unui fruct va fi de

maturitate si aspect in cadrul aceluiasi ambalaj,

insecte, larve, contaminare, fermentare sau alte
produsului. Pielita va fi neteda, curata si intacta,
fara zone zbarcite, deshidratate sau deteriorate.
Gustul si mirosul vor fi placute, caracteristice

fermentat sau mirosuri straine. Produsul va fi

Nectarine proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolard si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sdndtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului. Nectarinele vor fi uniforme ca marime,

fara deteriorari mecanice, lovituri, crapaturi,

pete, urme de mucegai, putregai, atacuri de
defecte care pot afecta calitatea si siguranta
Pulpa va fi ferma, suculenta si aromata, fara
zone moi, fainoase, fermentate ori alterate.
soiului, fara gust amar, acru necaracteristic,

lipsit de corpuri straine vizibile, inclusiv
pamant, praf, resturi vegetale sau alte

impuritati. Greutatea unui fruct va fi de
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minimum 100 g/bucatd. Ambalarea se va
efectua in ladite din plastic alimentar perforat,

minimum 100 g/bucatd. Ambalarea se va
efectua in ladite din plastic alimentar perforat,
curate, uscate, aerisite si rezistente, cu masa de

curate, uscate, aerisite si rezistente, cu masa de
maximum 5-8 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze fructele Impotriva lovirii, strivirii,
contaminarii si pierderii prospetimii in timpul

tr:

acelasi ambalaj se vor include nectarine de
aceeasi categorie de calitate, cu grad similar de

Transportarea si pastrarea se vor efectua in

Livrare: luni si miercuri, pini la ora 13:00.

ansportarii, manipularii si depozitarii. In

maturitate, marime, culoare si aspect.

conditii igienice corespunzitoare, care sa
mentina prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
., Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”.

Lotul Fructe exotice

maximum 5-8 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze fructele Impotriva lovirii, strivirii,
contamindrii si pierderii prospetimii in timpul
transportarii, manipulirii si depozitarii. in
acelasi ambalaj se vor include nectarine de
aceeasi categorie de calitate, cu grad similar de

Transportarea si pastrarea se vor efectua in

conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentind prospetimea, calitatea si siguranta

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.

maturitate, marime, culoare si aspect.

alimentara pana la receptie.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
., Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”’.

Lamai proaspete, categoria I, destinate

Lamai proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si

alimentatiei elevilor in cantina scolard si
corespunzatoare consumului uman in stare

H.G nr.929
din

Lamai

Lamai

Diverse

Solicitant:

Quality Clean
SRL

corespunzitoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fard urme de
putregai, alterare, mucegai, fermentare,
deshidratare excesiva, lovituri, crapaturi,

taieturi, pete, deteriorari mecanice, atacuri de

insecte, larve sau alte defecte care pot afecta

calitatea si siguranta produsului. Coaja va fi
intactd, curata, ferma, lucioasd sau usor mata,
de culoare galbena uniforma, specifica

proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fard urme de
putregai, alterare, mucegai, fermentare,
deshidratare excesiva, lovituri, crapaturi,
taieturi, pete, deteriorari mecanice, atacuri de
insecte, larve sau alte defecte care pot afecta
calitatea si siguranta produsului. Coaja va fi
intacta, curata, ferma, lucioasd sau usor mata,
de culoare galbena uniforma, specifica gradului
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corespunzator de maturitate, fara zone verzi
extinse sau modificari necaracteristice de

gradului corespunzator de maturitate, fara zone

verzi extinse sau modificari necaracteristice de




culoare. Pulpa va fi suculentd, ferma si
aromatd, cu consistenta corespunzatoare, fara
zone moi, uscate, fermentate ori alterate.
Gustul si mirosul vor fi placute, caracteristice
lamaii, fara gust amar necaracteristic,
fermentat, mucegait sau mirosuri striine.
Produsul va fi lipsit de corpuri striine vizibile,
inclusiv pamant, praf, resturi vegetale,
impuritati sau semne de contaminare. Fructele
vor fi uniforme ca marime, aspect si grad de
maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj.
Ambalarea se va efectua in ladite sau cutii
alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente,
care sa protejeze fructele impotriva lovirii,
strivirii, contaminarii i pierderii prospetimii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzitoare, care sa
mentina prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.

culoare. Pulpa va fi suculenta, ferma si aromata,
cu consistentd corespunzatoare, fard zone moi,
uscate, fermentate ori alterate. Gustul si mirosul
vor fi placute, caracteristice lamaii, fara gust
amar necaracteristic, fermentat, mucegait sau
mirosuri straine. Produsul va fi lipsit de corpuri
striine vizibile, inclusiv pdmant, praf, resturi
vegetale, impuritati sau semne de contaminare.
Fructele vor fi uniforme ca marime, aspect si
grad de maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj.
Ambalarea se va efectua in ladite sau cutii
alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente,
care sa protejeze fructele impotriva lovirii,
strivirii, contaminarii i pierderii prospetimii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentind prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.

Lotul Diverse

Stafide

Stafide

Diverse

Solicitant:

Condiprod
Com SRL

Stafide aurii, de calitate superioard, destinate
consumului uman si utilizarii la prepararea
produselor alimentare in cantina scolara.
Produsul va fi obtinut din struguri uscati
corespunzitor, Intregi, sanatosi, curati,
uniformi ca marime, culoare si aspect, cu
consistentd elastica, fara fructe excesiv de
uscate, arse, lipicioase, fermentate sau alterate.
Stafidele vor avea culoare galben-aurie pana la
brun-deschis, specifica sortimentului, gust
dulce placut si miros caracteristic fructelor
uscate, fara gust sau miros strdin, acru, amar,
ranced, de mucegai ori de fermentare. Produsul
va fi nesulfitat, fara adaos de conservanti,

Stafide aurii, de calitate superioard, destinate
consumului uman si utilizarii la prepararea
produselor alimentare in cantina scolara.
Produsul va fi obtinut din struguri uscati
corespunzitor, Intregi, sanatosi, curati, uniformi
ca marime, culoare si aspect, cu consistenta
elastica, fara fructe excesiv de uscate, arse,
lipicioase, fermentate sau alterate. Stafidele vor
avea culoare galben-aurie pana la brun-deschis,
specifica sortimentului, gust dulce placut si
miros caracteristic fructelor uscate, fara gust
sau miros strdin, acru, amar, ranced, de mucegai
ori de fermentare. Produsul va fi nesulfitat, fara
adaos de conservanti, coloranti, arome,
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coloranti, arome, indulcitori, uleiuri vegetale
neindicate, organisme modificate genetic sau
alte adaosuri necaracteristice. Nu se admit
impuritati minerale sau organice, corpuri
striine, resturi vegetale, codite, seminte,
particule necaracteristice, urme de insecte,
larve, infestare, mucegai, umezeald excesiva
sau alte semne de contaminare ori alterare.
Ambalarea se va efectua in pachete alimentare
curate, uscate, sigilate si rezistente, in ambalaj
original al producatorului, cu masa netd de 100
g/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii, lipirii excesive si pierderii
calitatii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete,
lotului, datei ambalarii sau fabricarii,
termenului de valabilitate si conditiilor de
pastrare. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din termenul
total de valabilitate al produsului.

Livrare: o dati pe luna, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pani la ora
13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 1523 din
29.12.2007 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Fructe si legume uscate”.

indulcitori, uleiuri vegetale neindicate,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Nu se admit impuritati
minerale sau organice, corpuri striine, resturi
vegetale, codite, seminte, particule
necaracteristice, urme de insecte, larve,
infestare, mucegai, umezeald excesiva sau alte
semne de contaminare ori alterare. Ambalarea
se va efectua in pachete alimentare curate,
uscate, sigilate si rezistente, in ambalaj original
al producatorului, cu masa netd de 100 g/unitate
de ambalaj, care sa protejeze produsul
impotriva umezelii, contaminarii, impurificarii,
lipirii excesive si pierderii calitatii In timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, producétorului, compozitiei, masei
nete, lotului, datei ambalarii sau fabricarii,
termenului de valabilitate si conditiilor de
pastrare. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din termenul
total de valabilitate al produsului.

Livrare: o data pe luna, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pani la ora 13:00.

Standard: Hotardrea Guvernului nr. 1523 din
29.12.2007 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,, Fructe si legume uscate”.

. ) Solicitant: Seminte de susan alb, de calitate superioard, Seminte de susan alb, de calitate superioara,
Seminte de Seminte de . . . C e o . . e e o .
d ; Diverse . destinate consumului uman si utilizarii la destinate consumului uman si utilizarii la
susan alb susan alb Condiprod . . . . . .
Com SRL prepararea produselor alimentare in cantina prepararea produselor alimentare in cantina
om y . .
scolard. Produsul va fi format din seminte

scolara. Produsul va fi format din seminte




intregi, sdnatoase, curate, bine uscate,
uniforme ca marime, culoare si aspect, de

intregi, sandtoase, curate, bine uscate, uniforme
ca marime, culoare si aspect, de culoare alb-
crem, specificd susanului alb. Semintele nu vor

culoare alb-crem, specifica susanului alb.
Semintele nu vor prezenta impuritati minerale
sau organice, corpuri striine, resturi vegetale,
seminte deteriorate, sparte excesiv, innegrite,
mucegdite, rancede, alterate ori atacate de
daunatori. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice produsului proaspdt, fara gust
amar, ranced, de mucegai sau alte gusturi si

mirosuri straine. Produsul nu va contine
coloranti, conservanti, arome, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, sigilate si
rezistente, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 0,2 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze produsul
impotriva umezelii, contaminarii, impurificarii
si pierderii calitatii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Fiecare ambalaj va
fi marcat si etichetat lizibil, conform legislatiei
in vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete,
lotului, datei ambalarii sau fabricarii,
termenului de valabilitate si conditiilor de
pastrare. La livrare, termenul de valabilitate

total de valabilitate al produsului. Livrare: o

cu beneficiarul, pana la ora 13:00.

prezenta impuritati minerale sau organice,

ramas va constitui minimum 80% din termenul

data pe luna, conform graficului coordonat

Seminte de in, de calitate superioard, destinate

corpuri straine, resturi vegetale, seminte
deteriorate, sparte excesiv, innegrite,
mucegdite, rancede, alterate ori atacate de
daunatori. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice produsului proaspat, fara gust
amar, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri strdine. Produsul nu va contine
coloranti, conservanti, arome, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, sigilate si
rezistente, in ambalaj original al producatorului,
cu masa neta de 0,2 kg/unitate de ambalaj, care
sd protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificdrii si pierderii calitatii
in timpul transportérii, manipularii si
depozitérii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, lotului,
datei ambalarii sau fabricarii, termenului de
valabilitate si conditiilor de pastrare. La livrare,
termenul de valabilitate rimas va constitui
minimum 80% din termenul total de valabilitate
al produsului. Livrare: o dati pe luna,
conform graficului coordonat cu
beneficiarul, pana la ora 13:00.

Seminte de in, de calitate superioara, destinate
consumului uman si utilizarii la prepararea
produselor alimentare in cantina scolara.

Solicitant:
. . . . . consumului uman si utilizarii la prepararea
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; ’ Condiprod produselor alimentare in cantina scolara.
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sdndtoase, curate, bine uscate, uniforme ca sdndtoase, curate, bine uscate, uniforme ca




marime, culoare si aspect, cu culoare specifica
soiului, aurie sau brund. Semintele nu vor
prezenta impuritdti minerale sau organice,
corpuri strine, resturi vegetale, seminte
deteriorate, sparte excesiv, mucegaite, rincede,
alterate ori atacate de daunatori. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice produsului
proaspat, fara gust amar, ranced, de mucegai
sau alte gusturi si mirosuri straine. Produsul nu
va contine coloranti, conservanti, arome,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, sigilate si
rezistente, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 0,2 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze produsul
impotriva umezelii, contaminarii, impurificarii
si pierderii calitatii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Fiecare ambalaj va
fi marcat si etichetat lizibil, conform legislatiei
in vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete,
lotului, datei ambalarii sau fabricarii,
termenului de valabilitate si conditiilor de
pastrare. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din termenul
total de valabilitate al produsului.

Livrare: o data pe luna, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pana la ora
13:00.

marime, culoare si aspect, cu culoare specifica
soiului, aurie sau brund. Semintele nu vor
prezenta impuritati minerale sau organice,
corpuri strdine, resturi vegetale, seminte
deteriorate, sparte excesiv, mucegaite, rancede,
alterate ori atacate de daunatori. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice produsului
proaspat, fara gust amar, ranced, de mucegai
sau alte gusturi si mirosuri straine. Produsul nu
va contine coloranti, conservanti, arome,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, sigilate si
rezistente, in ambalaj original al producatorului,
cu masa neta de 0,2 kg/unitate de ambalaj, care
sd protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificarii si pierderii calitatii
in timpul transportérii, manipularii si
depozitérii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, lotului,
datei ambalarii sau fabricarii, termenului de
valabilitate si conditiilor de pastrare. La livrare,
termenul de valabilitate rimas va constitui
minimum 80% din termenul total de valabilitate
al produsului.

Livrare: o data pe luni, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pani la ora 13:00.

Seminte de
floarea soarelui

Seminte de
floarea soarelui

Diverse

Solicitant:

Condiprod
Com SRL

Seminte de floarea-soarelui, de calitate
superioara, destinate consumului uman si
utilizarii la prepararea produselor alimentare in
cantina scolara. Produsul va fi format din
seminte intregi, sanatoase, curate, bine uscate,

Seminte de floarea-soarelui, de calitate
superioara, destinate consumului uman si
utilizarii la prepararea produselor alimentare in
cantina scolara. Produsul va fi format din
seminte Intregi, sanatoase, curate, bine uscate,




uniforme ca marime, culoare si aspect,
specifice semintelor de floarea-soarelui
decorticate sau nedecorticate, conform
sortimentului solicitat. Semintele nu vor
prezenta impuritati minerale sau organice,
corpuri striine, resturi vegetale, seminte
deteriorate, sparte excesiv, Innegrite,
mucegdite, rancede, alterate ori atacate de
daunatori. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice produsului proaspdt, fara gust
amar, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri straine. Produsul va fi natural, fara
adaos de sare, condimente, zahar, coloranti,
conservanti, arome, organisme modificate
genetic sau alte adaosuri necaracteristice, daca
nu se solicitd expres alt sortiment. Ambalarea
se va efectua 1n pachete alimentare curate,
uscate, sigilate si rezistente, in ambalaj original
al producatorului, cu masa neta de 0,2
kg/unitate de ambalaj, care sd protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii, rAncezirii si pierderii calitatii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producatorului,
compozitiei, masei nete, lotului, datei
ambalarii sau fabricarii, termenului de
valabilitate si conditiilor de pastrare. La
livrare, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: o data pe luna, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pani la ora
13:00.

uniforme ca marime, culoare si aspect, specifice
semintelor de floarea-soarelui decorticate sau
nedecorticate, conform sortimentului solicitat.
Semintele nu vor prezenta impuritati minerale
sau organice, corpuri straine, resturi vegetale,
seminte deteriorate, sparte excesiv, innegrite,
mucegdite, rancede, alterate ori atacate de
daunatori. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice produsului proaspat, fara gust
amar, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri straine. Produsul va fi natural, fara
adaos de sare, condimente, zahar, coloranti,
conservanti, arome, organisme modificate
genetic sau alte adaosuri necaracteristice, daca
nu se solicitd expres alt sortiment. Ambalarea
se va efectua In pachete alimentare curate,
uscate, sigilate si rezistente, in ambalaj original
al producatorului, cu masa neta de 0,2
kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii, rAncezirii si pierderii calitatii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producatorului,
compozitiei, masei nete, lotului, datei ambalarii
sau fabricarii, termenului de valabilitate si
conditiilor de pastrare. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum 80%
din termenul total de valabilitate al produsului.

Livrare: o data pe luni, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pani la ora 13:00.




Praf de copt

Praf de copt

Diverse

Solicitant:
Vintage
Distribution
SRL

Praf de copt pentru produse de panificatie si
patiserie, de calitate superioard, destinat
consumului uman si utilizarii la prepararea
produselor alimentare in cantina scolara.
Produsul va fi sub forma de pulbere fina,
omogena, uscatd, de culoare alba sau alb-crem,
fara aglomerari, impuritati minerale ori
organice, corpuri strdine, urme de umezeala,
mucegai, fermentare sau alte semne de
alterare. Gustul si mirosul vor fi neutre,
specifice produsului, fard gust amar, acru
necaracteristic, miros strain, de mucegai ori de
rancezire. Compozitia produsului va
corespunde cerintelor de calitate si siguranta
alimentara prevazute de legislatia in vigoare si
nu va contine coloranti, conservanti, arome,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
nepermise. Produsul trebuie sa asigure actiune
de afénare corespunzatoare la utilizarea in
aluat, conform instructiunilor producatorului.
Ambalarea se va efectua in plicuri alimentare
curate, uscate, sigilate si rezistente, in ambalaj
original al producatorului, cu masa netd de 10—
15 g/unitate de ambalaj sau conform
necesitatilor beneficiarului, astfel incat sa fie
protejat impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si pierderii proprietatilor
functionale in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete,
lotului, datei fabricarii sau ambalarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si instructiunilor de utilizare. La
livrare, termenul de valabilitate ramas va

Praf de copt pentru produse de panificatie si
patiserie, de calitate superioara, destinat
consumului uman si utilizarii la prepararea
produselor alimentare in cantina scolara.
Produsul va fi sub forma de pulbere fina,
omogend, uscata, de culoare alba sau alb-crem,
fara aglomerari, impuritati minerale ori
organice, corpuri strdine, urme de umezeala,
mucegai, fermentare sau alte semne de alterare.
Gustul si mirosul vor fi neutre, specifice
produsului, fara gust amar, acru necaracteristic,
miros strain, de mucegai ori de rincezire.
Compozitia produsului va corespunde cerintelor
de calitate si siguranta alimentara prevazute de
legislatia in vigoare si nu va contine coloranti,
conservanti, arome, organisme modificate
genetic sau alte adaosuri nepermise. Produsul
trebuie sd asigure actiune de afanare
corespunzitoare la utilizarea in aluat, conform
instructiunilor producatorului. Ambalarea se va
efectua in plicuri alimentare curate, uscate,
sigilate si rezistente, in ambalaj original al
producétorului, cu masa netd de 10-15 g/unitate
de ambalaj sau conform necesitatilor
beneficiarului, astfel incat sa fie protejat
impotriva umezelii, contaminarii, impurificarii
si pierderii proprietdtilor functionale in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, producatorului, compozitiei, masei
nete, lotului, datei fabricarii sau ambalarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si instructiunilor de utilizare. La
livrare, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total de

constitui minimum 80% din termenul total de




valabilitate al produsului.

Livrare: o data pe luna, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pani la ora

13:00.

valabilitate al produsului.

Livrare: o data pe luna, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pani la ora 13:00.

Semnat:

Numele, prenumele: Dilan Galina in calitate de: administrator
Ofertantul: Delmix-Prim SRL  Adresa: m.Chisinau, str. M.Odatiuc 13/A

Digitally signed by Dilan Galina
Date: 2026.08.13 15:36:39 EEST
Reason: MoldSign Signature
Location: Moldova

[ MOLDOVA EUROPEANA







	Anexa nr. 22
	la Documentația standard nr.115
	SPECIFICAŢII TEHNICE 
	Ofertantul: Delmix-Prim SRL    Adresa: m.Chisinau,

		2026-08-13T15:36:39+0300
	Moldova
	MoldSign Signature




