Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 , email: lipacmc@cmac.md

MOLDAC

RAPORT DE INCERCARI

Nr. 6958 din 18 noiembrie 2025 N~

Denumirea produselor, Parizer "Doktorskaia", amb. Membrani artificiala, lot. 62 kg,

ambalarea, volumul partidei, d/f 04.11.2025, t/v 72 ore

data fabricarii,

termen de valabilitate

I. Producdtorul SRL "Ferma nr.4'", s.Mindic, r-nul Drochia, R. Moldova

2. Solicitantul - "

3. Documente de insotire Act de prelevare Nr. 2302-P din 04.11.2025

4. Locul prelevirii probei depozitul intreprinderii: s. Suri, r-nul Drochia

5. Prezentat de cétre Romanschi M.

6. Cantitatea probei 0,9 kg

7. Data primirii probelor 05 noiembrie 2025 Data inceperii incercarilor | 05.11.2025
Data finiséirii incercarilor 18.11.2025

8. Scopul incercarilor - Certificarea

9. Documente normative (DN) ~ HG nr. 624 din 19.09.2020 anexa 1, litera c), anexa 2, litera ¢),

HG nr. 229 din 29.03.2013 capitolul II, punctul 62, litera a), anexa 1, partea E,

punctul 08.3.2

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati, A . Limite admisibile k=2 « 5l
DI Gy Metoda de incercari Rezultate =
unititi de misuri conform DN Up=9so | _
Caracteristici fizico-chimice
Fractia masica de sare de uz  ~ GOST 9957-73 punctul 2 1,0-3,5 1,8 +0,1
alimentar, %
Fractia masica de proteine, %, min. *SM SR ISO 937:2012 8,0 19,2 +0,4
Continutul de fosfor total, exprimat *GOST 31110-2002 (ISO 13730:1996) 5000 4257 +250
in P,Os mg/kg, max. )
Fractia masicd de nitriti, mg/kg, max | GOST 8558.1-78 punctul 4 80,0 4,4 +4,0
*Nota: metoda este anulatd, dar este necesara pentru evaluarea conformitésii produsului.
Caracteristici organoleptice »
Indicii determinati Metoda de incercari Caracteristica senzoriala
Aspect exterior *GOST 9959-91 batoane cu suprafata curatd, fard pete si rupturi ale membranei
Consistenta *GOST 9959-91 elasticd, putin compacta
Aspect 1n sectiune +| *GOST 9959-91 compozitie de culoare roz, fin marungitd, uniform amestecatd, cu
piri fini, fira pete cenusii |
Gust si miros *GOST 9959-91 caracteristice tipului dat de produs, cu nuante de condimente, ‘
gust potrivit de sdrat, fird gust si miros strdin
Proba a fost evaluatd in conformitate cu HG nr. 624 din 19.09.2020 "Cerinte de calitate pentru preparate si produse din carne".
Punctaj mediu - 4,5 (norma 3,0-5,0).
*Nota: metoda este anulatd, dar este necesard pentru evaluarea conformitagii produsului.
Caracteristica senzoriald s-a efectuat de cédtre comisie.
Responsabili de incercari: :
Sef de laborator |
¢, 03¢ !
Rezultatele incercérilor sunt eliberate pentru proba ,jﬁ,f‘élevﬂ §i prezentati de cétre client 1
Atentie producatorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incercéri nu este valabilé fard originalul semndturii si a stampilei laboratorului de incercéri care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercéri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de incercari care 1-a eliberat.
Sférsit raport Nr. 6958 din 18 noiembrie 2025
bt Chaginiia Editia 04/data: 02.12.2024 - Pagina 1 din 1
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Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,

d

ata fabricarii,

termen de valabilitate

1.

Laboratorul de incerciri produse agroalimentare

MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 , email:lipacmc@cmac.md

RAPORT DE INCERCARI

%[ - CM 4 O Nr. 6959 din 18 noiembrie 2025

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOVA

SM EN ISOAEC 17028:2018
TESTING L1086

Crenvursti "Doktorskaia'', amb. Membrana artificiala, lot.
d/f 04.11.2025, t/v 72 ore

110 kg,

Producitorul

SRL "Ferma nr.4", s.Mindic, r-nul Drochia, R. Moldova

2. Solicitantul L

3. Documente de insotire Act de prelevare Nr. 2302-P din 04.11.2025

4. Locul prelevirii probei depozitul intreprinderii: s. Suri, r-nul Drochia

5. Prezentat de cétre Romanschi M.

6. Cantitatea probei 0,5 kg

7.  Data primirii probelor 05 noiembrie 2025 Data inceperii incerciirilor | 05.11.2025

Data finisérii incercirilor | 18.11.2025
8.  Scopul incercérilor Certificarea
9. Documente normative (DN)  HG nr. 221 din 16.03.2009 anexa, punctele 1.2,1.6
REZULTATELE INCERCARILOR
Indicii determinati & _ Limite admisibile o
ug;:ﬁ i ;e m‘nz':surtﬁ, Metoda de incerciri conforss DI Rezultate | UkZ3s,
Caracteristici microbiologice

1. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 nedetectat nedetectat Y e
2. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 nedetectat nedetectat -
3. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 nedetectat nedetectat - -
4. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 nedetectat nedetectat -
5. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 nedetectat nedetectat -
1. Bacterii din genul Salmonella SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
spp.in 10 g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

"2. Bacterii din genul Salmonella SM EN ISO 6579-1:2017, *  nedetectat nedetectat -

. spp.in10g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
3. Bacterii din genul Salmonella SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
spp.in10 g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
4. Bacterii din genul Salmonella | SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
spp.in 10 g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
5. Bacterii din genul Salmonella SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
spp.in10 g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020 .

Nota: pentru punctele 1.2, 1.6 n=5 (1,2,3,4,5) ¢=0. T

Responsabili de incercari:

Sef de laborator

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de citre client

Atentie producitorilor si organelor de control!

Copia Raportului de incercéri nu este valabila fard originalul semndturii si a stampilei laboratorului de incercari care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fard permisiunea laboratorului de incerciri care 1-a eliberat.

CMAC Chigindu
Cod: 5/F - MSM-20

Sfarsit raport Nr. 6959 din 18 noiembrie 2025

Editia 04/data: 02.12.2024
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Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricdrii,

termen de valabilitate

Laboratorul de incerciri produse agroalimentare

MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22218 442, email:lipacmc@cmac.md

RAPORT DE INCERCARI

i/ Nr. 6960 din 18 noiembrie 2025

Safalade "Bavaia", amb. Membrani naturala, lot. 110 kg,
d/f 04.11.2025, t/v 72 ore

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOVA

SMEN ISOAEC 17025:2018
TESTING 11-088

I. Producitorul SRL "Ferma nr.4", s.Mindic, r-nul Drochia, R. Moldova
2. Solicitantul S L
3. Documente de insofire Act de prelevare Nr. 2302-P din 04.11.2025
4. Locul prelevarii probei depozitul intreprinderii: s. Suri, r-nul Drochia
5. Prezentat de cétre Romanschi M.
6. Cantitatea probei 0,7 kg
7. Data primirii probelor 05 noiembrie 2025 Data inceperii incercirilor | 05.11.2025

Data finisérii incercérilor 18.11.2025
Scopul incercarilor Certificarea
9. Documente normative (DN)  HG nr. 624 din 19.09.2020 anexa 2, litera ¢)
REZULTATELE INCERCARILOR
I:g::;;fsze;lggz?g’ Metoda de incerciri LI?(:::}(?;:“IS;)M Rezultate U’g;%s%’
Caracteristici fizico-chimice

Fractia masica de umiditate, %, max. SM SR 1SO 1442:2024 75,0 64 +0,3

‘Fractia masica de grasime, %, max. SM SR ISO 1443:2012 s 35,0 17.5 +0,5

Responsabili de incercdri:

Sef de laborator

Rezultatele incerciirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentata de citre client

Copia Raportului de incerc
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral s

CMAC Chigindu
Cod: 5/F = MSM-20

Atentie produciitorilor §i organelor de control!

Sfarsit raport Nr. 6960 din 18 noiembrie 2025

Editia 04/data: 02.12.2024

Ari nu este valabild fira originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de incerciri care 1-a eliberat.
au partial fara permisiunea laboratorului de incercdri care l-a eliberat.

Pagina 1 din |




Laboratorul de incereiiri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 8511, tel. 22 218 442 s email:lipacmc@cmac.md

RAPORT DE INCERCART

Nr. 6961 din 18 noiembrie 2025

MOLDAC )|

REPUBLICA MOLDOVA

SM EN 1SOMEC 17028:2018
TESTING

Denumirea produselor, Salam "Viti-porc" semiafumat, amb. Membrani artificiala, lot. 53 kg,

ambalarea, volumul partidei, d/f 04.11.2025, t/v 10 zile
data fabricarii, ch e ’

termen de valabilitate

I Producitorul SRL "Ferma nr.4", s.Mindic, r-nul Drochia, R. Moldova

2. Solicitantul - "o

3. Documente de insofire Act de prelevare Nr. 2302-P din 04.11.2025

4. Locul prelevrii probei depozitul intreprinderii: s. Suri, r-nul Drochia

5. Prezentat de citre Romanschi M.

6. Cantitatea probei 0,8 k

7. Data primirii probelor 05 noiembrie 2025 o Data inceperii incercirilor 05.11.2025
Data finisiirii incercirilor 18.11.2025

8. Scopul incercirilor Certificarea

9. Documente normative (DN)  HG nr. 624 din 19.09.2020 anexa 2, litera e),
HG nr. 229 din 29.03.2013 capitolul II, punctul ¢ a), anexa 1, partea E, punctul 08.3.2

REZULTATELE iN CERCARILOR

Limite admisibile
conform DN

Indicii determinati,

Metoda de incerciiri Rezultate U’p‘:gs%

unitati de misursi

Caracteristici fizico-chimice

Fractia masica de umiditate, %, max. | SM SR ISO 1442:2024 60 56,1 ] +0,3

Fractia masica de sare de uz GOST 9957-73 punctul 2 1,0-6,0 2,0 +0,1

Continutul de fosfor total, exprimat *GOST 311 ]O-2002Tl§6ml_3_7~3_(;1‘95‘65 T 5000 4434 +250

in P,Os mg/kg, max. |
GOST 8558.1-78 punctul 4 80,0 | 7.2 |40 -k
*Nota: metoda este anulatd, dar este neces

, dar ard pentru evaluarea conform/ltgyfpmdusglul.
7 b !
iy \

Responsabili de incerciri:

Sef de laborator

Rezultatele incerciirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de ciitre client

Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incerciri nu este valabila fard originalul semnaturii §i a stampilei laboratorului de incerciri care I-a eliberat,
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de incercari care I-a eliberat,

Sférsit raport Nr. 6961 din 18 noiembrie 2025

CMAC Chisinau . ) . ;
Cod: 5/F — MSM-20 Editia 04/data: 02.12.2024 Pagina | din 1



Laboratorul de incerciiri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +37322 74 85 11, tel. 22 218 442 , email: lipacme@cmac.md

~ AAIA RAPORT DE INCERCARI Q
s 5%/2?) f?;’“}"’ .|

4
1,

i

Nr. 6962 din 18 noiembrie 2025

SV EN ISOREC 1702512018
TESTING

Denumirea produselor, o Salam "Traditional" fiert- afumat, amb. Membrani artificiala,
ambalarea, volumul partidei, lot. 53 kg, d/f 04.11.2025, t/v 15 zile

data fabricdrii,
termen de valabilitate

I~ Producitorul SRL "Ferma nr.4", s. Mindic, r-nul Drochia, R. Moldova

2. Solicitantul - "o

3. Documente de insotire Act de prelevare Nr. 2302-P din 04.11.2025

4. Locul prelevirii probei depozitul intreprinderii: s. Suri, r-nul Drochia

5. Prezentat de catre Romanschi M.

6. Cantitatea probei 0,8 kg

7. Data primirii probelor 05 noiembrie 2025 Data inceperii incercirilor | 05.11.2025
Data finisarii incercirilor 18.11.2025

8. Scopul incercarilor Certificarea

9. Documente normative (DN)  HG nr. 624 din 19.09.2020 anexa 1, litera e), anexa 2, litera e)

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati, Limite admisibile

Metoda de incerciri Rezultate U’;f:gs% ‘

unitati de masuri conform DN
! Caracteristici fizico-chimice .
Fractia masica de grasime, %, max. | SM SR ISO 1443:2012 45,0 14,8 +0,5
| Fractia masica de proteine, %:min. | *SM SR ISO 937:2012 10,0 22,2 +0,4

*Nota: metoda este anulati, dar este necesara pentru evaluarea conformitafii produsului.
Caracteristici organoleptice

Indicii determinati Metoda de incerciiri Caracteristica senzoriali
Aspect exterior *GOST 9959-91 batoane cu suprafata curati, fara pete si rupturi ale membranei
Consistenta *GOST 9959-91 elastica .
Aspect In sectiune *GOST 9959-91 compozitie de culoare roz cu nuanti cafeniu, fin mdruntita,

uniform amestecatd, cu bucatele de slanina, de carne, fara goluri
sl pete cenusii

Gust si miros *GOST 9959-91] caracteristice tipului dat de produs, cu nuante de condimente, de
afumare, gust potrivit de sarat, fird gust si miros striin

Proba a fost evaluatd in conformitate cu HG nr. 624 din 19.09.2020 "Cerinfe de calitate pentru preparate si produse din carne".
Punctaj mediu - 4,9 (norma 3,0-5,0).

*Nota: metoda este anulata, dar este necesara pentru evaluarea conformitdtii produsului.

Caracteristica senzoriali s-a efectuat de citre comisie. '

Responsabili de incerciri:

V. Groza
| N. Selcova )

Sef de laborator

Rezultatele incercarilor sunt eliberate pentru proba prelevata si prezentati de citre client
Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incerciri nu este valabila fard originalul semnditurii si a stampilei laboratorului de incercari care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fard permisiunea laboratorului de incercari care 1-a eliberat.

Sfarsit'raport Nr. 6962 din 18 noiembrie 2025

CMAC Chisindu

Cod: 5/F — MSM-20 Editia 04/data: 02.12.2024 Pagina 1 din 1



Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74,85 11, tel. 22 218 442 : email: lipacme@cmac.md

MOLDAC

P

V- (

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricarii,

termen de valabilitate

1.

Producatorul

Documente normative (DN)

RAPORT DE INCERCARI

Nr. 6963 din 18 noiembrie 2025

TESTING

REPUBLICA MOLDOVA

SMEN ISOEC 17025:20 18
086

Pastrami de porc fiarti-afumati, lot. 28 kg, d/f 04.11.2025, t/v 5 zile

SRL "Ferma nr.4", s. Mindic, r-nul Drochia, R. Moldova

2. Solicitantul i ML

3. Documente de insotire Act de prelevare Nr. 2302-P din 04.11.2025

4. Locul prelevarii probei depozitul intreprinderii: s. Suri, r-nul Drochia

5. Prezentat de citre Romanschi M.

6. Cantitatea probei 1,2 kg

7. Data primirii probelor 05 noiembrie 2025 Data inceperii incercirilor | 05.11.2025
Data finisirii incercirilor 18.11.2025

Scopul incercarilor Certificarea

HG nr. 221 din 16.03.2009 anexa, punctele 1.2, 1.6,
HG nr. 624 din 19.09.2020 anexa 1, litera f), anexa 2, litera f),

HG nr. 229 din 29.03.2013 capitolul II, punctul 62, litera a), anexa 1, partea E,

punctul 08.3.2

REZULTATELE INCERCARILOR

icii minati R . . Limite admisibile -
Izgitcill tidc‘le:ae:;lésu?';’ Metoda de incercari cof&'on:im DI\[J) Rezultate U’,§=§5%
Caracteristici microbiologice
1. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 nedetectat nedetectat -
2. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 nedetectat nedetectat -
3. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 nedetectat nedetectat -
4. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 *  nedetectat nedetectat -
5. Listeria monocytogenes in 25 g SM EN ISO 11290-1:2017 nedetectat nedetectat -
1. Bacterii din genul Salmonella spp. | SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
inl0g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
2. Bacterii din genul Salmonella spp. | SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
inl0g ) SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
3. Bacterii din genul Salmonella spp. | SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
inl0g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
4. Bacterii din genul Salmonella spp. | SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
inl0g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
5. Bacterii din genul Salmonella spp. | SM EN ISO 6579-1:2017. nedetectat nedetectat -
inl0g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
Nota: pentru punctele 1.2, 1.6 n=5(1,2,3,4,5) ¢=0.
Caracteristici fizico-chimice )
Fractia masica de sare de uz GOST 9957-73 punctul 2 1,0-6,0 2,0 +0,1
alimentar, % )
Fracfia masica de proteine, %, min. *SM SR ISO 937:2012 10,0 20,2 +0,4
Continutul de fosfor total, exprimat *GOST 31110-2002 (ISO 13730:1996) 5000 4039 +250 -
in P,Os mg/kg, max.
Fracfia masicd de nitrii, mg/kg, max | GOST 8558.1-78 punctul 4 80,0 71,2 +4,0
*Nota: metoda este anulatd, dar este necesara pentru evaluarea conformitatii produsului.
s Edifia 04/data: 02.12.2024 Pagina 1 din2 |




Caracteristici organoleptice

Indicii determinati Metoda de incerciri Caracteristica senzoriala
Aspect exterior *GOST 9959-91 pastrama de porc cu suprafata curatd, condimentatd, fard rupturi,
franjuri, rimagsite de par
Consistenta *GOST 9959-91 compacta
Aspect in sectiune *GOST 9959-91 tesut muscular de culoare roz palid, fira pete cenusii
Gust si miros *GOST 9959-91 caracteristice tipului dat de produs, cu nuante de condimente, de
afumare, gust potrivit de sarat, fird gust si miros strdin

Proba a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 624 din 19.09.2020 "Cerinte de calitate pentru preparate si produse din carne".
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

*Nota: metoda este anulatd, dar este necesard pentru evaluarea conformitétii produsului.

Caracteristica senzoriald s-a efectuat de cdtre comisie.

Responsabili de incercari:

% S. Lisa
. TN A
/ CHMBeaaey V. Groza
LABORATOR 12/
s norazor LEELN. Selcova

Sef de laborator

Rezultatele incerciirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentatii de citre client

Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incerciri nu este valabil fird originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de incerciri care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercdri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fird permisiunca laboratorului de incercéri care I-a eliberat.

Sfarsit raport Nr. 6963 din 18 noiembrie 2025

CMAC Chisginau

Cod: 5/F — MSM-20 Edltla 04/data; 02.12.2024 Paglna 2din2



Laboratorul de incercari produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 | email:lipacme@cmac.md

RAPORT DE INCERCARI

£-CMAC

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricarii,

termen de valabilitate

Nr.

6964 din 18 noiembrie 2025

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOVA

SN EN ISONEC 17025:2018
TESTING

Mici din carne de pore si vita congelati, amb. Pachet p/et, lot. 126 kg,

d/f 04.11.2025, t/v 30 zile

I. Producitorul SRL "Ferma nr.4", s.Mindic, r-nul Drochia, R. Moldova
2. Solicitantul e M
3. Documente de insofire Act de prelevare Nr. 2302-P din 04.11.2025
4. Locul prelevarii probei depozitul intreprinderii: s. Suri, r-nul Drochia
5. Prezentat de cétre Romanschi M.
6. Cantitatea probei 1,6 kg
7. Data primirii probelor 05 noiembrie 2025 Data inceperii incercarilor | 05.11.2025
Data finisarii incercarilor 18.11.2025
8. Scopul incercarilor Certificarea
9. Documente normative (DN) ~ HG nr. 724 din 30.10.2024, anexa 1, punctele 3.1.13, 3.2.13.1,
HG nr. 221 din 16.03.2009 anexa, punctul 1.6,
HG nr. 624 din 19.09.2020 anexa 1, litera b), anexa 2, litera b),
NFRP 2000 din 27.02.2001, anexa F, punctul 1.1.1
‘ REZULTATELE INCERCARILOR
Indicii determinati . ok Limi misibi =
unititi de mﬁsurz'l’ Metoda de incerciri l:(:;‘;.jfm ];l\llnle Rezultate U’,§;§5%
Caracteristici toxicologice
Plumb, mg/kg, max 5/PL-2/01, ed. 02 0,10 0,026 +0,013
Cadmiu, mg/kg, max S/PL-2/01, ed. 02 0,05 <0,005 - -
Caracteristici microbiologice
1. Bacterii din genul Salmonella SM EN ISO 6579-1:2017, - nedetectat nedetectat -
spp.in 10 g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
2. Bacterii din genul Salmonella SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
spp.in 10 g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
3. Bacterii din genul Salmonella SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
spp.in 10 g : SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
4. Bacterii din genul Salmonella SM EN [SO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
spp.in 10 g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
5. Bacterii din genul Salmonella SM EN ISO 6579-1:2017, nedetectat nedetectat -
spp.in 10 g SM EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
Nota: pentru punctul 1.6 n=5 (1,2,3,4,5) ¢=0.
Caracteristici fizico-chimice
Fractia masica de sare de uz GOST 9957-73 punctul 2 1,0-3,0 1,1 +0,1
alimentar, % -
Fractia masicd de grasime, %, max. | SM SR 1SO 1443:2012 50,0 9,4 +0,4
Fractia masicd de proteine, %, min. | *SM SR 1SO 937:2012 12,0 16,6 +0,4
*Nota: metoda este anulaté, dar este necesara pentru evaluarea conformitatii produsului.
Caracteristici radiologice
Cesiu-137, Bg/kg SM GOST R 54016:2013 <160 <4 -
Stron{iu-90, Bq/kg SM GOST R 54017:2013, <50 7,40 + 3,93
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Caracteristici organoleptice

Indicii determinati Metoda de incerciri Caracteristica senzoriala

Aspect exterior *GOST 9959-91 batoane mici cu suprafaga curatd, fird pete si rupturi ale
membraneli

Consistenta *GOST 9959-91 in stare refrigerati-moale, in stare congelatd-solidd, in stare

' fierbinte-suculentd

Aspect in sectiune *GOST 9959-91 masa omogend de culoare roz cu bucitele de slénind

Gust si miros (dupa tratarea termicd) *GOST 9959-91 caracteristice tipului dat de produs, cu nuane de condimente,
gust potrivit de sarat, fird gust si miros stréin

Proba a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 624 din 19.09.2020 "Cerinte de calitate pentru preparate si produse din carne".
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

*Nota: metoda este anulatd, dar este necesara pentru evaluarea conformitaii produsului.

Caracteristica senzoriald s-a efectuat de cétre comisie.
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Sef de laborator

Rezulfatele ncercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de citre client
Atentie producitorilor §i organelor de control!
Copia Raportului de incercri nu este valabila fara originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de incerciri care a eliberat.
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fiira permisiunea laboratorului de incerciri care 1-a eliberat.

Sfarsit raport Nr. 6964 din 18 noiembrie 2025

CMAC Chisinau
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