Anexa nr. 22

la Documentatia standard nr.115
din “15” septembrie 2021

[Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de catre autoritatea

contractantd — in coloanele 1, 5,]

Numarul procedurii de achizitiei : Informatia se poate gasi in SIA RSAP

Obiectul achizitiei:

Servicii de chirie locatie si restaurant pentru desfisurarea unui eveniment de tip ,,Cina de incheiere” din cadrul Congresului

International OIV/RM/2025

Denumirea Den | Tarade | Pro Specificarea tehnica deplina solicitata de Specificarea tehnica deplina propusa de | Standard
bunurilor/servic | umi | origine | du- citre autoritatea contractanta citre ofertant e de
iilor rea cito referinta
mo rul
del
ului
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ului
Iser
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ului
1 2 3 4 5 6 7
Bunuri/servicii
Date generale despre servicii: » Locatia dispune de chiria locatiei si catering
» Obiectul achizitiei: Servicii de chirie locatie si catering | pentru desfagurarea unui eveniment de tip ,,Cina de
pentru desfisurarea unui eveniment de tip ,,Cina de | Incheiere” din cadrul Congresului International
incheiere” din cadrul Congresului International OIV. Olv.
Servi.cii chirie n/a * Numar estime'lt' de participangi: c'irca 600 persoane. | ® Nur{lir estimat de part.icipangi: circa.600 persoane.
locatie Numarul de participanti poate fi modificat. Numarul de participanti poate fi modificat.

« Data evenimentului: 19 iunie 2025.
* Durata/ora servirii cinei: 19:00 — 23:00 (agenda este
preliminara).

* Data evenimentului: 19 iunie 2025.
* Durata/ora servirii cinei: 19:00 — 23:00 (agenda
este preliminara).




Serviciile ce urmeaza a fi contractate vor intruni cerintele
minime descrise mai jos, dupa cum urmeaza:

1. Cerinte de locatie:

Reiesind din contextul si specificul evenimentului
international/mondial organizat, cu tematica dedicata
industriei  sectorului vitivinicol, reflectat pe plan
international, se solicita ca locatia sa dispund de
caracteristici arhitecturale si de un patrimoniu istoric si
cultural asociat.

Locatia trebuie sa aibd un design arhitectural specific unui
complex vitivinicol traditional, cu elemente de patrimoniu
ce reflectd istoria si traditiile vitivinicole ale Republicii
Moldova.

Locatia trebuie sa dispund de spatii exterioare, terase
amenajate pentru primirea invitatilor si organizarea unor
receptii in aer liber, daca conditiile meteo vor permite.

Locatia trebuie sa fie situatd intr-o raza de maximum 40
km de Chisindu, din punct de vedere al infrastructurii si
transportului, pentru a asigura accesibilitatea usoara din/in
capitala (Chisinau).

Capacitate de parcare: Locatia trebuie sa asigure locuri
de parcare suficiente, inclusiv locuri pentru autocare
(estimativ 10-12 autocare).

Accesibilitate: Locatia trebuie sa fie accesibild pentru
persoane cu dizabilitdti si sa dispuna de facilitati de acces.

OBLIGATORIU: Locatia trebuie sa fie disponibila la data
specificatd pentru eveniment, farda alte evenimente
paralele care ar putea afecta desfasurarea.

2. Cerinte pentru facilitati/spatiu pentru eveniment:

Evenimentul se va desfasura in aer liber (spatiu exterior
deschis), pe un teren plat, bine amenajat, cu infrastructura
potrivitd/necesard/existentd, suficient pentru a acomoda in

Locatia dispune de un design arhitectural specific
unui complex vitivinicol traditional, cu elemente de
patrimoniu ce reflecta istoria si traditiile vitivinicole
ale Republicii Moldova.

Locatia dispune de spatii exterioare, terase
amenajate pentru primirea invitatilor si organizarea
unor receptii in aer liber, dacé conditiile meteo vor
permite.

Locatia este situata intr-o razd de maximum 40 km
de Chisinau, din punct de vedere al infrastructurii si
transportului, pentru a asigura accesibilitatea usoara
din/in capitald (Chisinau).

Capacitate de parcare: Locatia dispune de locuri
de parcare suficiente, inclusiv locuri pentru
autocare (estimativ 10-12 autocare).

Accesibilitate:Locatia este accesibila pentru
persoane cu dizabilitati si dispune de facilitati de
acces.

Locatia este disponibild la data specificata pentru
eveniment, fara alte evenimente paralele care ar
putea afecta desfasurarea.

Evenimentul se va desfasura in aer liber (spatiu
exterior deschis), pe un teren plat, bine amenajat, cu
infrastructura potrivitd/necesard/existenta, suficient
pentru a acomoda in jur de 600 de




jur de 600 de participanti/invitati, Intr-un loc unic, fara a
fi nevoie de a diviza invitatii in mai multe locatii/alte
spatii.

Locatia trebuie sa permita amenajarea meselor intr-o
maniera eleganta, specificd unui dineu oficial/diplomatic,
cu servire la masa.

Locatia trebuie sd aiba suficiente facilitati sanitare
(toalete), cu produse igienice incluse (ex: sdpun, hértie
igienicd, dezinfectant etc), suficiente si corespunzatoare
numarului de invitati. Asigurarea curdteniei periodice cu
suplinirea produselor igienice la timp si necesar, pentru
intreaga perioada a evenimentului.

Locatia trebuie sd aibd spatiu dedicat organizatorilor,
pentru  depozitarea  echipamentelor,  materialelor
promotionale si alte necesitati.

NOTA 1:

In cazul conditiilor meteo nefavorabile, Prestatorul va
dispune si asigura un spatiu interior disponibil, in imediata
apropiere, cu respectarea tuturor cerintelor minime
mentionate mai jos, care va acomoda numarul de invitati.

Cerinte minime pentru locatia inchisa/interior: trebuie sa
dispuna de un spatiu interior suficient pentru a acomoda

600 de persoane, in incinta aceleiasi
cladiri/complex/unitate (preferabil in cadrul aceleiasi
sali/spatiu, dar dupa caz, divizat maxim in 2 sali/spatii in
imediata apropiere), fara a fi necesara divizarea invitatilor
in mai multe cladiri separate sau distante lungi intre spatii.

Echipamente de racire sau incdlzire, in functie de
conditiile de vreme atmosferica.

Fon muzical: Asigurarea spatiului/locatiei
(interioare/exterioare) cu echipamente tehnice necesare ce
vor asigura un fond muzical generic, pentru crearea
atmosferei tematice placute pentru invitati.

participanti/invitati, intr-un loc unic, fara a fi nevoie
de a diviza invitatii in mai multe locatii/alte spatii.

Locatia trebuie s3 permitad amenajarea meselor intr-
o maniera elegantd, specifica unui dineu
oficial/diplomatic, cu servire la masa.

Locatia dispune de suficiente facilitati sanitare
(toalete), cu produse igienice incluse (ex: sdpun,
hartie igienica, dezinfectant etc), suficiente si
corespunzatoare numarului de invitati. Asigurarea
curdteniei periodice cu suplinirea produselor
igienice la timp si necesar, pentru intreaga perioada
a evenimentului.

Locatia dispune de spatiu dedicat organizatorilor,
pentru depozitarea echipamentelor, materialelor
promotionale si alte necesitati.

NOTA1l

in cazul conditiilor meteo nefavorabile Prestatorul
va asigura doua sau mai multe sili in functie de
numarul final al oaspetilor.

in cazul ca Benefeciarul nu va fi de acord cu plata
pentru arenda spatiului acesta se obliga sa-si
asigure benevol inventar necesar pentru

acomodarea oaspetilor: scaune, huse pentru
scaune, mese, fete de mese, sevetele textil, farfurii,
furculite, linguri, cutite, pahare.

Fon muzical: Asigurarea spatiului/locatiei
(interioare/exterioare) cu echipamente tehnice
necesare ce vor asigura un fond muzical generic,
pentru crearea atmosferei tematice placute pentru
invitati.




Servicii de
restaurant

Prestatorul va asigura servicii de servire individuala la
masa (servire personald/portionatd) pentru fiecare
participant.

Locatia trebuie s asigure servicii complete de
alimentare.

Meniul trebuie sa fie adaptat unui numar de 600 de
persoane.

Meniu tipic pentru un eveniment de asemenea amploare,
cu cerinte minime, dar a nu se limita la optiuni:

Antreuri — servire individuala:

Se vor servi antreuri calde si reci, incluzand preparate cu
carne, branzeturi, legume si fructe etc. Aperitive reci —
cel putin 4 sortimente, minimum 300 grame
mixt/persoand;

Aperitive calde constand in preparate din carne de
porc/vita/pasare/peste/preparat vegetarian — min. 150
gr/pers. (produs finit), garnituri variate (in special
preparate din legume), inclusiv salate diverse — min. 200
gr/pers;

Feluri principale — servire individuala:

Vor fi oferite 3 feluri principale (ex. un preparat pe baza
de carne, optiune din peste etc). Minimum 400
g/persoana.

Meniul va include si optiuni vegane/vegetariene.

Garnituri — servire individuala:

Prestatorul va asigura servirea individuala a garniturilor,
in portii echilibrate, corespunzatoare fiecarui participant,
cu o cantitate estimativa de 150 g—200 g per persoana.
Garniturile vor fi adaptate meniului principal si pot
include, dar nu se limiteaza la: orez, cartofi (sub diverse
forme), legume gatite sau salatd de cruditdti sau muraturi
— minimum 150 g/persoana. Toate preparatele vor fi
livrate si servite la masa in conditii optime de

Prestatorul va asigura servicii de servire
individuala la masa (servire personalad/portionata)
pentru fiecare participant.

Locatia asigura servicii complete de alimentare.
Meniul este adaptat unui numér de 600 de
persoane.

Antreuri — servire individuala:

Antreul rece

Tar-Tar din somon si ton cu crema de cascaval —
200g per persoand (regular)

Salata Tabbouleh cu cous-cous si legume
proaspete 225g per persoana( vegan/vegetarian)

Aperitive calde

Somon copt 1n crusta de porumb — 2509 per
persoana (vegetarian/regular)

Risotto cu porcini — 275¢g per persoana (vegan)

Feluri principale — servire individuala:

File de vita n foi de vita cu legume radacinoase si
sos de ciuperci (regular) — 2509 per
persoand(regular)

Sarmale din crupe in ardei gras - din Nordul
Moldovei — 350g per persoana (vegan/ vegetarian)

Garnituri — servire individuala:
Sunt incluse 1n felurile principale




temperatura si prezentare, respectand standardele
gastronomice si normele igienico-sanitare in vigoare.

Deserturi — servire individuali:

variabilitate (ex. un platou cu prajituri si fructe proaspete,
inghetatd; minimum 150 g/persoand). Se va asigura 1
portie de desert per participant/invitat.

Bauturi:

Prestatorul va asigura, pe durata servirii fiecarui fel de
mancare, vin (alb, roze si rosu), servit in pahare
specializate (tipuri adecvate fiecarui sortiment de vin), in
cantitati corespunzatoare pentru degustare, astfel incat sa
insoteasca in mod armonios preparatele servite. Servirea
vinului se va realiza de catre personal instruit, la
momentul fiecdrui fel de mancare, respectand eticheta
servirii si temperatura optima de consum.

Important! Meniul propus trebuie s fie unul autentic,
combinat cu elemente traditionale, select si variat, care
va contine elemente ale meniului tipic pentru evenimente
similare (descris mai jos).

Meniul final (in cazul in care Prestatorul dispune de
optiuni variate ce pot fi combinate) va fi coordonat cu
Beneficiarul, in limita bugetului propus.

NOTA 2:

Numarul final de invitati/participanti va fi confirmat de
catre Beneficiar cu cel putin 5 zile calendaristice inainte
de data evenimentului.

Echipamente: Furnizarea de veseld, tacamuri si pahare
premium, potrivite unui eveniment oficial/de rang inalt.

Deserturi — servire individuala:

Baba Neagra cu crema de Vanilie si Wine Ice
Cream — 220g per persoana (regular)

Desertul Casei- para si pruna in vin, servit cu jeleu
din vin si miere — 3209 per persoana
(vegan/ vegetarian)

Bauturi:

Prestatorul va asigura, pe durata servirii fiecarui
fel de mancare, vin (alb, roze si rosu), servit in
pahare specializate (tipuri adecvate fiecarui
sortiment de vin), In cantitati corespunzatoare
pentru degustare, astfel incat sa insoteasca in mod
armonios preparatele servite. Servirea vinului se
va realiza de catre personal instruit, la momentul
fiecarui fel de méncare, respectand eticheta servirii
si temperatura optima de consum

Vin alb sec Castel Mimi, Sanzienele 2024
Vin rosé sec Castel Mimi,Rard Neagra Rosé 2024
Vin rosu sec Castel Mimi, Rosu de Bulboaca 2020

Vin alb dulce Castel Mimi,Riesling Ice-Wine 2023

NOTA 2:

Numarul final de invitati/participanti va fi
confirmat de cétre Beneficiar cu cel putin 5 zile
calendaristice inainte de data evenimentului.

Echipamente: Furnizarea de veseld, tacAmuri si
pahare premium, potrivite unui eveniment
oficial/de rang inalt.




NOTA 3:

Suplimentar, se vor include in oferta:

toate taxele: deservire, servicii personal, curatenie etc.;
mese, tacdmuri, aparataj pentru servire etc.

Autoritatea Contractantd (AC) nu este responsabila
pentru niciun fel de cheltuieli suplimentare generate de
preluarea unor instructiuni ale participantilor la
eveniment, suplimentare fata de serviciile incluse in
contract, direct de catre personalul de deservire. Acestea
sunt exclusiv in sarcina persoanelor care au solicitat
servicii suplimentare.

in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce
la consecinte grave pentru starea de sanatate a
participantilor, AC are dreptul sd opreascé prestarca
serviciilor, iar Prestatorul va fi obligat sa remedieze
abaterile constatate, fard a pretinde plati suplimentare
pentru aceasta, in termen de maximum 2 (doud) ore de la
primirea notificarii.

Toate incilcarile si/sau nerespectarile prevederilor de mai
sus de catre Prestator, care direct sau indirect provoaca
prejudicii de orice naturd Autoritatii Contractante, vor fi
suportate in exclusivitate de Prestator.

Totodatd, dupa caz, toate costurile neplanificate (ex.
amenzi, taxe, penalitati etc.) ce pot deriva/rezulta din/in
timpul sau/si dupa desfasurarea evenimentului, vor fi
suportate de catre Prestator.

Mentiune: Oferta financiara trebuie detaliata pentru
fiecare pozitie/tip de serviciu solicitat in parte. Achitarea
se va efectua conform serviciilor prestate de facto.

NOTA 3:

Suplimentar, se vor include in oferta:

toate taxele: deservire, servicii personal, curatenie
etc.;

mese, tacamuri, aparataj pentru servire etc.
Autoritatea Contractantd (AC) nu este responsabila
pentru niciun fel de cheltuieli suplimentare
generate de preluarea unor instructiuni ale
participantilor la eveniment, suplimentare fata de
serviciile incluse in contract, direct de catre
personalul de deservire. Acestea sunt exclusiv in
sarcina persoanelor care au solicitat servicii
suplimentare.

In cazul in care se vor constata abateri care pot
conduce la consecinte grave pentru starea de
sandtate a participantilor, AC are dreptul sa
opreasca prestarea serviciilor, iar Prestatorul va fi
obligat sa remedieze abaterile constatate, fara a
pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in
termen de maximum 2 (doud) ore de la primirea
notificarii.

Toate incalcarile si/sau nerespectarile prevederilor
de mai sus de catre Prestator, care direct sau
indirect provoaca prejudicii de orice natura
Autoritatii Contractante, vor fi suportate in
exclusivitate de Prestator.

Totodata, dupa caz, toate costurile neplanificate
(ex. amenzi, taxe, penalitati etc.) ce pot
deriva/rezulta din/in timpul sau/si dupa
desfasurarea evenimentului, vor fi suportate de
catre Prestator.

Mentiune: Oferta financiara trebuie detaliata
pentru fiecare pozitie/tip de serviciu solicitat in
parte. Achitarea se va efectua conform serviciilor
prestate de facto




Punct de deservire
cafea/ceai siapa
plata

Prestatorul va asigura amenajarea unui spatiu dedicat si

deservirea cu cafea si apa plata, accesibil pe toata durata

evenimentului.

Acest punct va include:

* aparate de cafea functionale (espresso, filtru,apa etc.),

 consumabile necesare (pahare/bauturi calde de unica
folosinta biodegradabile/ori utilizarea de tacimuri,
zahdr, lapte, cafea, ceai amestecatoare/biodegradabile
ori tacimuri),

» mobilier de prezentare si autoservire (masa/stand),
amplasat intr-un loc vizibil si usor accesibil,

« realimentare periodica pe parcursul evenimentului, in
functie de consum.

Spatiul va fi intretinut de catre personalul prestatorului,
pentru a asigura ordine, curatenie si disponibilitate
continud a produselor.

Deservirea cafelei va fi estimata pentru un numar de 300
invitati.

Prestatorul va asigura amenajarea unui spatiu
dedicat si deservirea cu cafea si apa plata, accesibil
pe toata durata evenimentului.

Acest punct va include:

» aparate de cafea functionale (espresso, filtru,apa
etc.),

« consumabile necesare (pahare/bauturi calde de
unica folosinta biodegradabile/ori utilizarea de
tacimuri, zahar, lapte, cafea, ceai
amestecatoare/biodegradabile ori tacimuri),

» mobilier de prezentare si autoservire
(masa/stand), amplasat intr-un loc vizibil si usor
accesibil,

* realimentare periodica pe parcursul
evenimentului, In functie de consum.

Spatiul va fi intretinut de catre personalul
prestatorului, pentru a asigura ordine, curatenie si
disponibilitate continud a produselor.

Servicii de deservire

Cerinte fata de personal pentru servirea cinei:

Locatia trebuie sé asigure personalul necesar pentru
servirea mesei si pentru coordonarea evenimentului,
inclusiv ospatari, sefi, barmani, personal auxiliar
personal tehnic (ex. Ingineri cazangerie, lumini etc) si
personal pentru paza/securitate.

Formatul evenimentului va include servire la masa cu
ospatari instruiti in protocol diplomatic.

Personalul locatiei trebuie sa fie capabil sa comunice in
limba romana si rusé (cunoasterea limbii engleze v-a
reprezenta un avantaj), pentru a asigura o comunicare
eficienta cu toti participantii internationali.

Locatia asigura personalul necesar pentru servirea
mesei §i pentru coordonarea evenimentului,
inclusiv ospatari, sefi, barmani, personal auxiliar
personal tehnic (ex. Ingineri cazangerie, lumini
etc) si personal pentru paza/securitate.

Formatul evenimentului va include servire la masa
cu ospatari instruiti in protocol diplomatic.

Personalul locatiei este capabil s comunice in
limba romana si rusa (cunoasterea limbii engleze
V-a reprezenta un avantaj), pentru a asigura o
comunicare eficienta cu toti participantii
internationali.

Semnat:

Numele, Prenumele; Olga Ovchinnikova in calitate de: Administrator

Prestatorul: Castel Mimi Wine Resort SRL Adresa: r. Anenii Noi, s. Bulboaca, str. Dacia, 1

Digitally signed by Ovchinnikova Olga
Date: 2025.05.08 15:32:34 EEST
Reason: MoldSign Signature

Location: Moldova

MOLDOVA EUROPEANA
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