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Anexa

Specificalii tehnice

I Ace,st tabel va./i comltletat de cdtre o/brtant in coloonele 2, 3, 5 6, iar de ctitre heneficiar - in
coloanele 1,4,

Obiectul achiziliei :@.1@
Standarde

de
referin{5

6

Specificarea
tehnicl deplinE

propusi de cltre
ofertant

Denumirea
bunurilor

lara de
origine

Produ-
citorul

Specilicarea tehnicX deplini solicitati de cltre
autoritatea contractantl

52 J 41

Lotul I

Prune
uscate

Document normativ: Reglementarea tehnicd "Fructe 9i

lesume uscate (deshidratate)", aprobatf, prin Hotdrdlea

Guvernului Republicii Moldova nr. 1523 din 29. lr2.2007

Surs5: Vesetal

Locul de provenien(5: Provenit din produs autohton

sau impoft.
Metoda de produc{ie: Fructe uscate - alimente preparate

din fructe care plstreazd identitatea speciei respecti\ e.

prezentate in forme integre, deslridratate prin procedee

naturale sau arlificiaie.
Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme rnodificate genetic.

Proprietl{i organoleptice:
Aspecte exterior:
Fructe intregi {br5 simburi, cu deteriorSri rnecanice ;i
fbnni in func{ie de rnodul de inlEturare a simburelui.
Culoare:
Prune deshidratate: de [a negru -albSstriu pini la maro

cu nuan{d brund-roqcati tipic epiderrnei exterioare 9i de

la ciocolatd maro deschis pind Ia maro foatte inchis.
tipica culorii pulpei, cu1frrd luciu.
Gust gi rniros: Caracteristice. fhrd gust gi tniros striin.
ProprietS{i fi zico- chimice
Caracteristici Conditrii de admisibilitate
Frac{ia rnasicd de urniditate, oh ,max. 24,00
Frac(ia masicl de impuritd{i de origine vegetald. ?ir: Nu
se admit
Criterii de contaminan{i
M icotoxine Niveluri uraxime (pg/kg)
Caracteristici Condi{ii de admisibilitate
Aflatoxine 81 5.0
Suma dintre B 1, 82, G 1 qi G2 10,0

Ambalare qi livrare: In timpul depozitirii, transpofidrii
qi cornercializdrii, ambalajul de desfacere, materialele de

anibalaj gi modr-rl tle ambalare trebuie sd asigure
men{inerea calita(ii ;i siguran{a produselor .

Ambalajele de transpott trebuie sd asigure integritatea
produsului, sd fie curate, uscate, in stare bun5, neinfectate
qi liri miros str6in.
Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de cdtre
autoritatea sanitar-veterinard, care sd asigure, pe toatd
perioada transportdrii, pf,strarea nemodificatd a

caracteristici lor nutritive, organoleptice, fizico-cliimice.
microbiologice, precum gi protec{ia impotriva prafului,
d[trn6torilor altor de alterare
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Termen de valabilitate: Tennenul de valabilitate stabilit
de produc[tor pdnl la care produsele men{ionate iqi
pdstreazd caracteristicile specifi ce.
Pregltirea qi/sau manipularea inainte de utilizare sau
prelucrare: Pentru utilizarea in producere a fructelor
uscate trebuie si fie alese de obiecte strdine. fructele
uscate preventiv se spali, fiind plasate pe site din rnetal
inoxidabil penru scurgerea apei
Destina{ie: Pentru fabricarea: produse de cozonac,
p6ine, torte, pr[jituri, rulade, biscui{i, checuri.
f)ocumente de inso{ire: Aviz sanitar. certificat de

re: Prezentarea mostrei pentru
certificatul de calitate, rapoft de incercdri.

producere.

Prenumele: Sava Dumitru in calitate cle: Director '

Alexandru cel Bun 28
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