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VINO CONTROL (BLANCO, TINTO)            WINE CONTROL (WHITE, RED)  
 

BLANCO TINTO 

COD 12821    10 x 5 mL COD 12822    10 x 5 mL 

CONSERVAR A 2-8ºC 

Sólo para uso in vitro en el laboratorio 

 

 WINE CONTROL (WHITE, RED) 

WHITE RED 

COD 12821     10 x 5 mL COD 12822     10 x 5 mL 

STORE AT 2-8ºC 

Only for in vitro use in the laboratory 
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USO PREVISTO 

El Vino Control (Blanco o Tinto) está destinado al control de calidad y se 
suministra con unos intervalos sugeridos de valores aceptables. 

COMPOSICIÓN 

Vino Control. Vino que contiene diversos componentes a 
concentraciones adecuadas para el control de la calidad en los 
laboratorios y que no contiene conservantes que puedan interferir en las 
determinaciones. 

PREPARACIÓN Y USO 

1.  El control está listo para su uso.  

2. Utilizar el control de forma idéntica a las muestras vínicas 

CONSERVACIÓN Y ESTABILIDAD 

Conservar a 2-8ºC. 

El control es estable hasta la fecha de caducidad indicada en la etiqueta. 

Los  componentes del material una vez abierto son estables 30 días a     
2-8ºC. 

La presencia de precipitados no es indicativo de deterioro. 

VALORES ASIGNADOS 

Los valores de concentración asignados para cada componente y su 
trazabilidad se muestran en las hojas de valores adjuntas. La trazabilidad 
solo se asegura empleando los reactivos y procedimientos de medida 
recomendados por BioSystems.  

Los intervalos de valores aceptables que se sugieren han sido elaborados 
en base a la experiencia previa en variabilidad interlaboratorio y se indican 
únicamente a título orientativo. Cada laboratorio debe establecer sus 
propios parámetros de precisión. 

 

 
 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

INTENDED USE 

The Wine Control (White or Red) is intended for quality control purposes 
only and is supplied with suggested intervals of  acceptable values.  

COMPOSITION 

Wine Control. Wine containing component concentrations suitable for the 
quality control of the laboratories, and without preservatives which might 
interfere with the tests. 

PREPARATION AND USE 

1. The control is ready to use.  

2. The control is to be treated like the wine samples. 

STORAGE AND STABILITY 

Store at 2-8ºC.  

Control is stable until the expiration date given in the label. 

The components of the material once opened are stable for at least           
30 days at 2-8ºC. 

The presence of precipitates is not indicative of deterioration. 

SPECIFIED VALUES 

The assigned concentration values for components and their traceability 
are shown in the enclosed value sheets. Traceability of the results can be 
assured only if the BioSystems reagents and recommended measurement 
procedures are used.  

The suggested intervals of acceptable values have been calculated from 
previous experience in interlaboratory variability and are given for 
orientation only. Each laboratory should establish its own precision 
parameters. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 
 
 
 

 
 
VIN TÉMOIN (BLANC, ROUGE)              VINO DI CONTROLLO (BIANCO, ROSSO) 
 

BLANC ROUGE 

COD 12821     10 x 5 mL COD 12822     10 x 5 mL 

CONSERVER A  2-8ºC 

Pour une utilisation « in vitro » en laboratoire uniquement 

 

 WINE CONTROL (WHITE, RED) 

BIANCO ROSSO 

COD 12821     10 x 5 mL COD 12822     10 x 5 mL 

CONSERVARE A 2-8ºC 

Soltanto per uso in vitro nel laboratorio 
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USAGE PRÉVU 

Le Vin Témoin (Blanc ou Rouge) est destiné au contrôle de qualité et il est 
fourni à des intervalles suggérés de valeurs acceptables.  

COMPOSITION 

Vin Témoin. Vin contenant divers composants dans des concentrations 
appropriées pour réaliser le contrôle de la qualité dans les laboratoires et 
ne contenant pas de conservateurs qui peuvent interférer dans les 
déterminations. 

PRÉPARATION ET USAGE 

1.  Le vin témoin est prêt à l’emploi.  

2. Utilisez le vin témoin de manière identique aux échantillons viniques. 

CONSERVATION ET STABILITÉ 

Conserver à 2-8ºC.  

Le vin témoin est stable jusqu’à la date d’échéance indiquée sur l’étiquette. 

Les composants du matériel, après l’ouverture, sont stables pendant 30 
jours à 2-8ºC. 

La présence de précipités n’est pas indicative de détérioration. 

VALEURS ASSIGNÉES 

Les valeurs de concentration assignées à chaque composant et leur 
traçabilité sont données dans les feuilles de valeurs ci-jointes. La 
traçabilité n’est assurée que si l’on emploie les réactifs et procédures de 
mesure recommandés par BioSystems.  

Les intervalles de valeurs acceptables suggérés ont été calculés d’après 
l’expérience préalable en variabilité entre laboratoires et ne sont indiqués 
qu’à titre d’orientation. Chaque laboratoire doit étalir ses propres 
paramètres de précision. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

USO PREVISTO 

Il Vino di Controllo (Bianco o Rosso) è utilizzato quale controllo della 
qualità e viene fornito con intervalli raccomandati di valori accettabili.  

COMPOSIZIONE 

Vino di Controllo. Vino che contiene diversi componenti a concentrazioni 
idonee al controllo qualità nei laboratori e senza conservanti che possano 
interferire con i test. 

PREPARAZIONE E USO 

1.  Il vino di controllo è pronto per l’uso.  

2. Utilizzare il vino di controllo allo stesso modo dei campioni di vino. 

CONSERVAZIONE E STABILITÀ 

Conservare a 2-8ºC. 

Il vino di controllo è stabile fino alla data di scadenza di cui all'etichetta.  

I componenti del materiale, una volta aperto sono stabili per 30 giorni a    
2-8°C. 

La presenza di precipitati non è un segno di deterioramento. 

VALORI ASSEGNATI 

I valori di concentrazione assegnati a ogni componente e la rispettiva 
tracciabilità sono riportati sulle schede dei valori in allegato. La tracciabilità 
viene garantita soltanto con i reagenti e i procedimenti di misura 
raccomandati da BioSystems.  

Gli intervalli di valori accettabili raccomandati sono stati elaborati sulla 
base dell'esperienza precedente in fatto di variabilità e vengono indicati 
unicamente a titolo orientativo. Ogni laboratorio è tenuto a definire i propri 
parametri di precisione.  
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