Specificatii tehnice
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la Documentatia standard nr.
din “ 7 20

[Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de catre autoritatea contractantd —n

coloanele 1, 5,]

Numarul procedurii de achizitie ocds-b3wdpl-MD-1778149263629 din 07.05.2026

Obiectul de achizitiei: Produselor alimentare pentru semestrul 11 2026

Denumirea Denumirea Tara de Produ-catorul Specificarea tehnici deplina solicitata de Specificarea tehnica deplina propusa de Standard
bunurilor/serviciilor modelului origine ciitre autoritatea contractanta citre ofertant de
bunului/serviciului refering:
1 2 3 4 5 6 7
Bunuri/servicii
Lotul nr.1 Legume
si fructe
HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea ,,Cerintelor | HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume | de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete” MODIFICAT HG 665 din | proaspete” MODIFICAT HG 665 din
25.09.24, MO434-436/17.10.24 art.818; 1in vigoare | 25.09.24, MO434-436/17.10.24 art.818; 1n vigoare
17.10.25. 17.10.25.
. . Certificatul de conformitate a calitatii fructelor si legumelor | Certificatul de conformitate a calitatii fructelor si legumelor
Cartofi proaspeti Cartofi proaspeti proaspete, eliberat conform Legii nr. 237/2018 cu privire la | proaspete, eliberat conform Legii nr. 237/2018 cu privire la
controlul de conformitate cu cerintele de calitate pentru | controlul de conformitate cu cerintele de calitate pentru
fructele si legumele proaspete.Atestarea corespunderii | fructele si legumele proaspete.Atestarea corespunderii
m biz gan ion i.i fructelor si legumelor proaspete cu normativele sanitare se | fructelor si legumelor proaspete cu normativele sanitare se

efectueaza in baza incercdrilor efectuate de un laborator
acreditat.Etichetarea obligatorie a produselor trebuie sa
respecte prevederile prezentei Cerinte si ale Legii nr.
279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare.

Cartofii trebuie si fie cu :In limita tolerantelor admise,
cartofii trebuie sd fie:

1) intacti;2) sandtosi (se exclud produsele atinse de putregai
sau cu alterari din cauza carora devin improprii pentru
consum);

efectueaza in baza incercarilor efectuate de un laborator
acreditat.Etichetarea obligatorie a produselor trebuie sa
respecte prevederile prezentei Cerinte si ale Legii nr.
279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare.

Cartofii trebuie si fie cu :In limita tolerantelor admise,
cartofii trebuie sa fie:

1) intacti;2) sanatosi (se exclud produsele atinse de putregai
sau cu alterari din cauza carora devin improprii pentru
consum);




3) curati;4) tari;5) lipsiti de defecte externe sau interne care
sa afecteze aspectul general al produsului, calitatea si
prezentarea Th ambalaj, cum ar fi:

a) pete maronii rezultate din expunerea la caldura;

b) crapaturi (inclusiv crapaturi de crestere), taieturi, urme de
muscaturi, lovituri sau asperitati (numai pentru soiurile a
caror coaja nu este aspra) mai mari de 4 mm adancime;

c) Tnverzire; culoarea verde-deschis care nu depaseste 1/8
din suprafata si care poate fi indepartatd prin cojire normala
nu constituie defect;

d) defecte semnificative de forma;

e) pete sub coaja de culoare gri-albastru sau neagra care
depasesc 5 mm adancime;

f) patare ruginie, gauri sau miez negru ori alte defecte
interne;

g) atacul de raie comuna si rdie fainoasa sa nu fie adanc de
2 mm sau mai mult in cazul cartofilor tardivi;

h) petele de rdie comuna superficiale nu trebuie si
depaseasca 1/4 din suprafata cartofului;

i) vatamari datorate inghetului;

6) fara umezeald externa anormala;

7) fara miros sau gust strdin;

8) in cazul cartofilor timpurii, absenta partiala a cojii nu este
considerata defect;

9) in cazul cartofilor tardivi, coaja trebuie sa fie bine formata
si sd acopere intreaga suprafatd a tuberculului. Pentru
cartofii timpurii nu este permisa incoltirea;

10) cartofii tardivi trebuie sa fie aproape neincoltiti, coltii nu
pot depasi 3 mm.Marimea maximd de 80x80 mm si 75x75
mm pentru cartofii de forma alungitd.30x30 mm pentru
cartofii tardivi de forma alungitd.Calibrul se determina
trecand tuberculul printr-o sita cu ochiuri patrate.
Dezvoltarea de la stadiul de maturare a cartofilor trebuie sa
fie de asa natura incat sa le permita:

1) sé reziste la transport si manipulare;

2) sa ajunga in stare satisfacatoare la locul de destinatie.
Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor, Luni

- Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din plasa de 25

kg.

3) curati;4) tari;5) lipsiti de defecte externe sau interne care
sa afecteze aspectul general al produsului, calitatea si
prezentarea Tn ambalaj, cum ar fi:

a) pete maronii rezultate din expunerea la caldura;

b) crapaturi (inclusiv crapaturi de crestere), taieturi, urme de
muscaturi, lovituri sau asperitati (numai pentru soiurile a
caror coaja nu este asprd) mai mari de 4 mm adancime;

c) inverzire; culoarea verde-deschis care nu depaseste 1/8
din suprafata si care poate fi indepartata prin cojire normala
nu constituie defect;

d) defecte semnificative de forma;

e) pete sub coaja de culoare gri-albastru sau neagra care
depasesc 5 mm adancime;

f) patare ruginie, gauri sau miez negru ori alte defecte
interne;

g) atacul de raie comuna si raie fainoasa sa nu fie adanc de
2 mm sau mai mult Tn cazul cartofilor tardivi;

h) petele de raie comuna superficiale nu trebuie sa
depaseasca 1/4 din suprafata cartofului;

i) vatamari datorate inghetului;

6) fara umezeald externa anormala;

7) fara miros sau gust strin;

8) in cazul cartofilor timpurii, absenta partiald a cojii nu este
considerata defect;

9) in cazul cartofilor tardivi, coaja trebuie sa fie bine formata
si sd acopere intreaga suprafatd a tuberculului. Pentru
cartofii timpurii nu este permisa incoltirea;

10) cartofii tardivi trebuie sa fie aproape neincoltiti, coltii nu
pot depasi 3 mm.Marimea maxima de 80x80 mm si 75x75
mm pentru cartofii de forma alungitd.30x30 mm pentru
cartofii tardivi de forma alungitd.Calibrul se determina
trecand tuberculul printr-o sita cu ochiuri patrate.
Dezvoltarea de la stadiul de maturare a cartofilor trebuie sa
fie de asa natura incat sa le permita:

1) sa reziste la transport i manipulare;

2) sa ajunga in stare satisfacatoare la locul de destinatie.
Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor, Luni

- Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din plasa de 25

kg

Sfecla rosie de masa

Sfecla rosie de
masa

m

petru vasile maler gt

"HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Sfecla trebue sa fie: Radacina proaspata, intreaga,
sdnatoasa, curata, fara vatamari cauzate de insectele
daunatoare, fard umeditate excesiva la suprafata, fara
vatamari, cu o forma si coloratie tipica pentru sorturile de
sfecld, cu lungimea de tulpini rdmase nu mai mult de 2,0
cm sau fara tulpini. Se permit abateri de la forma tipica, dar
nu urite. Livrarea 2 ori in saptamina conform
comenzilor; Luni-Joi de la 9:00-12, in ambalaj saci din
plasa 10-15 kg.

"HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Sfecla trebue sa fie: Radacina proaspata, intreaga,
sdnatoasa, curata, fara vatamari cauzate de insectele
daunatoare, fard umeditate excesiva la suprafata, fara
vatamari, cu o forma si coloratie tipica pentru sorturile de
sfecla, cu lungimea de tulpini rdmase nu mai mult de 2,0
cm sau fara tulpini. Se permit abateri de la forma tipica, dar
nu urite. Livrarea 2 ori in saptamina conform
comenzilor; Luni-Joi de la 9:00-12, in ambalaj saci din
plasa 10-15 kg.




Etichetarea obligatorie a produselor trebuie sa respecte
prevederile prezentei Cerinte si ale Legii nr. 279/2017
privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare."

Etichetarea obligatorie a produselor trebuie sa respecte
prevederile prezentei Cerinte si ale Legii nr. 279/2017
privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare."

Varza alba

"HG 929 din 31.12.2009,, cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Categoria | — varza din aceasta categorie trebuie sa fie de
calitate buna si sa prezinte caracteristicile soiului sau tipului
comercial. Etichetarea obligatorie a produselor trebuie sa
respecte prevederile prezentei Cerinte si ale Legii nr.
279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare. in toate categoriile, sub rezerva
dispozitiilor speciale prevazute pentru fiecare categorie si a
tolerantelor admise, toate soiurile de varza trebuie sa fie:

1) intacte; cu toate acestea, de pe cotor pot fi inlaturate
cateva frunze;

2) sanatoase (se exclud produsele atinse de putregai sau cu

"HG 929 din 31.12.2009,, cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Categoria | — varza din aceastd categorie trebuie sa fie de
calitate buna si sd prezinte caracteristicile soiului sau tipului
comercial. Etichetarea obligatorie a produselor trebuie sa
respecte prevederile prezentei Cerinte si ale Legii nr.
279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare. n toate categoriile, sub rezerva
dispozitiilor speciale prevazute pentru fiecare categorie si a
tolerantelor admise, toate soiurile de varza trebuie sa fie:

1) intacte; cu toate acestea, de pe cotor pot fi inlaturate
cateva frunze;

2) sanatoase (se exclud produsele atinse de putregai sau cu

Varza alba proaspata proaspata rm petru vasi le maler gt alterdri din cauza carora devin improprii pentru consum); alterari din cauza carora devin improprii pentru consum);
3) proaspete ca aspect; 3) proaspete ca aspect;
4) curate, fara materii straine vizibile; 4) curate, fara materii straine vizibile;
5) lipsite de daunatori; 5) lipsite de daunatori;
6) fara deteriorari cauzate de daunatori; 6) fara deteriorari cauzate de daunatori;
7) fara daune cauzate de inghet; 7) fara daune cauzate de inghet;
8) fara umezeala externd anormala; 8) fara umezeala externa anormala;
9) fara miros sau gust strain. 9) fara miros sau gust strain.
Dezvoltarea si stadiul de maturare a verzei trebuie Dezvoltarea si stadiul de maturare a verzei trebuie
sa fie de asa natura incat sa-i permita: sa fie de asa natura incat sa-i permita:
1) sa reziste la transport si manipulare; 1) sé reziste la transport si manipulare;
2) sa ajunga in stare satisfacatoare la locul de destinatie. 2) sa ajunga in stare satisfacatoare la locul de destinatie.
Livrarea 2 ori in siptamini conform comenzilor Luni- | Livrarea 2 ori in siptimini conform comenzilor Luni-
Joi de la 9:00-12:00 Joi de la 9:00-12:00
"HG 929 din 31.12.2009,, cu privire la aprobarea ,,Cerintelor | "HG 929 din 31.12.2009,, cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume | de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete”. proaspete”.
Morcovii trebuie sa fie: Categoria I — morcovii din aceastd | Morcovii trebuie sa fie: Categoria I — morcovii din aceasta
categorie trebuie sa fie de bund calitate si sa prezinte | categorie trebuie si fie de buna calitate si sd prezinte
caracteristicile soiului sau ale tipului comercial. Radacinile | caracteristicile soiului sau ale tipului comercial. Radacinile
trebuie sa aiba un aspect proaspat, iar in cazul prezentei | trebuie sa aiba un aspect proaspat, iar in cazul prezentei
frunzelor, ele trebuie sa fie proaspete ca aspect. frunzelor, ele trebuie sa fie proaspete ca aspect.
1) intregi; 1) intregi;

Morcov Morcov rm petru vasile maler gt 2) sanitosi (se exclud produsele atinse de putregai sau cu | 2) sandtosi (se exclud produsele atinse de putregai sau cu

alterari din cauza cdrora devin improprii pentru consum);
3) curati, fara materii straine vizibile;

a) fara materii straine vizibile, in cazul in care sunt spalati;
b) fara murdarie si impuritati in exces, in cazul in care nu
sunt spalati;

4) lipsiti de daunatori;

5) fara deteriorari cauzate de daunatori;

6) tari;

alterari din cauza cdrora devin improprii pentru consum);
3) curati, fara materii straine vizibile;

a) fara materii straine vizibile, in cazul in care sunt spalati;
b) fara murdarie si impuritdti in exces, in cazul in care nu
sunt spalati;

4) lipsiti de daunatori;

5) fara deteriordri cauzate de daunatori;

6) tari;




8) nelemnosi;

9) fara tendinta de incoltire;

10) fara umezeala externa anormala;

11) fara miros sau gust strain;

12) cu frunzele egalate sau taiate la partea superioara a
morcovului fard deteriorarea radacinii.

349. Dezvoltarea si stadiul de maturare a morcovilor trebuie
sa fie de asa natura incat sa le permita:

1) sa reziste la transport si manipulare;

2) sa ajungd in stare satisfacatoare la locul de destinatie.
Pentru a se asigura omogenitatea calibrelor, diferentele de
calibru dintre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie sa
depaseasca:

b) 30 mm sau 200 g pentru categoria .

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor Luni-
Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa 10-15 kg;

8) nelemnosi;

9) fara tendinta de incoltire;

10) fara umezeald externd anormala;

11) fara miros sau gust strain;

12) cu frunzele egalate sau tdiate la partea superioara a
morcovului fard deteriorarea radacinii.

349. Dezvoltarea si stadiul de maturare a morcovilor trebuie
sa fie de asa natura incat sa le permita:

1) sa reziste la transport si manipulare;

2) sa ajunga in stare satisfacatoare la locul de destinatie.
Pentru a se asigura omogenitatea calibrelor, diferentele de
calibru dintre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie sa
depaseasca:

b) 30 mm sau 200 g pentru categoria .

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor Luni-
Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa 10-15 kg;

Ceapa uscata

Ceapa uscata

m

jardetki gt

"HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Ceapa se clasifica in categoria I, definite dupa cum urmeaza:
1) categoria | — ceapa din aceasta categorie trebuie sa fie de
buni calitate si sd prezinte caracteristicile soiului. Bulbii
trebuie sa fie tari si compacti, aproape lipsiti de smocuri
radiculare.

1) intacta;

2) sanatoasa (se exclud produsele atinse de putregai sau cu
alterari din cauza cdrora devin improprii pentru consum);
3) curatd, fara materii straine vizibile;

4) fara daune produse de inghet;

5) suficient de uscata pentru utilizarea prevazuta (in cazul
cepei pentru depozitare, cel putin primele doud pelicule
exterioare si tija trebuie sa fie complet uscate);

6) fara tija gaunoasa sau dura;

7) lipsita de daunatori;

8) fard deteriorari cauzate de ddunatori;

9) fara muguri vizibili in exterior;

10) fard umezeald externd anormala;

11) fara miros sau gust strain.
Dezvoltarea de la stadiul de maturare a cepelor trebuie sa fie
de asa natura incat sa le permita:

1) sé reziste la transport si manipulare;

2) sa ajunga in stare satisfacatoare la locul de destinatie.
Diametrul minim trebuie sa fie de 20 mm pentru ceapa cu
diametrul cuprins intre 40 mm si 70 mm si 30 mm pentru
ceapa cu diametrul de 70 mm sau mai mult.

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor Luni-
Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa 10-15 kg;
Etichetarea obligatorie a produselor trebuie sa respecte
prevederile prezentei Cerinte si ale Legii nr. 279/2017
privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare.

"HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Ceapa se clasifica in categoria I, definite dupa cum urmeaza:
1) categoria | — ceapa din aceasta categorie trebuie sa fie de
buna calitate si sd prezinte caracteristicile soiului. Bulbii
trebuie sa fie tari si compacti, aproape lipsiti de smocuri
radiculare.

1) intacta;

2) sdndtoasa (se exclud produsele atinse de putregai sau cu
alterari din cauza cdrora devin improprii pentru consum);

3) curatd, fara materii straine vizibile;

4) fara daune produse de inghet;

5) suficient de uscatd pentru utilizarea prevazuta (in cazul
cepei pentru depozitare, cel putin primele doud pelicule
exterioare si tija trebuie sa fie complet uscate);

6) fara tija gaunoasa sau dura;

7) lipsita de daunatori;

8) fara deteriorari cauzate de daunatori;

9) fara muguri vizibili in exterior;

10) fara umezeala externa anormald;

11) fara miros sau gust strain.
Dezvoltarea de la stadiul de maturare a cepelor trebuie sa fie
de asa natura incat sa le permita:

1) sé reziste la transport si manipulare;

2) sa ajunga in stare satisfacatoare la locul de destinatie.
Diametrul minim trebuie sa fie de 20 mm pentru ceapa cu
diametrul cuprins intre 40 mm si 70 mm si 30 mm pentru
ceapa cu diametrul de 70 mm sau mai mult.

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor Luni-
Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa 10-15 kg;
Etichetarea obligatorie a produselor trebuie sa respecte
prevederile prezentei Cerinte si ale Legii nr. 279/2017
privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare.




"HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Merelor trebuie sa fie:Categoria I — merele din aceasta
categorie trebuie sd fie de buna calitate §i caracteristice
pentru soiul respectiv, care cuprinde o clasificare in functie
de colorit si rugozitate. Etichetarea obligatorie a produselor
trebuie sa respecte prevederile prezentei Cerinte si ale Legii
nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu privire
la produsele alimentare.
La toate categoriile, tinind cont de dispozitiile speciale
prevazute pentru fiecare categorie si de tolerantele admise,
caracteristicile minime ale merelor trebuie sa fie:Categoria I
— merele din aceasta categorie trebuie sa fie de buna calitate
si caracteristice pentru soiul respectiv, care cuprinde o
clasificare in functie de colorit si rugozitate.

1) intregi;

"HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea ,,Cerintelor
de calitate si comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Merelor trebuie sa fie:Categoria I — merele din aceasta
categorie trebuie sa fie de buna calitate §i caracteristice
pentru soiul respectiv, care cuprinde o clasificare in functie
de colorit si rugozitate. Etichetarea obligatorie a produselor
trebuie sd respecte prevederile prezentei Cerinte si ale Legii
nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu privire
la produsele alimentare.
La toate categoriile, tinind cont de dispozitiile speciale
prevazute pentru fiecare categorie si de tolerantele admise,
caracteristicile minime ale merelor trebuie sa fie:Categoria I
— merele din aceasta categorie trebuie sa fie de buna calitate
si caracteristice pentru soiul respectiv, care cuprinde o
clasificare in functie de colorit si rugozitate.

1) intregi;

Mere proaspete Mere proaspete rm agroglob sl il)l s:ﬁzigfise(;iifllncta?;(z;lucs;g:;)d;:eézs;?S?rgersugfga;nstﬁ 2) sanitoase; sint excluse produsele atinse de putregai sau cu
consum: proprit p alterari din cauza carora ar deveni improprii pentru consum;
3) cu'rate lipsite  de materii straine  vizibile; 3) curate, lipsite de materii striine vizibile;
L . o SR > | 4) practic, lipsite de atacuri ale parazitilor (daunatorilor);
4) practic, lipsite de atacuri ale parazitilor (ddunatorilor); o e s
5) fara daunatori; 3) ﬁ}ra dauna.ton, L - <
6) sa nu prezinte,umiditate exterioard anormala; 6) sdnu prezinte um_ldltate_ exterioara an_orma_la;
7) sa fie lipsite de mirosuri si/sau gusturi stréiné' 7) s fie 11p31t§ de mirosuri si/sau gy sturl straine;
Dezvoltarea si starea merelor trebuie sa permité, Dezvoltarea si starea merelor trebuie si permita
continuarea procesului de maturafie, pentru a putea atinge continuarea procesului de maturatie, pentru a putea atinge
gradul de maturitate adecvat, in functie de caracteristicile grz_ldul_ de maturitate adecvat, in ‘funvc ;1e de caract_erlstlclle
P A L . soiului respectiv. In scopul continuérii procesului de
soiului respectiv. In scopul continurii procesului de . o L
maturatie pe durata transportarii, merele trebuic sa maturatie pe durata transportarii, merele trebuie sa
Lo : ’ o prezinte:un continut de substante solubile si un grad de
prezinte:un continut de substante solubile si un grad de . NPSEN R o ;
fermitate satisfacatoare; rezistenta la transport si ferrmtate sat1st§cat?are, rez}ﬁt entg la t{ansport st
manipulare;sosirea in c;mdi;ii satisfacatoare la locul de manip ul.are;s_os1rea n andlm satl_sﬁlcatogre la locul de
destinatic. Livrarea 1 in saptamina Joi de la 09:00- destinatie. Livrarea 1 in saptamina Joi de la 09:00-
12:00 in ambalaj cutii 10kg-20kg. 12:00 in ambalaj cutii 10kg-20kg.
Lotul nr.3 Pasta de
tomate
"Ordinul nr. 362/2002 pentru aprobarea Normelor cu privire | Ordinul nr. 362/2002 pentru aprobarea Normelor cu privire
la continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea, etichetarea, | la continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea, etichetarea,
marcarea §i pastrarea bulionului si a pastei de tomate. In | marcarea si pastrarea bulionului si a pastei de tomate. In
vigoare de la 24 aprilie 2003. Anexa nr. 22 la Documentatia | vigoare de la 24 aprilie 2003. Anexa nr. 22 la Documentatia
Pasti de tomate Pasti de tomate standard aprobata prin Ordinul Ministrului Finantelor nr. | standard aprobatd prin Ordinul Ministrului Finantelor nr.
calitate superioara, calitate superioara, 115din 15.09.2021. : . _ | 115din15.09.2021. . . 3
rm Green prod srl Pasta de tomate, calitate superioara, continut substanta | Pasta de tomate, calitate superioara, continut substanta

continut substanta
uscatd- 25 %

continut substanta
uscata- 25

uscatd- 25 %, GOST:3343-89 , livrarea 1 in luna de la 08:30-
12:00, in ambalaj borcane 0.7gr.
Clasificare: Pasta de tomate 25%
Calitatea: Specifica produse sterilizate, de obicei ambalate
in borcane de sticla (ex: 280-720 gr) sau ambalaje metalice,
conform normelor de inofensivitate.

uscata- 25 %, GOST:3343-89, livrarea 1 in luna de la 08:30-
12:00, in ambalaj borcane 0.7gr.
Clasificare: Pasta de tomate 25%
Calitatea: Specifica produse sterilizate, de obicei ambalate
in borcane de sticla (ex: 280-720 gr) sau ambalaje metalice,
conform normelor de inofensivitate.




Caracteristici Organoleptice: Culoare rosie uniforma, gust si
miros caracteristic, fara gust de ars sau alte nuante straine.
Referinte Conexe: Produsele trebuie sa respecte Hotararea
Guvernului nr. 520/2010 privind contaminantii si Legii nr.
279/2017 privind informarea consumatorului.

Livrarea 1 in luna de la 08:00-12:00.

Caracteristici Organoleptice: Culoare rosie uniforma, gust si
miros caracteristic, fara gust de ars sau alte nuante straine.
Referinte Conexe: Produsele trebuie sa respecte Hotararea
Guvernului nr. 520/2010 privind contaminantii si Legii nr.
279/2017 privind informarea consumatorului.

Livrarea 1 in luna de la 08:00-12:00

Semnat electronic
Numele, Prenumele Novacov Igor
In calitate de: director Ofertantul: Arena Fruct SRL

Adresa: mun. Chisinau, sec. Riscani, str. Calea Basarabiei, 8/A, ap.(of.) 106

Digitally signed by Novacov Igor
Date: 2026.06.15 15:18:44 EEST
Reason: MoldSign Signature

Location: Moldova
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