Specificatii tehnice

Anexa 2

[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar - in

coloanele 1, 4,]

Denumirea
bunurilor

Tara
de
origine

Produ-
citorul

Specificarea tehnicii deplini solicitati
de ciitre autoritatea contractanti

Specificarea tehnici deplini
propusi de ciitre ofertant

| Standarde
de
referingi

1

2

4

6

Lotul 1

Margarina
cu continut
de grisime
80-82,0%

Ukraine

Delta
Wilmar

Indicii de calitate ai margarinei trebuie
si corespunda parametrilor conform
Reglementarea tehnici ,,Cerintelor de
calitate i comercializare pentru
materiile grase tartinabile de origine
vegetald si/sau animal3, destinate
consumului uman”, aprobati prin
Hotararea Guvernului Republicii
Moldova nr. 12 din 10.01.2024 Aspect
exterior — mas3 omogend, lucioas3, fird
picituri de api in sectiune.

Culoare - Alba pini la gilbuie.
Consistenta - Plastic, dens3, omogend
Miros si gust - Placut, aromat, specific,
fara miros sau gust strdin (amar, rinced
etc.).

Proprietati fizico-chimice

Punct de topire prin alunecare, °C — 33-
39

Fractia masici de grasimi, % - 80-82%
Fractia masica de umiditate, % - max.
20,0

Fractia masic3 de sare, % - max. 0,5
Indice de peroxid (miliechivalenti /kg
grasimi, max.), - max. 5,0

Fractia de mas3 a acizilor grasi trans in
grisimea izolatd din produs, %, (max)
2,0

Criterii de contaminanti

Metale: Plumb 0,1 mg/kg
Hidrocarburi aromatice policiclice:
Benzo(a)piren 2,0 pg/kg

Suma benzo(a)pirenul,
benzo(a)antracenul, 10,0 pg/kg
benzo(a)fluorantenului si crisenului
Toxine inerente plantelor

Acid erucic 50 g/kg

Termen de valabilitate

Termenul de valabilitate stabilit de
producitor pana la care produsele
mentionate isi pistreazi caracteristicile
specifice, 12 luni.

Conditii de depozitare

Indicii de calitate ai margarinei
pentru foitaj corespund parametrilor
conform Reglementarea tehnici
,,Cerintelor de calitate gi
comercializare pentru materiile grase
tartinabile de origine vegetal3 gi/sau
animali, destinate consumului
uman”, aprobatd prin Hotirdrea
Guvernului Republicii Moldova nr.
12 din 10.01.2024 Aspect exterior —
masi omogend, lucioasd, fard
picituri de ap3 in sectiune.

Culoare - Alb2 pini la gilbuie.
Consistenta - Plastic, dens3,
omogend

Miros si gust - Plicut, aromat,
specific, fird miros sau gust strdin
(amar, rinced etc.).

Proprietti fizico-chimice

Punct de topire prin alunecare, 37°C
Fractia masica de grasimi, 82%
Fractia masica de umiditate, 17,26%
Fractia masic3 de sare, 0,3 %

Indice de peroxid (miliechivalenti
/kg grisimi, max.) 0,6

Fractia de mas3 a acizilor grasi trans
in grisimea izolata din produs 0,4 %
Criterii de contaminanti:

Metale: Plumb 0,1 mg/kg
Hidrocarburi aromatice policiclice:
Benzo(a)piren 2,0 pg/kg

Suma benzo(a)pirenul,
benzo(a)antracenul, 10,0 ug/kg
benzo(a)fluorantenului si crisenului
Toxine inerente plantelor

Acid erucic 50 g/kg

Termenul de valabilitate stabilit de
producitor pani la care produsele
mentionate isi pistreazi
caracteristicile specifice, 12 luni.
Conditii de depozitare
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Margarina trebuie sa se depoziteze in
incperi curate, uscate, intunecoase,
dezinfectate, bine aerisite, fard miros
strdin, la o temperaturdl cuprinsa intre
0°C si 10°C si o umiditate relativa a
aerului de maximum 80%.

Nu se admite pastrarea margarinei in
acelasi spatiu cu produse toxice sau cu
miros specific.

Pregitirea §i/sau manipularea inainte de
utilizare sau prelucrare

Eliberarea margarinei de ambalaj trebuie
sd se efectueze dupi curitirea suprafetei
lui de impuritati in locurile cu destinatie
speciald. Margarina care se topeste
pentru respectarea cerintelor
tehnologice, necesiti strecurare prin sita
cu diametrul orificiilor max. 2,0 mm.
Ambalare si livrare

in timpul depozitarii, transportrii si
comercializirii, ambalajul de desfacere,
materialele de ambalaj i modul de
ambalare trebuie s asigure mentinerea
calitatii si siguranta produselor .
Ambalajele de transport trebuie s3
asigure integritatea produsului, s fie
curate, uscate, in stare bun, neinfectate
si férd miros striin.

Transportarea cu mijloace autorizate
sanitar de citre autoritatea sanitar-
veterinard, care si asigure, pe toatd
perioada transportirii, pastrarea
nemodificati a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice, precum si
protectia impotriva prafului, diunitorilor
si altor posibilitati de alterare si
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dezinfectate, bine aerisite, firs miros
strdin, la o temperatura cuprinsa
intre 0°C §i 10°C si 0 umiditate
relativi a aerului de maximum 80%.
Nu se admite pastrarea margarinei in
acelasi spatiu cu produse toxice sau
cu miros specific.

Pregitirea gi/sau manipularea inainte
de utilizare sau prelucrare
Eliberarea margarinei de ambalaj
trebuie si se efectueze dupi
curdtirea suprafetei lui de impuritagi
in locurile cu destinatie speciala.
Margarina care se topeste pentru
respectarea cerintelor tehnologice,
necesit3 strecurare prin sita cu
diametrul orificiilor max. 2,0 mm.
Ambalare si livrare

in timpul depozitarii, transportarii si
comercializarii, ambalajul de
desfacere, materialele de ambalaj si
modul de ambalare trebuie s3
asigure mentinerea calititii si
siguranta produselor .

Ambalajele de transport trebuie si
asigure integritatea produsului, s3 fie
curate, uscate, in stare bun3,
neinfectate si fira miros striin,
Transportarea cu mijloace autorizate
sanitar de citre autoritatea sanitar-
veterinari, care si asigure, pe toata
perioada transportarii, pistrarea
nemodificati a caracteristicilor
nutritive, organoleptice, fizico-
chimice, precum si protectia
impotriva prafului, diunatorilor si
altor posibilititi de alterare si
contaminare.

Q DN
S 7 O\

Semnat: N e

o

L¥kaur Victoria In calitate de: Project manager

Ofertantuk”RODALS” S. E . indu, strada Uzinelor, 19
s\ LIS
¢* L EA _S;
N7~
2 A

*
% Q
20026000503 65

Sivaou Tee




