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Cod CPV Denumirea bunurilor şi/sau a 

serviciilor

Modelul 

articolului

Ţara de 

origine

Producătorul/ 

Distribuitor/ 

Importator

Standarde de 

referinţă

1 2 3 4 5 8

15800000-6 Lot 1: Pulpă de porc fără os Jambon de porc, fara 

os, cs.
MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 696/2010

15800000-6 Lot 1: Costiță de porc Costita de porc MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 696/2010

15800000-6 Lot 1: Antricot de porc fără os File de porc, fara os MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 696/2010

15800000-6 Lot 3: Pulpe de pui dezosată Pulpe de gaina, fara os MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 773/2013Pulpe de pui curate, întregi, fără resturi de conținut intestinal 

sau impurități mecanice, suprafață umedă, dar nelipicioasă, 

fără oase rupte proieminenete. Culoarea caracteristică tipului 

și calității, roz, calitate superioară. Consistența musculaturii: 

fermă și elastică, fără constistență înmuiată. Miros normal, 

specific, plăcut, fără miros străin. Refrigerată, pulpă 

(congelată)  fără tendoane, fără grăsime, calitate superioară.

Etichetat , ambalat la bax de max 10 kg, fără gheață. Pe 

etichetă se menționează starrea termică a cărnii, țara de 

proviniență, lotul produsului, termen de valabilitate, condiții de 

păstrare.

Pulpe de pui curate, întregi, fără resturi de conținut intestinal 

sau impurități mecanice, suprafață umedă, dar nelipicioasă, 

fără oase rupte proieminenete. Culoarea caracteristică tipului 

și calității, roz, calitate superioară. Consistența musculaturii: 

fermă și elastică, fără constistență înmuiată. Miros normal, 

specific, plăcut, fără miros străin. Refrigerată, pulpă 

(congelată)  fără tendoane, fără grăsime, calitate superioară.

Etichetat , ambalat la bax de max 10 kg, fără gheață. Pe 

etichetă se menționează starrea termică a cărnii, țara de 

proviniență, lotul produsului, termen de valabilitate, condiții de 

păstrare.

Refrigerată, pulpă/șold fără os, fără tendoane, cartilage, fără 

grăsime, de calitate superioară.

Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, fără 

cheguri de sînge sau porțiuni murdare, de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și miros străin. Ambalat în vid  în 

pungă plastic din folie termocontractibilă  de 5-10 kg, cu 

marcarea individuală, care să cuprindă cel puțin următoarele 

informații: denumirea sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de păstrare.

Refrigerată, pulpă/șold fără os, fără tendoane, cartilage, fără 

grăsime, de calitate superioară.

Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, fără 

cheguri de sînge sau porțiuni murdare, de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și miros străin. Ambalat în vid  în 

pungă plastic din folie termocontractibilă  de 5-10 kg, cu 

marcarea individuală, care să cuprindă cel puțin următoarele 

informații: denumirea sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de păstrare.

Carne de porc cu costiță (4-6 cm de la carne la costita), 

refrigerată,calitate superioară, cu suprafață umedă dar 

nelipicioasă, fără miros străin, să fie ambalate în vacuum sau 

caserole din plastic alimentar, etichetate și marcate ce 

corespund standardelor.

Carne de porc cu costiță (4-6 cm de la carne la costita), 

refrigerată,calitate superioară, cu suprafață umedă dar 

nelipicioasă, fără miros străin, să fie ambalate în vacuum sau 

caserole din plastic alimentar, etichetate și marcate ce 

corespund standardelor.

Antricot de porc f/os, calit. superioară, refrigerată, să 

corespundă cerințelor de calitate, fără slănină, os, zgîrci, șorici 

și cartilagii, fără cheaguri de sînge sau porțiuni murdare. 

Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, de culoare 

specifică sortimentului, fără gust și miros străin.

Antricot de porc f/os, calit. superioară, refrigerată, să 

corespundă cerințelor de calitate, fără slănină, os, zgîrci, șorici 

și cartilagii, fără cheaguri de sînge sau porțiuni murdare. 

Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, de culoare 

specifică sortimentului, fără gust și miros străin.

Specificatii tehnice

Specificarea tehnică deplină solicitată de 

către autoritatea contractantă

Specificarea tehnică deplină propusă de 

către ofertant

Numarul procedurii de achizitie:       ocds-b3wdp1-MD-1748438078799 Obiectul achizitiei: Achiziționarea produse alimentare 



15800000-6 Lot 3: Fileu de pui Piept de gaina MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 773/2013

15800000-6 Lot 3: Aripi de pui Aripi de gaina MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 773/2013

15800000-6 Lot 3: Inimi de pui Inimi de gaina MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 773/2013

15800000-6 Lot 3: Ficat de pui Ficat de gaina MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 773/2013

15800000-6 Lot 3: Pulpe de pui Pulpe de gaina, cu os MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 773/2013

15800000-6 Lot 4: Iepure Carcasa de iepure in 

marinada
MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 696/2010

Piept de pui dezosat, fără piele, curățat, fără impurități, 

suprafață netedă, nelipicioasă. Culoarea caracteristică, roz, 

uniformă. Miros normal, plăcut, fără miros străin.

Categoria superioară, fără os, fără piele, fierbere rapidă, 

refrigerată, necongelată, etichetată, ambalată. Ambalat 

caserole sau pungi de maxim 5 kg, fără gheață. Pe etichetă se 

menționează producărorul, starea termică a cărnii, lotul 

produsului, termemul de valabilitate, condiții de păstare.

Piept de pui dezosat, fără piele, curățat, fără impurități, 

suprafață netedă, nelipicioasă. Culoarea caracteristică, roz, 

uniformă. Miros normal, plăcut, fără miros străin.

Categoria superioară, fără os, fără piele, fierbere rapidă, 

refrigerată, necongelată, etichetată, ambalată. Ambalat 

caserole sau pungi de maxim 5 kg, fără gheață. Pe etichetă se 

menționează producărorul, starea termică a cărnii, lotul 

produsului, termemul de valabilitate, condiții de păstare.

Aspect:aripi de pui curate, întregi, suprafață umedă dar 

nelipicioasă, fără oase rupte, fără contuzii severe. Culoarea 

pielii: caracteristice tipului și calității, roz, calitate superioară. 

Consistența musculaturii: fermă și elastică, nu se admite 

consistență înmuiată. Miros: la suprafață și în secțiune 

caracteristic normal, plăcut, fără miros străin. Pe etichetă se 

menționează starea termică, țara de proviniență, lotul 

produsului,termenul de valabilitate, condiții de păstrare.

Aspect:aripi de pui curate, întregi, suprafață umedă dar 

nelipicioasă, fără oase rupte, fără contuzii severe. Culoarea 

pielii: caracteristice tipului și calității, roz, calitate superioară. 

Consistența musculaturii: fermă și elastică, nu se admite 

consistență înmuiată. Miros: la suprafață și în secțiune 

caracteristic normal, plăcut, fără miros străin. Pe etichetă se 

menționează starea termică, țara de proviniență, lotul 

produsului,termenul de valabilitate, condiții de păstrare.

Produs congelat cu aspect curat, fără pieliță. Ambalat în 

pungi/cutii -max. 1-1,5 kg fără gheață. Miros și gust specific, 

fără mirosuri străine. Etichetată data limită de utilizare și 

temperatura de stocare.

Produs congelat cu aspect curat, fără pieliță. Ambalat în 

pungi/cutii -max. 1-1,5 kg fără gheață. Miros și gust specific, 

fără mirosuri străine. Etichetată data limită de utilizare și 

temperatura de stocare.

Refrigerat,  refrigerată neprocesată și neinjectată, categoria I. 

Aspect bine curățat de cheguri sau  sînge, nemurdărite de alte 

impurități, să aibă consistență normală, nemodificată, cu miros 

caracteristic. Nu trebuie să prezinte pete negre. Culoare de 

nuanță caracteristică. Miros și gust caracteristic, nu se admit 

mirosuri străine. Ambatat in în caserole de 500-1000 g.

Refrigerat,  refrigerată neprocesată și neinjectată, categoria I. 

Aspect bine curățat de cheguri sau  sînge, nemurdărite de alte 

impurități, să aibă consistență normală, nemodificată, cu miros 

caracteristic. Nu trebuie să prezinte pete negre. Culoare de 

nuanță caracteristică. Miros și gust caracteristic, nu se admit 

mirosuri străine. Ambatat in în caserole de 500-1000 g.

Gambe de găină refrigerate la maximum + 4▫C, temperatura 

determinată în profunzime. Dimenisuni medii (100-130 gr buc).

Ambalaj - Ambalate până la 5kg în pachete de peliculă 

alimentară de la producător și în cutii de carton. Condițiile de 

transportare să asigure nemodificarea caracteristicilor 

nutritive, să asigure păstrarea temperaturii corespunzătoare 

pentru carnea refrigerate. Pe fiecare ambalaj să fie indicat 

termen de valabilitate. La livrare, termenul de valabilitate va 

reprezenta cel puțin 80% din termenul general al produsului. 

Calitatea I, cu fierbere rapidă, în cutii de cartoane de la 1kg 

pînă la 5kg. Livrare în săptămînă

Gambe de găină refrigerate la maximum + 4▫C, temperatura 

determinată în profunzime. Dimenisuni medii (100-130 gr buc).

Ambalaj - Ambalate până la 5kg în pachete de peliculă 

alimentară de la producător și în cutii de carton. Condițiile de 

transportare să asigure nemodificarea caracteristicilor 

nutritive, să asigure păstrarea temperaturii corespunzătoare 

pentru carnea refrigerate. Pe fiecare ambalaj să fie indicat 

termen de valabilitate. La livrare, termenul de valabilitate va 

reprezenta cel puțin 80% din termenul general al produsului. 

Calitatea I, cu fierbere rapidă, în cutii de cartoane de la 1kg 

pînă la 5kg. Livrare în săptămînă

Refrigerata, fara cap, marinat, ambalat fiecare carcasă în parte 

din calitate superioara. Ambalat de producator în vid ori în 

caserole intr-o atmosfera controlata 0,800 kg - 2.0 kg

Refrigerata, fara cap, marinat, ambalat fiecare carcasă în 

parte din calitate superioara. Ambalat de producator în vid ori 

în caserole intr-o atmosfera controlata 0,800 kg - 2.0 kg



15800000-6 Lot 5: Mici Mici vita/porc MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 696/2011

15800000-6 Lot 5: Cîrnăciori Cirnaciori "Barbeque" MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 696/2012

15800000-6 Lot 5: Cîrnăciori pui Cirnaciori "Deliciosi" MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 696/2013

15800000-6 Lot 6: Piept curcan Piept de curcan MD CC "Nivali-Prod" SRL HG nr. 773/2013

semnatura

Mici din carne de bovină și porcină,de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și miros străin, să corespundă 

cerințelor de calitate, ambalaj: caserolă 500-600gr. Marcarea 

se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă 

cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, 

denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, 

termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va 

efectua în termen de până la 24 ore de la data producerii.

Mici din carne de bovină și porcină,de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și miros străin, să corespundă 

cerințelor de calitate, ambalaj: caserolă 500-600gr. Marcarea 

se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă 

cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, 

denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, 

termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va 

efectua în termen de până la 24 ore de la data producerii.

Cîrnăciori din carne de bovină și porcină,de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și miros străin, să corespundă 

cerințelor de calitate, ambalaj: caserolă 500-600 gr. Suprafața 

curată, nelipicioasă, înveliș incontinuu,fără deteriorări, aderent  

la compoziție, fără pete de mucegai. Marcarea se efectuează 

individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin 

următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în 

termen de până la 24 ore de la data producerii.

Cîrnăciori din carne de bovină și porcină,de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și miros străin, să corespundă 

cerințelor de calitate, ambalaj: caserolă 500-600 gr. Suprafața 

curată, nelipicioasă, înveliș incontinuu,fără deteriorări, aderent  

la compoziție, fără pete de mucegai. Marcarea se efectuează 

individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin 

următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în 

termen de până la 24 ore de la data producerii.

Cîrnăciori din carne de pui,de culoare specifică sortimentului, 

fără gust și miros străin, să corespundă cerințelor de calitate, 

ambalaj: caserolă 500-600 gr. Suprafața curată, nelipicioasă, 

înveliș incontinuu,fără deteriorări, aderent  la compoziție, fără 

pete de mucegai. Marcarea se efectuează individual pe fiecare 

ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: 

denumirea sortimentului, denumirea producătorului, 

localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și 

condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de până 

la 24 ore de la data producerii.

Cîrnăciori din carne de pui,de culoare specifică sortimentului, 

fără gust și miros străin, să corespundă cerințelor de calitate, 

ambalaj: caserolă 500-600 gr. Suprafața curată, nelipicioasă, 

înveliș incontinuu,fără deteriorări, aderent  la compoziție, fără 

pete de mucegai. Marcarea se efectuează individual pe fiecare 

ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: 

denumirea sortimentului, denumirea producătorului, 

localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și 

condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de până 

la 24 ore de la data producerii.

Refrigerata,  ambalat fiecare carcasă în parte din calitate 

superioara. Piept de curcan în stare rece, fierbere rapidă, 

calitate I ambalat în caserole de 1 kg  Ambalat de producator 

în vid ori în caserole într-o atmosfera controlata 

Refrigerata,  ambalat fiecare carcasă în parte din calitate 

superioara. Piept de curcan în stare rece, fierbere rapidă, 

calitate I ambalat în caserole de 1 kg  Ambalat de producator 

în vid ori în caserole într-o atmosfera controlata 

Ofertantul: “Premium Catering” SRL _________________

Numele , prenumele: Stirbu Ion

In calitate de:  Administrator
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