Specificatii tehnice

Anexa 2

[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3,5 6, iar de catre beneficiar — in

coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei: Umpluturi in asortiment.

Denumirea
bunurilor

Tara
de
origine

Produ-
catorul

Specificarea tehnica deplini solicitati de
citre autoritatea contractanti

Specificarea tehnica
deplini propusi de cétre
Ofertant

Standarde
de referinta

2

5

Lotul 1

Umplutura
din
pomusoare
de coacaza
neagra

RM

CEDRUS
COM

Document normativ: Specificatia tehnica a
producatorului
Compozitia ingredientelor care intra in reteta,
inclusiv aditivi si adjuvanti tehnologici: Zahar,
pomusoare de coacdza neagra (minimum 45%),
fibre, aditivi alimentari.
Sursa: Vegetal.
Locul de provenientd: Provenite autohtona.
Descrierea: Gem din pomusoare de coacaza
neagra cu fructe intregi si bucati, pentru
stratificarea produselor de cofetarie. Nu trebuie
sa persiste gustul de amidon. Stabil la congelare.
Informatii privind organismele modificate
genetic (OMG): Nu se admit organisme
modificate genetic.
Proprietati organoleptice:
Textura — Masa onctuoasa de fructe intregi sau
maruntite, care se intinde pe o suprafatd
orizontala..
Culoarea — Violet inchis.
Gust si miros — Dulce-acrisor de coacidza neagra,
fara gust si miros strain.
Proprietati fizico-chimice:
Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
Fractia masica de substante uscate solubile,%,
min-57,0
Fractia masica de fructe %, min - 45,0
pH -4,1
Impuritati minerale, % - nu se admite
Corpuri straine, % - nu se admite
Proprietati microbiologice:
Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
Numarului de colonii la 1 g de produs, nu mai
mult - 1,0x105

Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs - nu se
admite

Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Micete, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Eschericia Coli, la 0,1g produs -nu se
admite

Bacteriilor din genul Salmonella spp, in 25 g. -
nu se admite

Ambalare si livrare: In gileti din plastic.
Greutatea maxima 13kg.

Ambalajele de transport trebuie sa asigure
integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in
stare bund, neinfectate si fara miros strain.
Termen de valabilitate:

Termenul de valabilitate stabilit de producator
pana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare:

Se depoziteaza in incéaperi curate, bine ventilate,
la temperatura de 0°C pana la 25°C si umiditate
relativa a aerului maximum 75%.

Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea
Certificat de calitate, certificat de inofensivitate,
certificat de conformitate, rapoarte de incercari..
Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei
pentru testare in producere: Un ambalaj de 20 kg

Compozitia:
Conform

Conform

Conform

Conform

Proprietati organoleptice:
Conform

Proprietéti fizico-chinice:
Conform

Proprietati microbiologice:
Conform

Conform

Termenul de valabilitate:
6 luni

Conform

SF
37776480-
009:2023




Lotul 2

Umplutura
din fructe
de padure

RM

CEDRUS
COM

Document normativ: Specificatia tehnica a
producatorului
Compozitia ingredientelor care intra in reteta,
inclusiv aditivi i adjuvanti tehnologici: Zahar,
[pomusoare: coacaza rosie , capsuna, mure, zmeura
(minimum 45,0 %), fibre, aditivi alimentari
Sursa: Vegetal.
Locul de provenientd: Provenite atit din produs
autohton cit si din import.
Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate
genetic.
Proprietati organoleptice:
Textura — Masa onctuoasa de fructe intregi sau
maruntite, care se intinde pe o suprafata orizontala.
Culoarea — Rosu-viginiu inchis.

Gust si miros — Dulce acrisor de fructe de padure,
fara gust si miros strdin.
Descrierea: Gem de fructe de padure cu fructe
intregi si bucati, pentru stratificarea produselor de
cofetarie. Nu trebuie s persiste gustul de amidon.
Stabil la congelare.

Proprietti fizico-chimice:

Caracteristici: Conditii de
admisibilitate:

Fractia masicé de substante uscate solubile,%,
min- 57,0

Fractia masica de fructe/pomusoare %, min
- 45,0
pH
-4,1
Impuritati minerale, % - nu se admite
Corpuri straine, % - nu se admite
Proprietati microbiologice:
Caracteristici: Conditii de admisibilitate:

INumarului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult
- 1,0x105
Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs -

nu se admite

Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Micete, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Eschericia Coli, la 0,1g produs - nu se admite

Bacteriilor din genul Salmonella spp, in 25 g. - nu
se admite
Criterii de contaminanti:

Contaminanti: Niveluri maxime:
Hidrocarburi aromatice policiclice (ng/kg)

- benzo(a)piren -10,0
- suma benzo(a)pirenului, enzo(a)antracenului,
lbenzo(b)fluorantenului si crisenului -50,0
Metale (mg/kg)

Plumb -3,0
Cadmiu -1,0

HOTARIRE Nr. 724 din 30.10.2024

cu privire la aprobarea Regulamentului sanitar
privind contaminantii din produsele alimentare.
IAmbalare si livrare:

in galeti din plastic. Greutatea maxima 13kg

in timpul depozitirii, transportarii si
comercializarii, ambalajul de desfacere,
materialele de ambalaj si modul de ambalare
trebuie sd asigure mentinerea calitatii si siguranta
produselor .

IAmbalajele de transport trebuie s asigure
integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in
stare bund, neinfectate si fara miros strain.
Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de
catre autoritatea sanitar-veterinard, care sa asigure,
pe toata perioada transportarii, pastrarea
memodificata a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice, microbiologice,
[precum si protectia impotriva prafului,

Compozitia:
Conform

Conform
Conform

Conform

Proprietati organoleptice:
Conform

Conform

Proprietiti fizico-chinice:
Conform

Proprietati microbiologice:

Conform

Conform

Conform
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contaminare

Termen de valabilitate:

Termenul de valabilitate stabilit de producitor

Ipana la care produsele mentionate isi pastreaza

caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare:

Se depoziteaza in incéperi curate, bine ventilate, la

temperatura de 0°C pana la 25°C si umiditate

relativa a aerului maximum 75%.

Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea

Certificat de calitate.

Certificat de conformitate.

Raport de incercari eliberat de un laborator

acreditat in RM.

Raport de incercari cu indicarea valorilor

nutritionale pentru fiecare lot nou sau produs.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT

Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei
entru testare in producere: Un ambalaj de 20 kg

Termenul de valabilitate:
6 luni

Conform

Lotul 3

Frutigel
din pulpa
de capsuni

RM

CEDRUS
COM

IDocument normativ: Specificatia tehnica a
producatorului

Compozitia ingredientelor care intra in reteta,
inclusiv aditivi si adjuvanti tehnologici: Zahar,
sirop de glucoza, capsuni (15,0%), fibre, pectina,
aditivi alimentari.

Sursa: Vegetal.

Locul de provenienta: Provenite atit din produs
autohton cit si din import.

Descrierea: Frutigel din pulpa de capsuni, se
foloseste la injectarea croissant-elor,
netermostabil. Nu trebuie sa persiste gustul de
amidon.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG):

Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice:

Textura — Masa din pulpa de capsuni fara seminte,
omogena, fard aglomerari si incluziuni straine.
Culoarea — Rosu inchis.

Gust si miros — Dulce-acrisor de capsuna, fara
lgust si miros strain.

Proprietati fizico-chimice:

Caracteristici: Conditii de
admisibilitate:

Fractia masica de substante uscate solubile, %,
min- 68,0

Fractia masica de fructe/pomusoare %, min

- 15,0

pH

-4,1

Impuritati minerale, % - nu
se admite

Corpuri straine, % - nu
se admite

Proprietati microbiologice:

Caracteristici: Conditii de
admisibilitate:

INumarului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult
- 1,0x105

Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs -
nu se admite

Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Micete, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Eschericia Coli, la 0,1g produs -
nu se admite

Bacteriilor din genul Salmonella spp,in25¢g. -
nu se admite

Ambalare si livrare: In gileti din plastic. Greutatea
maxima 13kg.

\Ambalajele de transport trebuie sa asigure
integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in
stare bund, neinfectate si fara miros strain.

Termen de valabilitate:

Compozitia:
Conform

Conform
Conform
Conform
Conform
Proprietati organoleptice:

Conform

Proprietéti fizico-chinice:
Conform

Proprietati microbiologice:
Conform

Conform
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Termenul de valabilitate stabilit de producator 'Termenul de valabilitate:
Ipana la care produsele mentionate isi pastreaza 6 luni

caracteristicile specifice.

IDocumente de insotire: calitatea/inofensivitatea
Certificat de calitate, certificat de inofensivitate,
certificat de conformitate, rapoarte de incercari.
Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei pentru
testare in producere: Un ambalaj.

Semnat: Numele, Prenumele:  Rusnac Andrei n calitate de: Manager

Ofertantul: ”"CEDRUS COM” SRL Adresa: Cetatea Alba 16A, MD-2002, mun. Chisindu




