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APROBAT prin Ordinul
Ministrului Finantelor nr. 72 din 30.06.2020

st modificat prin Ordinul Ministrului
Finantelor Nr. 146 din 24.11.2020

FORMULARUL STANDARD AL DOCUMENTULUI UNIC
DE ACHIZITII EUROPEAN

1. Documentul unic de achizitii european, (in continuare, DUAE) este o declaratie pe
proprie raspundere, prin care operatorul economic confirma indeplinirea criteriilor de
calificare si selectie necesare in cadrul procedurilor de achizitie publica in Republica
Moldova.
2. Formularul este completat, semnat electronic si transmis autoritatii contractante la
depunerea ofertei.
3. Un DUAE depus de catre operatorul economic in cadrul unei proceduri de achizitie
publica anterioara poate fi reutilizat, cu conditia ca informatiile cuprinse in formular sa
fie corecte si valabile la data depunerii acestuia.
4. Ofertantul care prezintd in DUAE informatii false sau documentele justificative
prezentate nu confirma informatia indicata in documentul prezentat este exclus din
procedura de achizitie publica si/sau poate raspunde conform legislatiei.
5. Formularul DUAE este constituit din 7 capitole, si anume:

1) Capitolul 1. Informatii privind procedura de achizitie publica si
autoritatea/entitatea contractanta;

2) Capitolul II. Informatii referitoare la operatorul economic;

3) Capitolul III. Motive de excludere din cadrul procedurii de achizitie publica;

4) Capitolul IV. Criteriile de calificare si selectie a operatorilor economici;

5) Capitolul V. Indicatii generale pentru criteriile de selectie a operatorilor
economici;

6) Capitolul VI. Preselectia candidatilor pentru procedura de atribuire a
contractului de achizitie publica,

7) Capitolul VII. Declaratii finale.
6. Prezentarea formularului DUAE la depunerea ofertei care nu este conform cu

cerintele stabilite iIn Documentatia de atribuire duce la respingerea ofertei.
Capitolul 1. Informatii privind procedura de achizitie publica si
autoritatea/entitatea contractanta

Compartimentul se completeaza doar de catre autoritatealentitatea contractanta.

Cod

pozitie Continutul cerintei Raspuns

1 2 3

Informatii despre publicare

Numadrul anuntului/invitatiei publicate in Buletinul | ocds-b3wdpl-
1A.1 achizitiilor publice, si dupd caz numarul anuntului MD-
publicat Tn Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 1626954706598
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Identitatea autoritatii/entitatii contractante

1B.1 Denumirea autoritatii/entitatii contractante IMSP S.CM St
’ ’ Treime
1B.2 Numiarv _unic de identificare  (IDNO) a 1003600152592
autoritatii/entitatii contractante

Capitolul 1. Informatii referitoare la operatorul economic

Compartimentul se completeaza doar de catre operatorii economici,
Co.d. Continutul cerintelor Raspuns

pozitie ’ ’
1 2 3
A. Informatii privind operatorul economic

2A.1 Denumirea operatorul economic INOXPLUS S.R.L.
2A.2 Tara Republica Moldova
2A.3 Cod postal MD-2005
2A 4 Oras/Localitate mun. Chisinau

2A5 | Adresa juridica str. Rares Petru, 36,

ap.(of.) 48
2A.6 Pagina web www.inoxplus.md
2A.7 Persoana sau persoanele de contact Pletniov Vlad

2A.7.1 Telefon +37378262888
2A.7.2 Adresa de e-mail tendere@inoxplus.md
2A.8 Numar unic de identificare (IDNO/IDNP) 1011600039984
2A.9 Numarul cod TVA 0607844
9A10 Forma organizatorico-juridica a activitatii de Societate cu

' antreprenoriat raspundere limitata
IA 11 Infor_ma‘gia cu privire la numele actionarilor/asociatilor/beneficiarului
efectiv
2A.11.1 | Numele actionarilor / asociatilor N/A

Numele beneficiarului efectiv

[beneficiar efectiv — persoand fizica ce detine
sau controleaza in ultima instanta o persoand
fizica sau juridica ori beneficiar al unei
societati de investitii sau administrator al
societdtii de investitii, ori persoand in al carei
2A.11.2 | nume se desfasoara o activitate sau se| Covalenco Dumitru
realizeaza o tranzactie si/sau care detine,
direct sau indirect, dreptul de proprietate sau
controlul asupra a cel putin 25% din actiuni
sau din dreptul de vot al persoanei juridice ori
asupra bunurilor aflate in administrare
fiduciaral



http://www.inoxplus.md/
mailto:tendere@inoxplus.md

2A.11.3

Cetatenia beneficiarului efectiv (legatura
juridico-politica permanenta a persoanei
fizice definite conform pozitiei 2A.11.2)

Republica Moldova

2A.12

Operatorul economic este:
e intreprindere mica
¢ Intreprindere mijlocie
o sialtele

intreprindere mijlocie

2A.13

In cazul in care achizitia este rezervata:
operatorul economic este un atelier protejat
sau o intreprindere sociala, sau va asigura
executarea  contractului  In  contextul
programelor de angajare protejata?

1Da

2A.13.1

Daca da, care este procentul corespunzator
de lucratori cu dizabilitati sau defavorizati?

N/A

2A.13.2

Specificati carei sau caror categorii de
lucratori cu dizabilitati sau defavorizati le
apartin angajatii in cauza?

N/A

2A.14

Operatorul economic participa la procedura
de achizitii publice impreuna cu alti
operatori economici?

"1Da

2A.14.1

Daca Da, precizati rolul operatorului
economic in cadrul grupului  (lider,
responsabil cu indeplinirea unor sarcini
specifice, etc).

N/A

2A.14.2

Numiti operatorii economici care participa la
procedura respectiva de achizitie publica.

N/A

2A.14.3

Specificati denumirea grupului participant.

N/A

Nota. Daca ati raspuns Da la intrebarea 2A.14, asigurati-va ca operatorii
economici mentionati sa prezinte un formular DUAE separat.

B. Informatii privind reprezentantii operatorului economic

Indicati numele persoanei (persoanelor) imputernicitd (imputernicite) sa il reprezinte
pe operatorul economic in scopurile prezentei proceduri de achizitie publica.

2B.1 Nume si prenume Pletniov Vlad
2B.2 Pozitie/actionand in calitate de.. Manager dezvoltare
2B.3 Tara Republica Moldova
2B.4 Telefon +37378262888
2B.5 Adresa de e-mail tendere@inoxplus.md

C. Informat

ii privind utilizarea capacitatilor altor entitat

i o

2C.1

Operatorul economic utilizeaza capacitdtile
altor entitdti pentru a satisface criteriile de
selectie prevazute in capitolul IV, precum si
(daca este cazul) criteriille si regulile
mentionate in capitolul V de mai jos?

1Da
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Nota. Daca ati raspuns Da la intrebarea 2C. 1, prezentati un formular DUAE separat
care sa cuprinda informatiile solicitate in sectiunile A si B din capitolul respectiv si
din capitolul Ill pentru fiecare dintre entitatile in cauza, completat si semnat in mod
corespunzator de entitatile in cauza. Atragem atentia asupra faptului ca trebuie
inclusi, de asemenea, tehnicienii sau organismele tehnice implicate, indiferent daca
fac sau nu parte din intreprinderea operatorului economic, in special cei care
raspund de controlul calitatii si, in cazul contractelor de achizitii publice de lucrari,
tehnicienii sau organismele tehnice la care poate face apel operatorul economic in
vederea executdrii lucrarilor. In mdsura in care este relevant pentru capacitatea
(capacitatile) specifica (specifice) utilizata (utilizate) de operatorul economic,
includeti informatiile prevazute in capitolele IV si V pentru fiecare dintre entitdatile
In cauzd.

D.Informatii privind subcontractantii pe ale caror capacititi operatorul
economic se bazeaza

Operatorul  economic intentioneaza sd
2D.1 subcontracteze vreo parte din contract cu alti 1Da xNu
operatori economici?
2D.1.1 Daca Da, enumerati subcontractantii propusi. N/A
Capitolul 111. Motive de excludere din cadrul procedurii de achizitie publica

Compartimentul se completeaza de catre operatorii economici.

Cod pozitie \ Continutul cerintelor \ Raspuns
A.Motive referitoare la condamniri prin hotiriarea definitivdi a unei instante
judecatoresti
1 2 3

Participare la o organizatie criminala.

Operatorul economic insusi sau orice persoana care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
3A.1 in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari | [1Da xNu
pronuntate printr-o hotdrare definitivda pentru
participare la o organizatie criminald, printr-0
condamnare pronuntatd cu cel mult cinci ani in
urma sau in care continuad sa se aplice o perioada de
eXcludere prevazutd in mod direct in condamnare?

Coruptie.

Operatorul economic insusi sau orice persoana care
3A.2 este membru al organismului de administrare, de | [1Da xNu
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control




in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pentru coruptie pronuntate printr-o hotarare
definitiva, printr-o condamnare pronuntata cu cel
mult cinci ani Tn urma sau In care continud sa se
aplice o perioada de excludere prevazuta in mod
direct in condamnare?

3A.3

Fraude.

Operatorul economic insusi sau orice persoana care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pentru frauda pronuntate printr-o hotarare
definitiva, printr-o condamnare pronuntata cu cel
mult cinci ani Tn urma sau In care continud sa se
aplice o perioada de excludere prevazuta in mod
direct in condamnare?

1Da

xNu

3A4

Infractiuni teroriste sau infractiuni legate de
activitatile teroriste.

Operatorul economic nsusi sau orice persoand care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pentru infractiuni teroriste sau infractiuni legate de
activitati teroriste, pronuntate printr-o hotarare
definitiva, printr-o condamnare pronuntata cu cel
mult cinci ani Tn urma sau In care continud sa se
aplice o perioada de excludere prevazutd in mod
direct in condamnare?

1Da

xNu

3A.5

Spalare de bani sau finantarea terorismului.
Operatorul economic insusi sau orice persoana care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pentru infractiuni teroriste sau infractiuni legate de
activitati teroriste, pronuntate printr-o hotarare
definitiva, printr-o condamnare pronuntata cu cel
mult cinci ani in urma sau in care continud sa se
aplice o perioada de excludere prevazutd in mod
direct in condamnare?

"1Da

xNu

3A.6

Exploatarea prin munca a copiilor si alte forme
de trafic de persoane.

"1Da




Operatorul economic insusi sau orice persoana care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pronuntate printr-o hotdrare definitivda pentru
exploatare prin muncd a copiilor si alte forme de
trafic de persoane, printr-o condamnare pronuntata
cu cel mult cinci ani in urma sau in care continua
sd se aplice o perioada de excludere prevazuta in
mod direct in condamnare?

3A.7

In cazul ca raspunsul este Da pentru cel putin una
din intrebarile 3A.1 — 3A.6, puteti furniza dovezi
care sa arate cd masurile luate sunt suficiente
pentru a demonstra fiabilitatea, in pofida existentei
unui motiv de excludere?

1Da

xNu

3A.7.1

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

B. Motive

rivind plata impozitelor sau/si a contributiilor de

asigurari sociale

Plata impozitelor

3B.1

Operatorul economic si-a onorat obligatiile cu
privire la plata impozitelor, taxelor si contributiilor
sociale Tn conformitate cu prevederile legale in
vigoare In Republica Moldova sau in tara in care
este stabilit?

TINu

3B.1.1

Daca Nu, in ce mod a fost stabilita obligatia cu
privire la plata impozitelor, taxelor si
contributiilor sociale?

N/A

3B.1.2

In cazul in care, incdlcarea cu referire la
obligatiile privind plata impozitelor, taxelor i
contributiilor sociale a fost stabilita printr-0
hotardre judecatoreasca sau administrativa,
aceasta decizie este definitiva?

N/A

3B.1.3

In cazul in care, incalcarea cu referire la
obligatiile privind plata impozitelor, taxelor si
contributiilor sociale a fost stabilita printr-0
hotarare judecatoreasca sau administrativa,
precizati data si numarul deciziei.

N/A

3B.2

Operatorul economic beneficiaza, in conditiile legii,
de esalonarea obligatiilor de plata a impozitelor,
taxelor si contributiilor de asigurari sociale ori de
majordrilor de intarziere (penalitatilor) si/sau a
amenzilor?

N/A




Nota: Se completeaza doar in cazul in care ati
raspuns Nu, la intrebarea din 3B.1.

Daca Da, operatorul economic este in masurd sa
furnizeze actul privind esalonarea obligatiilor de

3B.2.1 plata a impozitelor, taxelor si contributiilor de N/A
asigurari sociale ori de alte facilitati in vederea
platii acestora?
Operatorul economic este in masura sa furnizeze un
3B.3 cert1ﬁcat cu privire la. plata 1mp021telor.sau” 81 . Da “INU
furnizeze informatii privind onorarea obligatiilor
fiscale?
Adresa de internet:
https://servicii.fisc.
md/contribuabil.as
.. L : 3 px
Informatiile privind lipsa/existenta restantelor fata .
’ . . . o - ’, Autoritatea sau
de bugetul public national sunt disponibile gratuit :
SR : organismul
3B.4 pentru autoritati, prin accesarea unei baze de date . y
: i . .. : emitent(a):
nationale? Daca da, specificati informatia care ar —
S e : ; Serviciul Fiscal de
permite verificarea.
Stat
Referinta exactd a
documentatiei:
1011600039984
C.Includerea in lista de interdictie a operatorilor economici
T 1 nomi inscris 1n li
3C.1 Qpe a.t01ju economic este scrls sta de “IDa “Nu
interdictie a operatorilor economici?
In cazul ca raspunsul este Da pentru intrebarea
3C.1, puteti furniza dovezi care sa arate cd
3C.1.1 masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra N/A
fiabilitatea, in pofida existentei unui motiv de
excludere?
3C.1.2 Daca Da, descrieti aceste masuri. N/A
D. Motive legate de insolvabilitate, conflicte de interese sau abateri profesionale
Obligatiile aplicabile in domeniul mediului,
muncii si asigurarilor sociale
T 1 nomi incal ligatiile in
3D.1 Ope atorul  eco omic a inca cat obligatiile 1 “Da “NU
domeniul mediului in ultimii 3 ani?
In cazul ca raspunsul este Da pentru intrebarea
3D. 1, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
3D.1.1 T L N/A
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?
3D.1.2 Daca Da, descrieti aceste masuri. N/A
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3D.2

Operatorul economic a incdlcat obligatiille in
domeniul social in ultimii 3 ani?

1Da

3D.2.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.2, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.2.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

3D.3

Operatorul economic a incdlcat obligatiile in
domeniul muncii in ultimii 3 ani?

1Da

3D.3.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.3, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.3.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Insolvabilitatea

3D.4

Operatorul economic este 1in situatie de
insolvabilitate sau de lichidare a activitatii
antreprenoriale  ca urmare a unei hotararii

"1Da

3D4.1

judecatoresti?

In cazul cd rdaspunsul este Da pentru intrebarea
3D.4, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.4.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Active administrate de lichidator

3D.5

Activele operatorului economic sunt administrate de
un lichidator sau de o instanta?

"1Da

3D.5.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.5, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.5.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Activititile economice sunt suspendate

3D.6

Activitatile economice ale operatorului economic
sunt suspendate?

1Da

xNu

3D.6.1

In cazul cd rdaspunsul este Da pentru intrebarea
3D.6, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.6.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Acorduri cu alti operatori economici care vizeaza
denaturarea concurentei

3D.7

Operatorul economic, in ultimii 3 ani, a incheiat
acorduri cu alti operatori economici care au ca

1Da

xNu




obiect denaturarea concurentei, fapt constatat prin
decizie a organului abilitat in acest sens?

3D.7.1

In cazul ca raspunsul este Da pentru intrebarea
3D.7, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.7.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Conflict de interese

3D.8

Operatorul economic se afla intr-o situatie de
conflict de interese care nu poate fi remediata?

"Da xNu

3D.8.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.8, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.8.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Etica profesionala

3D.9

Operatorul economic a fost condamnat, in ultimii 3
ani, prin hotarare definitivdi a unei instante
judecdtoresti, pentru o faptd care a adus atingere
eticii profesionale sau pentru comiterea unei greseli
in materie profesionala?

"1Da xNu

3D.9.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.9, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.9.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Integritatea

3D.10

Operatorul economic, in ultimii 3 ani, se face
vinovat de o abatere profesionald, care i1 pune la
indoiald integritatea?

"1Da xNu

3D.10.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.10, puteti furniza dovezi care sa arate cd
masurile [uate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existentei unui motiv de
excludere?

N/A

3D.10.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Capitolul 1V. Criteriile de calificare si selectie a operatorilor economici

Compartimentul se completeaza de catre autoritatea/entitatea (coloana nr.2)
contractanta si operatorii economici (coloana nr.3).

Cod pozitie

Continutul cerintelor

Raspuns

1

2

3

A. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale




Operatorul economic este in masurd sa furnizeze

4A.1 documentul/documentele prin care se va demonstra| xDa INu
inregistrarea acestuia?
Daca Da, indicati actele de inregistrare a activitatii -
S : L Certificat de
antreprenoriale si genul (genurile) de activitate . :
. . . . . Inregistrare,
determinate de legislatie, aferent obiectului . :
4A.1.1 . L o o Extras din registru
procedurii de atribuire a contractului, in baza .
SR : . . de stat, Autorizatie
careia intreprinderea are dreptul sa execute viitorul : ’
"y . de functionare
contract de achizitie publica. ’
Adresa de internet:
https://www.infoba
se.md/ro/companie
$/1011600039984/s
rl-inoxplus
Autoritatea sau
Actele de inregistrare a activitatii antreprenoriale, organismul
sunt disponibile gratuit pentru autoritati dintr-0 emitent(a):
4A.1.2 . . . 9 o :
baza de date nationala? Daca da, specificati Camera
informatia care ar permite verificarea. Inregistrarii de
Stat, Registrul de
stat al persoanelor
juridice
Referinta exacta a
documentatiei:
1011600039984
Activitatea antreprenoriald detine o certificare si/sau
o autorizare echivalenta aferent obiectului procedurii
4A.2 24 0 price xDa JINU
de atribuire a contractului, in cadrul unui sistem
national?
Daca Da, operatorul economic este in masura sd
furnizeze documentul/documentele prin care se va
421 | | P SeVal «Da N
demonstra certificarea si/sau autorizarea activitatii
acestuia?
Adresa de internet:
https://www.infoba
se.md/ro/companie
Actele privind certificarea sau autorizarea sunt | s/1011600039984/s
AA2 3 disponibile gratuit pentru autoritati, dintr-o baza de rl-inoxplus
o date nationala? Daca da, specificati informatia care | Autoritatea sau
ar permite verificarea. organismul
emitent(a):

Registrul de stat al

unitatilor de drept
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Referinta exacta a

documentatiei.:
1011600039984
Genurile de activitate, si/sau certificarea, si/sau
autorizarea privind activitatea de Intreprinzator,
4A.3 acopera criterille de selectie impuse de| xDa INu
autoritatea/entitatea contractanta in anuntul/invitatia
de participare?
B. Capacitatea economica si financiara
Declaratii bancare
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
4B .1 de.clara‘gii be.mcare. sau, dppé caz, dovezi .privind «Da NG
asigurarea riscului profesional in conformitate cu
cerintele din documentatia de atribuire?
Adresa de internet:
N/A
Informatia mentionata la punctul 4B.1 este Aumma.tea Sla !
disponibila gratuit pentru autoritati, dintr-o baza Org.a msrrlu
4B.1.1 . . . . .. . emitent(a):
de date nationala? Daca da, specificati informatia N/A
care ar permite verificarea ei. , >
Referinta exacta a
documentatiei:
N/A
Cifra de afaceri anuala (volumul vanzarilor)
Operatorul economic este in masura sa demonstreze
o cifrda de afaceri anuald, dupa cum urmeaza: nu se
aplica
4B .2 _ xDa JNu
Valoare Perioada
Nota. Se completeaza de catre autoritatea
contractantd valoarea si perioada
Specificati care este cifra de afaceri anuala, Valoarea :
4B.2.1 conform datelor din raportul financiar 42 484 245 lei
' Anul 2019
Cifra de afaceri medie anuala
Operatorul economic este in masura sa demonstreze
o cifrd medie anuala de afaceri, dupa cum urmeaza:
nu se aplica
4B.3 . “Da ~Nu
Valoare Perioada
Nota. Se completeaza de catre autoritatea

contractantd valoarea si perioada




Valoarea

42 484 245 lei
Anul 2019
Valoarea
28983 711 lei
4B.3.1 Specificati cifra de afaceri, conform datelor din Anul 2018
o raportul financiar. Valoarea
26 259 405 lei
Anul 2017
Valoarea medie
totala
32575 787 lei
Situatiile financiare
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
Situatiile financiare 1inregistrate, extrase din| xDa INu
4B.4 o :
Situatiile financiare?
Adresa de internet:
N/A
Informatiile privind situatia economica si financiara Autorltqtea sau
R . e 9 organismul
sunt disponibile gratuit pentru autoritati, dintr-o baza . .
4B.5 ) 2 . : . . emitent(d):
de date nationald? Daca da, specificati informatia N/A
care ar permite verificarea. . .
Referinta exacta a
documentatiei:
N/A

C. Capacitatea tehnica si/sau profesionala

Operatorul economic este in masura sa furnizeze
documentele solicitate de catre autoritatea/entitatea

AC.1 contractantd 1n qnun‘gul df: participare, ~care xDa "INu
' demonstreaza capacitatea tehnica si/sau profesionala
pentru executarea viitorului contract.
Adresa de internet:
N/A
Informatiile privind capacitatea tehnica si/sau AUtO”ta.tea Sla .
AC11 profesionala sunt disponibile gratuit pentru 21:?22122;]
autoritati, dintr-o baza de date nationala? Daca da, N/A
specificati informatia care ar permite verificarea. Referinta exactd a
documentatiei.:
N/A
Instalatii tehnice si masuri de asigurare a calitatii
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
4C.2 detalii referitoare la tehnicieni sau organismele | xDa JNu

tehnice, specificate in anuntul de




participare/documentatia de atribuire, pe care
autoritatea/entitatea contractanta le poate solicita, in
special cele responsabile de controlul calitatii in
legatura cu acest exercitiu de achizitie publica?

Operatorul economic este in masura sa furnizeze o
informatie cu privire la sistemele de management si

4C.3 de trasabilitate utilizate in cadrul lantului de *Da “Nu
aprovizionare?
Adresa de internet:
N/A
Autoritatea sau
Informatiile  sunt disponibile gratuit pentru organismul
4C.3.1 autoritati, dintr-o baza de date nationala? Daca da, emitent(ad):
specificati informatia care ar permite verificarea. N/A
Referinta exacta a
documentatiei:
N/A
Utilaje, instalatii si echipament tehnic
Operatorul economic dispune de utilaje si
4C.4 echipament necesar pentru indeplinirea | *xDa "INu
corespunzatoare a contractului de achizitie publica?
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze o
informatie cu privire la dotarile specifice, utilajul si
4C.5 echipamentul  necesar  pentru  indeplinirea | xDa INu
contractului, conform cerintelor stabilite in anuntul
de participare si documentatia de atribuire?
Pregatirea profesionala si calificarea
personalului
Operatorul economic are in cadrul Intreprinderii
AC.6 personal caliﬁcaj[ 'conform c?rin‘,[elor stabili.te in «Da NG
anuntul de participare sau in documentatia de
atribuire?
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze o
informatie privind personalul de specialitate propus
4C.7 pentru executarea contractului, conform cerintelor | xDa "INu
stabilite in anuntul de participare si documentatia de
atribuire?
Anul 2019
Angajati 56
AC 8 Indicati efectivele medii anuale de personal angajat Anul 2018
' din ultimii trei ani de activitate. Angajati 53
Anul 2017
Angajati 48

Numarul membrilor personalului de conducere




Anul 2019

Persoane 25

Indicati numarul membrilor personalului de Anul 2018
4C.9 cor_ldl_Jcere a_Ie (_)peratorului economic pe parcursul Persoane 13
ultimilor trei ani. Anul 2017
Persoane 13
Mostre, descrieri, fotografii
Operatorul economic este in masura sa furnizeze
esantioane (mostre), descrieri si/sau fotografii ale
4C.10 produselor/serviciilor care urmeazd sa fie| xDa JNu
furnizate/prestate, conform cerintelor stabilite in
documentatia de atribuire?
Pentru contractele de achizitie publica de lucrari
In perioada de referinti, operatorul economic a
AC11 ind@p_li_nit .lucréri sPeciﬁce sau similare.o‘.biectulu.i (}e “Da «Nu
achizitie indicat in anuntul de participare si in
documentatia de atribuire?
Daca Da, enumerati-le specificand descrierea
AC.11.1 lucrarilor, valoarea lor, data de incepere, data N/A
procesului  verbal de receptie la terminarea
lucrarilor, beneficiarul si alta informatie relevanta.
Pentru contractele de achizitie publica de bunuri
In perioada de referinti, operatorul economic a
AC.12 'efe(.:tuatA livrari speciﬁcq .obiectl.ﬂ}li de achizi‘ge «Da NG
indicat in anuntul de participare si in documentatia
de atribuire?

Otel inoxidabil,
mobilier din inox,
utilaj pentru bloc

Daca Da, enumerati-le specificind descrierea alimentar, sanitar,
4C.12.1 livrarilor, valoarea lor, data de incepere, data POMPE. Valoarea
furnizarii, beneficiarul si alta informatie relevanta. unui contract de ""?‘
’ ’ ’ 10 000-500 000 lei,
din 2012.
Beneficiari sunt
institutiile publice.
Pentru contractele de achizitie publica de servicii
In perioada de referintd, operatorul economic a
AC.13 prestat servicii similare cu obiectul de achizitie Da «Nu

indicat in anuntul de participare si in documentatia
de atribuire?




Daca Da, enumerati-le specificand descrierea
serviciilor, valoarea lor, durata de executie, data

4C.13.1 inceperii, beneficiarul si alta informatie relevanta. N/A
In cazul ci raspunsul este Da pentru una din
intrebarile 4C.11 — 4C.13, puteti furniza dovezi prin
4C.14 care se va demonstra indeplinirea lucrarilor, livrarea | xDa INu
bunurilor, prestarea serviciilor similare conform
cerintelor documentatiei de atribuire?
D. Standarde de asigurare a calitatii
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
certificate emise de organisme independente prin
4D 1 care se atesta faptul gé operatorul eco.nvor.r.lic respecta «Da NG
standardele de asigurare a calitatii conform
cerintelor stabilite in anuntul de participare si in
documentatia atribuire?
Adresa de internet:
N/A
Informatiile privind standardele de asigurare a Autorltqtea sau
s ; o : e organismul
4D.2 cghta‘gn, sunt dlsponlbl}e gratuit pentru autqr1ta‘g13 emitent(3):
dintr-o baza de date nationala? Daca da, specificati N/A '
informatia care ar permite verificarea. . >
Referinta exactd a
documentatiei:
N/A

E. Standarde de protectie a mediului

Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
certificate emise de organisme independente prin
care se atesta faptul ca operatorul economic respecta

4E1 standardele de protectie a mediului, conform *Da ~Nu
cerintelor stabilite in anuntul de participare si 1n
documentatia de atribuire?
Adresa de internet:
N/A
Informatiile privind standardele de protectia Autorlta}tea Slau
AE 2 mediului, sunt disponibile gratuit pentru autoritati, Zigizftg;.
' dintr-o baza de date nationala? Daca da, specificati N/A '
informatia care ar permite verificarea. . >
’ Referinta exacta a
documentatiei:
N/A

F. Permiterea controalelor




4F.1

Operatorul economic permite efectuarea
verificarilor ~ de  catre  autoritatea/entitatea
contractanta referitor la capacititile economice si
financiare, de productie sau tehnice privind
executarea viitorului contract de achizitie publica?

xDa INu

Capitolul V. Indicatii generale pentru criteriile de calificare si selectie

Compartimentul se completeaza de catre autoritatealentitatea contractanta (coloana
nr.2) si operatorii economici (coloana nr.3).

Cod pozitie

Continutul cerintelor

Raspuns

1

2

3

A. Indeplinirea tuturor criteriilor de selectie impuse

S5A.1

Operatorul economic este in masura sa furnizeze in
Sistemul informational automatizat ,,Registrul de stat
al achizitiilor publice” sau prin mijloace electronice,
sau dacd e cazul, pe suport de hartie autoritdtii
contractante: formularele, certificatele, avizele si alte
documente indicate de catre autoritatea/entitatea
contractantd 1n anuntul de participare s1 in
documentatia de atribuire?

Termen 2 zile de la solicitare.
Nota. Numarul de zile se indica de catre autoritatea

contractanta tinand cont de cantitatea si caracterul
documentelor solicitate.

xDa “INu

S5A.2

Informatiile care sa 11 permitd autoritatii/entitdtii
contractante sa obtina documentele indicate in anuntul
de participare si in documentatia de atribuire, sunt
disponibile gratuit si direct prin accesarea unei baze de
date nationale in orice stat? Daca da, specificati
informatia care ar permite verificarea.

Adresa de
internet:
N/A

Autoritatea sau
organismul
emitent(a):

N/A

Referinta exacta
a documentatiei:
N/A

Capitolul VI. Preselectia candidatilor pentru procedura de atribuire a
contractului de achizitie publica

Compartimentul se solicita de catre autoritatea contractanta doar in cadrul
procedurilor de achizitie publica: licitatia restransd, negociere, dialog competitiv si
parteneriatul pentru inovare.




Cod

pozitie Continutul cerintelor Raspuns

1 2 3

A. Indeplinirea tuturor criteriilor de selectie impuse

Operatorul economic/candidatul indeplineste criteriile
6A.1 de selectie stabilite de catre autoritatea contractanta in | xDa “JNu
anuntul de participare si in documentatia de atribuire.

Operatorul economic/candidatul dispune si este in
masurd sd furnizeze 1in Sistemul informational
automatizat ,,Registrul de stat al achizitiilor publice” sau
6A.2 prin mijloace electronice, sau daca e cazul, pe suport de | xDa JNu
hartie autoritdtii contractante certificate sau alte forme de
documente justificative, dupa cum este cerut in anuntul
de participare si in documentatia de atribuire.

Capitolul VII. Declaratii finale

Operatorul economic declara ca informatiile prezentate in capitolele 1l — V (dupa caz
[1-V1) sunt exacte si corect furnizate, cunoscand pe deplin consecintele cazurilor grave
de declaratii false.

Operatorul economic declard in mod oficial, ca poate sa furnizeze la solicitarea
autoritatii/entitatii contractante fara intarziere, certificatele si documentele justificative
solicitate, cu exceptia cazului in care autoritatea/entitatea contractanta are posibilitatea
de a obtine documentele justificative in cauza direct prin accesarea unei baze de date
relevante, care este disponibila gratuit, cu conditia cd operatorul economic sa fi furnizat
informatiile necesare (adresa de internet, autoritatea sau organismul emitent(d),
referinta exactd a documentatiei) care sa i1 permitd autoritdtii contractante sau entitatii
contractante sa faca acest lucru si se consimte accesul la informatiile mentionate, in
cazul in care acest lucru este necesar.

Operatorul economic declara in mod oficial ca este de acord ca IMSP SCM Sf. Treime,
astfel cum este descrisd in capitolul I sectiunea A sd obtind acces la documentele
justificative privind informatiile pe care le-a furnizat in acest DUAE in scopul

desfasurarii procedurii de achizitie ocds-b3wdpl-MD-1626954706598.
(Se va completa si semna de catre operatorul economic)

Nume: Covalenco Dumitru

Functia: Administrator

Data: 25.07.2021

Adresa: mun. Chisinau, sec. Rascani, str. Rares Petru, 36, ap.(of.) 48
Semnatura


https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1626954706598

[Acest tabel va fi completat de cdatre ofertant in coloanele 5,6,7,8, iar de cdtre autoritatea contractantda — in coloanele 1,2,3,4,9,10]

Numarul procedurii de achizitie: Achizitii cu costuri mici 21042230, MTender ID ocds-b3wdp1-MD-1626954706598

Denumirea procedurii de achizitie: ,,achizitionarea diverse echipamente, an.2021”

: . Unitatea . Pret unitar Pret Suma fara Suma Termenul | Clasificatie
Cod CPV | Denumirea bunurilor de Cantitatea (fér;i TVA) unitar (cu TVA cu TVA de bugetara
masura TVA) livrare (IBAN)
1 2 3 4 5} 6 7 8 9 10
Lot1l Dispozitiv de taiat carnea
39300000-5 | Dispozitiv de tiiat carnea buc | 1] 10268,18| 12321,82| 1026818 | 12321,82 L q
Total Lot1| 10268,18 | 12321,82] - omanda
Lot 2 Mixer submersibil manual
39300000-5 | Mixer submersibil manual buc | 1] 4831,63| 5797,96 4 831,63 5797,96
Total Lot 2 4 831,63 5797,96 | La comanda
Total oferta 15 099,82 18 119,78

Semnat:

Numele, Prenumele: Dumitru Covalenco In calitate de: Director General

Ofertantul: Inoxplus SRL Adresa: Mun. Chisinau, str. Petru Rares, 36, bir.48 2005



https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1626954706598

[Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 3, 4, 5, 7, iar de catre autoritatea contractantd — in coloanele 1, 2, 6, 8]

,»achizitionarea diverse echipamente, an.2021”,
Achizitii cu costuri mici 21042230, MTender 1D ocds-b3wdp1-MD-1626954706598

. Tara Specificarea tehnica deplina . . o < <
Cod CPV Denum_l rea M.O delul . de Producatorul solicitata de catre autoritatea Specificarea te}l nica deplina propusa Standa!’dev
bunurilor | articolului - - de catre ofertant de referinta
origine contractanta ’
1 2 3 4 5 6 7 8
Bunuri
Lotl Dispozitiv de taiat carnea
Productivitatea 300 kg/h; La re- | Productivitatea 300 kg/h; La re-
MUM- macinare 100 kg/h; Viteza surubului — | macinare 100 kg/h; Viteza surubului —
. - 185 rpm; Un set de cutite si bare cu | 185 rpm; Un set de cutite si bare cu
Dispozitiv 300M-01 . T - i 0 -
. unger complet; Corpul din aluminiu, | unger complet; Corpul din aluminiu,
39300000-5 | de taiat Belorus | Benroprmarn oo . oo .
carnea carcasa otel inoxidabil. Tensiunea — | carcasa otel inoxidabil. Tensiunea —
380V; Puterea instalatd a motorului — | 220V; Puterea instalatd a motorului —
1,1 kW; Termen de garantie: min.24 | 1,5 kW; Termen de garantie: min.24
luni luni
Lot 2
HKN-
MP160
COMBI
Capacitatea posibila de prelucrat 1-8l; | Capacitatea posibila de prelucrat 1-8l;
Putere - 250W; Lungimea maruntitor - | Putere - 220W; Lungimea maruntitor -
Mixer 190mm; Tip maruntilor — cu 4 lame; | 190mm; Tip maruntilor — cu 4 lame;
39300000-5 | submersibil UE Hurakan Viteza 1 — 8000 rpm; Viteza 2 — 1300 | Viteza 1 — 8000 rpm; Viteza 2 — 1300
manual rpm; Diametru max.70 mm; Lungimea | rpm; Diametru max.70 mm; Lungimea
max. 425 mm; Termen de garantie | max. 425 mm; Termen de garantie
min.24 luni min.24 luni
Semnat: Numele, Prenumele: Dumitru Covalenco in calitate de: Director General

Ofertantul: Inoxplus SRL Adresa: Mun. Chisinau, str. Petru Rares, 36, bir.48 2005



https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1626954706598

FORMULARUL F 3.5

DECLARATIE
de neincadrare in situatiile ce determina excluderea de la procedura de atribuire, ce vin
in aplicarea art. 18 din Legea nr. 131 din 03.07.2015

Subsemnatul, Covalenco Dumitru reprezentant imputernicit al INOXPLUS S.R.L. in calitate de
ofertant/ofertant asociat, declar pe propria raspundere, sub sanctiunea excluderii din procedura de
achizitie publica si sub sanctiunile aplicabile faptei de fals in acte publice, ca nu ma aflu in situatia
prevazuta la art. 18 din Legea nr. 131 din 03.07.2015 privind achizitiile publice, respectiv in ultimii 5
ani nu am fost condamnat prin hotarare definitiva a unei instante judecatoresti pentru participarea la
activitati ale unei organizatii sau grupari criminale, pentru coruptie, frauda si/sau spalare de bani.

Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si
inteleg cd autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii
declaratiilor, orice documente doveditoare de care dispun.

Subsemnatul, Covalenco Dumitru reprezentant imputernicit al INOXPLUS S.R.L., in calitate
de ofertant/ofertant asociat, la procedura ocds-b3wdpl-MD-1626954706598 pentru atribuirea
contractului de achizitie publica avand ca obiect achizitionarea diverse echipamente, an.2021, codul
CPV 39300000-5, la data de 25.07.2021, organizata de IMSP SCM Sf. Treime, declar pe propria
raspundere ca:

a)  nuam intrat in proces de insolvabilitate ca urmare a hotararii judecatoresti;

b)  mi-am indeplinit obligatiile de plata a impozitelor, taxelor si contributiilor de asigurari
sociale, in conformitate cu prevederile legale in vigoare in RM sau in tara in care sunt stabilit pana la
data solicitata;

€c) nu am fost condamnat, in ultimii 3 ani, prin hotararea definitivd a unei instante
judecatoresti, pentru o fapta care a adus atingere eticii profesionale sau pentru comiterea unei greseli
in materie profesionald;

d)  nusuntinclus in Lista de interdictie a operatorilor economici.

Subsemnatul declar ca informatiile furnizate in scopul demonstrarii indeplinirii criteriilor de
calificare si selectie sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ca autoritatea contractanta
are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii declaratiilor, orice documente doveditoare
de care dispun.

Data completarii: 25.07.2021

Semnat:

Nume/prenume: Covalenco Dumitru

Functia in cadrul firmei: Director

Denumirea firmei si sigiliu: INOXPLUS S.R.L.



https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1626954706598




BENAPYCh

> MAGOPYEKH

wacorvska MTANI-G00M-01

(MPHBOL HA 220V)

® (€

MpepHasHayeHa Ans n3MesnbyeHns Maca i puibel Ha dapu, noBTop-
HOTO M3MENIbYEHIS KOTNIETHOIA MaCChl Ha MPEANPUSTUAX OOLIECTBEH-
HOTO MUTaHKS.

B mscopyoke MUM-300M-01 yctaHoBfieH YepBsAuHbIiA  PeykTop,
) nosgonsioumii nepepabaTbiBaTb [1axe CUIbHO XUTOBAHHOE MSACO.
" HaBop 79 KDYMHOTO UaMenbYeHMs Linq yno6cTea paboTl Ha MACOPYOKE B Cy4ae OCTAHOBKY LUHEKa npu
nepepaboTke MACOMPOAYKTOB HU3KOrO Kayectsa MpeycMOTPeH
pexum pesepca. MawuHa BhinyckaeTcsi ¢ 06MMLOBKOA M3

HepxasatoLLei cTanu

[pON3BOAMTENBHOCTb, Kr/4ac, He MeHee 300
TpOM3BOANTENBHOCTb NPV MOBTOPHOM 13- 100
MENbYeHIN, KT/4ac, He MeHee
MoluH. ycTaHoBNEHHOrO Buratens, kBT 1,5
HomuHanbHas notpebnsemas MoLH., KBT 2,2
sz SCTOCET (308 10, Iepoamun

’ B, 50 'y
YacToTa BpaLyeHs WHeka, 06/MUH 185
[abapuTHble paamepsbl, MM, He Gonee 560x500x420
Macca, kr, He 6onee 39

ﬂpnmeuaﬂme: npakTu4yeckas Npou3BOAUTENbHOCTL MﬂCOpyGKM 3aBWCHUT OT CKOPOCTW NOAayM OnepaTopoM Nope3aHHoro Kycoukamu npoayKTa K WHeKY, COPTHOCTH

nepepaﬁaTblBaemoro MACa, Ka4eCTBa 3aTO4KN MHCTPYMEHTa.



IMMERSION BLENDER

HURAKAN HKN-MP160, HKN-MP160 COMBI,
HKN-MP190, HKN-MP190 COMBI, HKN-MP250,
HKN-MP250 COMBI, HKN-MP300, HKN-MP300 COMBI

DEUTSCH DE 2

EESTI EE 11
ENGLISH EN 20
ESPANOL ES 29
FRANGAIS FR 38
ITALIANO IT 47
LATYSSSKI LV 56
LIETUVISKAS LT 65
POLSKI PL 74
PYCCKUA RU 83

Q]



DE

EINLEITUNG

Sehr geehrte Damen und Herren!

Sie haben ein Profigerat erworben. Bevor Sie die Arbeit damit beginnen, machen Sie sich un-
bedingt mit dem vorliegenden Handbuch vertraut und bewahren Sie dieses wahrend der ge-
samten Betriebsdauer des Gerates auf.

I Dieses Gerat ist fur die Verwendung in gastronomischen Einrichtungen bestimmt.

1. BESCHREIBUNG DER HAUPTTEILE UND KOMPONENTEN

Sicherheitstaste

Geschwindigkeitsregler

Ein-/Aus-Schalter

Feststelltaste

Geschwindigkeitsregler
Deckel fiir den
Biirstenschacht

Kunststoffgehduse Ein-/Aus-Schalter

Verbindungseinheit

Deckel fiir den

Messeraufsatz Biirstenschacht
Kunststoffgehduse
Riihrbesen
Messeraufsatz



2. WESENTLICHE TECHNISCHE DATEN

DE

Gewicht A B
Span- Leistung, Drehzahl, ohne v (Durch-
Modell L 3
ode nung, V kw U/min Aufsatze, (Lénge messer,
mm)
kg mm)
HKN-MP160 2500-
. 22 ,22 1,1 4 7
(Combi) 0 . 15000 > 30 >
HKN-MP190 2000-
HKN-MP250 220 0,35 1,76 359 91
. 13000
(Combi)
HKN-MP300 2000-
(Combi) 220 0,5 14000 1,98 359 91




DE

Mitgelieferte C b Gewicht des
Modell des Mixers v " (Durchmesser, Aufsatzes,
Aufsitze (Ldnge, mm)
mm) kg
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0,46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0,46
(Combi) HKN-W185 185 - 0,81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
3. EINLEITUNG

3.1. Vor dem Gebrauch diese Anleitung aufmerksam lesen.
3.2. Der Mixer ist so konzipiert und gestaltet, dass er gefahrlos verwendet werden kann. Die
Verwendung von Nicht-Originalteilen oder die Verwendung des Gerates in einer unvoll-
stindigen Ausstattung kann Gesundheitsschdden verursachen und die Garantie beein-

trachtigen.

3.3. Der Mixer darf nicht in aggressiven Medien verwendet werden.
3.4. Nur originales Zubehor verwenden.
3.5. Diese Anleitung ist untrennbarer Bestandteil dieses Gerates und muss wahrend des ge-
samten Lebenszyklus des Mixers aufbewahrt werden. Jegliche Informationen, Zeichnun-
gen und Plane in dieser Anleitung sind Eigentum des Herstellers.
3.6. Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung und Zerkleinerung von kulinarischen Zutaten und
Speisen vorgesehen: von Gemiise, Suppen, Creme, Mayonnaise, Nissen und gleicharti-

gen Lebensmitteln.

4. EIN-/AUSSCHALTEN

4.1. Sicherstellen, dass der Ein-/Aus-Schalter

(Pos. 3) nicht gedriickt ist.

4.2. Netzkabel an die Stromquelle anschlieRen.
4.3. Benotigten Aufsatz an den Mixer montie-

ren.

4.4. Sicherheitstaste (Pos. 1), sofern vorhanden,

driicken und gedrickt halten.

4.5. Ein-/Aus-Schalter (Pos. 3) driicken, der Mi-

xer lauft an.

4.6. Nach der Arbeit Ein-/Aus-Schalter (Pos. 3)

I6sen, die Sicherheitstaste (Pos. 1) schaltet
sich automatisch aus.
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5. DAUERBETRIEB

Schritte 4.1.-4.5 wie oben beschrieben ausfihren.

5.1. Bei nicht gedriicktem Ein-/Aus-Schalter (Pos. 3) die Feststelltaste (Pos. 4) driicken.
5.2. Ein-/Aus-Schalter (Pos. 3) driicken, und der Mixer arbeitet im Dauerbetrieb.

5.3. Zum Stoppen Ein-/Aus-Schalter (Pos. 3) driicken und loslassen.

6. ANDERUNG DER DREHGESCHWINDIGKEIT
Fiir die Anderung der Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes ist der Regler (Pos. 2) auf erforder-
lichen Wert zu drehen.

ACHTUNG!
Bei Verwendung des Riihrbesens sollte die Arbeit mit der Einstellung des Reglers auf den
kleinsten Wert begonnen werden.

7. ANWENDUNGSTIPPS

Arbeit mit dem Messeraufsatz: Die beste Kontrolle Gber den Mixer wird erreicht, wenn Sie
das Gerat mit der einen Hand am Griff und mit der anderen am unteren Teil des Motorblocks
halten. Am besten neigt man das Gerét ein wenig und vermeidet den Kontakt mit dem Be-
hélter, in dem das gewiinschte Produkt zubereitet wird. Jedes Mal prifen, dass der Aufsatz
ausreichend eingetaucht ist, wodurch Spritzer vermieden werden und damit in den Motor-
block und die Liftungséffnungen kein Wasser oder keine Fliissigkeit eindringt. Fir eine opti-
male Effizienz muss der Aufsatz zu etwa 2/3 in das zuzubereitende Produkt eingetaucht wer-
den.

Arbeit mit dem Riihrbesen: Gerdt mit der einen Hand am Griff, mit der anderen ggf. den Be-
halter festhalten (Schiissel usw.). Wahrend der Zubereitung sollte der rotierende Riihrbesen
im Behalter im Kreis gefihrt werden, um die beste Auflésung zu erreichen. Beriihrungen der
Behalterréander durch den Rihrbesen sollten ausdriicklich vermieden werden. Fiir einen ma-
ximalen Effekt sollte der Riihrbesen mindestens zu 1/5 in das zuzubereitende Produkt einge-
taucht sein. Den Rithrbesen nie bis zur Verbindungseinheit oder tiefer eintauchen!

8. AUFSATZE MONTIEREN UND ABNEHMEN

ACHTUNG! Die Montage und das Entfernen der Aufsatze darf nur bei vom Stromnetz ge-
trenntem Gerat erfolgen.
Fir Modelle HKN-MP160 und HKN-MP160 Combi:
8.1. Die Befestigung (5) des Mes-
seraufsatzes (3) oder des
Rihrbesens (6) vorsichtig
einstecken und an die Befe-
stigungseinheit (2) des Mi-
xergehduses (1) anschlieRen.
8.2. Zur Fixierung Messeraufsatz
(3) oder Riihrbesen (6) dre-
hen.
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Fiir Modelle HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300

und HKN-MP300 Combi:

8.3. Die Befestigung (5) des Messeraufsatzes
(3) oder des Riihrbesens (6) vorsichtig
einstecken und an die Befestigungsein-
heit (2) des Mixergehauses (1) anschlie-
Ren. Sicherstellen, dass die vorstehenden
Teile den entsprechenden Aussparungen
gegeniiberstehen.

8.4. Die Arretierung (6) zur Befestigung dre-
hen.

9. REINIGUNG UND PFLEGE

Vor der Reinigung und Wartung das Gerat immer vom Stromnetz trennen!

9.1. Nach der Zubereitung von warmen Gerichten den unteren Teil des Aufsatzes im kalten
Wasser abkiihlen lassen, bevor er abgenommen wird. Danach diesen sofort spiilen, um
das Trocknen und Anhaften von Lebensmittelresten zu vermeiden.

9.2. Die Motoreinheit oder den Griff nie in Wasser tauchen! Die Oberflachen mit einem trok-
kenen Tuch oder einem fusselfreien Lappen abwischen.

9.3. Fir eine einfachere Reinigung des Aufsatzes diesen in einen Behélter mit klarem Wasser
eintauchen und den Mixer fir einige Sekunden einschalten.

ACHTUNG! Nach der Reinigung die Klingen des Aufsatzes immer mit einem trockenen Lappen

oder Tuch abwischen, um Korrosion zu vermeiden.

9.4. Das Oberteil des Riihrbesens nie in Wasser tauchen! Dieses mit einem leicht feuchten
Tuch oder Lappen reinigen.

9.5. Esist dulerst wichtig, die mit Lebensmitteln in Kontakt tretenden Flachen jedes Mal sorg-
faltig mit Reinigungs- und Desinfektionsmitteln zu behandeln. Keine Bleichmittel und
keine anderen chlorhaltigen Reinigungsmittel verwenden! Fiir die Reinigung der Motor-
einheit keine basischen Mittel (Laugen) verwenden!
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10. SCHALTPLAN
Fiir Modelle HKN-MP160 und HKN-MP160 Combi:

Regelwiderstand

Fir Modelle HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
und HKN-MP300 Combi:

Regelwiderstand

Thermoschalter

Schalter
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11.

EXPLOSIONSZEICHNUNG
Fiir Modelle HKN-MP160 und HKN-MP160 Combi:

Nr. | Bezeichnung Nr. Bezeichnung
1 Messer 17 Rotor
2 | Verbindungsring 18 Birstengehduse
3 Feder des Graphitringes 18-1 | Deckel des Biirstengehduses
4 Graphitring 19 Birste
5 Keramikring 20 Stator
6 Buchse fir Keramikring 21 Platine fiir Geschwindigkeitssteue-
rung
7 Schutz 22 Linkes und rechtes Gehauseteil
8 Lagerbuchse 23 Schutz fur Feststelltaste, gummiert
9 Ringdichtung 24 Dichtungsklemme
10 | Lager W688Z 25 Geschwindigkeitsregler
11 | Edelstahlrohr 2 Befestigungsschraube fiir Dich-
tungsklemme
12 | Abfihrstab 27 Schalthebel
13 | Passfeder 28 Schraube fiir Gehdusebefestigung
14 Endstiick des Gehduses, aus Kunst- 9 Verschlussstopfen
stoff
15 | Kupplung 30 Kabelumflechtung, verstarkt
16 | Lager 31 Netzkabel
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Fiir Modelle HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
und HKN-MP300 Combi:

27
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Nr. | Bezeichnung Nr. Bezeichnung
Feder fir Schraube der Feststellta-
1 | Verschlussstopfen 21 stee eriur>chraube der reststelita
2 | Schraube 3*12 22 Schalthebel
3 | Schraube 3*15 23 Schalter
4 | Schraube M4*1 24 Feder
5 | Deckel des Blrstenschachts 25 Bolzen
6 | Blrste 26 Kabelumflechtung, verstarkt
7 | Zylinderfeder fir Birste 3246 27 Netzkabel
8 | Biirstengehiuse )8 Befestigungsschraube fiir Dich-
tungsklemme
9 | Schraube 3*12 29 Dichtungsklemme
10 | Schutz fur Feststelltaste, gummiert 30 Gehause (rechtes Teil)
11 | Gehause (linkes Teil) 31 Gummierter Schalter
12 | Kupplung 32 Geschwindigkeitsregler
13 | Aluminium-Kopf 33 Einschaltknopf
14 | Lager 608 34 Stiftformiger Verbinder
15 Schraube der Platte fiir die Befesti- 35 Dichtring
gung des Motors
16 :cl)izte fir die Befestigung des Mo- 36 Feder des Schalthebels
17 | stator 37 Platine fiir Geschwindigkeitssteue-
rung
18 | Rotor 38 Buchsenverbinder
19 | Birstenbefestigung 39 Leitung des Buchsenverbinders
20 Bolzen fiir Befestigung der Fest-

stelltaste
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SISSEJUHATUS
Lugupeetud harrased!

EE

Olete soetanud kutselise seadme. Enne nendega t606 alustamist tutvuge tingimata kdesoleva
tehnilise passiga ning hoidke see kogu seadme kasutusaja valtel alles.
! See seade on ette ndhtud kasutamiseks Ghiskondlikes toitlustusettevotteis.

1. POHISOLMEDE JA -OSADE KIRJELDUS

poorlemiskiiruse
muutmise nupp

sisse-vilja-liliti

lukustusnupp

mootoriruumi kaas
juurdepéds

plastikkere

tthendussolm

teradega otsik

vispel

ohutusnupp

poorlemiskiiruse
muutmise nupp

sisse-vilja-liliti

mootoriruumi kaas
juurdepids

plastikkere

teradega otsik

11
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2. PEAMISED TEHNILISED OMADUSED

Toide Voimsus, | Poorlemiskiirus, Kaal A B
Mudel ! ! . " | otsikuteta, | (pikkus, | (libim&ét,

\" kw p/min

kg mm) mm)

HKN-
MP160 220 0,22 2500-15000 1,15 304 75
(Combi)
HKN-
MP190
HKN- 220 0,35 2000-13000 1,76 359 91
MP250
(Combi)
HKN-
MP300 220 0,5 2000-14000 1,98 359 91
(Combi)

12
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Mikseri mudel KomPIekti (pik(l:(us, - E Otsiku kaal,
otsikud (labim66t, mm) kg
mm)
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0,46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0,46
(Combi) HKN-W185 185 - 0,81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86

3. SISSEJUHATUS

3.1
3.2.

3.3.

3.4.
3.5.

3.6.

Enne kasutamist lugege kdesolev juhend hoolikalt |abi.

Mikser on konstrueeritud nii, et seda oleks ohutu kasutada. Mittealguparaste osade voi
mittetdieliku seadme kasutamine voib olla tervisele kahjulik ja m&jutada garantiid.
Arge kasutage mikserit vaenulikus keskkonnas.

Kasutage Uksnes algupéaraseid lisaseadmeid.

Kaesolev juhend on selle seadme lahutamatu osa ja seda tuleb sailitada kogu mikseri
kasutusea jooksul. K&ik kdesolevas juhendis esitatud andmed, joonised ja pildid on tootja

omand.

See seade on ette ndhtud kasutamiseks tootlemiseks kulinaarseil
peenestamiseks: kdogiviljad, supid, kreemid, majonees, pahklid ja sama tiilipi tooted.

4. SISSE-/VALJA LULITAMINE

4.1.
4.2.
4.3.
4.4,
4.5.

4.6.

Veenduge, et sisselilitusnupp (nr 3) on alla
vajutatud.

Uhendage toitejuhe vooluallikaga.
Uhendage vajalik otsik mikseriga.

Vajutage ja hoidke all ohutusnuppu (nr 1),
kui see on sellel mudelil olemas.
Sisselilitusnuppu (nr 3) vajutades hakkab
mikser tdole.

Too I6petamisel vajutage sissellilitusnuppu
(nr  3), ohutusnupp (nr 1) ldlitub
automaatselt vdlja.

5. PIKAAJALINE TOOREZIIM
Labige Ulalkirjeldatud sammud 4.1. kuni 4.5.
5.1. Alla vajutatud sisselilitusnupuga (nr 3) vajutage lukustusnuppu (nr 4).

eesmarkidel,

13
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5.2. Sisselllitusnuppu vajutades (nr 3) hakkab mikser toole pikaajalises reziimis.
5.3. Peatamiseks vajutage sisselilitusnuppu (nr 3) ja vabastage seejarel.

6. POORLEMISKIIRUSE MUUTMINE
Otsiku poorlemiskiiruse muutmiseks keerake seadenupp (nr 2) soovitud vaartusele.

TAHELEPANU!
Vispli kasutamisel on soovitatav alustada t66d vdahimale vaartusele keeratud seadenupuga.

7. KASUTAMISSOOVITUSED

To0 teradega otsikuga: mikseri parimaks juhtimiseks hoidke seda ihe kdega kdepidemest ja
teise kdega mootoriruumi alt. KGige parem on hoida kerget kallet ja véltida selle ndu
puudutamist, milles soovitud toodet valmistatakse. Kontrollige iga kord, et otsik on piisavalt
sukeldatud pritsmete valtimiseks ja niiskuse voi vedeliku sattumise tGkestamiseks
mootoriruumi ja dhutusavadesse. Parima tGhususe tagamiseks tuleb otsikud sukeldada
toiduainesse 2/3 ulatuses.

To66 vispliga: hoidke Ghe kidega seadet kdepidemest ja teisega vajadusel ndud (kauss jms).
Valmistusprotsessi ajal on soovitatav liigutada vispelotsikut ndus ringjalt, et sisu vdimalikult
hasti seguneks. Tungivalt soovitatav on valtida ndu servade puudutamist vispliga. Suurima
toime saavutamiseks tuleb vispel sukeldada toiduainesse vihemalt 1/5 ulatuses. Arge kunagi
sukeldage visplit kuni thendussélmeni voi enam!

8. OTSIKUTE UHENDAMINE JA EEMALDAMINE

TAHELEPANU! Otsikuid vdib (ihendada ja eemaldada iiksnes vooluvdrgust lahti ihendatud
seadmega.
Mudelitele HKN-MP160 ja HKN-MP160 Combi:
8.1. Paigaldage ja (hendage
hoolikalt teradega otsiku (3)
kinniti (5) v&i vispel (6)

segisti kere (1)
kinnitussélmega (2).

8.2. Kinnitamiseks poorake
teradega otsikut (3) voi
visplit (6).

14
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Mudelitele HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
ja HKN-MP300 Combi:
8.3. Paigaldage ja Uhendage hoolikalt

teradega otsiku (3) kinniti (5) voi vispel

(6) segisti kere (1) kinnitussdlmega (2).

Veenduge, et valjaulatuvad osad

vastaksid vastavatele siivendiga osadele.
8.4. Poorake riivi (6), kuni see on kinni.

9. PUHASTUS JA HOOLDUS

Enne puhastamist ja hooldamist tdmmake seadme

pistik alati pistikupesast vélja!

9.1. Kui mikserit on kasutatud kuumade toitude
valmistamiseks, jahutage enne selle lahtiihendamist otsiku alumist osa kiilmas vees.
Seejarel peske see kohe, et valtida toidujdatmete kuivamist ja kleepumist.

9.2. Arge kunagi kastke mootoriruumi v&i mikseri kdepidet vette! Piihkige selle pinda kuiva
salvrdti vdi pehme ebemevaba lapiga.

9.3. Otsiku lihtsamaks puhastamiseks asetage see puhta veega ndusse ja lilitage mikser
mdneks sekundiks sisse.

TAHELEPANU! Pirast puhastamist piihkige alati korrosiooni viltimiseks otsiku terad kuiva lapi

vGi salvrétiga.

9.4. Arge kunagi kastke vette vispli (ilemist osa! Puhastage seda kergelt niiske salvriti v5i
lapiga.

9.5. Puhastamise ajal on darmiselt oluline toiduga kokku puutunud pindu té6delda hoolikalt
pesu- ja desinfektsioonivahenditega. Arge kasutage valgendeid ja teisi kloori sisaldavaid
pesuvahendeid! Arge kasutage mootoriruumi puhastamiseks leeliselisi aineid!

15
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10. ELEKTRILINE POHIMOTTESKEEM
Mudelitele HKN-MP160 ja HKN-MP160 Combi:

muuttakisti

Mudelitele HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
ja HKN-MP300 Combi:

muuttakisti

termostaatliiliti

liiliti

16



11. SKEEM
Mudelitele HKN-MP160 ja HKN-MP160 Combi:

EE

Ne | Nimetus Ne Nimetus

1 Tera 17 Rootor

2 Uhendusréngas 18 Harja kere

3 | Grafiitrdonga vedru 18-1 | Harja kere kaas

4 Grafiitrongas 19 Hari

5 Keraamiline rdngas 20 Staator

6 Keraamilise rénga hiilss 21 Kiiruse juhtimise plaat

7 Kaitse 22 Kere pooled: vasak ja parem
8 | Laagripuks 23 Lukustusnupu kummist kaitse
9 | Rdngastihend 24 Tihendi klamber

10 | Laager W6887 25 Kiiruse seadenupp

11 | Toru roostevabast terasest 26 Tihendi kinnitusklambri kruvi
12 | Viljundvarras 27 Umberliilitushoob

13 | Pikikiil 28 Kere kinnituskruvi

14 | Plastist kere otsik 29 Kork

15 | Muhv 30 Tugevdav kaablikate

16 | Laager 31 Toitejuhe

17
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Mudelitele HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
ja HKN-MP300 Combi:

27
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Ne | Nimetus Ne Nimetus

1 | Kork 21 Lukustusnupu poldi alune vedru
2 | Kruvi3*12 22 | Umberlilitushoob

3 | Kruvi3*15 23 Laliti

4 | Kruvi M4*1 24 Vedru

5 | Mootoriruumi kaas harjadele 25 Polt

6 | Hari 26 Tugevdav kaablikate

7 | Silindri vedru harjale 3246 27 Toitejuhe

8 | Kere harjale 28 Tihendi kinnitusklambri kruvi
9 | Kruvi3*12 29 Tihendi klamber

10 | Lukustusnupu kummist kaitse 30 Kere (parem pool)

11 | Kere (vasak pool) 31 Kummist nupp

12 | Muhv 32 Kiiruse seadenupp

13 | Alumiiniumpea 33 Valjalulitusnupp

14 | Laager 608 34 | Uhendusvarb

15 | Mootori kinnitusliistu kruvi 35 Tihendirdngas

16 | Mootori kinnitusliist 36 Umberliilitushoova vedru

17 | Staator 37 Kiiruse juhtimise plaat

18 | Rootor 38 | Uhenduspesa

19 | Harjade kinnitus 39 Uhenduspesa juhe

N
o

Lukustusnupu kinnituspolt

19
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INTRODUCTION

Dear All,

You have purchased a piece of professional equipment. Prior to commencing operation, you
should read and understand this Certificate and keep it throughout service life of the equip-
ment.

I This equipment is intended for use at public catering facilities.

1. MAIN PARTS AND COMPONENTS DESCRIPTION

safety button

rotation speed control button

button switch

fixing button

rotation speed control
brush button
compartment cover

button switch

plastic case
junction
brush
blade compartment cover
plastic case
whisk
blade

20



2. MAIN TECHNICAL PARAMETERS

EN

Power Rotation V\(elght A B
Model suppl Power, speed without (length (diameter,
PPYY, kW peed, extensions, g, !
\" rpm. mm) mm)
kg
HKN-
MP160 220 0.22 2500- 1.15 304 75
. 15000
(Combi)
HKN-
MP190
HKN- 220 0.35 12??88(-) 1.76 359 91
MP250
(Combi)
HKN-
MP300 220 0.5 2000- 1.98 359 91
. 14000
(Combi)
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. Extensions in- ¢ D Extension
Mixer model (length, . .
cluded (diameter, mm) | weight, kg
mm)
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
(Combi) HKN-W185 185 - 0.81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0.69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0.69
(Combi) HKN-W250 250 - 0.86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0.82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0.82
(Combi) HKN-W250 250 - 0.86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1.02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1.02
(Combi) HKN-W250 250 - 0.86

3. INTRODUCTION

3.1. Read this instructions manual carefully before use.

3.2. The blender is designed for the safe operation. The use of non-genuine parts, or the use
of incomplete equipment can damage the health and compromise the warranties.

3.3. Itis prohibited to use the blender in aggressive media.

3.4. Use the genuine accessories only.

3.5. Thisinstruction manual is an integral part of the equipment, and it shall be kept through-
out the service life of the blender. Any information, drawings and figures are the property
of the manufacturer.

3.6. This equipment is intended for cooking: processing and grinding of vegetables, soups,
cream, mayonnaise, nut, and similar foodstuff.

4. SWITCHING ON/OFF

4.1. Make sure the switch button (No. 3) is not
pressed.

4.2. Connect the power cable to the power
source.

4.3. Connect the required extension to the
blender.

4.4. Press and hold the safety button (No. 1) if it
comes with your blender model.

4.5. Press the switch button (No. 3), the mixer
shall start operating.

4.6. Upon completion, release the switch but-
ton (No. 3), the safety button (No. 1) shall release automatically.

22
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5. CONTINUED OPERATION MODE
Follow the above steps 4.1.through 4.5.
5.1. While the switch button (No. 3) is released, press the fixing button (No. 4).
5.2. Press the switch button (No. 3), the blender shall switch to the continued operation
mode.
5.3. To stop, press and release the switch button (No. 3).

6. ROTATION SPEED CONTROL
To change the rotation speed, turn the adjusting button (No. 2) to the required value.

ATTENTION!
When using the whisk, it is recommended to start from setting the adjusting button to the
maximum.

7. RECOMMENDATIONS FOR USE

Using the blade: to control the blender to the fullest, hold its handle with one hand and the
motor unit bottom with the other hand. The optimal way is to keep a slight tilt and to avoid
touching the container, where the food is being processed. Always check that the extension
tool is immersed sufficiently, to avoid splashing and make sure moisture or liquid does not
penetrate the motor unit and ventilation openings. To achieve optimal efficiency, submerge
of the extension tool are into the processing food.

Using the whisk: keep the handle of the equipment with one hand and the container (bowl
etc.) with the other hand, if necessary. It is recommended to go with the whisk along the
container circumference while processing, for the best dissolving effect. It is highly recom-
mended avoiding touching the container edges with the whisk. To achieve the optimal effi-
ciency, submerge at least 1/5 of the whisk into the processing food being. Never submerge
the whisk up to the junction or above!

8. REMOVING AND INSTALLING EXTENSIONS

ATTENTION! Extensions shall be installed and removed only with the equipment discon-
nected from the power supply mains.
For HKN-MP160 and HKN-MP160 Combi:
8.1. Carefully insert and connect
the fastening (5) of the blade
(3) or whisk (6) to the junc-
tion (2) of the blender case
(2).
8.2. Turn the blade (3) or whisk
(6) to fix it.
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For HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300, and
HKN-MP300 Combi:
8.3. Carefully insert and connect the fas-
tening (5) of the blade (3) or whisk (6) to
the junction (2) of the blender case (1).
Make sure the parts with projections
match the parts with corresponding
niches.
8.4. Turn the latch (6) to fix.

9. CLEANING AND MAINTENANCE

Always disconnect the equipment from the power

supply mains prior to cleaning!

9.1. After using the blender for preparing hot meals, cool the bottom part of the extension
tool in cold water prior to disconnecting it. Wash it immediately after that, to avoid drying
and sticking food residuals.

9.2. Never immerse the motor unit or the blender handle into water! Wipe their surfaces
with dry napkin or soft lint-free cloth.

9.3. For simpler cleaning, put the extension into the bowl with clean water and turn the
blender on for a few seconds.

ATTENTION! After cleaning, always wipe the blades with dry cloth or napkin to prevent corro-

sion.

9.4. Never immerse the whisk top into water! Clean it with damp towel or cloth.

9.5. ltis very important to carefully clean surfaces contacting food, detergents and desinfect-
ants at all times. Do not use bleaching agents and other chlorine-based detergents! Do
not use alkali-containing substances to clean motor unit!

24



10. PRINCIPAL CIRCUIT DIAGRAM
For HKN-MP160 and HKN-MP160 Combi:

variable resistor

For HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300, and
HKN-MP300 Combi:

variable resistor

temperature switch

switch

EN
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11. PARTS BREAKDOWN

26

For HKN-MP160 and HKN-MP160 Combi:

No. | Name No. Name
1 Blade 17 Rotor
2 Union ring 18 Brush case
3 Carbon ring spring 18-1 | Brush case cover
4 Carbon ring 19 Brush
5 Ceramic ring 20 Stator
6 Ceramic ring bush 21 Speed control board
7 Protection 22 Left and right parts of the case
8 Bearing bush 23 Fixing button rubberized protection
9 Sealing ring 24 Seal clip
10 | Bearing W688Z 25 Rotation speed control button
11 | Stainless steel tube 26 Seal clip fastening screw nail
12 | Leadrod 27 Shift lever
13 | Dowel 28 Case fixing screw nail
14 | Plastic case tip 29 Plug
15 | Coupling 30 Cable armoring
16 | Bearing 31 Power cable
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For HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300, and
HKN-MP300 Combi:

27
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No. | Name No. Name

1 Plug 21 Fixing button bolt spring
2 | Screwnail 3x12 22 Shift lever

3 | Screwnail 3x15 23 Switch

4 | Screw M4x1 24 Spring

5 Brush compartment cover 25 Bolt

6 | Brush 26 Cable armoring

7 | Brush cylinder spring 3246 27 Power cable

8 | Brush case 28 Seal clip fastening screw nail

9 | Screwnail 3x12 29 Seal clip

10 F'ixing button rubberized protec- 30 Case (right)

tion

11 | Case (left) 31 Rubber button

12 | Coupling 32 Rotation speed control button
13 | Aluminum head 33 On/off button

14 | Bearing 608 34 Pin connector

15 | Motor fixing plate screwnail 35 O-ring

16 | Motor fixing plate 36 Shift lever spring

17 | Stator 37 Speed control board

18 | Rotor 38 Socket connector

19 | Brush fastening 39 Socket connector wire
20 | Fixing button fastening bolt
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INTRODUCCION
Estimado cliente:
Acaba de adquirir un equipo profesional. Antes de operarlo, asegurese de leer esta Ficha
Técnica y consérvela durante todo el periodo de vida util del equipo.
! Este equipo esta disefiando para ser utilizado en establecimientos de restauracion.

1. DESCRIPCION DE LAS PRINCIPALES UNIDADES Y COMPONENTES

boton de seguridad

boton de cambio de
velocidad de rotacion

boton de encendido /

boton de bloqueo

boton de cambio de
tapa del acceso al velocidad de rotacion
compartimiento de

- boton de encendido /
carcasa de plastico

unidad de
tapa del acceso al
cabezal con cuchilla compartimiento de
carcasa de plastico
batidor

cabezal con cuchilla
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2. CARACTERISTICAS TECNICAS PRINCIPALES

Velocidad .
. . s . Peso sin A B
Alimentacion, | Potencia, de iy
Modelo L. cabezales, | (largo, | (diametro,
\' kw rotacion,
kg mm) mm)
rpm
HKN-
MP160 220 0,22 2500- 1,15 304 75
. 15000
(Combi)
HKN-
MP190
HKN- 220 0,35 fgggo 1,76 359 91
MP250
(Combi)
HKN-
MP300 220 0,5 2000- 1,98 359 91
. 14000
(Combi)
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Modelo de Juego de C D Peso del
licuadora de mano cabezales (largo, mm) | (diametro, mm) | cabezal, kg
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0,46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0,46
(Combi) HKN-W185 185 - 0,81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86

3. INTRODUCCION

3.1. Antes de usar el dispositivo, lea cuidadosamente este manual.
3.2. Lla estructura de la licuadora esta disefiada para su uso seguro. El uso de piezas no
originales o el uso del dispositivo en un estado incompleto puede causar dafios para la

salud y afectar la garantia.

3.3. No utilice la licuadora en ambientes agresivos.

3.4. Utilice Unicamente accesorios originales.

3.5. Este manual es parte integral de este equipo y debe guardarse durante todo el periodo
de vida util de la licuadora. Cualquier informacién, dibujo e imagen presentadas en este

manual es de propiedad del fabricante.

3.6. Este equipo estd destinado para su uso con fines culinarios para el procesamiento,
molienda de: verduras, sopas, cremas, mayonesa, nueces y productos de este tipo.

4. ENCENDIDO/APAGADO

4.1. Asegurese de que el botén de encendido
(N2 3) no esté presionado.

4.2. Conecte el cable a la fuente de
alimentacion.

4.3. Conecte el cabezal requerido a la licuadora.

4.4. Presione y mantenga presionado el botdn
de seguridad (N2 1) si esta presente en este
modelo.

4.5. Presione el botdn de encendido (N2 3), la
licuadora comenzard a funcionar.

4.6. Al finalizar, deje de presionar el botén de

encendido (N2 3), el botdn de seguridad (N2 1) se desconectara automaticamente.

5. MODO DE OPERACION CONTINUO
Complete los pasos 4.1.-4.5., descritos mas arriba.
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5.1. Con el botdn de encendido sin presionar (N2 3), presione el botén de bloqueo (N2 4).
5.2. Presione el botdon de encendido (N2 3), la licuadora funcionara en el modo continuo.
5.3. Para parar, presione y suelte el boton de encendido (N2 3).

6. CAMBIO DE LA VELOCIDAD DE ROTACION
Para cambiar la velocidad de rotacion del cabezal, gire la perilla (N2 2) al valor requerido.

iATENCION!
Cuando use el batidor, se recomienda comenzar a trabajar con el ajuste del regulador en el
valor minimo.

7. RECOMENDACIONES DE USO

Operacion con el cabezal-cuchillo: para el mejor control de la batidora, sosténgala con una
mano por el mango y con la otra por la parte inferior del compartimiento del motor. Es
mejor mantener una ligera inclinacidn y evitar tocar el recipiente en el que se realiza el
proceso de preparacion del producto deseado. Cada vez, verifique que el cabezal esté lo
suficientemente sumergido para evitar salpicaduras y que no ingrese humedad o liquido en
el compartimiento del motor y en los orificios de ventilacién. Para una eficiencia éptima, se
debe sumergir las 2/3 partes de cabezal en el producto a preparar.

Trabajo con el batidor: con una mano, sujete el dispositivo por el mango y con la otra, si es
necesario, sujete el recipiente (tazon, etc.). Durante el proceso de preparacion, se
recomienda mantener el cabezal-batidor en funcionamiento moviéndolo alrededor del
recipiente, para la mejor disoluciéon del contenido. Se recomienda evitar tocar los bordes del
tanque con el batidor. Para el efecto maximo, al menos 1/5 del batidor se debe sumergir en
el producto a preparar. iNunca sumerja el batidor hasta el punto de acoplamiento o mas
arriba!

8. CONEXION Y EXTRACCION DE CABEZALES

iATENCION! La conexidn y extraccidn de los cabezales se debe realizar solo cuando el equipo
esta desconectado de la red eléctrica.
Para los modekos HKN-MP160 y HKN-MP160
Combi:
8.1. Con cuidado, inserte vy
conecte la sujecion (5) del
cabezal-cuchillo (3) o el
batidor (6) al punto de
acoplamiento (2) de Ia
carcasa de la batidora (1).
8.2. Gire el cabezal-cuchillo (3) o
el batidor (6) para
asegurarlo.
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Para los modelos HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-
MP300 y HKN-MP300 Combi:
8.3. Con cuidado, inserte y conecte Ila

sujecion (5) del cabezal-cuchillo (3) o el

batidor (6) al punto de acoplamiento (2)

de la carcasa de la batidora (1).

Aseglrese de que las partes salientes

coincidan con las partes

correspondientes con muescas.
8.4. Gire el pestillo (6) para afianzar.

9. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

iDesconecte siempre el equipo antes de la limpieza y

el mantenimiento!

9.1. Después de usar la licuadora cuando prepara platos calientes, enfrie la parte inferior del
cabezal con agua fria antes de separarlo. Luego ldvela inmediatamente para evitar que
se sequen y se peguen los restos de alimentos.

9.2. iNunca sumerja el compartimento del motor o el mango de la licuadora en agua! Limpie
su superficie con un pafio seco o un pafio suave que no suelte pelusa.

9.3. Para facilitar la limpieza del cabezal, coléquelo en un recipiente con agua limpia y
encienda la licuadora durante unos segundos.

iATENCION! Después de limpiar, siempre limpie las cuchillas del cabezal con un pafio seco o

pafio para evitar la corrosion.

9.4. jNunca sumerja la parte superior del batidor en el agua! Limpielo con un pafio o trapo
ligeramente humedo.

9.5. Esextremadamente importante en todo momento durante la limpieza tratar con cuidado
la superficie que hacen contacto con alimentos, detergentes y desinfectantes. iNo use
lejia y ninguin detergente que contenga cloro! {No utilice sustancias alcalinas para limpiar
el compartimiento del motor!
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10. ESQUEMA ELECTRICO
Para los modekos HKN-MP160 y HKN-MP160 Combi:

resistencia variable

Para los modelos HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-
MP300 y HKN-MP300 Combi:

resistencia variable

interruptor térmico

interruptor
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11. DIAGRAMA DETALLADO

Para los modekos HKN-MP160 y HKN-MP160 Combi:

ES

N2 | Nombre N2 Nombre

1 Cuchilla 17 Rotor

2 | Anillo de conexion 18 Carcasa de la escobilla

3 Muelle del anillo de grafito 18-1 | Tapa de la carcasa de la escobilla

4 | Anillo de grafito 19 Escobilla

5 | Anillo de ceramica 20 Estator

. . . Circuito impreso del control de

6 Casquillo en el anillo de cerdmica 21 .
velocidad

7 Proteccin 29 Partes de la carcasa izquierda y
derecha

8 | Casquillo de cojinete 23 Iirot@ccién de goma en el botén de
fijacion

9 | Junta del anillo 24 Pinza de sellado

10 | Cojinete W688Z 25 Botdn regulador de velocidad

11 | Tubo de acero inoxidable 26 Tornillo de fijacidn de la pinza de
sellado

12 | Pin excretor 27 Palanca de cambio

13 | Chaveta 28 Tornillo de fijacidn de la carcasa

14 | Punta de plastico de la carcasa 29 Tapdn ciego

15 | Casquillo 30 Revestimiento de refuerzo del cable

16 | Cojinete 31 Cable de alimentacién
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Para los modelos HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-
MP300 y HKN-MP300 Combi:

27
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fijacion

N2 | Nombre N¢ Nombre
L Muelle debajo del tornillo del
1T 21 . L
apon ciego botdn de fijacion
2 | Tornillo 3*12 22 Palanca de cambio
3 | Tornillo 3*15 23 Interruptor
4 | Tornillo M4*1 24 Muelle
5 Tapa (?,Iel compartimiento de 25 Perno
escobillas
6 | Escobilla 26 Revestimiento de refuerzo del
cable
Muelle del cilindro para la . .,
7 escobilla 3246 27 Cable de alimentacién
Tornill oo 3 oi
8 | Carcasa para la escobilla 28 ornillo de fijacion de la pinza de
sellado
9 | Tornillo 3*12 29 Pinza de sellado
Proteccidn de goma en el botdn de
10 | .., 30 Carcasa (lado derecho)
fijacion
11 | Carcasa (lado izquierdo) 31 Boton de goma
12 | Casquillo 32 Botdn regulador de velocidad
13 | Cabezal de aluminio 33 Botén de encendido
14 | Cojinete 608 34 Conector de pin
15 Tornillo de la placa de montaje del 35 Anillo de sellado
motor
16 | Placa de montaje del motor 36 Muelle de la palanca de cambio
17 | Estator 37 Clrcm.to impreso del control de
velocidad
18 | Rotor 38 Conector hembra
19 | Portaescobillas 39 Cable del conector hembra
20 Tornillo de sujeciéon del botén de
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INTRODUCTION

Chers Mesdames et Messieurs !

Vous avez acheté un équipement professionnel. Avant de commencer a travailler avec cet
équipement, veuillez vous familiariser avec ce manuel et le conserver pendant toute la durée
d'exploitation de I'équipement.

! Cet équipement est destiné a étre utilisé dans des établissements de restauration collective.

1. DESCRIPTION DES SOUS-ENSEMBLES ET DES COMPOSANTS PRINCIPAUX

bouton de sécurité

bouton de changement
de vitesse de rotation

bouton marche / arrét

bouton de fixation

bouton de
couvercle de l'unité changement de
d'accés aux brosses

N . bouton marche / arrét
boitier en plastique

nceud de connexion

couvercle de l'unité
pied avec couteau d'acces aux brosses

boitier en plastique

fouet

pied avec couteau

38



2. PRINCIPALES CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FR

Vitesse
. . . d? Poids sans A B
. Alimentation, | Puissance, | rotation, . R
Modeéle : accessoires, | (longueur, | (diameétre,
\" kw tours
kg mm) mm)
par
minute
HKN-
MP160 220 0.22 2500- 1.15 304 75
. 15000
(Combi)
HKN-
MP190
HKN- 220 0.35 12_2880 1.76 359 91
MP250
(Combi)
HKN-
MP300 220 0.5 2000- 1.98 359 91
. 14000
(Combi)
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3.

. C Poids de
Modele de mixeur ACCESS(?II’ES en (longueur, . D I'accessoire,
kit (diameétre, mm)
mm) kg
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
(Combi) HKN-W185 185 - 0,81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
INTRODUCTION

3.1. Avant utilisation, lisez attentivement ce manuel.
3.2. Lla construction du mixeur est congue pour son utilisation en toute sécurité. L'utilisation
de pieces non originales ou l'utilisation de I'appareil incomplet peut étre dangereuse

3.3.
3.4.
3.5.

3.6.

4.
4.1

4.2.

4.3.

4.4,

4.5.

4.6.

40

pour la santé et affecter la garantie.

Le présent manuel fait partie intégrante de I'équipement et doit étre conservé pendant
toute la durée de vie du mixeur. Toutes les informations, dessins et images présentés dans

Cet équipement est destiné a étre utilisé a des fins culinaires pour le traitement, le

de légumes, soupes, cremes, mayonnaise, noisettes et d'autres aliments

Il est interdit d'utiliser le mixeur dans des environnements agressifs.
Utilisez uniquement des accessoires originaux.
ce manuel sont la propriété du fabricant.
broyage :
similaires.

MARCHE / ARRET

. Assurez-vous que le bouton de marche
(Ne3) n'est pas enfoncé.
Branchez le «cable a une source
d'alimentation.
Connectez |'accessoire voulu au mixeur.
Appuyez sur le bouton de sécurité (n ° 1) et
maintenez-le enfoncé s'il est présent sur ce
modeéle.
Appuyez sur le bouton de marche (n °3), le
mixeur démarrera.
Une fois I'opération terminée, appuyez sur

le bouton de marche (n°3). Le bouton de sécurité (n°1) s'éteint automatiquement.
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5. MODE DE FONCTIONNEMENT LONG
Suivez les étapes 4.1 a 4.5 décrites ci-dessus.
5.1. Avecle bouton d'alimentation non enfoncé (n°3), appuyez sur le bouton de fixation (n°4).
5.2. Appuyez sur le bouton d'alimentation (n°3), le mixeur fonctionnera en mode long.
5.3. Pour arréter, appuyez sur le bouton d'alimentation (n°3), puis relachez-le.

6. CHANGEMENT DE VITESSE DE ROTATION
Pour changer la vitesse de rotation de l'accessoire, tournez le bouton (n°2) sur la valeur
requise.

ATTENTION !
Lors de 'utilisation d'un fouet, il est recommandé de commencer a mettre le régulateur sur
la valeur minimale.

7. RECOMMANDATIONS D'UTILISATION

Travail avec I'accessoire-couteau: pour un meilleur contréle du mixeur, tenez-le d’'une main
par la poignée et de I'autre par le bas du compartiment moteur. Il est préférable de garder
une légere inclinaison et d'éviter de toucher le récipient dans lequel est préparé le produit
voulu. Vérifiez chaque fois que I'accessoire est suffisamment immergée pour éviter les
éclaboussures et qu'aucune humidité ou aucun liquide ne pénétre dans le compartiment
moteur et dans les orifices de ventilation. Pour une efficacité optimale, les 2/3 de
I'accessoire doivent étre immergés dans le produit préparé.

Travail avec le fouet : d'une main, tenez I'appareil par la poignée et de |'autre, si nécessaire,
le récipient (bol, etc.). Pendant le processus de préparation, il est recommandé de guider le
fouet le long des parois du réservoir pour une meilleure dissolution du contenu. Il est
fortement recommandé d'éviter de toucher les bords du récipient avec le fouet. Pour un
effet maximal, il faut immerger au moins 1/5 du fouet dans le produit. Ne jamais immerger
le fouet jusqu'au noeud de connexion ou plus haut !

8. RACCORDEMENTS ET RETRAITS DES ACCESSOIRES

ATTENTION ! Le raccordement et le retrait des accessoires ne doivent étre effectués que
lorsque I'équipement est débranché du réseau
électrique.
Pour les modéles HKN-MP160 et HKN-MP160
Combi :
8.1. Insérez soigneusement et
connectez la fixation (5) de
I'accessoire-couteau (3) ou
du fouet (6) au point de
fixation (2) du boitier du
mixeur (1).
8.2. Tournez le couteau (3) ou le
fouet (6) pour fixer.

41



FR

Pour le modeles HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-

MP300 et HKN-MP300 Combi :

8.3. Insérez soigneusement et connectez la
fixation (5) de I'accessoire-couteau (3) ou
du fouet (6) au point de fixation (2) du
boitier du mixeur (1). Assurez-vous que
les piéces avec les cosses correspondent
aux pieces correspondantes avec les
encoches.

8.4. Tournez le loquet (6) pour fixer.

9. NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Débranchez toujours I'équipement avant le nettoyage

et I'entretien !

9.1. Apres avoir utilisé le mixeur lors de la préparation de plats chauds, refroidissez le bas de
I'accessoire a I'eau froide avant de le retirer. Ensuite, lavez-le immédiatement pour éviter
le desséchement et le collage des restants d'aliment.

9.2. Ne plongez jamais le compartiment moteur ni la poignée du mixeur dans I'eau ! Essuyez
leur surface avec un chiffon sec ou un chiffon doux non pelucheux.

9.3. Pour faciliter le nettoyage de |"accessoire, placez-le dans un récipient avec de l'eau
propre et démarrez le mixeur pendant quelques secondes.

ATTENTION ! Apres le nettoyage, essuyez toujours les lames de I'accessoire avec un chiffon

sec ou une serviette pour éviter la corrosion.

9.4. Ne plongez jamais la partie supérieure du fouet dans I'eau ! Nettoyez-le avec une
serviette ou un chiffon légerement humide.

9.5. Lors du nettoyage, il est extrémement important de nettoyer soigneusement la surface
en contact avec les aliments avec des détergents et des désinfectants. N'utilisez pas d'eau
de Javel ou d'autres détergents contenant du chlore ! N'utilisez pas de substances
alcalines pour nettoyer le compartiment moteur !
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10. SCHEMA ELECTRIQUE DE PRINCIPE
Pour les modéles HKN-MP160 et HKN-MP160 Combi :

résistance variable

Pour le modéles HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-
MP300 et HKN-MP300 Combi :

résistance variable

disjoncteur thermique

interrupteur

FR
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11. DIAGRAMME D'EXPLOSION
Pour les modeles HKN-MP160 et HKN-MP160 Combi :

44

Ne | Dénomination Ne Dénomination

1 Couteau 17 Rotor

2 | Anneau de connexion 18 Corps de la brosse

3 Ressort de I'anneau en graphit 18-1 | Couvercle du corps de la brosse

4 | Anneau en graphit 19 Brosse

5 Anneau en céramique 20 Stator

6 I\I/Ianchon surfanneau en 21 Carte de controdle de vitesse
céramique

7 Protection 22 Parties gauche et droite du corps

. Protection caoutchoutée sur le

8 Bague de palier 23 bouton de fixation

9 Bague d'étanchéité 24 Pince a joint

10 | Palier W6887 25 Bouton de contrdle de vitesse

11 | Tube eninox. 26 Vis du joint de serrage

12 | Tige de sortie 27 Levier de vitesses

13 | Cale 28 Vis de fixation du boitier

14 | Embout du boitier en plastique 29 Bouchon

15 | Manchon 30 Enveloppe de cable renforgant

16 | Palier 31 Cable d'alimentation
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Pour le modéles HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-
MP300 et HKN-MP300 Combi :

27
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Ne | Dénomination Ne Dénomination
1 | Bouchon 21 Ress.ort.sous le boulon du bouton
de fixation
2 | Vis3*12 22 Levier de vitesses
3 | Vis3*15 23 Commutateur
4 | Vis M4*1 24 Ressort
5 Couvercle du compartiment pour 25 Boulon
des brosses
6 | Brosse 26 Enveloppe de cable renforgant
7 Ressort du cylindre pour brosse 27 Cable d'alimentation
3246
8 | Boitier pour brosse 28 Vis du joint de serrage
9 | Vis3*12 29 Pince a joint
10 Protection c.aou.tchoutée sur le 30 Boitier (partie droite)
bouton de fixation
11 | Boitier (partie gauche) 31 Bouton en caoutchouc
12 | Manchon 32 Bouton de controle de vitesse
13 | Téte en aluminium 33 Bouton de démarrage
14 | Palier 608 34 Connecteur male
15 | Vis de fixation moteur 35 Bague d'étanchéité
16 | Plaque de fixation du moteur 36 Ressort du levier de vitesses
17 | Stator 37 Carte de contréle de vitesse
18 | Rotor 38 Connecteur femelle
19 | Fixation pour les brosses 39 Cable du connecteur femelle
20 Boulon de fixation du bouton de

fixation




INTRODUZIONE

Gentili Clienti,

Avete acquistato un apparecchio professionale. Prima di iniziare a utilizzarlo leggere questa
scheda tecnica e di conservarla per tutta la durata della vita utile dell'apparecchio.

I Questo apparecchio e stato progettato per uso nella ristorazione.

1. DESCRIZIONE DEI GRUPPI E COMPONENTI PRINCIPALI

pulsante di sicurezza

pulsante di regolazione
della velocita di rotazione

pulsante on/off

pulsante di fissaggio

pulsante di
coperchio del vano regolazione della
d'accesso alle

corpo in plastica pulsante on/off

gruppo di giunzione

coperchio del vano
frullatore con lama d'accesso alle

corpo in plastica

frusta

frullatore con lama
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2. CARATTERISTICHE TECNICHE PRINCIPALI

Velocita Peso
. . . A B
Alimentazione, | Potenza, di senza .
Modello . .| (lunghezza, | (diametro,
\'} kw rotazione, | accessori,
. mm) mm)
giri/min. kg
HKN-
MP160 220 0.22 2500- 1.15 304 75
. 15000
(Combi)
HKN-
MP190
HKN- 220 0.35 fggg(-) 1.76 359 91
MP250
(Combi)
HKN-
MP300 220 0.5 2000- 1.98 359 91
. 14000
(Combi)
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Modello del Accessori in ¢ . D . Peso .
frullatore dotazione (lunghezza, (diametro, dell'accessorio,
mm) mm) kg
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
(Combi) HKN-W185 185 - 0,81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86

3.

INTRODUZIONE
3.1. Prima dell'uso leggere attentamente questo manuale.

3.2. Il design del frullatore & studiato per un uso sicuro. L'uso di parti non originali o I'utilizzo
del dispositivo incompleto possono provocare danni per la salute e pregiudicare la

3.3.
3.4.
3.5.

3.6.

garanzia.

Non usare il frullatore in ambienti aggressivi.
Utilizzare solo accessori originali.
Questo manuale & parte integrante di questo apparecchio e deve essere conservato per

questo manuale sono di proprieta del produttore.
Questo apparecchio e destinato al uso in ambito culinario per sbattere e frullare: verdure,

zZuppe, creme, maionese, noci e prodotti simili.

4. ACCENSIONE/SPEGNIMENTO

4.1.

4.2.

4.3.

4.4,

4.5.

4.6.

Controllare che il pulsante di accensione
(n.3) non sia premuto.

Collegare il cavo di alimentazione alla presa
elettrica.
Collegare
frullatore.
Premere e tenere premuto il pulsante di
sicurezza (n. 1) se & presente su questo
modello.

Premere il pulsante di accensione (n.3), il
frullatore iniziera a funzionare.

I'accessorio  desiderato  al

tutta la vita utile del frullatore. Tutte le informazioni, i disegni e le immagini presentati in

Al termine disinserire il pulsante di accensione (n. 3), il pulsante di sicurezza (n. 1)

disinserisce automaticamente.
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5. FUNZIONAMENTO PROLUNGATO

Ripetere i passi 4.1.-4.5 descritti sopra.

5.1. Con il pulsante di accensione (n.3) disinserito premere il pulsante di fissaggio (n.4).

5.2. Premere il pulsante di accensione (n.3), il frullatore funzionera per un tempo prolungato.
5.3. Per spegnerlo premere e lasciare il pulsante di accensione (n.3).

6. REGOLAZIONE DELLA VELOCITA DI ROTAZIONE
Per modificare la velocita di rotazione dell'accessorio ruotare la manopola (# 2) fino al valore
desiderato.

ATTENZIONE!
Quando si utilizza la frusta, si consiglia di iniziare a lavorare con regolatore impostato sul
valore minimo.

7. SUGGERIMENTI PER L'USO

Uso del frullatore con la lama: per un controllo ottimale del frullatore tenerlo con una mano
sull'impugnatura e l'altra sul fondo del vano motore. E meglio tenere il frullatore
leggermente inclinato ed evitare di toccare il contenitore in cui si svolge il processo di
preparazione della ricetta desiderata. Ogni volta, controllare che I'accessorio sia immerso
abbastanza bene da evitare spruzzi e che nessuna umidita o liquido possa penetrare nel vano
motore e nei fori di ventilazione. Per un'efficienza ottimale, 2/3 del frullatore devono essere
immersi nel prodotto.

Uso della frusta: tenere il frullatore con una mano sull'impugnatura e l'altra, se necessario,
sul contenitore (ciotola, ecc.). Durante il processo di preparazione, si consiglia di far passare
la frusta con movimento circolare lungo il perimetro del contenitore per la migliore
dissoluzione del contenuto. Si raccomanda vivamente di evitare di toccare i bordi del
contenitore con una frusta. Per ottenere il massimo effetto, € necessario immergere almeno
1/5 della frusta nel prodotto. Non immergere mai la frusta fino al blocco di giunzione o oltre!

8. AGGANCIO E RIMOZIONE DEGLI ACCESSORI

ATTENZIONE! L'aggancio e la rimozione degli accessori devono essere effettuati solo quando
I'apparecchio € scollegato dalla rete.
Per modelli HKN-MP160 e HKN-MP160 Combi:
8.1. Inserire e fissare con cautela
I'attacco (5) del frullatore
con la lama (3) o della frusta
(6) al punto di attacco (2) sul
corpo del frullatore (1).
8.2. Girare il frullatore (3) o la
frusta (6) per fissare.
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Per modelli HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
e HKN-MP300 Combi:
8.3. Inserire e fissare con cautela I'attacco (5)

del frullatore con lalama (3) o della frusta

(6) al punto di attacco (2) sul corpo del

frullatore (1). Verificare le gli incastri

maschi corispondono ai rispettivi incastri

femmine.
8.4. Girare la chiusura a scatto (6) per fissare.

9. PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa elettrica

prima di procedere alla pulizia e riparazione!

9.1. Dopo aver usato il frullatore per preparare piatti caldi, raffreddare il fondo dell'accessorio
in acqua fredda prima di scollegarlo. Quindi lavarlo immediatamente per evitare
I'essiccazione e I'accumulo di residui di cibo.

9.2. Non immergere mai il blocco motore e l'impugnatura del frullatore in acqua! Pulire la
superficie con un panno asciutto o un panno morbido antipelo.

9.3. Per facilitare la pulizia dell'accessorio metterlo in un contenitore con acqua pulita e
accendere il frullatore per alcuni secondi.

ATTENZIONE! Dopo la pulizia, asciugare sempre le lame del frullatore con un panno asciutto

per prevenire la corrosione.

9.4. Non immergere mai la parte superiore della frusta in acqua! Pulirlo con un panno o uno
straccio leggermente umido.

9.5. Ogni volta che si pulisce, & estremamente importante trattare con cura le superfici a
contatto con alimenti, detergenti e disinfettanti. Non usare candeggina e altri detergenti
che contengono cloro! Non utilizzare sostanze alcaline per pulire il vano motore!
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10. SCHEMA ELETTRICO
Per modelli HKN-MP160 e HKN-MP160 Combi:

resistenza variabile

Per modelli HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
e HKN-MP300 Combi:

resistenza variabile

interruttore termico

interruttore
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11. SCHEMA ESPLOSO
Per modelli HKN-MP160 e HKN-MP160 Combi:

N. | Denominazione N. Denominazione

1 Lama 17 Rotore

2 | Anello digiunzione 18 Corpo della spazzola

3 Mo!la dell’anello di tenuta in 18-1 | Coperchio del corpo della spazzola

grafite

4 | Anello ditenuta in grafite 19 Spazzola

5 Anello in ceramica 20 Statore

6 | Manicotto per anello in grafite 21 Scheda di controllo della velocita

7 Protezione 29 La parte sinistra e la parte destra
del corpo

3 Boccola del cuscinetto 23 I.Drotez.ione gommata sul pulsante di
fissaggio

9 Guarnizione O-ring 24 Morsetto di tenuta

10 | Cuscinetto W688Z 25 PuIsaTn‘te di regolazione della
velocita

11 | Tubo in acciaio inox 26 Vite di fissaggio del morsetto di
tenuta

12 | Perno di uscita 27 Leva del commutatore

13 | Chiavetta 28 Vite di fissaggio del corpo

14 | Punta del corpo in plastica 29 Tappo

15 | Manicotto 30 Guaina rinforzata del cavo

16 | Cuscinetto 31 Filo di alimentazione
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Per modelli HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
e HKN-MP300 Combi:

27

54



N. | Denominazione N. Denominazione
1 | Tappo 21 Molla Per la vite del pulsante di
fissaggio
2 | Vite3*12 22 Leva del commutatore
3 | Vite3*15 23 Commutatore
4 | Vite M4*1 24 Molla
5 | Coperchio del vano delle spazzole 25 Vite
6 | Spazzola 26 Guaina rinforzata del cavo
7 Molla del cilindro per la spazzola 57 Filo di alimentazione
3246
8 | Corpo della spazzola )8 Vite di fissaggio del morsetto di
tenuta
9 | Vite3*12 29 Morsetto di tenuta
10 P.ro.tezion.e gommata sul pulsante 30 Corpo (parte destra)
di fissaggio
11 | Corpo (parte sinistra) 31 Pulsante in gomma
12 | Manicotto 32 Pulsa.n’fe di regolazione della
velocita
13 | Testata in alluminio 33 Pulsante di accensione
14 | Cuscinetto 608 34 Connettore maschio
15 Vite della barra di fissaggio del 35 Guarnizione O-Ring
motore
16 | Barra di fissaggio del motore 36 Molla della leva del commutatore
17 | Statore 37 Scheda di controllo della velocita
18 | Rotore 38 Connettore femmina
19 | Fissaggio delle spazzole 39 Cavo del connettore femmina
20 Vite di bloccaggio del pulsante di

fissaggio
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IEVADS

Cienttais pircéj!

JUs iegadajaties profesionalo iekartu. Pirms tas ekspluatacijas uzsak$anas
iepazistieties ar is pases saturu un saglabajiet to visu iekartas ekspluatacijas laiku.
1 Siiekarta ir paredzéta izmantosanai sabiedriskas &dinasanas uznémumos.

1. GALVENO MEZGLU UN KOMPONENTU APRAKSTS

drosibas poga

grieSanas atruma
mainas poga

iesl./izsl. poga

fiks€Sanas poga

grieSanas atruma
slotinu nodalfjuma mainas poga
vacins
iesl.fizsl.
plastmasas korpuss esl.fizsl. poga
savienojuma mezgls
slotinu nodaltjuma

uzgalis ar nazi vacins

plastmasas korpuss

putosanas slotina

uzgalis ar nazi

56
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2. GALVENIE TEHNISKIE RAKSTURLIELUMI

LV

Barogana GrieSanas | Masa bez A B
Modelis v ’ | Jauda, kW atrums, uzgaliem, | (garums, | (diametrs,
apgr./min kg mm) mm)
HKN-
MP160 220 0,22 2500~ 1,15 304 75
. 15 000
(Combi)
HKN-
MP190
HKN- 220 0,35 12;)%%6 1,76 359 91
MP250
(Combi)
HKN-
MP300 220 0,5 2000~ 1,98 359 91
. 14 000
(Combi)
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3.

- C
Miksera modelis | . .Komyil.ekta | (garums, D Uzgala
ietilpstosie uzgali mm) (diametrs, mm) masa, kg
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0,46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0,46
(Combi) HKN-W185 185 - 0,81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
IEVADS

3.1. PirmsizmantoSanas ripigi iepazistieties ar Sis instrukcijas saturu.
3.2. Miksera konstrukcija izstradata ta, lai to varétu droSi izmantot. Neoriginalo daju
izmantoSana vai nepilnigi nokomplektétas iekartas izmantosSana var izraisit kaitéjumu

3.3.
3.4.
3.5.

3.6.

4.

4.1.

4.2.

4.3.
4.4,

4.5.

4.6.

58

veselibai un ietekmét garantiju.
Mikseri aizliegts izmantot agresivas vidés.
Izmantojiet tikai originalos piederumus.

Sirokasgramata ir neatnemama iekartas sastavdala, un ta jaglaba visu miksera kalpoganas
laiku. Jebkura Saja rokasgramata sniegta informacija, raséjumi un attéli ir razotaja

Tpasums.

Siiekarta ir paredzéta izmantosanai kulinarija darzenu, zupu, krému, majonézes, riekstu
un tiem lidzigu produktu apstradei un smalcinasanai.

IESLEGSANA/IZSLEGSANA
Parliecinieties, ka ieslégsanas poga (3) ir
izslégta pozicija.
Pievienojiet baroSanas vadu baroSanas
avotam.
Mikserim piestipriniet vajadzigo uzgali.
Ja attiecigais modelis ir aprikots ar drosibas
pogu (1), nospiediet un turiet to nospiestu.
Nospiediet ieslégsanas pogu (3), mikseris
saks darboties.
Péec darba pabeigSanas izsledziet
ieslégSanas pogu (3); drosibas poga (1)
izslegsies automatiski.
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5. ILGSTOSS DARBIBAS REZIMS
Veiciet ieprieks aprakstito 4.1.—4.5. darbibu.
5.1. Kad ieslegSanas poga (3) ir izslégta, nospiediet fikséSanas pogu (4).
5.2. Nospiediet ieslégsanas pogu (3); mikseris darbosies ilgstosas darbibas rezima.
5.3. Lai apturétu darbibu, nospiediet un atlaidiet ieslégSanas pogu (3).

6. GRIESANAS ATRUMA MAINA
Lai mainitu uzgala grieSanas atrumu, regulatora poga (2) japagriez lidz vajadzigajai vértibai.

UZMANIBU!
Izmantojot puto3anas slotinu, ieteicams sakt darbu ar regulatora minimalas vértibas
iestatijumu.

7. IETEIKUMI PAR IZMANTOSANU

Darbs ar uzgali ar nazi: labakai miksera kontrolei turiet to ar vienu roku aiz roktura un ar otru
roku aiz motora nodalijuma apaksdalas. Vislabak ir saglabat nelielu slipumu un nepielaut
saskarsanos ar trauku, kura notiek vajadziga produkta gatavosana. Katru reizi kontroléjiet,
vai uzgalis ir iegremdéts pietiekami labi, lai nepielautu §JakstiS8anos un novérstu mitruma un
Skidruma ieklG3anu ventilacijas atveré. Optimalai efektivitatei uzgalim par 2/3 jabat
iegremdétam pagatavojamaja produkta.

Darbs ar putosanas slotinu: ar vienu roku turiet iekartu aiz roktura, ar otru roku, ja
nepiecieSams, — aiz trauka (bJodas utt.). GatavoSanas procesa laika putosanas slotinu
ieteicams virzit trauka pa apli, lai sasniegtu vislabako satura sajaukSanu. Uzstajigi iesakam
nepielaut putosanas slotinas pieskarsanos trauka malam. Maksimalam efektam
pagatavojamaja produkta jaiegremdé ne mazak par 1/5 putosanas slotinas. Nekada gadijuma
neievietojiet putosanas slotinu Iidz savienojuma mezglam vai augstak!

8. UZGALU PIEVIENOSANA UN NONEMSANA

UZMANIBU! Uzgalu pievieno3ana un nonemsana javeic tikai tad, kad iekarta ir atslégta no
baro3anas tikla.
Modeliem HKN-MP160 un HKN-MP160 Combi:
8.1. Uzgala ar nazi (3) vai
putosanas  slotinas  (6)
stiprinajumu  (5) uzmanigi
ievietojiet un pievienojiet
miksera korpusa (2)
savienojuma mezglam (2).
8.2. Pagrieziet uzgali ar nazi (3)
vai putosanas slotinu (6), lai
nostiprinatu.
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Modeliem HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
un HKN-MP300 Combi:

8.3.

8.4.

Uzgala ar nazi (3) vai putosanas slotinas
(6) stiprinajumu (5) uzmanigi ievietojiet
un pievienojiet miksera korpusa (1)
savienojuma mezglam (2). Parliecinieties,
ka dalas ar izcilniem ir salagotas ar
atbilstosam dajam ar iedobem.
Pagrieziet aizturi (6), lai nostiprinatu.

9. TIRISANA UN APKOPE
Pirms tirisanas un apkopes vienmeér atslédziet iekartu
no barosanas tikla!

9.1.

9.2.

9.3.

Péc miksera izmantoSanas karsto édienu pagatavoSanai un pirms uzgala atvienosSanas
pilntba atdzeséjiet uzgala lejasdalu auksta ddeni. Péc tam uzreiz mazgajiet to, lai
nepielautu édiena atlieku sakal$anu un pielipSanu.

Nekada gadijuma neiegremdéjiet motora nodalijumu vai miksera rokturi Gdeni! Notiriet
to virsmu ar sausu salveti vai mikstu bezpliksnu dranu.

Vienkarsakai uzgala tirisanai iegremdéjiet to trauka ar tiru Gdeni un uz dazam sekundém
ieslédziet mikseri.

UZMANIBU! Péc tirisanas vienmér ar sausu dranu vai salveti noslaukiet uzgala asmenus, lai
nepielautu rlsas paradisanos.

9.4.

9.5.

60

Nekada gadijuma neiegremdgjiet putosanas slotinas augsdalu Gden1! Tiriet to ar nedaudz
samitrinatu salveti vai dranu.

Katru reizi péc tiriSanas ir arkartigi svarigi ar mazgasanas un dezinfekcijas ldzekliem
apstradat virsmas, kas saskaras ar édienu. Neizmantojiet balinatajus un citus mazgasanas
lidzek]us, kas satur hloru! Motora nodalijuma tiriSanai neizmantojiet lidzeklus, kas satur
sarmus!
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10. ELEKTRISKA PRINCIPSHEMA
Modeliem HKN-MP160 un HKN-MP160 Combi:

mainrezistors

Modeliem HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
un HKN-MP300 Combi:

mainrezistors

termoslédzis

sledzis

61



LV
11.

IZVERSTA DIAGRAMMA
Modeliem HKN-MP160 un HKN-MP160 Combi:

Nr. | Nosaukums Nr. Nosaukums
1 Nazis 17 Rotors
2 Savieno$anas gredzens 18 Sukas korpuss
3 Grafita gredzena atspere 18-1 | Sukas korpusa vacins
4 Grafita gredzens 19 Suka
5 Keramiskais gredzens 20 Stators
6 Keramiska gredzena uzmava 21 Atruma vadibas plate
7 | Aizsargparsegs 22 Kreisa un laba korpusa puse
8 Gultna ieliktnis 23 F.ikséﬁan_as pogas gumijas
aizsargparsegs
9 Gredzenblive 24 Blivéjuma piespiednis
10 | Gultnis W688Z 25 Atruma regulatora poga
11 | Nerlséjosa térauda caurulite 26 BI|\_/eJuma piespiedna stiprinajuma
skrive
12 | lzvadstienis 27 Parslegsanas svira
13 | Spridtapa 28 Korpusa stiprinajuma skrave
14 | Korpusa plastmasas uzgalis 29 Noslégs
15 | Uzmava 30 Vada pastiprinoSais aptinums
16 | Gultnis 31 BaroSanas vads
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Modeliem HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300
un HKN-MP300 Combi:

27
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Nr. | Nosaukums Nr. Nosaukums
1 | Noslegs 21 AtsE)ere zem fiksésanas pogas
skrlives
2 | Skrave, 3x12 22 ParslégSanas svira
3 | Skrave, 3x15 23 Slédzis
4 | Skrave M4x1 24 Atspere
5 | Slotinu nodalijuma vacins 25 Skrave
6 | Suka 26 Vada pastiprinosais aptinums
7 | Cilindra atspere sukai 3246 27 Barosanas vads
8 | Sukas korpuss )8 BITv_éjuma piespiedna stiprinajuma
skrave
9 | Skrave, 3x12 29 Blivéjuma piespiednis
10 Fiksé§an?s pogas gumijas 30 Korpuss (laba puse)
aizsargparsegs
11 | Korpuss (kreisa puse) 31 Gumijas poga
12 | Uzmava 32 Atruma regulatora poga
13 | Aluminija galva 33 leslégSanas poga
14 | Gultnis 608 34 Tapas savienotajs
15 Mo:cora stiprinajuma plaksnes 35 Blivgredzens
skriive
16 | Motora stiprinajuma plaksne 36 ParslégSanas sviras atspere
17 | Stators 37 Atruma vadibas plate
18 | Rotors 38 Ligzdas savienotajs
19 | Stiprinajums slotinam 39 Ligzdas savienotaja vads
20 FikséSanas pogas stiprinajuma

skrdve
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]VADAS
Gerbiami ponail
JUs jsigijote profesionalig jrangg. PrieS pradédami jg eksploatuoti, bitinai perskaitykite Sig
instrukcijg ir saugokite jg visg prietaiso eksploatavimo laika.
1 Sis prietaisas skirtas naudoti visuomeninio maitinimo jstaigose.

1. PAGRINDINIY MAZGY IR DALIY APRASYMAS

saugos mygtukas

sukimosi grei¢io
nustatymo mygtukas

jun./isjun. mygtukas

fiksavimo mygtukas
sukimosi grei¢io
Sepeciy laikymo nustatymo mygtukas

skyriaus dangtis

plastikinis korpusas fjun./igjun. mygtukas

sujungimo mazgas
N Sepeciy laikymo
kotas su peiliu skyriaus dangtis
plastikinis korpusas

plaktuvas

kotas su peiliu
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2. PAGRINDINES TECHNINES CHARAKTERISTIKOS

Elektros Sukimosi | Svoris be A B
Modelis maitinimas, | Galia, kW greitis, antgaliy, (ilgis, (skersmuo,
\" aps./min kg mm) mm)
HKN-
MP160 220 0.22 2500- 1.15 304 75
. 15000
(Combi)
HKN-
MP190
HKN- 220 0.35 fgggo 1.76 359 91
MP250
(Combi)
HKN-
MP300 220 0.5 2000- 1.98 359 91
. 14000
(Combi)
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. D .
Maisytuvo modelis Priedy . ¢ (skersmuo, Pn?do
komplektas (ilgis, mm) mm) svoris, kg
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
(Combi) HKN-W185 185 - 0,81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
3. ]VADAS

3.1. Prie$ naudodami jdémiai perskaitykite Sig instrukcija.
3.2. Maisytuvo konstrukcija sukurta saugiam naudojimui. Naudodami neoriginalias dalis arba
nepilno komplektavimo prietaisg galite padaryti Zalos sveikatai, Siuo atveju taip pat gali

negalioti garantija.

3.3. Draudziama naudoti maiSytuvg agresyviose aplinkose.

3.4. Naudokite tik gamintojo priedus.
3.5. Si instrukcija yra neatskiriama $io prietaiso dalis, jis turite saugoti ja visa maidytuvo
eksploatavimo laika. Bet kokia Sioje instrukcijoje pateikta informacija, taip pat bréziniai ir

iliustracijos yra gamintojo nuosavybé.

3.6. Sis prietaisas skirtas maisto ruosai: apdoroti, smulkinti darZoves, sriubas, kremus,

majonezg, rieSutus ir panasius produktus.

4. JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS
4.1. Jsitikinkite, kad jjungimo mygtukas (Nr. 3)

néra nuspaustas.

4.2. Pajunkite laidg prie elektros maitinimo

Saltinio.

4.3. Uzdékite reikiamg antgalj.

4.4. Spustelékite ir laikykite saugos mygtukg (Nr.
1), jei toks mygtukas yra Siame modelyje.
4.5. Spustelékite jungimo mygtukg (Nr.

maisytuvas pradés veikti.

4.6. Baigus darbg isjunkite maitinimo mygtuka
(Nr. 3), saugos mygtukas (Nr. 1) issijungs

automatiskai.

3)’
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5. ILGALAIKIO VEIKIMO REZIMAS

Atlikite auks$ciau aprasytus 4.1.- 4.5. Zingsnius.

5.1. Esantisjungtam jjungimo mygtukui (Nr. 3) spustelékite fiksavimo mygtukga (Nr. 4).
5.2. Spustelékite jjungimo mygtuka (Nr. 3), maisytuvas veiks ilgalaikio veikimo rezime.
5.3. Norédami sustabdyti, spustelékite ir atleiskite jjungimo mygtukg(Nr. 3).

6. SUKIMOSI GREICIO NUSTATYMAS
Norédami pakeisti antgalio sukimosi greitj, pasukite reguliavimo mygtuka (Nr. 2) iki reikiamos
vertés.

DEMESIO!
Naudojant plaktuvg, darbo pradzZioje rekomenduojama nustatyti reguliatoriy j maziausig
greitj.

7. NAUDOJIMO REKOMENDACIJOS

Darbas su kotu su peiliu: siekiant geriau valdyti maiSytuva laikykite jj viena ranka uz
rankenos, o kita uz variklio skyriaus apacioje. Geriausia truputi nulenkti prietaisg ir vengti
liesti talpa, kurioje vyksta norimo produkto paruosimo procesas. Kiekvieng kartg
kontroliuokite, ar antgalis yra pakankamai panardintas, kad produktai neissitaskyty, ir kad j
variklio skyriy ir ventiliacijos angas nepatekty drégmeés ar skyscio. Optimaliam efektyvumui
2/3 antgalio turéty bati panardinta j gaminamg produktg.

Darbas su plaktuvu: viena ranka laikykite prietaisg uz rankenos, o kita, jei reikia, uz talpa
(dubenij ir pan.). Ruosimo metu rekomenduojama judinti veikiantj antgalj - plaktuva palei
talpos krastus, kad produktai talpoje kuo geriau istirpty. Primygtinai rekomenduojama
neliesti plaktuvy talpos krasty. Maksimaliam efektui bent 1/5 plaktuvo turéty bati
panardinta j ruoSiama produkta. Niekada nenardinkite plaktuvo iki jungiamojo mazgo ar
daugiau!

8. KAIP UZDETI IR NUIMTI ANTGALIUS

DEMESIO! UZdéti ir nuimti antgalius galima tik tuomet, kai jranga yra atjungta nuo elektros
maitinimo tinklo.
Modeliai HKN-MP160 ir HKN-MP160 Combi:
8.1. Atsargiai jdékite ir prijunkite
koto su peiliu (3) ar plaktuvo
(6) tvirtinimo jtaisg (5) prie
maisSytuvo  korpuso (1)
tvirtinimo mazgo (2).
8.2. Pasukite kotg su peiliu (3)
arba plaktuvg (6), kad
uzfiksuoti.
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Modeliai HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300 ir
HKN-MP300 Combi:
8.3. Atsargiai jdékite ir prijunkite koto su

peiliu (3) ar plaktuvo (6) tvirtinimo jtaisg

(5) prie maisytuvo korpuso (1) tvirtinimo

mazgo (2). Jsitikinkite, kad isSsikiSancios

dalys sutapo su dalimis su jdubomis.
8.4. Pritvirtinkite pasukdami uzrakta (6).

9. VALYMAS IR PRIEZIURA

Visada atjunkite prietaisg nuo maitinimo tinklo prie$

valydami arba atlikdami technine prieziiirg!

9.1. Jei naudojote maiSytuvg karSty patiekaly
ruosimui, atvésinkite apatine koto dalj Saltame vandenyje pries jj nuimant. Po to i$ karto
nuplaukite, kad neprilipty maisto likuciai.

9.2. Niekada nemirkykite variklio skyriaus arba maiSytuvo rankenos j vandenj! Nusluostykite
ju pavirsiy sausa servetéle arba minksta nepukuota Sluoste.

9.3. Norédami paprasciau nuvalyti priedus, jmirkykite kota j talpg, pripildyta Svariu vandeniu
ir jjunkite maisytuva keletai sekundziy.

DEMESIO! Po valymo visada nudluostykite a8menis sausa $luoste arba servetélé, kad bty

iSvengta korozijos.

9.4. Niekada nemirkykite virSutinés plaktuvo dalies j vandenj! Valykite jg lengvai drégna
servetéle arba Sluoste.

9.5. Valymo metu labai svarbu kruopsciai sutvarkyti pavirSius, kurie lieCiasi su maistu,
plovikliais ir dezinfekavimo priemonémis. Nenaudokite balikliy ir kity plovimo priemoniy
su chloru! Nevalykite variklio korpuso medziagomis, kuriy sudétyje yra Sarmy!
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10. PRINCIPINE ELEKTROS SCHEMA
Modeliai HKN-MP160 ir HKN-MP160 Combi:

kintamasis rezistorius

Modeliai HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300 ir
HKN-MP300 Combi:

kintamasis rezistorius

Silumos jungiklis

jungiklis
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11. DETALI SCHEMA

Modeliai HKN-MP160 ir HKN-MP160 Combi:

LT

Nr. | Pavadinimas Nr. Pavadinimas

1 Peilis 17 Rotorius

2 Sujungimo Ziedas 18 Sepetio korpusas

3 Grafito Ziedo spyruoklé 18-1 | Sepetio korpuso dangtis

4 | Grafito Ziedas 19 | Sepetys

5 Keraminis Ziedas 20 Statorius

6 Keraminio Ziedo jvoré 21 Greicio valdymo ploksteé

7 Apsauga 22 Kairioji ir desinioji korpuso dalys
3 Guolio jvoré 23 Gumuot.a apsauga fiksavimo

mygtukui

9 Sandarinimo Ziedas 24 Tarpiklio gnybtas

10 | Guolis W688Z 25 Greicio reguliavimo mygtukas
11 | Neradijancio plieno vamzdelis 26 Tarpiklio gnybto tvirtinimo varztas
12 | Sujungiamasis strypas 27 Perjungimo svirtis

13 Spraustelis 28 Korpuso tvirtinimo varztas

14 | Plastikinis korpuso antgalis 29 Dangtelis

15 | Mova 30 Stiprinamasis kabelio apvalkalas
16 | Guolis 31 Maitinimo laidas
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Modeliai HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300 ir
HKN-MP300 Combi:

27
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Nr. | Pavadinimas Nr. Pavadinimas
1 | Dangtelis 21 Spyruoklé j(_:léfci .po fiksayimo
mygtuko tvirtinimo varito
2 | Varitas 3*12 22 Perjungimo svirtis
3 | VarZtas 3*15 23 Jungiklis
4 | Sraigtas M4*1 24 Spyruoklé
5 | Sepetiy skyriaus dangtis 25 Varztas
6 | Sepetys 26 Stiprinamasis kabelio apvalkalas
7 | Cilindro Sepeciui spyruoklé 3246 27 Maitinimo laidas
8 | Sepetio korpusas 28 Tarpiklio gnybto tvirtinimo varztas
9 | Varitas3*12 29 Tarpiklio gnybtas
10 Gumuota! apsauga fiksavimo 30 Korpusas (kairioji dalis)
mygtukui
11 | Korpusas (desinioji dalis) 31 Guminis mygtukas
12 | Mova 32 Greicio reguliavimo mygtukas
13 | Aliuminio galvuté 33 Jjungimo mygtukas
14 | Guolis 608 34 Kaistiné jungtis
15 Varviklio tvirtinimo plokstelés 35 Sandarinimo Siedas
varztas
16 | Variklio tvirtinimo plokstelé 36 Perjungimo svirties spyruoklé
17 | Statorius 37 Greicio valdymo ploksteé
18 | Rotorius 38 Lizdiné jungtis
19 | Tvirtinimas Sepeciams 39 Lizdinés jungties laidas
20 Fiksavimo mygtuko tvirtinimo

varztas
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WSTEP

Szanowny Uzytkowniku!

Nabytes profesjonalne urzgdzenie. Zanim zaczniesz korzystaé z niego, koniecznie zapoznaj sie
z niniejszg Instrukcja i przechowuj jg przez caty okres eksploatacji.

I Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w punktach zbiorowego zywienia.

1. OPIS GROWNYCH WEZtOW | ELEMENTOW
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PODSTAWOWE PARAMETRY TECHNICZNE

PL

Moc Predkos¢ | Waga bez A W
Model Moc, V ’ maszyny | koncowek, | (dtugos¢, | (Srednica,
kw .
(obr./min) kg mm) mm)
HKN-MP160 2500-
22 .22 1.1 4 7
(Combi) 0 0 15000 > 30 >
HKN-MP190 2000-
HKN-MP250 220 0.35 1.76 359 91
. 13000
(Combi)
HKN-MP300 2000-
22 . 1. 1
(Combi) 0 0.5 14000 98 359 9
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PPN C Waga
Model miksera Koncowlfl W (dtugosc, , .D koncowki,
zestawie ($rednica, mm)
mm) kg

HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
(Combi) HKN-W185 185 - 0,81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86

2.  WSTEP

a.  Przed uzyciem uwaznie przeczytaj niniejszg Instrukcje.

b.  Konstrukcja miksera zostata zaprojektowana z myslg o jego bezpiecznym uzytkowaniu.
Korzystanie z nieoryginalnych czesci lub korzystanie z niekompletnego urzadzenia moze
spowodowac uszczerbek na zdrowiu i mie¢ wptyw na gwarancje.

c.  Nie uzywaj miksera w agresywnym Srodowisku.

d.  Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw.

e. Niniejsza Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i powinna by¢ przechowywana
przez caty okres uzytkowania miksera. Wszelkie informacje, rysunki i zdjecia
przedstawione w niniejszej instrukcji sg wtasnoscig Producenta.

f. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania w celach kulinarnych do przetwarzania,
rozdrabniania: warzyw, zup, kreméw, majonezu, orzechéw i podobnych produktéw.

3. WLACZANIE/WYLACZANIE

a.  Upewnij sie, ze przycisk wtaczenia (nr 3) nie
jest wcisniety.

b.  Podtgcz przewdd do zrédta zasilania.

c.  Natéz odpowiednia koricowke na mikser.

d.  Nacisnij i przytrzymaj przycisk
bezpieczenstwa (nr 1), jesli jest w tym
modelu.

e. Nacis$nij przycisk zasilania (nr 3), mikser
rozpocznie prace.

f. Po zakoniczeniu uzytkowania nacisnij przycisk zasilania (nr 3), przycisk bezpieczenstwa (nr
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4. TRYB PRACY DLUGOTERMINOWEJ
Wykonaj kroki 4.1.-4.5., opisane powyzej.
a.  Po nacisnieciu przycisku zasilania (nr 3), nacisnij przycisk blokady (nr 4).
b.  Nacisnij przycisk zasilania (nr 3), mikser bedzie pracowat w trybie dtugotrwatym.
c.  Aby zatrzymac prace urzadzenia, nacisnij i zwolnij przycisk zasilania (nr 3).

5. ZMIANA PREDKOSCI OBROTOWE)J
Aby zmieni¢ predkos¢ obrotowa koricowki, ustaw przycisk regulujacy (nr 2) na wymagang
wartosc.

UWAGA!
Podczas uzywania trzepaczki zaleca sie rozpoczecie pracy od ustawienia regulatora na
minimalng wartos¢.

6. ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Praca z koncéwka-nozem: aby miec najlepsza kontrole nad mikserem, przytrzymuj go jedna
reka za uchwyt, a drugg za doét komory silnikowej. Najlepiej jest zachowaé lekkie nachylenie i
unika¢ dotykania pojemnika, w ktdrym trwa proces przygotowania pozadanego produktu. Za
kazdym razem sprawdz, czy koncéwka jest wystarczajgco zanurzona, aby unikng¢
rozpryskow, i czy wilgoc¢ lub ptyn nie dostang sie do komory silnikowej i do otworow
wentylacyjnych. Aby uzyska¢ optymalng wydajnosé, 2/3 koncéwek nalezy zanurzyé w
produkcie, ktéry jest przygotowywany.

Uzycie trzepaczki: jedng reka przytrzymaj urzadzenie za uchwyt, a druga, w razie potrzeby,
za pojemnik (dzieze itp.). Podczas procesu przygotowania zaleca sie prowadzenie korncowki-
trzepaczki wzdtuz brzegu pojemnika w celu lepszego rozpuszczenia zawartosci.
Zdecydowanie zaleca sie unikanie dotykania brzegu pojemnika trzepaczkg. W celu uzyskania
maksymalnego efektu, co najmniej 1/5 trzepaczki nalezy zanurzy¢é w produkcie, ktory jest
przygotowywany. Nigdy nie zanurzaj trzepaczki do poziomu wezta tgczacego lub powyzej!

7. ZAKtADANIE | ZDEJMOWANIE KONCOWEK

UWAGA! Zaktadanie i zdejmowanie koncéwek powinno byé wykonywane tylko wtedy, gdy
urzadzenie jest odtgczone od sieci zasilajacej.

Dla modeli HKN-MP160 i HKN-MP160 Combi:
a. Ostroznie zatéz i podtgcz
mocowanie (5) koncowki z
nozem (3) lub trzepaczki (6)
do wezta taczenia (2)
obudowy miksera (1).
b. Obrdc¢ koncéwke z nozem (3)
lub trzepaczke (6) w celu
zamocowania.

7



PL

Dla modeli HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300 i
HKN-MP300:

8.

Ostroznie zatdz i podtagcz mocowanie (5)
koncowki z nozem (3) lub trzepaczki (6)
do wezta taczenia (2) obudowy miksera
(1). Upewnij sie, ze czesci zaczepdow
pasuja do odpowiednich czesci z
nacieciami.

Przekre¢  zatrzask (6) w  celu
zamocowania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Zawsze odtgczaj urzagdzenie od sieci zasilajacej przed czyszczeniem i konserwacjg!

a.

Po uzyciu miksera podczas przygotowywania goragcych dan, nalezy schtodzi¢ dolng czesc
nasadki w zimnej wodzie przed jej odtgczeniem. Nastepnie natychmiast umyj koricodwke,
aby unikngé wysuszenia i przyklejenia sie resztek jedzenia.

Nigdy nie zanurzaj komory silnikowej ani uchwytu miksera w wodzie! Wytrzyj
powierzchnie suchg serwetka lub miekka, niestrzepigcy sie szmatka.

Aby utatwié czyszczenie dyszy, umies¢ jg w pojemniku z czystg wodg i wigcz mikser na
kilka sekund.

UWAGA! Aby zapobiec korozji, po oczyszczeniu zawsze wycieraj ostrza koncéwki suchg
szmatka lub serwetka.

d.

78

Nigdy nie zanurzaj gérnej czesci trzepaczki w wodzie! Wyczysé jg lekko wilgotng serwetka
lub szmatka.

Niezwykle wazne jest, aby podczas czyszczenia ostroznie obchodzi¢ sie z powierzchnia,
ktéra ma kontakt z zywnoscig, detergentami i srodkami dezynfekujgcymi. Nie uzywaj
wybielaczy i innych detergentdw, zawierajgcych chlor! Nie uzywaj substancji alkalicznych
do czyszczenia komory silnikowej!
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9. ZASADNICZY SCHEMAT ELEKTRYCZNY
Dla modeli HKN-MP160 i HKN-MP160 Combi:

Dla modeli HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300 i
HKN-MP300:

79



PL

10. WIDOK ROZSTRZELONY

Dla modeli HKN-MP160 i HKN-MP160 Combi:

Nr | Nazwa Nr Nazwa

1 N6z 17 Wirnik

2 Pierscien taczacy 18 Korpus szczotki

3 Sprezyna pierscienia grafitowego 18-1 Pokrywa korpusu szczotki

4 Pierscien grafitowy 19 Szczotka

5 Pierscien ceramiczny 20 Stojan

6 Tuleja pierscienia ceramicznego 21 Karta kontroli predkosci

7 Ostona 22 Czesci korpusu lewa i prawa
Ochrona gumowana na przycisku

8 Tuleja tozyska 23 mocujgcym

9 Pierscien uszczelniajgcy 24 Zacisk uszczelniajgcy

10 | tozysko W688Z 25 Przycisk regulowania predkosci
Wkret mocujgcy zacisku

11 | Rurka ze stali nierdzewnej 26 uszczelniajgcego

12 | Koncowka ogniwa 27 Dzwignia przetgczenia

13 | Wpust 28 Sruba mocujaca korpusu

14 | Plastikowa koncéwka korpusu 29 Zaslepka

15 | Mufa 30 Wzmocnienie ostony przewodu

16 | tozysko 31 Przewdd zasilajgcy
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Dla modeli HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-MP300 i
HKN-MP300:

1.-1

27
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Nr | Nazwa Nr Nazwa

Sprezyna pod $rube przycisku
1 Zaslepka 21 mocujgcego
2 Sruba 3*12 22 DZzwignia przetgczenia
3 | Sruba 3*15 23 Przetacznik
4 | Sruba M4*1 24 Sprezyna
5 | Pokrywa komory szczotek 25 Sruba
6 Szczotka 26 Wzmocnienie ostony przewodu
7 Sprezyna cylindra do szczotki 3246 27 Przewdd zasilajacy

Wkret mocujacy zacisku
8 Obudowa szczotki 28 uszczelniajgcego
9 Sruba 3*12 29 Zacisk uszczelniajacy

Ochrona gumowana na przycisku

10 | mocujacym 30 Korpus (prawa strona)
11 | Korpus (lewa strona) 31 Gumowy przycisk
12 | Mufa 32 Przycisk regulowania predkosci
13 | Gtowica aluminiowa 33 Przycisk witaczenia
14 | tozysko 608 34 tacznik sworzniowy
15 | Sruba listwy mocowania silnika 35 Pierécien uszczelniajgcy
16 | Listwa mocowania silnika 36 Sprezyna dZzwigni przetgczenia
17 | Stojan 37 Karta kontroli predkosci
18 | Wirnik 38 tacznik gniazdowy
19 | Mocowanie szczotek 39 Przewdd tgcznika gniazdowego

Sruba mocowania przycisku
20 | blokujgcego
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BBEAEHUE
YBaxkaemble [ocnoaa!

RU

Bbl npnobpenu npodeccroHanbHoe obopyaoBaHue. Mpexkae Yem NpUCTynuTb K pabote ¢
HUM, 06A3aTeNIbHO O3HAaKOMbTECb C HacToAWMM [lacnopToM M COXpaHAWTe ero B TeYeHue
BCEro CPoKa sKcnayaTauumn obopyaoBaHusa.
! laHHOe 060pyaoBaHMe NpeAHAa3HAYEHO 418 UCMO/b30BaHMA Ha NPeANPUATUAX 0bLLeCTBEH-

HOro NUTaHUA.

1. OMUCAHUE OCHOBHbIX ¥3/10B U KOMIOHEHTOB

KHOITIKA M3MEHEHHS
CKOPOCTH BpalIeHHs

KHOIIKA BKJI./BBIKJI.

KHOTIKa (pUKCAIINH

KpBIIIKa OTceKa
JIOCTYIA K LIeTKaM

TUTACTHUKOBBIN KOpITyC

COeI[I/IHI/ITeI[LHBH\/’I y3en

Hacaaka ¢ HOXKOM

BCHYHK

KHOIIKa 0€30I1aCHOCTH

KHOIIKa H3MEHCHUs
CKOPOCTH BpaIICHHs

KHOIIKA BKJI./BBIKIL.

KpPBIIIKAa OTCEKa
JOCTYyTIa K IETKaM

MJIACTHKOBBIN KOpPITYC

Hacaagka ¢ HOXKOM

83



RU
2. OCHOBHbIE TEXHU4YECKME XAPAKTEPUCTUKHN

Mouy- CKopocTtb Macca A B
MNuta- 6e3 (amna-
Mogaenb HOCTb, BpaLlleHus, (anuHa,
Hue, B HACcaaoK, meTtp,
KBT 06./MUH. Mm)
Kr MMm)
HKN_MP.160 220 0.22 2500-15000 1.15 304 75
(Combi)
HKN-MP190
HKN-MP250 220 0.35 2000-13000 1.76 359 91
(Combi)
HKN_MF’?OO 220 0.5 2000-14000 1.98 359 91
(Combi)
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C
Mogenb MuKcepa Hacagku B Kom- (anuma, D Macca
nnekre Mm) (anametp, mm) | Hacagkwm, Kr
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
HKN-MP160 HKN-B160 160 25 0.46
(Combi) HKN-W185 185 - 0,81
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
HKN-MP190 HKN-B200 200 35 0,69
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
HKN-MP250 HKN-B250 250 35 0,82
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
HKN-MP300 HKN-B300 300 35 1,02
(Combi) HKN-W250 250 - 0,86
3. BBEOEHUE

3.1. MMepepa MCNoNb30BaHMEM, BHUMATE/IbHO 03HaKOMBLTECH C HACTOALLEN MHCTPYKLMEN.

3.2. KoHcTpyKumsa mukcepa paspaboraHa gna ero 6e3onacHoro npumeHeHus. Mcnonb3osa-
HMEe HEOPMTUHA/bHbIX YaCcTel UAN UCNONb30BaHME YCTPOMCTBA B HEMOHOM KOMMNEKTHO-
CTM MOXKET HaHeCTU Bpes, 340P0BbI0 M NOB/MATL Ha rapaHTuIo.

3.3. 3anpewiaeTcsa UCNONb30BaTb MUKCEP B arpPeCCUBHDBIX Cpeaax.

3.4. Wcnonb3yiiTe TONbKO OPUTMHa/IbHbIE aKceccyapbl.

3.5. [laHHOe PYKOBOACTBO AB/AETCA HEOTbEMJIEMOM 4YacTblo AAHHOrO 060pyAoBaHUA U
[OJ/IKHA XPaHWUTbCA Ha BCEM MPOTAXKEHUM XMU3HEHHOTO LUMKAa MuKcepa. Jltobas nHdop-
MaLms, YEPTEXKM U PUCYHKK, NPEacTaBNeHHble B JaHHOM PYKOBOACTBE, ABNAAKOTCA CO6-
CTBEHHOCTbIO NPOU3BOAUTENA.

3.6. [aHHoe obopynoBaHMe NpeaHasHaYeHO ANS ero UCMOAb30BaHMA B KY/IMHAPHbIX Lenax
AN 06paboTKM, U3MENbYEHMA: OBOLLEN, CYNOB, KPEMOB, MalloOHe3a, OPEXOB, U OAHOTUM-
HbIX UM MPOAYKTOB.

4. BK/IOYEHUE/BbIKNOYEHUE

4.1. Ybeputecb, YTO KHOMKa BK/o4YeHMa (Ne3)
oTKaTa.

4.2. ToAaKno4YnTe WHYP K UCTOYHUKY NUTAHMUA.

4.3. MoacoeanHuTe Tpebyemyto HacaaKy K MUK-
cepy.

4.4. Haxmute n yaeprkmainTe KHONKy 6esonac-
HocTu (Nel), ecnn oHa NpUCYTCTBYET Ha
JaHHOM mogenu.

4.5. HaxmuTte KHOMKy BKAto4veHua (Ne3), muk-
cep HayHeT paboTaTb.

4.6. Mo 3aBepLlleHMM PaboTbl OTOXKMUTE KHOMKY
BKtoUYeHuA (Ne3), KHonka 6e3onacHocTM (N21) OTKAUMTCA aBTOMAaTUYECKMU.
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5. OJNTENbHBIN PEXXUM PABOTbI

MponguTe warn 4.1.-4.5., onnucaHHble Bbilwe.

5.1. [lpwu omKaTol KHOMKe BKAoUeHMA (Ne3), HarkmuTe KHOMNKY ¢uKcaumm (Ned).

5.2. HaxkmwuTe KHOMKy BKAoYeHUA (N23), mnkcep byaeT paboTaTtb B A/IMTENIbHOM PeXKUME.
5.3. [n5 OCTaHOBKM Ha*KMUTE 1 OTMNYCTUTE KHOMKY BKAoYeHun (N23).

6. U3SMEHEHUE CKOPOCTU BPALLEHUA
[ns smeHeHUs CKOPOCTU BPALLLEHWUsA HAaCaZKK cedyeT NOBEPHYTb KHOMKy-peryaaTop (Ne2)
8o Tpebyemoro 3HayeHus.

BHMMAHME!
Mpu Mcnonb3oBaHWM BEHUYMKA, PEKOMEHAYEeTCA HauMHaTb PaboTy ¢ yCTaHOBKM perynatopa Ha
MWHMMaNbHOE 3HaveHue.

7. PEKOMEHOALWU NO NCMNO/Ib3OBAHUIO

PaboTa c HacaAKOM-HOXOM: A1 HaUYYLLEro KOHTPONA MUKCEPa, AEPKUTE ero oO4HOM py-
KOW 3a pyu4Ky, a APYroi 3a HU3 MOTOPHOIO OTCEKA. Jlyylle BCEro COXpaHATb HEGO/bLIOMN
HaKJIOH U n3beraTb KacaHWs EMKOCTH, B KOTOPOW NPOXOAMUT NPOLLECC NPUTroToBeHUs Tpebye-
MOro NPoAyKTa. Kaxablil pas KOHTPOAUPYIATE, YTO HacaAKa Norpy*KeHa AOCTaTOYHO XOPOoLWo,
4TO6bI N36€XKaTb BCMNECKOB, @ HA MOTOPHbIN OTCEK M B BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTMA HE MO-
nagaeT Baara Uan }XMAKOCTb. [ onTMmanbHon apdeKTMBHOCTM 2/3 HacagKu AOMKHbI BbiTb
NOrpyKeHbl B MPOAYKT NPUrOTOBAEHUA.

PaboTa ¢ BEeHYMKOM: OHOI PYKOU yAEpKUBANTE YCTPOMCTBO 33 PYYKY, a APYron, npu Heob-
XOAMMOCTH, 32 EMKOCTb (AeXy ¥ T.N.). B npouecce NpuMroToBaeHna peKomeHayeTcs BeCTu pa-
60TaloLLYI0 HacagKy-BEHUYMK NO KPYry eMKOCTU, A1 HAaUAYYLLEero pacTBOPEeHMs CoAepKu-
moro. HactoaTenbHo pekomeHayeTcsA u3beraTb KacaHU BEHYMKOM KpaeB eMKOCTU. 1A Mak-
cUmanbHoro apdekTa He meHee 1/5 BeHUMKa A0KHO BbITb NOrPY»KEHO B NPOAYKT NPUFrOTOB-
NeHus. HuKoraa He norpyskaiiTe BeHUYMK BMNAOTb 40 COeAMHUTENBHOIO Y313 UK Bblwe!

8. NOACOEAUHEHUA N CHATUE HACAAOK

BHUMAHME! NoacoeamHeHMe 1 CHATUE HAacaZoK AOJIKHO NPOU3BOAMUTLCA TO/IbKO NMpU OT-
KAOYEHHOM 060pyA0BaHUM OT CETU NUTAHUA.
Ona mogeneit HKN-MP160 n HKN-MP160 Combi:
8.1. AKKypaTHO BCTaBbTe M NOA-

coeguHuTe KpenneHue (5)

HacagKku-Hoxa (3) nan BeH-

ynka (6) K y3ny KpensneHus

(2) Kopnyca mukcepa (1).
8.2. lNoBepHUTE HacaaKy-HOX (3)

WA BEHYUK (6), Ans 3aKpen-

neHun.

86



RU

Ona mogeneit HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-
MP300 1 HKN-MP300 Combi:
8.3. AKKypaTHO BCTaBbTE W noacoeanHUTE

KpenneHue (5) HacagKku-Hoxa (3) wau

BEeHUYMKa (6) K y3ny KpenneHua (2) Kop-

nyca mukcepa (1). Yéeautech, 4To Yactu

C BbICTYNamMu COBManu C COOTBETCTBYIO-

LWMMM YaCTAMM C BbIEMKAMM.
8.4. ToBepHUTe 3awenky (6) gna 3akpenne-

HUA.

9. OYUCTKA U OBCNYKUBAHUE

Bcerpa oTkatovaliTe obopynoBaHMe OT CETU NUTAHUA

nepeg, o4MCTKOMN U 0b6CnyknBaHnem!

9.1. Mocne Ncnonb3oBaHMA MUKCEPA NPU NPUFOTOBEHUMN FOPAYUX BI04, OCTYANTE HUMKHIOK
YyacTb HaCaZlKM B XO/I04HOM BOAe, 10 TOFO, KaK ee 0TCOeAMHUTb. 3aTeM CPasy e BbIMONTe
ee, YTobbl U36eKaTb BbICbIXaHUA U NMPUAUNAHWUA OCTAaTKOB NMULLMN.

9.2. HuKorga He norpy»aliTe MOTOPHbIM OTCEK UK PYYKY MUKCepa B BoAy! BbiTupaiiTe ux no-
BEPXHOCTb CyX0W candeTkon unm markon 6e3BopcoBoii TPANKOIA.

9.3. [nA 6onee NpocToit OYUCTKM HACAZAKMU, ONYCTUTE €€ B EMKOCTb C YNCTOW BOAOM U BK/LO-
YUTE MUKCEP HA HECKO/IbKO CEKYHA.

BHMMAHME! Mocne ouncTKM, BCeraa BbITUpanTe Ne€3BMA HACAAKM CyXOM TPANKOM nan candet-

KoM BO usbexxaHue NoABAEHNA KOPPO3UN.

9.4. HuKorga He norpyrKamnte BEPXHIO YacTb BEHYMKa B BoAy! Ounwialite ee caierka BnaxKHom
candeTKom UAN TPAMNKOMN.

9.5. KpailHe BaXHO KaxKAblii pa3 BO BPEMSA OYUCTKM TwaTenbHO obpabaTbiBaTb NOBEPXHOCTY,
conpuKacamoLwmecsa ¢ NULLEeN, MOOWUMU U Ae3UHOUUMPYIOWMMK BellecTBamu. He umc-
Nonb3ynTe oT6ENNBATENN U NPOYNE MOIOLLME CPEACTBA, B COCTAB KOTOPbIX BXOAUT Xnop!
[NA OYNCTKM MOTOPHOTO OTCEKA He MCMO/b3ylTe BELLeCTBa, B COCTAB KOTOPbIX BXOAWUT
wenoyb!
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10. CXEMA S/IEKTPUYECKAA NPUHUUNUANIBHAA
Ona mogeneit HKN-MP160 n HKN-MP160 Combi:

MIEPEMEHHBII PE3UCTOP

Ona mopenein HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-
MP300 n HKN-MP300 Combi:

MEPEMEHHBIN PE3UCTOP

TEPMOBBIKIIFOYATEIIb

BKJTFOYATCIIb
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11. B3PbIB-CXEMA
Ona mogeneit HKN-MP160 n HKN-MP160 Combi:

RU

Ne | HaumeHoBaHue Ne HavmeHoBaHue

1 Hox 17 Potop

2 KonbLo coeanHnTenbHoe 18 Kopnyc weTtkn

3 Mpy*KMHa KobLa rpaduToBOro 18-1 | KpbllwKa Kopnyca WeTKn

4 Konbuo rpadputosoe 19 LUleTka

5 KonbLo Kepamuyeckoe 20 Cratop

6 BTynKa Ha KO/bLLO KepammyecKkoe 21 MNnata ynpaBneHnA CKOPOCTbIO

7 3awmTa 22 Yactu Kopnyca nesas v npasas

3 BTy/Ka NOAWNNHMKA 23 3almTa NnpopesmHeHHanA Ha KHOMKY
buKcaumm

9 YNNOTHUTENb KONbL,EBOW 24 3aXKMM YNAOTHEHMA

10 | MogwmnHmMk W688Z 25 KHONKa-perynatop ckopoctu

11 | Tpy6Ka us Heps. cramm 26 LLlypyn KpenneHua 3axknuma ynioT-
HEHUA

12 | Crep»KeHb BbIBOAHOM 27 Pblyar nepekntoueHms

13 | WnoHKa 28 LLypyn KpenneHua Kopnyca

14 Hal(OHeLIHVIK Kopnyca naacTuKko- 29 3arnywka

BbIN
15 | MydrTa 30 OnneTka Kabensa ycuamearowan
16 | MoAWwunnHUK 31 LLIHyp nuTaHuA
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[na mopeneit HKN-MP190, HKN-MP190 Combi, HKN-MP250, HKN-MP250 Combi, HKN-
MP300 1 HKN-MP300 Combi:

27

90



RU

Ne | HaumeHoBaHue Ne HanmeHoBaHue
1 | 3arnyuka 21 Mpy*KnHa nog 601T KHOMKKU PUKca-
ummn
2 | Wypyn 3*12 22 Pblyar nepekntoyeHuna
3 | Wypyn 3*15 23 Mepekntoyatenb
4 | BuHT M4*1 24 Mpy»*KnHa
5 KpbilWwKa oTCceKa AnAa WeToK 25 Bont
6 | WeTtka 26 OnneTtKka kKabens ycunmeatouLas
7 Mpy*XWHa LMANHAPA ONA WETKU 27 LLiHyp nuTakHma
3246
8 | Kopnyc ana uetkm 28 Lypyn KpenneHuAa 3axknuma ynnot-
HeHuA
9 Wypyn 3*12 29 3aXKUM yNa0THEeHUA
10 3aumra npopesnHerHan Ha 30 Kopnyc (npaBas 4acTb)
KHOMKY dMKcaumm
11 | Kopnyc (neBan yacTb) 31 KHonKa pe3nHoBas
12 | MyodTa 32 KHoMKa-perynatop ckopoctu
13 | l'onoBKa antoMUHUEBaA 33 KHoOMNKa BKAOYeHUA
14 | NMoawunHuk 608 34 CoepuHUTENb WTbIPEBOW
15 | Wypyn nnaHKM KpenieHna moTopa 35 KonbLo ynnotHeHuA
16 | MnaHKa KpenaeHMa moTopa 36 MpyXunHa pbl4ara nepekayeHmns
17 | Cratop 37 MnaTa ynpasBneHnA CKOPOCTbIO
18 | PoTop 38 CoeanHUTENb FHE310BOM
19 | KpenneHune gna weTokK 39 Mposog coegnHUTENA THE34,0BOTO
20 bonT KpenneHmna KHOMKU

duKcauum
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| [ H [ EBPA3SUMCKHUN DKOHOMHUYECKHI COIO3
NEKJIAPAIIAS O COOTBETCTBUHU

3agBurenr OTKpeiToe aknuoHepHoe obmectBo «Toprmamy», 3aperucrpupoBaHo B Emur
. TOCYNApCTBEHHOM PETMCTpE IOPHAMYECKHX JHI M HHIMBHAYAIBHBIX NpeIpUHAMATENIE
Ne 200166490. Mecro nHaxoxnmenus: 225409, PecmyGnuka Bemapycs, Bpecrckas of
r. bapanosudn, yn. Yepnsimesckoro, 61, tenepon +375 (163) 424061, agpec >1eKTpoHE
noutkl: info@beltorgmash.com
B Jiane nupekropa PatkeBuua Anexkcanapa SIpocinaBoBuya
3asiBJseT, 4T0 Macopybka MUM-300M-01
H3roroBuTe/ib OTKPHITOE aKIMOHEpHOE 00mecTBO « Toprmarm»
MecTo Haxoxaenus: 225409, PecnyGimka benapycs, Bpectckas o6n., r. bapaHoBu
yi.YepHbimeBckoro, 61 _
TY BY 200166490.018-2008 «Mscopyoxu MUM. TexHudeckue ycroBus»
- Kox TH BOJI EADC 8438 50 000 0
CEpHITHBIN BBIITYCK -
COOTBETCTBYET TpPeOOBAHHAIM TEXHHUYECKOTO perjamMeHTa TaMOKEHHOro COm3a
OesomacHoctd MammH u obopymoBanus» (TP TC 010/2011), Texuuyeckoro periaame
TamoxxenHoro corosa «O 6e30MacHOCTH HU3KOBOJBTHOrO obGopymosanus» (TP TC 004/20]
TEXHHYECKOro periaMeHTa TaMOXeHHOro coro3a «OJIEKTPOMarHuTHas COBMECTHMO
TexHuyeckux cpeacts» (TP TC 020/2011)
Jleknapanus 0 COOTBETCTBHH NPHHATA HA OCHOBAHHMM: IPOTOKOJIOB MCHBITaHMi Ne 16
08.06.2017 OrtkpeiToe akuuoHepHoe obOmecTBO «Toprmainy, HCHBITaTeNbHAs Jaboparoj
oraena Metposioruu (arrecrar akkpemurauuu Ne BY/112 2.1235); Ne 6323 ot 06.05.2(
HayuHo-npou3sBoiCcTBEHHOE  pecnyGiuKaHCKOe YHHUTapHOe mpeanpusatie "Bemopyccr
rOCyIapCTBEHHBIM MHCTUTYT CTaHIApTH3allil M CepTU(UKAUMK", HCIBITATEIbHEINA 1€
(arrectar akkpenurauu NeBY/112 02.1.0.0085).
Cxema nexiapupoBaHHs COOTBETCTBHSA — 61
JononnurensHas uapopmanusa: 'OCT 27570.0-87, T'OCT 27570.53-95, TOCT 12.2.092-
- T'OCT 12.2.007.0-75, TOCT 14254-96, I'OCT 30805.14.1-2013, T'OCT 30805.14.2-2013, 'O
30804.3.2-2013, I'OCT 30804.3.3-2013 (HauMeHOBaHHS MPUMEHAEMBIX CTaHAAPTOB YKa3aHI
npuinokeHuu Nel Ha 1 (ogHOM) mucte). Cpok cityx6b1 He MeHee 8 JierT.
Jlexapanus 0 COOTBETCTBHH [eHCTBHTEJAbHA ¢ JAaTehl perucrpanmuu mo 20.06.2(
BKJIIOYHTEJIBHO.

ParkeBuu Anekcanjp SpocnaBoBuy

Perucrpanuonnsiit Homep nexnapauuy o cootserctBud EAIC Ne BY/112 11.01. TP010 009 04299

Hata perucrpanuu nexnapanuu o coorserctsru 21.06.2017
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IIpuioxenne Ne 1
K JeKJIapallii O COOTBETCTBUH
Bcero aucros 1 JInc

Obo3HaueHHe 1 HAMMEHOBAHHE NPUMEHAEMBIX CTAaHAAPTOB

I'OCT 27570.0-87 «Be3onacHocTh OBITOBBIX M AHANOTHYHBIX 3JIEKTPHUYECKHX mpubopos. OOD
TpeboBanus u MeToabl menbiTanuiy (pasnen 8-32); I'OCT 27570.53-95 «be3onacHOCTE OBITOBBL
AHAJIOTMYHBIX 3JIEKTPHYECKUX NPHOOpOB. YacTHEIE TpeOOBaHMA K HEKTPHYECKUM KYXOHHBIM MalllHi
UL TIpeAnpusATHi obiecTBenHoro nutanusy (pasaen 8-32); 'OCT 12.2.092-94 «Cucrema cranaap
OesomacHoctr Tpyma. OOGopynoBaHHE SNEKTPOMEXAHMUYECKOE M  3JIEKTPOHArpeBareibHOe

npeAnpuATHi obuiecTBeHHOro nutanud. O0umme TexHHueckue TpeGoBaHHsA MO 6E30MaCHOCTH METC
ucneitanniiy (paspen 3); T'OCT 12.2.007.0-75 «Cucrema cranmaproB 6e3omacHocTH Tpyna. Usge.
snektporexuuyeckne. Ob6mue tpebGoBanus GesomacHoctu» (pasmen 3); 'OCT 14254-96 «Crem
3aIuTHl, oOecneunBaeMbie obomoukaMuy» (paszgenst 5-8); TOCT 30805.14.1-2013 (CISPR 14-1:20
«COBMECTHMOCTh TEXHHYECKHX CPEICTB OJJIEeKTPOMAarHuTHas. BeiToBBIe NpHOOpHI, 3IEKTpHYEC
MHCTPYMEHTHI M aHAIOrMYHbIe yCTpoiicTBa. Pammomomexu wuHAycTpuanbHble. HopMmbl M MeT(
usMepenui» (paspen 4); FTOCT 30805.14.2-2013 (CISPR 14-2:2001) «CoBMECTHMOCTb TEXHHYEC]
CPEACTB OJIEKTPOMAarHUTHasA. DBBITOBBIE INPUOOPHI, JMEKTPUYECKHE HHCTPYMEHTBI M aAHAJOIW4l
YCTpOMCTBA. YCTOHYMBOCTG K 9JIEKTPOMArHUTHBIM nomexaMm. TpeGoBaHMA M METOJbI HCIBITaHI
(paspensr 4 u 5, momgpasaen 7.2); TOCT 30804.3.2-2013 (IEC 61000-3-2:2009) «CoBMecTHMO
TEXHHYECKHX CPEACTB OJIEKTPOMAarHUTHas. OMMCCHS TapMOHHMYECKHX COCTABIAIOMMX T
TEeXHUYECKHMHU CPEACTBaMH ¢ moTpebisieMbIM ToKoM He 6osee 16 A (B oxHoM dase). Hopmel u MeTc
ucnbitanniy (pasgenst 5 u 7); TOCT 30804.3.3-2013 (IEC 61000-3-3:2008) «CoBmecTHMO
TEXHHYECKUX CPEACTB 3JeKTpoMarHuTHas. OrpaHddYeHHE H3MEHEHMH HanpsikeHus, Kojebal
HanmpsokeHHs H (UIMKepa B HH3KOBOJBTHBIX CHCTEMaX 3JI€KTPOCHaOXKeHHsl oOIero HasHayer
Texuuyeckue cpeacrsa ¢ morpedisieMbiM ToOKkoM He Gonee 16 A (B ogHO# daze), MOAKIIOYAEMB)
SJIEKTPAUYECKON CETH NMpPH HECOOMIOCHHH ONMpENENCHHBIX YCIOBHi nomkmodeHus. HopMel  MeT
HCIBITAaHUNY (pasnen Sy

PatkeBuu Anekcanzp SIpociaBoBud

Peructpaunonnsiit Homep neknapamuu o coorsercteurn EA9C Ne BY/112 11.01. TP010 009 04299

Jlata perucTpanyu eKapamun o cootBercTeiE 21.06.2017



Notific8tas institlicijas numurs: 1693
Notified Body number: 1693

oSanas datums: 17.03.2021
Date of issue

Derigs lid=: 17.03.2024
Valid until

Atbilsttbas Sertifikats n

CERTIFICATE OF CONFORMITY

tkts:
ct:
icejs:
rant:

iceja adrese:
ss of applicant:

fajs:
facturer:

‘dja adrese:
ss of manufacturer:

lis/tips:
Y type:

tkta paraugs(-i) testéts(-i) un

'onstatéta atbilsttba prastbam:

ple(s) of the product was tested
und to be in conformity with:

Meat mincer

OAOQ "Toprmam"

yi1. Hepnbimesckoro, 61 225409, r. bapanos:
Pecny6sinka Benapycs xon 112

OAO "Toprmam"

ya1. YepnbimeBckoro, 61 225409, r. bapauos:
Pecnybinka benapyce koa 112

tuna MUM (MIM type) MUM-80 (MUM-80, MUM
MKUM-80-03) MUM-350; MUM-300, MUM-600; V.
MUM-300M-01; MUM-150, MUM-150-01;MHUM-1

DIRECTIVE 2014/30/EU OF THE EUROPEAN PARLIA
COUNCIL of 15 December 2004 on the approximation of
relating to electromagnetic compatibility and repealing Dii
DIRECTIVE 2006/42/EC OF THE EUROPEAN PARLIA
COUNCIL of 17 May 2006 on machinery, and amending .
DIRECTIVE 2014/35/EU OF THE EUROPEAN PARLIA
COUNCIL of 12 December 2006 on the harmonisation of
relating to electrical equipment designed for use within cei
Harmonised standards: EN 60335-2-64:2002+A1:200
1:2012+A13:2017; EN 50366:2004+A1:2006

/ LATVIJAS NACIONALAIS METROLOGIJAS CENTRS SIA
26.Nr.400 343532%!(:’. Valdemara iela 157, Riga, LV-1013, Talr. +371 67378165, Fakss: +371 67362805, www.

T

Sertifikatu aizliegts pavairot nepilna apjoma bez LNMC rakstiskas atjaujas.
This certificate may not be reproduced other than in full, except with the prior written approval of LN






CERTIFICATE INFORMATION

Applicant Name:

Equip Horeca Ou

HIEAHGE :
Applicant Address: Building 8, Kiisa Street, Keskinna linnaosa District, Harju
15 At - Maakond Village, Tallin City, Estonia
Manufacturer Name: GUANGZHOU WEIKAI CATERING EQUIPMENT CO.,LTD
il 38 R 44 K«
Manufacturer Address: No.2,Longzhou Street,Shihu Village, Taihe Town, Baiyun
) 3 T b District, Guangzhou, PRC
Product Name: IMMERSION BLENDER
FmER
Brand / Model / Serial No: Brand: HURAKAN
YRR YIS IR Model: HKN-MP160 COMBI, HKN-MP160, HKN-MP190 COMBI, HKN-
MP190,HKN-MP250 COMBI, HKN-MP250, HKN-MP300 COMBI, HKN-MP300.
Standards: EN 60335-1: 2012+A11: 2014+A13:2017
R EN 60335-2-14:2006+A1:2008+A11:2012+A12:2016
EN 62233:2008
EN 55014-1:2017
EN 61000-3-2:2014, EN 61000-3-3:2013
EN 55014-2:2015
Directives: LVD EMC (2014/35/EU Low Voltage Directive
B A
S 2014/30/EU Electromagnetic Compatibility Directive)
Test Report / Date: Aug. 08, 2019
MRS/ H -
TCF No: DJT-TRF201908211E
TCF 5. DJT-TRF201908212S

Additional Notes:
VR







INOXPLUS” SRL c/f 1011600039984 / TVA 0607844

mun. Chisinau, str. Petricani 17/3 BC Moldindconbank SA, fil. Kiev
Tel: 022 317 318 c¢/d MD12ML000000002251536273
ol  fax: 022 317 008; Cod Banc: MOLDMD2X336

www.inoxplus.md

www.inoxplus.md

Catre: IMSP SCM Sf. Treime

DECLARATIE PRIVIND GARANTIE

Prin prezentul act, compania Inoxplus SRL declard pe propria raspundere ca
termenul de garantie propus este de 24 luni, livrarea din contul ofertantului pentru toate
pozitiile.

Termenul de garantie incepe din data primirii echipamentului (data facturii/actului
de predare-primire) si va fi supus respectdrii normelor de folosire a utilajului in
conformitate cu documentatia si instructiunile de folosire ce vor insoti bunurile.

Evaluarea functionalitatii acestora se va face prin participatiune in comun a unei
comisii constituite din Vanzator si Comparator, ce tine de depistarea eventualelor
circumstante care au dus la intreruperea functionarii corespunzatoare, acestea vor fi
elucidate la fel in urma unui efort in comun, la sediul Beneficiarului, prin prezenta unui
expert, la necesitate.

Defectiunile in conditii de garantie tehnica vor fi eliminate la fata locului, sau la
sediul Furnizorului, in termeni prestabiliti prin clauze contractuale.

Defectele parvenite in urma utilizarii necorespunzatoare a echipamentului, ori a
intrebuintarii de catre personalul necalificat si/sau neinstruit din partea Beneficiarului —
vor duce la anularea termenului de garantie, iar costul remediilor de buna functiune a
utilajului vor fi purtate in intregime de Comparator, inclusiv cheltuieli de transport si
interventie a echipei de deservire/reparatie.

Cu respect,
Directorul General Inoxplus SRL

Dumitru Covalenco

www.inoxplus.md | tel: 022 317 318, fax: 022 317 008 | e-mail: office@inoxplus.md
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INOXPLUS” SRL c/f 1011600039984 / TVA 0607844

mun. Chisinau, str. Petricani 17/3 BC Moldindconbank SA, fil. Kiev
Tel: 022 317 318 c¢/d MD12ML000000002251536273
ol  fax: 022 317 008; Cod Banc: MOLDMD2X336
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www.inoxplus.md

Catre: IMSP SCM Sf. Treime

DECLARATIE PRIVIND ASIGURAREA LIVRARII

Prin prezentul act, compania Inoxplus SRL declara pe propria raspundere ca toate
produsele constituente a ofertei noastre tehnice vor fi livrate, descarcate si
montate/instalate (cu ajutorul si sub controlul strict a Beneficiarului) la fiecare institutie
imparte, in termeni contractuali. Bunurile sunt produse in conditii de fabrica, de calitate
impecabila. Personalul va fi instruit de catre personal autorizat.

Beneficiarul in randul sau 0 sa intreprinda toate masurile necesare pentru asigurarea
receptionarii in termenul stabilit va accepta in primire bunurile livrate, in deplina
componenta, semnand act de predare-primire respectiv. Raspunderea de buna functionare
si exploatarea utilajului trece in responsabilitatea Beneficiarului din momentul livrarii.

Cu respect,
Directorul General Inoxplus SRL

Dumitru Covalenco
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DECLARATIE PRIVIND DESERVIREA TEHNICA

Prin prezentul act, compania Inoxplus SRL declara pe propria raspundere ca toate
produsele constituente a ofertei noastre, sunt supuse termenelor de garantie si deservirii
tehnice, conform termenilor contractuali.

Inoxplus SRL dispune de personal calificat, dotare tehnica corespunzitoare si
experienta suficienta pentru a asigura buna deservire a utilajului in termen de garantie.

Necesitatea si regularitatea, cazurile si circumstantele intervenitei Furnizorului in
termeni de garantie tehnica si deservirea echipamentului vor fi convenite de comun acord
cu Beneficiarul.

Evaluarea functionalitatii utilajului se va face in comuna comisie dintre Vanzator si
Comparator, depistarea eventualelor circumstante care au dus la intreruperea functionarii
corespunzdtoare vor fi elucidate la fel in urma unui efort in comun, la sediul
Beneficiarului, prin prezenta unui expert, la necesitate.

Defectele parvenite in urma utilizarii necorespunzatoare a echipamentului, ori a
intrebuintarii de catre personalul necalificat si/sau neinstruit din partea Beneficiarului —
vor duce la anularea termenului de garantie, iar costul remediilor de buna functiune a
utilajului vor fi purtate in intregime de Comparator, inclusiv cheltuieli de transport si
interventie a echipei de deservire/reparatie.

Cu respect,
Directorul General Inoxplus SRL

Dumitru Covalenco
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MINISTERUL MINISTRY
AGRICULTURII, OF AGRICULTURE,
DEZVOLTARII REGIONALE REGIONAL DEVELOPMENT AND
SI MEDIULUI ENVIRONMENT OF THE REPUBLIC
AL REPUBLICII MOLDOVA OF MOLDOVA
AGENTIA DE MEDIU ENVIRONMENTAL AGENCY

MD-2005, mun.Chisinau, str. Albisoara, 38
Tel.: (022) 820-770, email: am@mediu.gov.md

CONFIRMARE

privind inregistrarea in ,,Lista producatorilor” de produse
supuse reglementarilor de responsabilitate extinsa a producatorului
(echipamente electrice si electronice)

In scopul plasirii pe piatdi a produselor de echipamente electrice si
electronice, Tn conformitate cu prevederile art. 12 alin. (5) si alin. (14) lit. b) din
Legea nr. 209 din 29.07.2016 privind deseurile, si punctele 46 — 50 din
Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si electronice, aprobat
prin Hotarirea Guvernului nr. 212 din 07.03.2018, se emite numarul de Tnregistrare

MD2021-3-EEE-007

pentru INOXPLUS SRL, IDNO: 1011600039984, cu adresa juridica: mun.
Chisinau, str. Rares Petru, 36, ap.(of.) 48.

Numarul de inregistrare este valabil incepind cu data de 16.03.2021 pind la
data de 16.03.2024.

Director
Veaceslav DERMENJI
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