
Lista sen Jitiilor de organizare a alimentaţiei elevilor din instituţiile de învăţămînt 
preu iniversiiltar solicitate pe perioada ianuarie-decembrie al anului 2019. 

Nr. Denumirea Numărul 
de dejunuri 
şi prînzuri 

Costul 
unui 

dejun,pr 
înz pe zi 

(lei) 

Conţinutul dejunului, prînzului 
Nr. 

minim de 
calorii 

1 Dejun 

4866 
elevi pentru 

167,873 
zile * 

815870 
dejunuri 

10-80 

-Tartină cu (unt, caşcaval, magiun) 
-bătută tocată (din carne de 
bovină, găină, peşte) 
-Coptură, clătite, papanaşi, 
terciuri. 
-Ceai cu zahăr, cacao cu lapte, 
compot. 

600 

2 Prînz 

684 elevi 
pentru 
171 zile 
116964 
prînzuri 

12-00 

-Ciorbe din legume, 
-pîrjoale, peşte, carne de pasăre. 
-garnitură 
-compot, suc şi pîine. 

900 

Ce rinţele faţă de furnizor la organizarea alimentării elevilor din instituţiile 
preuniversitare subordonate DÎTS mun. Bălţi 

Direcţia Învăţămînt, Tineret şi Sport mun. Bălţi organizează alimentarea elevilor din 23 
de instituţii preuniversitare (conform anexei). Dintre care: 

4866 elevi -primesc dejun la preţ de 8-80 lei. 
684 elevi - primesc prînz cald la preţ de 12-00 lei. 
Furnizorul trebuie să dispună de: 
1. Autorizare s anitară. 
2. Un număr suficient (130) de lucrători atestaţi la pregătirea bucatelor. 
3. Depozite autorizate. 
4. Transport special cu marcajul "Produse alimentare". 
5. Lucrătorii să deţină: control medical cu permisiunea de a activa în cantinele şcolăreşti 

şi minimul sanitar. 
6. Transportul să deţină revizia tehnică şi paşaport sanitar. 
7. Să «dispună de o rezervă nu mai mică de: 5500 pahare, 1300 farfurii felul I, 6000 

farfurii felul 2, 1320 farfurii pentru servit, 6000 linguri, 1300 furculiţe . 

Furnizorul va:: 
• asigura alimentarea elevilor conform unui meniu unic aprobat de conducător, 

tehnolog coordonat cu CMMP şi directorul instituţiei (zilnic); 
• asigura organizarea realizării prin bufetul instituţiei produselor alimentare 

acceptate de CMMP în alimentaţia şcolară de origine autohtonă; 
• respecta toate cerinţele sanitaro-igienice la pregătirea, păstrarea, realizarea 

produselor; 



• s^sffirsMSRfflStffiW 
a muncii; . i : f p c t a n t i si inventar sanitar; 

. utilajului tehnologic, 

D l l W i . învăţămînt, Tinere. , Spor, tnu„. « W va pun, -a d i s p o ^ a 

furai irului; Sufragerie mobilată, sălile de pregătire şi 
• ^ P S S Z ^ t t Z " * * frigorific conform 

cerinţelor sanitare); 
. resurse termoenergetice conform limitelor. 

T. Dubiţkaia 
Şeful D l TS 

Sp. principal 
I. Supciuc 



Lista serviciiiilor de organizare a alimentaţiei elevilor din IP LT M. Eminescu din mun. 
Bălţii solicitate pe perioada ianuarie-decembrie al anului 2019. 

Nr. Denumirea Numărul 
de dejunuri şi 

prînzuri 

Costul 
unui 

dejun, pr 
înz, cina 
pe zi (lei) 

Conţinutul dejunului, prînzului, cina 
Nr. minim 
de calorii 

1 Dejun 

696 
elevi pentru 
167,873 zile 
116839,61 

dej un 

10,80 

-Tartină cu (unt, caşcaval, magiun) 
«bătută tocată (din carne de 
bovină, găină, peşte) 
-Coptură, clătite, papanaşi, 
terciuri. 
-Ceai cu zahăr, cacao cu lapte, 
compot. 

600 

2 Prînz 

90 
elevi pentru 

171 zile 
15390,00 prînz 

12,00 

-Ciorbe din legume, 
-pîrjoale, peşte, carne de pasăre. 
-garnitură 
-compot, suc şi pîine. 

900 

i 

Cc i inţele faţă de furnizor la organizarea alimentării elevilor din instituţiile 
preuniversitare subordonate DÎTS mun. Bălţi 

Direcţia Învăţămînt, Tineret şi Sport mun. Bălţi organizează alimentarea elevilor din IP 
LT M. Eminescu din mun. Bălţi (conform anexei). Dintre care: 

696 elevi -primesc dejun de 10,80 lei. 
90 elev- primesc prînz de 12,00 lei. 
Furnizorul trebuie să dispună de: 
1. Auto rizare s anitară. 
2. Uri număr suficient (11) lucrători atestaţi la pregătirea bucatelor. 
3. Depozite autorizate. 
4. Transport special cu marcajul "Produse alimentare". 
5. Lucrătorii să deţină: control medical cu permisiunea de a activa în cantinele şcolăreşti 

şi minimul sanitar. 
6. Transportul să deţină revizia tehnică şi paşaport sanitar. 
7. Să dispună de o rezervă nu mai mică de: 800 pahare, 520 farfurii felul I, 805 farfurii 

felul 2, 825 farfurii pentru servit, 805 linguri, 520 furculiţe . 

Furnizorul va: 
• asigura alimentarea elevilor conform unui meniu unic aprobat de conducător, 

tehnolog; coordonat cu CMMP şi directorul instituţiei (zilnic); 
• asigura organizarea realizării prin bufetul instituţiei produselor alimentare 

a cceptate de CMMP în alimentaţia şcolară de origine autohtonă; 



• respecta toate cerinţele sanitaro-igienice la pregătirea, păstrarea, realizarea 
produselor; 

• duce responsabilitatea privitor la îndeplinirea obligaţiunilor funcţionale ale 
angajaţi lor blocurilor alimentare şi respectarea de către ei a regulilor de protecţie 
a muncii; 

• asigură ou cantităţile necesare de detergenţi, dezinfectanţi şi inventar sanitar; 
• poartă răspundere pentru deteriorarea intenţionată a utilajului tehnologic, 

frigorific, mobilierul pus la dispoziţie de către DÎTS mun. Bălţi. 

Direcţia Învăţămînt, Tineret şi Sport mun. Bălţi va pune la dispoziţia 
furii zorului: 

'!' încăperile necesare pentru activitate (sufragerie mobilată, sălile de pregătire şi 
păstrare a produselor alimentare cu utilajul tehnologic şi frigorific conform 
cerinţelor sanitare); 

'i' resurse termoenergetice conform limitelor. 

Şeful DIITS ^ ^ y ^ T - Dubi ţka ia 

Sp. princiipal I. Supciuc 



Lista serviciilor de organizare a alimentaţiei elevilor din IP LT N. Gogol din mun. Bălţi 
solicitate pe perioada ianuarie-decembrie al anului 2019. 

Nr. Denumirea 
Numărul 

de dejunuri şi 
prîmzuri 

Costul 
unui 

dejun,pr 
înz, cina 
pe zi (lei) 

Conţinutul dejunului, prînzului Nr. minim 
de calorii 

1 Dejun 

378 
elevi pentru 
167,873 zile 

63455,99 
dejun 

10,80 

-Tartină cu (unt, caşcaval, magiun) 
-bătută tocată (din carne de 
bovină, găină, peşte) 
-Coptură, clătite, papanaşi, 
terciuri. 
-Ceai cu zahăr, cacao cu lapte, 
compot. 

600 

2 Prînz 

55 
elevi pentru 

171 zile 
9405 prînz 

12,00 

-Ciorbe din legume, 
-pîrjoale, peşte, carne de pasăre. 
-garnitură 
-compot, suc şi pîine. 

900 

Cerinţele faţă de furnizor la organizarea alimentării elevilor din instituţiile 
/V 

preuniversitare subordonate DITS mun. Bălţi 

Direcţia Învăţămînt, Tineret şi Sport mun. Bălţi organizează alimentarea elevilor din IP 
LT N. Gogol din mun. Bălţi (conform anexei). Dintre care: 

378 elevi -primesc dejun de 10,80 lei. 
55 elev-primesc prînz de 12,00 lei. 
Furnizorul trebuie să dispună de: 
8. Autorizare sanitară. 
9. Un număr suficient (6) lucrători atestaţi la pregătirea bucatelor. 
10. Depozite autorizate. 
11. Transport special cu marcajul "Produse alimentare". 
12. Lucratorii să deţină: control medical cu permisiunea de a activa în cantinele şcolăreşti 

şi minimul s anitar. 
13. Transportul să deţină revizia tehnică şi paşaport sanitar. 
14. Să dispună de o rezervă nu mai mică de: 605 pahare, 281 farfurii felul I, 433 farfurii 

felul. 2,450 farfurii pentru servit, 432 linguri, 281 furculiţe . 

Furnizorul va:: 
• «sigura alimentarea elevilor conform unui meniu unic aprobat de conducător, 

tehnolog coordonat cu CMMP şi directorul instituţiei (zilnic); 
• «sigura organizarea realizării prin bufetul instituţiei produselor alimentare 

acceptate de CMMP în alimentaţia şcolară de origine autohtonă; 
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furnizorului: ^„fraeerie mobilată, sălile de pregătire şi 

cerinţelor sanitare); 
• resurse termoenergetice conform limitelor. 

Şeful DÎTS 

Sp. princip: il 

T. Dubiţkaia 

I. Supciuc 


