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Tunie 0

RN Directia samtar-vctcrmdra pentru S.A.
| | Chisinau
| ‘M |
Seria SP Nr. 1017514 ~ 13
Subsemna
S.R.L. “Cardlax Plus”

Conform facturii

Material polimeric (casserole)
Achizitionata si procesata

care provine din__§, R.L. “Cardiax-Plus” or. Chisinau

Favorabila

in reteaua de comert
Pe teritoriu R.M.

u transportul AutO
. or.Chisinau — raioanele si orasele a R. M

Carne de vita, porcina, gaina refrigerata si congelata in sortiment

Conf. fact.

Depozitare si realizare

) Y oo surente: CRDV:rap. Nel022-5,
Indlcn fi z1éo chlmlce, mlcroblologlce coresp normativului.
w0t soro o Conditii de pastrare, comercnallzare, termenul de .;
valablhtate — conform certlﬁcatulul de calltate Nr.109 anexat,
(conditii §i permisiuni ( Gindlcati) | Tu\?ininln st condifii s Spe octfice, factura etc) :
) —
4 Valabilitatea prezentului Gertificat este identicd cu valabilitatea mashi pentru care s-u cliberat prez : T
7
N Medic veterinar - o
)l ‘ i @
) i - V.Djugostran {
| \ |
B-% X
S M
“ } _ \ ¢
;' W Falsificarea prezentului docun ] 4

Scanned by CamScanner



PP R T T

1
4 2 " ” N Nr Denumirea  (Canti-| Conditii 5 termea de Documeate Sfirgitul
CERTIFICAT DE CALITATE N \\&( \\.J \M&&\w\ 2019 e semifabricatelor tatca, plstrare normative procesului
‘ : ) LR kg . tehnologic
Eliberat peatru semifabricate, cnumerate mai jos, fabricate in Moldova de SRL “CARDIAX — PLUS™ i refrigeratc ngclate Ora 5-00
Expediate catre Repcwwa de comery_____ conform foii dc insotire nr. - pentru ..iw::m».ﬁ o : ) WM m—n_vm._on natural
Nr | = ) ] ‘\.y Condifi §i termen Uoncin.npn Sfirgitul ; . . ww Nwwnﬂn 48 ore nu | SE 06816369-001:2009
Denumirea Canti dec pastrare: normative procesului |- - - 5
semifabricatclor tatea, ) tehnologic 38 [rechi =
& . . - \ 39 Cotlet cu os sus
ke ! refripgerate{ conpelate | T | Ora5-00- .. . - : 40 Cotlet natural cu os in 72 ore de
Semifabricate din came tocati - : ) =N {narinada 0.44°C | minus
1 Came tocatd specialitatea 0.+2°C Numai |SF 06816369-004:2011 e ] 41 Steak 18°C,
tase max. sus de , : : ) , : 42 Frigarui termen
- M8ore minus ) AR S 43 Frigarui marinat de
m Carne tocati de vitd 0..4+2°C 18°C, |SF 06816369-004:2011 i K : 44 [Coaste 1a grila marinate plstrarc
3 Came tocatl de g3nd max. termen de|SF 06816369-004:2011 S 45Spaa - 30 zle
4 Came tocatl de porc ¥8re pistrare [SF 06816369-004:2011 - T i = -
S IMia 0.+4°C | 30zile |SFO06816369-0042011] | b Bl L
| 6 Cimacion max. SF 06816369-004:2011 47 ga—nﬁc—.ﬁa_ﬁ%&
| 7 Cirpacion . La pratar™ K48 ore SF 06816369-004:2011 48 Steak Meat House
| 8 Cirn3cioni "La grill™ ‘ SF 06816369-004:2011 49 Slanina marinata 14 zile,0+40-
| © Cimacionl din came de pui SF 06816369-004:2011 : Semifabricate din came de vita.
| 10 Mig De Casa SF 06816369-004:2011 50 Fileu | T2ore o
| 11 Cirnaciori De Casa SF 06816369-004:2011 51 |Muschiulet ~ p.+4°C nu E
{ 12 Cinicon "Lux™ : SF 06816369-004:2011 . . 52 [Came fird oase mai
| 13 Pirjoal2 de cas3 - SF 06816369-004:2011 i : . 53 |Antricot cu os/fird os sus
14 Pirjoala de pui SF 06816369-004:2011 ) |54 Canghet de | SF 06816369-001:2009
| Semifabricate din came de giind 55 [Frigarui in marinadd minus
| 11 Sold depui Nu mai 56 [Gulag 18°C
| 12 Polp3 de pui 0..+4°C sus de 57 Asabuc 30 zile
13 Fileu de pui max. minus 58 [Ceafi cu os/fird os
14 |Aripa de pui 48 ore 18°C, |SF 06816369-001:2009 59 [Cotlet cu os/firk os
15 [Tacdm de pui pentru supe termen de . 60 1 cu os/fird os
| 16 Czme de gZin3 pastrare = |61 50ld
17 Scmicercasi de pui 30 zile : . "~ [62 Spatd cu os/fird o5
18 GZm3 intreag3 4 i X 3 Semifabricate in pelicula pentru copt (sub vid)
18 Gzmb3 N " A 63 [Gaina intreaga in marinada ~ bzile, Numai [SF 06816369-001:2009
[ Semifabricate din came de giind marinate, refregeraty/ i 64 [Coastc in marinada 4+4°C | susde
{20 Sold de pui 0. +4°C - ) . 65 [Cotlet de pore cu os in minus
[21 Pulp3 de pui max. "~ |SF 06816369-001:2009 . marinada_ 18°C !
[22 laripioare de pui 8 ore = : : S e 9 e SR m
[ Semifabricate din came de porc. : 67 de porc in marinada g
| 23 |Antricot cu coase - 68 |Aripioare de gaina in marinada :
|24 Coaste de porc nu g
[25 Muschivle mai f
| 27 Piept fr% oase de : ' 5
(2% Puips 0.+4°C minus i EbIalos
| 29 Bold 48 ore 18°C, i
{ 30 Jzmbon de porc termen | SF 06816369-001:2009 g
{31 Cazmez fz7% oase de i
MNJOSE ; ﬂuwﬂdﬂﬂ M
|33 SlzninZ sarath cu piper negru 30 zile | -
g
g
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