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Lotul l

рruпе uscate

Dосumепt normativ: Reglementarea tehnicб "Fгuсtе 9i
legume uscate (deshidratate)", арrоЬаtй рriп Ноtйrбrеа
Guчеrпului Republicii Moldova пr. l523 din 29.12.2007
Sursji: Vegetal
Locul de provenien{5: Рrочепit din produs autohton
sau import.
Metoda de рrоduс(iе: Fruсtе uscate - alimente preparate
din ftucte саrе раstrеаzё identitatea speciei respective,
prezentate in fоrmе iпtеgrе, deshidratate ргiп рrосеdее
naturale sau artifi ciale.
Informatii privind organismele modificate genetic
(ОМG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Propriet5{i organoleptice:
Aspecte ехtеriоr:
Fruсtе intregi Йrй simburi, сu dеtеriоrйri mecanice 9i
fоrmё in functie de modul de iпlёturаrе а simbure|ui.
Сulоаrе:
Рruпе deshidratate: de la negru аIЬйstriu рiпй la mаrо
cu nuanta Ьruпё-rоgсаtй tipic epidermei ехtеriоаге 9i de
la ciocolatй mаrо deschis pini la mаrо fоаrtе inchis,
tipicй culorii pulpei, сu/йrй luciu.
Gust 9i miros: Caracteristice. fёrё gust 9i miros strйiп.
Рrорriеtй{i fizico- chimice
caracteristici Conditii de admisibilitate
Frас{iа masicй de umiditate, 7о , mах. 24,00
Frас}iа masicй de impuritйtri de origine vegetalё, 7о: Nu
se admit
Criterii de contaminan{i
Micotoxine Niveluri maxime (p/ke)
Caracteristici Condilii de admisibilitate
Aflatoxine Bl 5,0
SumadintreBl,B2,Gl9iG2 l0,0
АmЬаlаrе 9i livrare: in timpul depozitйrii, trапsроrtёrii
gi соmеrсiаlizйrii, ambalajul de desfacere, mateгialele de
ambalaj gi modul de ambalare trebuie sй asigure
mепJiпегеа calitбlii qi siguranga рrоdusеlоr ,

Ambalajele de transport tгеЬuiе sй asigure integritatea
produsului, sa fie сurаtе, uscate, in stаге Ьuпй, neinfectate
qi fбrё miros strйiп.
Тrапsроrtаrеа cu mijloace autorizate sanitar de сitrе
autoritatea sanitar-veterinarй, саrе sй asigure, ре toata
perioada trапsроrtйrii, раstrаrеа nemodificatё а
caracteristici lоr nutritive, organoleptice, fi zico-chimice,
microbiologice, рrесum gi protec{ia impotriva prafului,
dёuпйtоrilоr gi аltоr posibilitali de аltеrаrе 9i contaminare
теrmеп de valabilitate: Теrmепul de valabilitate stabilit
de рrоduсйtоr рбпй la саrе produsele mentionate i;i
раstrеаzй caracteristicile specifi се.



Рrеgйtirеа 9i/sau mапiрulаrеа inainte de utilizare sau
рrеIuсrаrе: Репtru utilizarea in рrоduсеrе а fiuctelor
uscate trebuie sй fie alese de obiecte strйiпе. fruсtеIе
uscate preventiv se spalё, fiind plasate ре site din metal
inoxidabil pentru sсurgеrеа apei
Destina(ie: Репtru fаЬriсаrеа: produse de cozonac,
pAine, torte, prajituri, rulаdе, biscuili, сhесuri.
Documente de inso{ire: Aviz sanitar, certificat de
conformitate, certificatul de calitate, rароrt de iпсеrсйri.
Condi{ii de rесер(iопаrе: Рrеzепtаrеа mostrei pentru
testare in рrоduсеrе.

Lotul2

caise uscate Тuгсiа
Baktar
Таrim

Document normativ: Reglementarea tеhпiсё "Fruсtе 9i
legume uscate (deshidratate)", арrоЬаtй рriп Ноtdrirеа
Guvernului Republicii Moldova пr. l523 din 29.12.200'7
SursЙ: Vegetal
Locul de рrочепiеп{5: Рrочепit din рrоdus autohton
sau import.
Metoda de producfie: Fruсtе uscate - aIimente рrераrаtе
din fructe саrе рёstrеаzё identitatea speciei respective,
prezentate in fоrmе integre, deshidratate рriп рrосеdее
паtuгаlе sau аrtifi ciale.
Informatii privind organismele modificate genetic
(ОМG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Propriet5(i organoleptice:
Aspecte ехtеriоr:
Fruсtе intregi fЕrё simburi, cu dеtеriогёri mecanice gi

fоrmй in func{ie de modul de iпldturаrе а simburelui.
Сulоаге:
Caise deshidratate: de la оrапj рбпй la rоgu sau оrапj
chihIimbariu, сu/йrё Iuсiu.
Gust gi miros: Caracteristice, tЕrй gust gi miros strйin.
Proprietiti fizico- chimice
caracteristici Conditii de admisibilitate
Frас{iа masicб de umiditate, О/о , mах. 22,00
Frасliа masicй de impuritйli de origine vegetalй, %: Nu
se admit
Criterii de contaminan{i
Micotoxine Niveluri maxime (pe/ke)
Caracteristici Condi{ii de admisibilitate
Aflatoxine В l 5,0
Suma dintre В l, В2, G l 9i G2 l0,0
АmЬаlаrе 9i liчrаrе: iп timpul depozitarii, trапsроrtйrii
gi comercializйrii, ambalajul de desfacere, materialele de
ambalaj 9i modul de аmЬаlаrе trebuie sё asigure
mеп{iпеrеа calitatii 9i siguranla рrоdusеlоr .

Ambalajele de transport trebuie str аsigurе integritatea
produsului, sй fie сurаtе, uscate, in stare Ьuп6, neinfectate
9i Йrё miros strёiп.
Тrапsроrtаrеа cu mijloace autorizate sanitar de сйtrе
autoritatea sапitаr-чеtеriпаrё, саrе sй asigure, ре tоаtй
perioada trапsроrtёrii, рйstrаrеа nemodificatй а
caracteгisticilor nutritive, organoleptice, fi zico-chimice,
microbiologice, ргесum gi proteclia impotriva prafului,
dйuпёtоrilоr gi аltоr posibilitё{i de аltеrаrе 9i сопtаmiпаrе
теrmеп de valabilitate: Теrmепul de valabilitate stabilit
de рrоduсйtоr рАпй la саrе produsele mentrionate iýi
рйstrеаzй caracteristici le specifi се,
Рrеgйtirеа pi/sau mапiрulаrеа inainte de utilizare sau
рrеluсrаrе: Репtru utilizarea in рrоduсеrе а fructelor
uscate trebuie sй fie alese de obiecte stгёiпе. fructele
uscate preventiv se spal6, fiind plasate ре site din metal
inoxidabil репtru sсurgеrеа apei

Aspecte ехtеriоr:
Fruсtе intregi fбrё
simЬuri, сu
dеtеriоrёri
mecanice qi fоrmё
iп func(ie de
modulde
iпlЁturаrе а
simbureIui.
Culoare:
Caise
deshidratate: de
la оrапj рбпё la
rоýu sau оrапj -
chihlimbariu.
сu/fбrй luciu.
Gust gi miros:
caracteristice, йri
gust 9i miros
striin.
Propriet5{i
fizico- chimice
caracteristici
Condilii de
admisibilitate
Frас{iа masicй de
umiditate, %о,

mах. 22,00
Frасliа masicб de
impuritйlide
origine vegetalй,
%о: Nu se admit
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Destina(ie: Репtru fаЬгiсаrеа: produse de cozonac,
pAine, torte, prёjituri, rulаdе, biscuitri, checuri.
Dосumепtе de inso{ire: Aviz sanitar, certificat de
conformitate, certificatul de calitate, гароrt de iпсеrсйri.
Condi{ii de rесер(iопаrе: Prezentarea mostrei репtru

Апапаs uscat Tailanda
Chi
Wong

Document поrmаtiч: Reglementarea tehnicй "Fructe 9i
legume uscate (deshidratate)", арrоЬаtй prin Ноtёrirеа
Guvernului Republicii Mo|dova пr. 1523 diп29.12.2007
Sursa: Vegetal
Locul de рrочепiеп{й: Provenit import.
Metoda de produc{ie: Апапаs uscat - aliment ob{inut рriп
uscare artificia|й sau паturаI5, sub ac{iunea unei сйlduri
moderate, imbibate cu zaharuri
I nformati i privind оrgап i sme le modi fi cate genet ic
(OMG):Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietб{i organoleptice
Aspecte ехtеriоr, fогmа: Fruсtе tйiate in fоrmй de сuЬuгi.
Сulоаrе: GаlЬеп deschis, galben аuriu, galben роrtосаliu,
чеrdе.
Техturй: De la moale рiпб la dens5. Nu lipili imрrеuпё in
timpul сорrimйгii.

теrmеп de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de рrоduсёtоr рiпё la саrе produsele menlionate iýi
рйstrеаzй caracteristiciIe specifice,
Documente de iпsо{irе: Aviz sanitar, certificat de
confoгmitate, certificatul de calitate, rароrt de iпсеrсйri.
Condi{ii de rасерliопаrе: Рrеzепtаrеа mostrei репtru
testare la рrоduсеrе

i fizico- chimice

caracteristici Condifii de ad misibilitate

Frас{iа masicб de
umiditatea. %о max.

l5.0

Fгас{iа masicй de
zahilr, о/о

65-85

Aciditate. % |-|;7

Frасliа masicb
de impuritali, %о:

Nu se admit

Апапаs uscat -
aIiment ob{inut

рriп usсаrе
artificialй sau
паturаlё. suь
ac{iunea unei
сйlduri moderate,
imbibate cu
zаhаruri
Informatii privind
organismele
modificate genetic
(OMG):Nu se
admit organisme
modificate
genetic.
Рrорriеt6li
organoleptice
Aspecte ехtеriоr,
fоrmа: Fruсtе
taiate in fоrmй de
сuЬuri.
Culoare: GаlЬеп
deschis, galben
auriu, galben
portocaliu, verde.
Техturi: De la
moale рiпй la
dепsё. Nu lipili
imрrеuпё in
timpul сорrimйrii.
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Semnat]
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