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CERTIFICAT Nr.
FSMS_1 9/489/R . Valabil pana la:
CERTIFICATE No. .

-VIZA

Vi
SE CERTIFICA SISTEMUL DE MANAGEMENT AL SIGURANTE! ALIMENTULUI AL RIN,
IT IS HEREBY CERTIFIED THAT THE FOOD SAFETY MANAGEMENT SYSTEM OF TEX O

MEAT HOUSE PRODUCTION SRL

STR. VALEA BICULUI 5/3, CHISINAU, MD-2002, REPUBLICA MOLDOVA

05-2023

"IN URMATOARELE UNITATI OPERATIONALE /IN THE FOLLOWING OPERATIONAL UNITS

STR. VALEA BICULUI 5/3, CHISINAU, MD-2002, REPUBLICA MOLDOVA

CARE ESTE CONFORM CU STANDARDUL
IS IN COMPLIANCE WITH THE STANDARD

ISO 22000:2018 (SR EN 1SO 22000:2019)

PENTRU URMATOARELE DOMENII DE ACTIVITATE / FOR THE FOLLOWING FIELD(S) OF ACTIVITIES

CIET, "
Fabricarea mezelurilor fierte, semiafumate, afumate si crud uscate din can\eﬂé’fﬁ% Categorie si
R /g@( * Ha v subcategorie
pasare si vita. g alimantara
Fabricarea preparatelor din carne de porc, pasare si vita
cl
The manufacture of boiled, semi-smoked, smoked and raw dried sausages e
poultry and beef. P
Production of pork, poultry and beef dishes. . ),;'”: o
" = g
Validitalea prezentului certificat depinde de de supravegl fodice anuale si de recertificarea sistemului de management la trei ani
The validity of this certificate is dependent on an annual audit and on a complele review, every three years, of the management system
Utllizarea si validitatea prezentului certificat sunt supuse i RINA: privind Certificarea de al
The use and validity of this certificate are subject to i with the RINA Rules for the Certification of Food Safety Management Systems

Prima Emitere

First Issue _10.06.2019
gaetva’_;:rt’uggrz:rii 28.06.2024 CISQ is a member of
g:;; r;c;ggnté 09.06.2025 . :o;arioEDistefa;o o .
c s - ertification Europe Region, ° "
SairDsr ‘IQNET
T S ; mhM‘WMNmk
)2)')0} (,(:0 -) WM www.ignet-certification.com

FEDERAZLONE

>
- For the issuing office: 3 {
SR S ‘ RINA SIMTEX-O.C. S.R.L. R I } n C’SQ

Mutual Recognition Agreements

Spiaiul independentel, Nr. 319L,
FSi NEL9L Bruxelies Office Building Corp B, Etaj 1. E
Signatory of EA, [AF and ILAC Sector 6. Bucuregti, Romania g
g

PI'OI'EQ,&AQ&'ZQ;Z:A}MW RINA SFRVICFS Sn.a. Via Corsica 12. Ganova. alv
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%OL SANITAR VETED

'MEAT HOUSE

CERTIFICAT DE CALITATE
nr. 479 din 24.09.2024

Agent economic / Unitatea de producere "Meat House Production” SRL

Destinatar / beneficiar NOBIL PREST SRL

Operatorul din domeniul alimentar declar §i garanteaza pe propria rispundere prin prezentul certificat de calitate emis in
baza implementirii planului de autocontrol, Ne Rapoartelor de incercarii 5475-C, 5476-C, 5477-C, 5478-C, 5479-C, 5480-C,
¢d produsele mentionate mai jos nu pun in pericol viafa, sinatatea umand si asigura siguranta si calitatea alimentelor in
conformitate cu actele normative nationale in vigoare.

Nr. Denumirea produsului Data Termen de Tip Cantitatea, (kg | Masa neti/ Conditii de pistrar [
crt. fabricirii [ valabilitate, zile ambalare sau buciiti) F
. (unitate) 2
sifsau
nr. lotului
1|Fileu de pui, refrigerat 24.09.2024 5|SUB VID 54,891 (0-4)°C
Pulpa de pui cu os, Nu mai sus de minus 18
2 |congelat 24.09.2024 30(PELICULA 30,388 °C
Pulpa de pui fara os,
3 |refrigerat 24.09.2024 5|SUB VID 42,503 (0-4)°C
Carne de bovina
4 |refrigerata c/s 24.09.2024 5/SUB VID 28,795 (0-4)°C
5|Spata de porc refrigerata [24.09.2024 5[SUB VID 50,495 (0-4)°C

! Numarul lotului coincide cu data fabricarii
2 Se indic in cazul produselor comercializate la bucati

Reprezentantul legal al agentului economic medic veterinar Djugostran Vladimir
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. CERTIFICAT DE CALITATE Ne_ /77

Data F0. Wfﬁd///

Producator:SRL “CARDANIVITO”,mun.Chisinau,str.Busuiocesti 25

Dcstinatar:@{ %&7 ,O%W%(Kf%ftﬂ%{ﬁ?%fﬂactura Nr.

Pentru realizare

Ne Denumire produs Masa | Cantit | Ambalaj Data,ora Termen de Document normativ
K. atea producerii valabilitate
poziti
ilor
1. | Carne tocata(vita si porc) Ty 12 ore,(0-2)C SF6816369-016:2021
. SEROLIoRY
2. | Carne tocata de porc : X 12 ore,(0-2)C
3. | Curne tocata(porc si pasare) 12 ore,(0-2
(pore si p (0-2C SRTIOR
4. | Carne de porc 72 ore,(2-4)C b, 0
5. | Carne de vita 72 ore,(2-4YC  [s|§ AR
6. | Carne de pasare in sortiment 72 ore,(2-4)C &;;
J a4 \
7. | Carne congelata&ﬂ’i’z«é&%x’fzy/ I 6 luni,(-18)C 8700 C %/
P yeetny Y m,r/ beckt S/ ppbendely 90.04. R Risrosss”
8. | Carne de vita in vacuum 7 IZIQJZ// 7 zile,(2-4)C =t
9. | Carne de porc in vacuum “f‘/\f 7 zile,(2-4)C

a0 0F. ,%:7,?/7//

A.Muntear

V.Djugostrarx
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CILF: A:36.299,246

Cial de Prod.Cong. Pesmarin S.4. |

QUALITY CERTIFICATE
Producer . B/C Playa Pesmar Dos (ES-12. 14952/P0)
‘Consignee <+ Vietonig Prim SRL

Cont. No. : TCLUL091003
Temperatur ;o -18°C

Dec. /2023 - Mar. /2024
24 months

- 25940; 00Kes

Frozen ﬁake HGT' 100-200 gr.
Merluceias Hubbm

- an sical ¢ cal SISi iwhere perlodlcally eff. fted -ds8ur'ing that goods . are f:t
: for human consumption.

ificate is triue and correct __«___;~—»-@
oot VA

JMALA
LIMENTEL uﬂ

T ia la frontieré
LEUSEMI-ALBITA
INTRAREA permisa |
1
H

Date issued




i 22.02.2024
CERTIFICAT DE CALITATE Nr f // din Jz ﬁ? W

Eliberat la produsele mentionate mai jos, produse de «SALIPETRIER» SRL, IDNO 103600127099

mun. Chisinau, str. D2 (
Expediate in refeaua de comert ﬁ p Zaj (X /ZZ‘"

ti ul, ul de destinafie) ”
anexat la foia de insoire (factura fiscald) Nr W j Zf W "~ pentru realizare /1 ﬂ;ﬂw

ool Tempera-| Termenul
tate Lotului
corespunde| Tipul tura de de
Nr. | Denumire si categoria produsului kg | cudata ambalajului | pastrare piistrare Fabricate conform DN

Y SAaiRdl

=miconserve din peste in ulel, in
1 |asortiment Caserole m/p 30zile
7 |Salaca afumat la rece carton 20 zile T
3 |Capelin afumat la rece carton ; 20z | HC 6,10/2023 Cerinte de
4 |Capelin afumat Ta rece, in vid carton 0.-2°C 20 zile calitate pem'ru Pﬁ“’ﬁ‘
5 |Gingirica sarata caldare pet 120 zile produse din peste
6 |Sardina slab siratd Caserole m/p 20 zile
7 |Hering c/c slab sdrat, in vid Pungd P/E 20 zile
TOu bucajl sia Taserole m/p| Q...-4°C 30zile HG 610/2023
9 |Macrou slab sarat Caserole m/p 20zile | HG 610/2023 "Cerinte de
10 |Macrou slab sarat, in vid Punga PIE | 0...-4°C| 20 zile calitate pentru pegte si
71 |Salaca cu mirodenii, slab sdrat Caserole m/p 20 zile produse din peste"
12 |Salaca slab sarat, in vid K Pungd P/E 20 zile
13 |Somon/Pastrav bucéti, slab sdrat § Caserole m/p 20 zile 5
14 |Somon file slab sérat § Caserole m/p 20 zile
15 |Somon burta/file slab sarat, in vid § N Caserole m/p 20 zile
16 |Hering trunchi afumat la rece :i Cutii carton 30zile | HG 610/2023 "Cerinte de
17 |Hering fileu afumat la rece E Cutii carton | 0...-4°C |_20zile calitate pentru peste §i
18 [Somon burta afumat la rece &2.. Cutii carton 20 zile produse din peste”
19 |Somon cap afumat la rece S| o 3 | Cutii carton 20 zile
30 |Somon file afumat la rece N _ | Cutii carton 20 zile
31 [Somon vertebre afumat la rece N[ Cutii carton 20 zile
35 |Somon vertebre af. la rece, in vid " | PungdP/E 20 zile
23 |Lostrifa afumat la rece carton 0..5°C 20 zile
34 |Macrou f/c afumat la rece carton 20 zile
25 |Escolar afumat la rece carton 20 zile
36 |Stavrida f/c afumata la rece carton 30zle | HG 610/2023 "Cerinte de
37 |Ton file afumat la rece carton 0..4°C 20 zile calitate pentru peste si
78 |Vomer afumat la rece carton 20 zile produse din peste"
39 [Warehou afumat la rece Punga PIE | 20 zile
30 |Biban afumat la rece carton 20 zile
31 |Macrou afumat la rece in vid Pungd PE |0...-5°C 20 zile
Conditii de transportare a produselor la temperatura (0...-5 yC.
Produsele companiei contin alergeni: peste.
Numirul Lotului corespunde cu data fabricirii si este mdlcatipe’ de desfacere si/sau

RE’U
Umeditatea relativd a aerului pentru pastrarea produselor ci)h LlCA \
Prezentul certificat de calitate este eliberat in baza Prognm{ﬂui‘%e autoconﬁ'g Manelor de incert (
nr. 460 din 19.02.2024, nr. 1810-1811 din 24.01.2024 prm are se n_t__q:\g&} pm(i'us&< hyrate corespund cerl
calitate i sunt sigure pentru consumul uman. Ni: “f;«aOYN\‘,x;\?\ ;

Responsabil Producere /Burca
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