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Внробляrоть Ti;rbKи з коров'ячOrо MOJloKe Trr tаб<э) прод;ясriв йоrо переробляння, з
piBHoMipHo розшодiленою в жировому сереловищi вологOю i сухиtttи }нсжирgними

ýLIt} t}1.{ l..t ttb{ l{

ОрrtнЬлеiiтrлчяi: T юiйеlеп;t'- i ЙЙ*rr,й--rr,"*J{,*Jtl0п;l,"ф lвr.;,.*Й. ;fi,;;Й;
ilOвepxfiJl масла ва розрiзi сяабо блискуча суха.
Колiр * вiд сsiтлФ*жовтого до }ко8того, однорiдннй шо Bciй тrласi.
Смак та зsIIsх - чис,tий , дофе вшражевкй вершковиit з присмакOм пасtтршзацii,
дозвоjIено недо0I?тньо виражениЁ абr: невнражений: вершковиfi i (або) сlнбко

с,-кOрh,!овLI},I

Харалсt"ýрке,rи,ки
rlро,цукт-у

фiзппо *xiмi"lнi:
- Масовр чаgrка жиру , Ио , tte менше 73,0;
- Масова rIacTKa водоги,Уо, не бiльше 24,5;
- Масова частка С3МЗ, Уо,2,5;
- Tllrporalla Kltc,lto,гrticTb, або pI"I flJlа}м,}l }t{lcлE[: ке бi;tьше пiж 23ОТ або рН не N{eHilIe

Hixc 6.25;

В lt prorý ш.цt}жо бtrзlrgчностi Мiкробiолоrt"tнi lloKaзltпKn :

- KiзrbкicTb мсзофiльнкх аеlrобних та факулыtжвньtнttеробних мiкроорганiзмiв, не
бiльrце шiж, КУО/r* 1,0*l05;

- ЁГЮI (колi формн), Tte лозволено, в г продукrу * 0,0I ;- fiрiжлжi та плiсн,явi гриби, КУO/г, не бiльпlе * в cyMi I00;
- IIатогенпi мiкроорганiзмн, зокрФг{,а бактерii po:ry Salmonella, не дO$вOлен0 в r

пролукrу - 25;
- St*phylocЁФctls аurеýs, не дOзв&ченс}, в r rrролук.l,у - 1.0;
- Listeria mФпOýуtоgепеý, не д0:}в0lпgн0 в г прOдукry - 25,0
lV[*rссшп|*.;Iъrциfr рiвtlшъ сшрýl}!шх з*брyд}t!$к}чшх рgчOвIIII у flrrол}rlfi,i!

H*iti}{enyBttШKý t gч,OR}Ifl и .П{. aкcrtirt &ш ън ltй рiвекъ
'l't}кgltчнi eJ:lenrtн"t'Il-t j{оIl.ус,r,ýrмий вiвснъ, ,шI/Kt,t Htl бiлъшtе шiж
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BMicT радiоrlуклiяiв у маслi не н,оýинеи fiýревfiIIryвеж доilусlимжх piBrliк lЗТСs:
Б#кr; 90Sг* 20 Бкlкr

Вш,r;{ ILftKyl}*tllttl

Tpancнopmra тара: монолiт месою ýeTTo вiл 1 до 25 кг в к{ц}тоltннх коровах вйiйiiеiй
шерIамsнтOм марки Ао або по;пiмериил,t вкJIадишем,
Гýyпове шtкувакня фасовашоТ продукцiI в пr$лки масор HerTo вiд l до 25 кr

У'м tllзl,t збе 1rit,* I| l| rt Масло зберiгають в хоJIодиJIьн.нках, хOJIOднJIь}Iих Kaмspax за Biдlltlcltoi вояогостi не
бiлъже 80%: i 1зких темflораryрних режимах
- 1-й режлм: ilри Teмfiepаlypi вiд 0О С ло Minyc ýО С внrючшо;
- 2-й ржнм: прн TeмnepaT)pi вiл йнус б ОС до мiжус 1 lo С включно;
- 3-*,кжимl пplt температурi вiд Miнyc Цi_Сдqмi.кус l8 О С включно;

.l'ep 
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Маtло в сно:кжв.riй Tapi:
* Неrcрметичне пflк)rвання масою нетrп вiд 50г: l-й режи}4 - не бiльпrе 60 лiб; 2ý
режнм ше ýiлъше 75 лiб; 3-й рским - t*e бiлъше 90 дi6;
- Герллетичне паrryýаянJI ltvlacою нФтт0 вiд ýOr: l-Ё peж.lM - же бiльше ?5 дiS; 2-й режим
не бi.кьше З rrаiсяцis; 3-й режл*м - не ýiлыrrо 4 мiсffltiв;
М*едо в TpaшcflopтKlfi Tapi: l-ii рж:tтrл - не бiльше 3 йсяцi: 2-fi режим не бiльше g
мiся;ti; 3*й режнý.{, -не бiлнrrе 12 Micяrriвl

E}cl,a H(}B.il е t{ rl i,i ctlociб
Btr KOpl.tcT,n}lHH

I1poayrcr хар.lування гот:овнй д0 сflOживаЁня та не лотреSуt додатковоТ обрбки

Небезfiекg lIpK
gHKop}IcT,aHHi н,е за
flрI,rзш,аttенýrt}l

I-1сбсl:зI,1*ка в i;{Ёу::н яt

Гl отеttцiitнi ýfi ожt{ вff rli т&
обмеж*lrilя у
внttорист*жtti ок;rеFI и:t Il
групаltI }I *п$жI,f BlI чiв

Харчовий продуtý шризлtачсltий дJIя споживffrrrя Bciмa верствами шасý]е}I}tя

Вrдповiдtlе }fi ар KyBBtrl tr,Ifl Маркlrвання пролукuii у lpfiIcnopTttoT тари проводлrгьсrr у вiдповiдлtостi з flCTY
4399:2005; фасованоi продукцii згiдно вимоr <(Тежtiчтtого peIлflJ\{eIITy щOдо fiравнл
маркУваfi,кfl хдрчових продукriв> та ДСТУ 4ýl В:200В кПродуlки харчовi iltаркуваIlня
для ешоживачiв. Заrалънi прпвнло>

Способк реа"пiзацiТ
{кро:rпжу}

Гуртова та рOз,{рiбtlа торгiвля

Локазлr figlшечноO,ri B lt c HtlB O K Jlýржilв н фi: Ёа н i,rftрн O -Ф II iJtелt i tтtn ri чн Oi gкg fi gp-Iиlt H o
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