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Castraveli marmats intregi slab acri S PM 03

din "05" august 2025
Valabil pind la "14" iulle 2027

"SERVEST-AGRQ" S.R.L,, ¢/ 1003604005320
Certificat de inregistrare oficiald pentru siguranta alimentufui
& Seria CSA nr. CSAQ003660 din 21.05.2020 eliberat de ANSA r-nl Edinet/Briceni, Republica Moidova
Adresa de producere a intreprinderii; r-ul Briceni, satul Corjeutt
Telefoane: 069 250.520, 055226981

' Fax: (0247) 57-768

E-mail: serves-agro@mail.ru

Tn persoana Directorului Zosim Serghei declar pe propria réspundere ¢ produsul:
- Produs Sterilizat Consewe, Castravetl marinati intregi slab acri, de calitatea superioard si de calitatea Tntli, Th
‘borcane de sticld cu volumul 720 mi 5i 3000 ml {masa netd 680 g 51 3000 g) este conform cu cerintele:

- Hotérarea Guvernului Republicii Moldova Nr.221 din 16, 03.2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind
criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, Anex& punctul 1.3. Produse alimentare gala pentru
consum, care nu permit dezvoltarea de Listeriamonocytogenes, altele decit cele destinate sugarilor sau
unor scopuri medicale speciale {4) (8)

¢ Hotérarea Guvernului Republicii Moldova Nr.724 din 30-10-2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar
privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanii din produsele alimentare + Norme funcamentale de
radioprotectie. Cerinfe si reguli igienice (NFRP-2000) din 27.02.2001;

s Cerintele inofensivitdtii al materiei prime este conform HG Nr. 867 din 08-11-2023 pentru aprobarea
Regulamentului sanitar privind limitele maxime de reziduuri de pesticide din sau de pe produse alimentare
si hrana de origine vegetala si animald pentru animalg,;

+ Reguli FDA pentru alimente acidifiate; 21 CFR Part 114 — Acidified Foods ~ este regulamentul spscific.
Acolo, alimentele acidifiate sunt definite ca alimente cu aciditate scazuta

¢+ GOST 1633-73 "Conserve. Legurne marinate. Conditii tehnice.

Lotul Nr. 81370 produs din datele: Lotul Nr. 25540 produs din datele;

720 ml, calitatea superioara, cantitatea totald borcane protuse | 3000 mi, calitatea 1, cantitatea torald borcane proguse
- 81 370 buc. Produse pe partide din data de: :

14.07.2025 - 10 880 buc; Il 22.07.2025 ~ 6 220 huc.;
15.07.2025 - 9480 buc !
17.07.2025 -.29 250 huc.; 4 24.07.2025 — 10 000 buc, ;
21.07.2025 - 31 760 buc. _ | iy

| — 25 540 buc. Produse pe partide din data de:

| 23.07.2025 -9 320 buc,;

Termen de valabilitate 2 ani de la data fabricaril:

Aspeciul exterior
pentru calitatea
superioard si

%
- Castraveti, intregi uniformi. Faré tulpini si resturi de flori st frunze de plante de cas‘rraven Curall, ;
neofiliti, nevatdmati, fard deteriordri mecanice sau de altd naturd. Se admite prezenta unicd a !
castravei;nor cu forma neregulatd intr-o unitate de ambalare. Se admite prezenta unicd @ castravetilor ds..i
dimensiuni diferite pantru a asigura greutates nets.

|- Prezenta in borcan a cozilor si frunzelor de mérar, semintelor de mustar, boabe de piper negru si capsuri

calitatea 1
A : de usturoi.
Pentru calitatea 1 castraveti de deminsiuni mai mari cu seminte putin deavoltate, _
ulsaies - Castraveti verde-maslinii sau maslinii, fari péte siarstirl. Se admite prezenta unica a castravefilor de
culoare neomuogena si culoare mai putin intensé-cu pete naturale
Gust si miros i
] usturo: fara gust si miros stréin;
= - Castravetii sunt tari, fermi uri a
Ginsistanka £ 1 ri, fermi, fard goluri, cu pulpa crocantd si densd, cu T e permit

astraveti nu prea tari, mai putin fermi sau cu putine goluri;
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- Marinatul este aproape transparent, cu o huania galbuie, cu particule de condiment. Se permite
i
marinaté cu usoard opalescenta, . ,

< e =;zlmasyr'§ normative .
indicii fizico-chimici conform Raportului de incercéri nr, 0900DA din 31.07.2025:
Fractia masic de legume %  Imin. 50 59,0670 e
Impuritati minerale % nu se admit <0,005 ki e
Cloruri il % 1,5-2,0 1,310,1 e
Corpuri striine L nu se admit Absentd P ot '
Aimpuritati de origine vegetald bucati jnu se admit Nedepistate :
indicii microbiologici conform Raport de incercdri nr, 5212 din 05.08.2025:
TMicroorganisme viabele anaerobe mezofile in 1,0 g, droidii

Sterilitate industriala g . nu se admite isi mucegaiuriin 1,0 8 si bacterii acidelactice in 1,0 g nu s-2u
Conform GOST 3042597 [detectat. Corespunde sterilitatii industriale. =

Produsele conservate corespund c__erint_eio_r'sté_rliitat,li industriale Dectaratia este intocmitd in baza Raportulul de fcercari
nr. 5212 din 05.08.2025.

I
: bl

teade masura | Indicii conform DN HG 5207201
Metale grele conform HG 520/2010, max:
Declaratia este intocmita In baza Raportului de incercari nr, 0900DA din 31.07.2025!

Indici declarati de intreprinders

[Plumb Img/keg - _ 0,01 i !
[Cadrmiu ma/ke. ; _ k0008 :
Staniu mg/ke p <2,0

Radionuchizi, max.:
Declaratia este intocmitd in baza Raportuiui de incercéri nr, 0900DA din 31.07.2025:

[Ceziu-137 ; Ba/kg Max. 600 <6
Istrontiu-90 Ba/ks Max. 240 <10

Castravetii in stare proasp#td din cimp utilizatiin calitate de materie prim3, nu cantine reziduurt de pasticide, continutul de nitrati
nu depdsesc limitele admisipile. Materia prima verificatd prin analiza multiriziduald LC ~MS/MS; GC-MS/MS, Inometrica,
confirmati prin Raport de fncerciiri Nr. 51026905 din 25.07.2025, emis de catre Centrul de Incercari de Laborator
subordonat Agentia Nationald pentru Sanatate publicd Nr, de acreditare LT -022, conform SM/EN/ISO/IEC 17025:2018

informatie suplimentara

p iz
Produsul este fabricat din castraveti soi Ajax, spélati de impuritati agricole, aranjati uniform in b;lii', aneg?filrsﬁ@%j _care
adaugd seminte de mustar, frunzi de dafin, boabe de piper negru uscat, usturoi uscat 3i sciutie aﬁgiéés&é;{sarmpurg; g@t@ét&
sare, zah#ir, acid acetic i clorurd de calciy, la temperatura de 80-85°C. Se aplics ermetic r;a.pacu]-{ﬁféﬁajjc degtip Tw;s;
Borcanul'inthis este sterilizate Tn autoclav la temperatura de 90°c timp de 20 min, AN om0nt :
Coloranti si aromatizatori nu sunt utilizati. Contine alergeni seminte de mustar. Materia Primé nu aste Mch icatd Gene! /
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