Anexa 2
Specificafii tehnice
[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cdtre beneficiar — in
coloanele 1, 4,]
Obiectul achizifiei: Umpluturi in asortiment. : :
Denumirea Tara de Produ- Specificarea tehnicil deplini solicitats de Sp?ciﬁcare.a Standarde
bunurilor origine ciitorul ciitre autoritatea contractanti tehnici deplini de referint3
propusi de citre
ofertant
1 2 3 4 5 6
Romania  |Pakmaya  [Document normativ: Specificatia tehnica a
producatorului Document normativ:
Compozifia ingredientelor care intra in rc(etﬁ_, Specificatia tehnici a
inclusiv aditivi i adjuvant; tehnologici: Seminte producitorului
€ mac min. (60%), zahir, vanilin si aditivi (Compozitia
Amestec limentari. ingredientelor care
pulverulent Sursa: Vegetal.

termostabil de
mac

Locul de provenienta: Provenite atit din produs
autohton cit si din import.
Descrierea: Amestec alimentar uscat, pulverulent
pentru prepararea umpluturii termostabile de mac.
[nhibare cu apa in raport 1kg de amestec cu 0,4kg
de apa.
[nformatii privind organismele modificate genetic
(OMG):
Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietafi organoleptice:
Textura — Masi omogena, pulverulenti, fin
mdruntitd, uscatd, firi aglomerdri si incluziuni
strdine, cu incluziuni de mac.
Culoarea — Gri cu nuanfa alb.
Gust §i miros — De mac, dulce, cu aroma usoard
de vanilie, fard gust si miros strain.
Proprietali fizico-chimice:

Caracteristici: Conditii de
\admisibililalc:

Continutul de mac, %, min. - 60,0

Impuritati minerale, % - nu se admite
Corpuri striine, % - nu se admite
Proprietd{i microbiologice:
Caracteristici:
admisibilitate:
INumdrului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult
- 1,0x105
Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs
nu se admite
Drojdii, in | g de produs nu mai mult -
1,0x103
Micete, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103
Eschericia Coli, la 0,1g produs
nu sc admite
Bacteriilor din genul Salmonella spp,in25g, -
nu se admite
Criterii de contaminantj:
Hidrocarburi aromatice policiclice (ng/kg)
Niveluri maxime
- benzo(a)piren - 10,0
- suma benzo(a)pirenului, enzo(a)antracenului,
benzo(b)fluorantenului si crisenului -

Condiii de

intra in refeta,
inclusiv aditivi i
djuvanti
ehnologici: Seminte
¢ mac min. (40%),
ahar, vanilina §i' "
ditivi alimentari.
Sursa: Vegetal.

ocul de

rovenientd:
Provenite atit din

rodus autohton cit

i din import.

escrierea: Amestec

limentar uscat,
pulverulent pentru
prepararea umpluturii
termostabile de mac.
[nhibare cu apa in
raport 1kg de
amestec cu 0,4kg de
apa.
Informatii privind
organismele
modificate genetic
OMG): &
Nu se admit
organisme modificate
enetic,
Proprietii
organoleptice:
Textura — Masj
omogena,
pulverulents, fin
maruniitd, uscats, '
fara aglomerari gi
incluziuni strdine, cu
incluziuni de mac,
(Culoarea — Gri cu’*
nuania alb.
Gust si miros — De
mac, dulce, cu arom3
usoard de vanilie,

fara gust si miros
50,0 Strain,
Metale (mg/kg) roprietdti fizico-




Plumb -3,0
admiu -1,0

Mercur 0,1
mbalare i livrare: In timpul depozitarii,

ransportdrii §i comercializarii, ambalajul de
esfacere, materialele de ambalaj §i modul de
\balare trebuie s asigure menjincrea calitagii si

iguran(a produselor .

Ambalajele de transport trebuie s asigure

integritatea produsului, sa {ie curale, uscale, in

stare bund, neinfectate §i fird miros stréin.

Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de

cltre autoritatea sanitar-velerinard, care si asigure,

pe toatd perioada transportarii, pastrarca

nemodificatd a caracleristicilor nutritive,

organoleptice, fizico-chimice, microbiologice,

precum si prolectia impotriva prafului,

daundtorilor si altor posibilita(i de alterare si

contaminare.

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate

stabilit de producitor pana la care produsele

menlionate i§i pastreaza caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare: Se depoziteaza in incaperi

curate, bine ventilate, la temperatura de 0°C pana

la 25°C si umiditate relativi a aerului

maximum75%.

Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea

Certificat de calitate.

Certificat de conformitate.

Raport de incerciri eliberat de un laborator

acreditat in RM.

Raport de incerciri cu indicarea valorilor

nutrifionale pentru fiecare lot nou sau produs.

- FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT ..

Conditii ~ de  receptionare:

Prezentarea mostrei imsotita de

eticheta producatorului pentru

testare in producere: Un ambalaj

de S kg

himice;
Caracteristici;
ondi(ii de
dmisibilitate;
Conjinutul de mac,
%, min, - 60,0
Impurit4{i minerale,
%o - nuse
dmite
Corpuri striine, %
F nu sc admitc
Proprictali
microbiologice:
Caracleristici:
Condilii de
dmisibilitate:
umirului de colonii
la 1 g de produs, nu
mai mult - 1,0x105
Bacteriilor coliforme,
la 0,01g produs
- nu se admite
Drojdii, in 1 g de
produs nu mai mult
- 1,0x103
Micete, in 1 g de™
produs nu mai mult
- 1,0x103
Eschericia Coli, la
0,1g produs
- nu se admite
Bacteriilor din genul
Salmonella spp, in 25
lg. - nu se admite
Criterii de
contaminanti:
Hidrocarburi
omatice policiclice
1g/kg) Niveluri
maxime
- benzo(a)piren
- 10,0
- suma ‘
benzo(a)pirenului,
enzo(a)antracenului,
benzo(b)fluorantenul
ui si crisenului
- 50,0
Metale (mg/kg)
Plumb :
- 3,0
Cadmiu
- 1,0
Mercur
0,1
iAmbalare si livrare:
[n timpul depozitarii,
transportarii gi
comercializirii, -
balajul de

igure integritatea
rodusului, si fie
urate, uscate, in
tare buni,
einfectate si fara
iros strain.
ransportarea cu




ijloace autorizate
anitar de cétre
utoritalea sanitar-
velerinard, care si
igure, pe toata
perioada
transportarii,
pastrarea
nemodificati a
caracteristicilor
nutritive,
organoleplice, fizico-
chimice,
microbiologice,
precum i protectia
impotriva prafului,
daundtorilor si altor
posibilitai de alterare
Isi contaminare.
Termen de
valabilitate: "'
Termenul de
valabilitate stabilit de
producitor pini la
care produsele
mentionate igi '
pastreazd
caracteristicile
specifice.
Condiii de
depozitare: Se
depoziteaza in
incaperi curate, bine
ventilate, la
temperatura de 0°C
pani la 25°C si
Emiditan; relativi a

erului 3
aximum75%.
[Documente de
insotire:
icalitatea/inofensivitat
lea

Certificat de calitate.
Certificat de ‘
conformitate.

Raport de incercari
cliberat de un
laborator acreditat in
RM.

Raport de incerciri
icu indicarea valorilor
nutrifionale pentru
fiecare lot nou sau
produs.

¥
Semnat: //7 /.

le:Maria Vacarenco_ In calitate de: _ agent vinzari
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